
EDITAL DE PREGÃO PRESENCIAL N.º 05/2015
PROCESSO N.º 19/2015
DATA DA REALIZAÇÃO: 24/03/2015
HORÁRIO: 09h00

LOCAL: Sala de Reuniões do Paço Municipal – Avenida Antonio dos Santos Galante, n.º 429 – Centro, Cedral/SP

JOSÉ LUIS PEDRÃO, Prefeito do Município de Cedral/SP, no uso das atribuições que lhe são conferidas por lei, torna público que se acha aberta, nesta unidade, licitação na modalidade PREGÃO PRESENCIAL N.º 05/2015, do tipo MENOR PREÇO POR ITEM, Processo n.º 19/2015, objetivando a aquisição de gêneros alimentícios para serem utilizados na merenda escolar, conforme descrição e quantidades descritas no Item I deste edital, que será regida pela Lei Federal n.º 10.520, de 17 de julho de 2002 e o Decreto Municipal n.º 2.424, de 18 de maio de 2.010 , aplicando-se subsidiariamente, no que couberem, as disposições da Lei Federal n.º 8666, de 21 de junho de 1993, com alterações posteriores, e demais normas regulamentares aplicáveis à espécie.

As propostas deverão obedecer às especificações deste instrumento convocatório e anexos, que dele fazem parte integrante.

Os envelopes contendo a proposta e os documentos de habilitação serão recebidos no endereço acima mencionado, na sessão pública de processamento do Pregão Presencial, após o credenciamento dos interessados que se apresentarem para participar do certame.

A sessão de processamento do Pregão Presencial será realizada na Sala de Reuniões do Paço Municipal, situada à Avenida Antonio dos Santos Galante, n.º 429 – Centro, neste município, iniciando-se no dia 24/03/2015, às 09h00 e será conduzida pelo Pregoeiro com o auxílio da Equipe de Apoio, designados nos autos do processo em epígrafe.

I - DO OBJETO

1 - Aquisição de gêneros alimentícios para serem utilizados na merenda escolar,  conforme Especificações do Anexo I, parte integrante deste edital.
II – DA PARTICIPAÇÃO

1 - Poderão participar do certame todos os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto de compra que preencherem as condições de credenciamento constante deste Edital.

III - DO CREDENCIAMENTO

1 - Para o credenciamento deverão ser apresentados os seguintes documentos:

a) tratando-se de representante legal: o estatuto social, contrato social ou outro instrumento de registro comercial registrado na Junta Comercial ou qualquer outro ato constitutivo de empresa registrado no órgão competente, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigações em decorrência de tal investidura;

b) tratando-se de procurador: a procuração por instrumento público ou particular com firma reconhecida, emitido pelo representante da empresa, da qual constem poderes específicos para formular lances, negociar preço, interpor recursos e desistir de sua interposição e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados na alínea "a", que comprove os poderes do mandante para a outorga.

2 - O representante legal ou o procurador deverão identificar-se exibindo documento oficial de identificação que contenha foto.

3 - Será admitido apenas um representante para cada licitante credenciada, sendo que cada um deles poderá representar apenas uma credenciada.

4 - A falta do Credenciamento no início da sessão de abertura do pregão ou a ausência do credenciado em qualquer ato seguinte importará a imediata exclusão da licitante por ele representada, salvo autorização expressa do Pregoeiro.

IV - DA FORMA DE APRESENTAÇÃO DA DECLARAÇÃO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO, DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

1 - A declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação de acordo com modelo estabelecido no Anexo II deste Edital deverá ser apresentada fora dos Envelopes n.º 01 e 02.

2 - A proposta e os documentos para habilitação deverão ser apresentados separadamente, em dois envelopes fechados e indevassáveis, contendo em sua parte externa, os seguintes dizeres:

ENVELOPE N.º 1 – “PROPOSTA”

À PREFEITURA MUNICIPAL DE CEDRAL

PREGÃO N.º 05/2015
PROCESSO N.º 19/2015
RAZÃO SOCIAL DO PROPONENTE

ENVELOPE N° 2 – “DOCUMENTOS PARA HABILITAÇÃO”

À PREFEITURA MUNICIPAL DE CEDRAL

PREGÃO PRESENCIAL N.º 05/2015
PROCESSO N.º 19/2015
RAZÃO SOCIAL DO PROPONENTE

3 - A proposta deverá ser elaborada em papel timbrado da empresa e redigida em língua portuguesa, salvo quanto às expressões técnicas de uso corrente, com suas páginas numeradas seqüencialmente, sem rasuras, emendas, borrões ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo representante legal da licitante ou pelo procurador, juntando-se a procuração.

4 - Os documentos necessários à habilitação deverão ser apresentados em original ou por qualquer processo de cópia autenticada por Tabelião de Notas.

V - DO CONTEÚDO DO ENVELOPE “PROPOSTA”
1 - A proposta de preço deverá conter os seguintes elementos:

a) nome, endereço, CNPJ e inscrição estadual;

b) número do Processo e do Pregão;

c) preço unitário e total do objeto, em moeda corrente nacional, em algarismo e por extenso, apurado à data de sua apresentação, sem inclusão de qualquer encargo financeiro ou previsão inflacionária. Nos preços propostos deverão estar incluídos, além do lucro, todas as despesas e custos, como por exemplo: transportes, tributos de qualquer natureza e todas as despesas, diretas ou indiretas, relacionadas com o fornecimento do objeto da presente licitação;

d) indicação da marca do produto ofertado, a qual será exigida na execução do contrato;

e) prazo de validade da proposta de no mínimo 60 dias.

VI - DO CONTEÚDO DO ENVELOPE "HABILITAÇÃO"

1 - O Envelope n.º 02 "Habilitação" deverá conter os documentos a seguir relacionados os quais dizem respeito a:

1.1 - HABILITAÇÃO JURÍDICA

a) Registro comercial, no caso de empresa individual;

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, em se tratando de sociedades comerciais, ou outro ato constitutivo de empresa registrado em órgão competente;

c) Documentos de eleição dos atuais administradores, tratando-se de sociedades por ações, acompanhados da documentação mencionada na alínea "b", deste subitem;

d) Ato constitutivo devidamente registrado no Cartório de Registro Civil de Pessoas Jurídicas tratando-se de sociedades civis, acompanhado de prova da diretoria em exercício;

e) Decreto de autorização e ato de registro ou autorização para funcionamento expedido pelo órgão competente, tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no país, quando a atividade assim o exigir.

1.1.1 - Os documentos relacionados nas alíneas "a" a "d" deste subitem 1.1 não precisarão constar do Envelope "Documentos de Habilitação", se tiverem sido apresentados para o credenciamento neste Pregão.

1.2 - REGULARIDADE FISCAL

a) Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);

b) Prova de inscrição no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo à sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto do certame;

c) Certidão de regularidade de débito para com a Fazenda Estadual da sede da licitante, expedida pelo órgão competente;

d) Certidão de regularidade de Tributos Municipais, expedida no local do domicilio ou sede da licitante, ou ainda obtidas via internet, quando disponível;

e) Certidão de regularidade de débito para com o Sistema de Seguridade Social (INSS) e o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS);

f) Certidão Conjunta Negativa de Débitos relativa a tributos federais e a dívida ativa da União (Prova de Regularidade);

g) Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação de certidão negativa, nos termos do Título VII-A da CLT.

1.3 - QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA

a) Certidão negativa de falência, concordata, recuperação judicial e extrajudicial expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica, ou de execução patrimonial, expedida pelo distribuidor do domicílio da pessoa física.

1.4 - OUTRAS COMPROVAÇÕES

a) Declaração formal de que se encontra em situação regular perante o Ministério do Trabalho na observância das vedações estabelecidas no Art. 7.º, inciso XXXIII da Constituição Federal, ou seja, proibição de trabalho noturno, perigoso ou insalubre aos menores de dezoito anos e de qualquer trabalho a menores de dezesseis anos em qualquer trabalho, salvo na condição de aprendiz, a partir de quatorze anos, conforme Anexo III.

b) Declaração elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal da licitante, assegurando a inexistência de impedimento legal para licitar ou contratar com a Administração, conforme Anexo IV.

c) Declaração de enquadramento como micro empresa ou empresa de pequeno porte nos termos da Lei Complementar n.º 123/06, conforme Anexo V.

2 - DISPOSIÇÕES GERAIS DA HABILITAÇÃO

2.1 - Na hipótese de não constar prazo de validade nas certidões apresentadas, terá esta validade de sessenta dias a contar de sua emissão.

VII - DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO

1 - No horário e local indicados no preâmbulo será aberta a sessão de processamento do Pregão, iniciando-se com o credenciamento dos interessados em participar do certame.

2 - Após os respectivos credenciamentos, as licitantes entregarão ao Pregoeiro a declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação, de acordo com o estabelecido no Anexo II deste Edital e, em envelopes separados, a proposta de preços e os documentos de habilitação.

2.1 - Iniciada a abertura do primeiro envelope proposta, estará encerrado o credenciamento e, por conseqüência, a possibilidade de admissão de novos participantes no certame.

3 - A análise das propostas pelo Pregoeiro visará ao atendimento das condições estabelecidas neste Edital e seus Anexos, sendo desclassificadas as propostas:

a) cujo objeto não atenda as especificações, prazos e condições fixados neste Edital;

b) que apresentem preço baseado exclusivamente em proposta das demais licitantes.

3.1 - No tocante aos preços, as propostas serão verificadas quanto à exatidão das operações aritméticas que conduziram ao valor total orçado, procedendo-se às correções no caso de eventuais erros, tomando-se como corretos os preços unitários. As correções efetuadas serão consideradas para apuração do valor da proposta.

3.2 - Serão desconsideradas ofertas ou vantagens baseadas nas propostas das demais licitantes.

4 - As propostas não desclassificadas serão selecionadas para a etapa de lances, com observância dos seguintes critérios:

a) seleção da proposta de menor preço e das demais com preços até 10% (dez por cento) superiores àquela; 

b) não havendo pelo menos 3 (três) preços na condição definida na alínea anterior, serão selecionadas as propostas que apresentarem os menores preços, até o máximo de 3 (três). 
No caso de empate nos preços, serão admitidas todas as propostas empatadas, independentemente do número de licitantes.

4.1 - Para efeito de seleção será considerado o total do item.

5 - O Pregoeiro convidará individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de forma seqüencial, a partir do autor da proposta de maior preço e os demais em ordem decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de preços.

5.1 - A licitante sorteada em primeiro lugar poderá escolher a posição na ordenação de lances em relação aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definição completa da ordem de lances.

6 - Os lances deverão ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores à proposta de menor preço, observada a redução mínima entre os lances de 1% (um por cento), aplicável inclusive em relação ao primeiro. A aplicação do valor de redução mínima entre os lances incidirá sobre o preço total do item.

7 - A etapa de lances será considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem da formulação de lances.

8 - Encerrada a etapa de lances, serão classificadas as propostas selecionadas e não selecionadas para essa etapa, na ordem crescente de valores, considerando-se para as selecionadas, o último preço ofertado. Com base nessa classificação, será assegurada às licitantes microempresas e empresas de pequeno porte preferência à contratação, observadas as seguintes regras:

8.1 - O pregoeiro convocará a microempresa ou empresa de pequeno porte, detentora da proposta de menor valor, dentre aquelas cujos valores sejam iguais ou superiores até 5% (cinco por cento) ao valor da proposta melhor classificada, para que apresente preço inferior ao da melhor classificada, no prazo de cinco minutos, sob pena de preclusão do direito de preferência.

8.1.1 - A convocação será feita mediante sorteio, no caso de haver propostas empatadas, nas condições do subitem 8.1.

8.2 - Não havendo a apresentação de novo preço, inferior ao preço da proposta melhor classificada, serão convocadas para o exercício do direito de preferência, respeitada a ordem de classificação, as demais microempresas e empresas de pequeno porte, cujos valores das propostas, se enquadrem nas condições indicadas no subitem 8.1.

8.3 - Caso a detentora da melhor oferta, de acordo com a classificação de que trata o subitem 8, seja microempresa ou empresa de pequeno porte, não será assegurado o direito de preferência, passando-se, desde logo, à negociação do preço.

9 - O pregoeiro poderá negociar com o autor da oferta de menor valor, obtida com base nas disposições dos subitens 8.1 e 8.2, ou, na falta desta, com base na classificação de que trata o subitem 8, com vistas à redução do preço.

10 - Após a negociação, se houver, o Pregoeiro examinará a aceitabilidade do menor preço, decidindo motivadamente a respeito.

10.1 - A aceitabilidade será aferida a partir dos preços de mercado vigentes na data da apresentação das propostas, apurados mediante pesquisa realizada pelo órgão licitante, que será juntada aos autos por ocasião do julgamento.

11 - Considerada aceitável a oferta de menor preço, será aberto o envelope contendo os documentos de habilitação de seu autor.

12 - Eventuais falhas, omissões ou outras irregularidades nos documentos de habilitação poderão ser saneadas na sessão pública de processamento do Pregão, até a decisão sobre a habilitação, inclusive mediante:

a) substituição e apresentação de documentos ou

b) verificação efetuada por meio eletrônico hábil de informações.

12.1 - A verificação será certificada pelo Pregoeiro e deverão ser juntados aos autos do processo de licitação os documentos passíveis de obtenção por meio eletrônico, salvo impossibilidade devidamente justificada.

12.2 - A Administração não se responsabilizará pela eventual indisponibilidade dos meios eletrônicos, no momento da verificação. Ocorrendo essa indisponibilidade e não sendo apresentados os documentos alcançados pela verificação, a licitante será inabilitada.

12.3 - Para habilitação de microempresas ou empresas de pequeno porte, não será exigida comprovação de regularidade fiscal, mas será obrigatória a apresentação dos documentos indicados no subitem 1.2, alíneas “a” a “e” do item VI deste Edital, ainda que os mesmos veiculem restrições impeditivas à referida comprovação.

12.3.1 - Para efeito de assinatura do contrato, a licitante habilitada nas condições do subitem 12.3 deste item VII deverá comprovar sua regularidade fiscal, sob pena de decadência do direito à contratação, sem prejuízo da aplicação das sanções cabíveis.  

12.3.2 - A comprovação de que trata o subitem 12.3.1 deste item VII deverá ser efetuada mediante a apresentação das competentes certidões negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas, no prazo de dois dias úteis, contado a partir do momento em que a licitante for declarada vencedora do certame, prorrogável por igual período, a critério da Administração.

13 - Constatado o atendimento dos requisitos de habilitação previstos neste Edital, a licitante será habilitada e declarada vencedora do certame.

14 - Se a oferta não for aceitável, ou se a licitante desatender as exigências para a habilitação, o Pregoeiro, respeitada a ordem de classificação de que trata o subitem 8 deste item VII, examinará a oferta subseqüente de menor preço, negociará com o seu autor, decidirá sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo, verificará as condições de habilitação e assim sucessivamente, até a apuração de uma oferta aceitável cujo autor atenda os requisitos de habilitação, caso em que será declarado vencedor.

VIII - DO RECURSO, DA ADJUDICAÇÃO E DA HOMOLOGAÇÃO

1 - No final da sessão, a licitante que quiser recorrer deverá manifestar imediata e motivadamente a sua intenção, abrindo-se então o prazo de 3 (três) dias para apresentação de memoriais, ficando as demais licitantes desde logo intimadas para apresentar contra-razões em igual número de dias, que começarão a correr no término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

2 - A ausência de manifestação imediata e motivada da licitante importará: a decadência do direito de recurso, a adjudicação do objeto do certame pelo Pregoeiro à licitante vencedora e o encaminhamento do processo à autoridade competente para a homologação.

3 - Interposto o recurso, o Pregoeiro poderá reconsiderar a sua decisão ou encaminhá-lo devidamente informado à autoridade competente.

4 - Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente adjudicará o objeto do certame à licitante vencedora e homologará o procedimento.

5 - O recurso terá efeito suspensivo e o seu acolhimento importará a invalidação dos atos insuscetíveis de aproveitamento.

6 - A adjudicação e a homologação ficará condicionado à prévia constatação de que o objeto da licitação a ser fornecido pelo vencedor do certame atende as exigências da administração, facultando a administração realizar tal constatação em empresas do ramo ou por uma equipe de apoio especialmente designada para proceder esta constatação e, para tanto, solicitará ao vencedor que apresente o objeto no local a ser indicado, devendo assim proceder num prazo de vinte e quatro horas.

7 – Caso o objeto não esteja em perfeitas condições de uso e conservação na forma descrita no item acima, a administração reserva o direito de não adjudicar o objeto, sendo considerado desclassificado o vencedor do certame, caso em que, a proposta vencedora será aquela classificada em segundo lugar, devendo o objeto ser submetido ao mesmo procedimento.

8 – O laudo a ser apresentado pela equipe de apoio ou empresas do ramo na forma descrita no item “6” acima, que considerar o objeto inadequado, poderá ser contestado no prazo de cinco dias após ciente o vencedor deste laudo, contudo, o recorrente deverá apresentar contra laudo atestando as boas condições do objeto.

9 – Apresentado o recurso o Pregoeiro e a Equipe de Apoio da licitação julgará o mesmo definitivamente.

IX - DOS PRAZOS, DAS CONDIÇÕES E DO LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO DA LICITAÇÃO 

1 - O objeto desta licitação deverá ser entregue de forma parcelada, mediante requisição do setor competente.
2 - A entrega do objeto desta licitação deverá ser feita pelo Contratado, no local e hora determinado pela Contratante.

X - DAS CONDIÇÕES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

1 – O objeto desta licitação deverá ser entregue de forma parcelada, mediante requisição do setor competente;

2 - Constatadas irregularidades no objeto contratual, o Contratante poderá:

a) se disser respeito à especificação, rejeitá-lo no todo ou em parte, determinando sua substituição ou rescindindo a contratação, sem prejuízo das penalidades cabíveis;

a.1) na hipótese de substituição, a Contratada deverá fazê-la em conformidade com a indicação da Administração, no prazo máximo de vinte e quatro horas, contados da notificação por escrito, mantido o preço inicialmente contratado;

b) se disser respeito à diferença de quantidade ou de partes, determinar sua complementação ou rescindir a contratação, sem prejuízo das penalidades cabíveis;

b.1) na hipótese de complementação, a Contratada deverá fazê-la em conformidade com a indicação do Contratante, no prazo máximo de vinte e quatro horas, contados da notificação por escrito, mantido o preço inicialmente contratado.

XI - DA FORMA DE PAGAMENTO

1 - Os pagamentos devidos ao contratado serão efetuados mediante depósito em conta corrente em nome da CONTRATANTE, com dez dias de vencimento de cada pedido, mediante apresentação de notas fiscais/faturas devidamente empenhadas.

2 - As notas fiscais/faturas, que apresentarem incorreções serão devolvidas à Contratada e seu vencimento ocorrerá em igual período acima.

XII - DA CONTRATAÇÃO

1 - A contratação decorrente desta licitação será formalizada mediante assinatura de termo de contrato, cuja respectiva minuta constitui anexo do presente Edital.

1.1 - Se, por ocasião da formalização do contrato, as certidões de regularidade de débito da Adjudicatária perante o Sistema de Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS) e a Fazenda Nacional, estiverem com os prazos de validade vencidos, o órgão licitante verificará a situação por meio eletrônico hábil de informações, certificando nos autos do processo a regularidade e anexando os documentos passíveis de obtenção por tais meios, salvo impossibilidade devidamente justificada.

1.2 - Se não for possível atualizá-las por meio eletrônico hábil de informações, a Adjudicatária será notificada para, no prazo de vinte e quatro horas, comprovar a situação de regularidade de que trata o subitem 1.1 deste item XII, mediante a apresentação das certidões respectivas, com prazos de validade em vigência, sob pena de a contratação não se realizar.

2 - A adjudicatária deverá no prazo de vinte e quatro horas contados da data da homologação, comparecer no Paço Municipal, na secretaria, para assinar o termo de contrato.

3 - Quando a Adjudicatária, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, não apresentar a situação regular de que trata o subitem 1.1 deste item XII, ou se recusar a assinar o contrato, serão convocadas as demais licitantes classificadas, para participar de nova sessão pública do Pregão, com vistas à celebração da contratação.

3.1 - Essa nova sessão será realizada em prazo não inferior a três dias úteis, contados da divulgação do aviso.

3.2 - Na sessão, respeitada a ordem de classificação, observar-se-ão as disposições dos subitens 9 a 15, do item VII; e 1, 2 e 6 do item VIII, deste ato convocatório.

XIII - DAS SANÇÕES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO

1 - Ficará impedida de licitar e contratar com a Administração direta e autárquica do Estado de São Paulo pelo prazo de até cinco anos, ou enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição, a pessoa, física ou jurídica, que praticar quaisquer atos previstos no Art. 7º da Lei Federal nº 10.520, de 17 de julho de 2002.

2 - A sanção de que trata o subitem anterior não poderá ser aplicada desde que garantido o exercício de prévia e ampla defesa.

XIV - DA GARANTIA CONTRATUAL

1 - Não será exigida a prestação de garantia para a contratação resultante desta licitação.

XV - DAS DISPOSIÇÕES FINAIS

1 - As normas disciplinadoras desta licitação serão interpretadas em favor da ampliação da disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as licitantes e desde que não comprometam o interesse público, a finalidade e a segurança da contratação.

2 - Das sessões públicas de processamento do Pregão serão lavradas atas circunstanciadas, observado o disposto na legislação vigente, a serem assinadas pelo Pregoeiro e pelos licitantes presentes.

2.1 - As recusas ou as impossibilidades de assinaturas devem ser registradas expressamente na própria ata.

3 - Todos os documentos de habilitação cujos envelopes forem abertos na sessão e as propostas serão rubricados pelo Pregoeiro e pelos licitantes presentes que desejarem.

4 - O resultado do presente certame será divulgado no quadro de avisos da Prefeitura Municipal. 

5 - Os envelopes contendo os documentos de habilitação das demais licitantes ficarão à disposição para retirada na Sala de Reuniões do Paço Municipal, situada à Avenida Antonio dos Santos Galante, n.º 429, Centro, Cedral/SP após a celebração do contrato.

6 - Até dois dias úteis anteriores à data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa poderá solicitar esclarecimentos, providências ou impugnar o ato convocatório do Pregão.

6.1 - A petição será dirigida à autoridade subscritora do Edital, que decidirá no prazo de até um dia útil, anterior à data fixada para recebimento das propostas.

6.2 - Acolhida a petição contra o ato convocatório, será designada nova data para a realização do certame.

7 - Os casos omissos do presente Pregão serão solucionados pelo Pregoeiro.

8 - Integram o presente Edital:

Anexo I – Especificações;

Anexo II - Modelo de declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação;

Anexo III – Modelo de declaração formal de que se encontra em situação regular perante o Ministério do Trabalho na observância das vedações estabelecidas no Art. 7.º, inciso XXXIII da Constituição Federal;

Anexo IV - Declaração de Inexistência de Impedimento Legal para Licitar ou Contratar com a Administração

Anexo V – Declaração de Micro Empresa e Empresa de Pequeno Porte
Anexo VI - Minuta do contrato

10 – As despesas decorrentes desta licitação correrão por conta do orçamento vigente para o exercício financeiro de 2015, a saber: 1230600042018000 – Manutenção Geral da Central de Alimentação, 339030 – Material de consumo
11 - Para dirimir quaisquer questões decorrentes da licitação, não resolvidas na esfera administrativa, será competente o foro da Comarca da São José do Rio Preto/SP.
Prefeitura Municipal de Cedral, 10 de março de 2015; 84.º ano de Emancipação Político-Administrativa.

JOSÉ LUIS PEDRÃO

Prefeito Municipal
ANEXO I

Especificações

	ITEM
	QUANT.
	UNID.
	ESPECIFICAÇÃO DO PRODUTO

	1
	5.200
	KG
	ARROZ TIPO PARBOILIZADO: polido, tipo 1, pacotes com 05 Kg cada, tendo em sua composição na porção de 50 gramas: valor energético 173 Kcal: carboidratos: 39g , Proteínas: 3,7g, Gorduras Totais: 0,3g,  Gorduras saturadas: 0g, Gorduras Trans: 0g, Fibra alimentar: 0,6g e Sódio: 6,5 mg.

	2
	2.100
	KG
	FEIJÃO: Feijão carioquinha (pct 2,0 Kg): Feijão carioquinha, classe cores, tipo 1, Leguminosa de grãos sadios, livres de matéria terrosa, larvas, parasitas e detritos. Características Organolépticas: aspecto: grãos tenros, cor: própria, cheiro e sabor: próprio. A Informação nutricional porção de 60 g, deverá apresentar: Valor calórico de 200 Kcal, carboidratos 32 g, proteínas 14 g, gorduras totais 0g, gorduras saturadas 0g, Gordura Trans 0g, Colesterol 0 mg, fibra alimentar 16g Cálcio 62mg, Ferro 4 mg, Sódio 0 mg . Validade mínima de 6 meses. Embalagem pacotes plásticos com 02 Kg.

	3
	80
	KG
	FEIJÃO PRETO: Feijão Preto, tipo 1, novo, constituído de grãos inteiros, com teor de umidade máxima de 15%, isento de material terroso, sujidades, mistura de outras variedades e espécies. Validade mínima de 6 meses. Embalagem pacotes plásticos com 01 Kg.

	4
	750
	UND.
	ÓLEO DE SOJA: Óleo de soja refinado de 900 ml, sem colesterol, rico em vitamina E, Tipo 1, tendo em cada porção de 13 ml o: Valor calórico de 108 Kcal, , carboidratos 0 g, proteínas 0 g, Gorduras Totais de 12g, Gorduras Saturadas 2g, Gorduras Monoinsaturadas de 3 g, Poliinsaturadas de 7 g, Gorduras Trans 0 g, Colesterol  0  mg, Sódio 0 mg, Fibra Alimentar 0g,  Vitamina E mínimo de 2,8  mg. Produto elaborado de Soja Não Transgênica.

	5
	500
	KG.
	SAL: Sal refinado iodado com antiumectantes. Embalagem pacote com 1 kg.

	6
	200
	PCT
	BATATA PALHA: Batata cortada processada tipo palha, em pacotes atóxicos com 500 gramas.

	7
	300
	UNID.
	VINAGRE: Vinagre de vinho branco a base de: fermentado acético de vinho branco, água e conservantes. Sem corantes. Embalagem: frasco com 750 ml.

	8
	480
	LATA
	EXTRATO DE TOMATE: Extrato de tomate (lata de 4kg): Ingredientes: Tomate, sal e açúcar. NÃO CONTÉM GLÚTEN. Informações nutricionais.Porção 30 g( 2colheres de sopa) Quantidade por porção:  Valor Calórico: 18 Kcal, Carboidratos: 3,8g, Proteínas: 0,6g, Gorduras Totais, Saturadas e trans: 0g, Fibra alimentar: 0,8g e Sódio: 230 mg. Características Organolépticas: aspecto: massa mole, cor: vermelha, cheiro e sabor: próprios. Devem estar ausentes de sujidades, parasitos e larvas. No rótulo deve constar a denominação do produto e sua classificação, a data de fabricação, validade ou data máxima para consumo, sendo essa mínima de 05(cinco) meses a partir da data de entrega, em lata com peso de 4kg.

	9
	900
	PCT
	FUBÁ: (pct 500g): mimoso, enriquecido com ferro e ácido fólico, embalagem com 500 gramas. Informação nutricional porção 50g: Valor energético 170 Kcal; Carboidratos 37g, Proteínas 3,4g, Fibra alimentar 2,4g. Validade mínima de 6 meses.Características Organolépticas: próprias. A embalagem deverá constar a denominação do produto, assim como a data máxima para consumo

	10
	50
	LATA
	ERVILHA EM CONSERVA: Ervilha ( lata 2 kg):Em conserva com líquido de cobertura, produzida de matérias primas de boa qualidade com os seguintes Ingredientes: Ervilha, água, sal.Não Contém Glúten. Informações nutricionais: Porção de 130g( 1xicara de chá  ) Quantidade por porção: Valor energético: 70kcal = 294KJ, Carboidrato: 13g, Proteína: 4,0g, Gorduras totais, Gorduras saturadas e Gorduras trans 0 g, Fibra Alimentar: 4,0g, Sódio: 325mg. A embalagem deve constar a denominação do produto, a data de fabricação, validade, ou a data máxima para consumo, sendo essa mínima de 05 meses a partir da data de entrega. Apresentando ausência de amassados, enferrujamentos ou estufadas, em latas com peso de 2 kg.

	11
	120
	LATA
	MILHO EM CONSERVA: Milho ( lata com 2 kg): em  conserva com líquido de cobertura, produzida de matérias primas de boa qualidade com os seguintes ingredientes: Milho, água, sal, podendo conter açúcar ou não. Não contém glúten. Informações nutricionais: Porção de 130g (1 xícara de chá) Quantidade por porção: Valor energético:83 kcal = 349KJ, Carboidrato: 15g, proteína: 2,3g, Gorduras Totais: 1,5g e gordura Saturada e Trans 0g, Fibra alimentar: 4,3g, Sódio: 480 mg. A embalagem deve constar a denominação do produto, a data de fabricação, validade, ou a data máxima para consumo, sendo essa mínima de 05 meses a partir da data de entrega. Apresentando ausência de amassados, enferrujamentos ou estufadas, em latas com peso de 2 kg.

	12
	80
	PCT
	TRIGO PARA QUIBE: trigo moído para preparo de massa de quibe, em pacotes com 500 gramas.

	13
	2.200
	KG
	AÇÚCAR CRISTAL: Açúcar cristal ( pct 5,0 kg): Deve ser fabricado do suco da cana, livre de fermentação, isento de sujidades, de matéria terrosa, de parasitos e larvas e de detritos animais ou vegetais, contendo aproximadamente 99,3% de sacarose. Características Organolépticas: aspecto próprio do tipo de açúcar, cor própria do tipo de açúcar, cheiro: próprio, sabor próprio. A embalagem deve trazer a denominação “açúcar” seguida do tipo e/ou classificação do açúcar, a data de fabricação, validade, sendo essa mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega, em pacotes de 05 Kg.

	14
	900
	KG
	FARINHA DE TRIGO: Farinha de Trigo ( pct 1,0 Kg): Farinha de trigo especial ou tipo 1, de 1ª qualidade, enriquecida com ferro e ácido fólico, obtida pela moagem, exclusivamente, do grão de trigo beneficiado. A farinha de trigo deve ser fabricada a partir de grãos de trigo sãos e limpos, isento de matérias terrosas e em perfeito estado de conservação. Não pode estar úmida, fermentada, nem rançosa. Características organolépticas: Aspecto: pó fino branco, cor: branca amarelada, cheiro: próprio, sabor: próprio. Na embalagem da farinha deve constar a denominação “Farinha de Trigo” seguida do tipo, assim como data de fabricação, validade, ou prazo máximo de consumo, sendo esse mínimo de 03 meses a partir da data de entrega. Em pacotes de 1,0Kg

	15
	350
	LATA
	FERMENTO EM PÓ: ( lata 100g): formado de substância ou misturas químicas que pela influência do calor e ou umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. Características Organolépticas: aspecto pó fino, cor branca, cheiro e sabor próprios. A embalagem deve trazer a denominação do produto, a data de fabricação, validade ou data máxima para consumo sendo essa mínima de 04 meses a partir da data de entrega, em latas de 100g apresentando ausência de amassados, enferrujamentos ou estufadas.

	16
	550
	PCT
	ACHOCOLATADO EM PÓ: Achocolatado em pó ( pct 1,0 Kg):  Achocolatado em pó com Malte e Ovo enriquecido com vitaminas e Minerais. Ingredientes: Açúcar orgânico, cacau em pó solúvel, extrato de malte, fosfato tricálcico (antiumectante INS-34 1iii), albumina desidratada, sal, aroma idêntico ao natural de baunilha (aromatizante), vitaminas ( A, C, B1, B2, B3 e B6) e minerais ( ferro, cálcio e Zinco). Contém Glúten. Características Organolépticas: aspecto pó homogêneo, cor própria do produto, cheiro e sabor próprios. A embalagem deverá trazer a denominação do produto, a data de fabricação, validade, sendo essa mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega, em pacotes de 01  Kg.

	17
	170
	UNID.
	CHÁ MATE: Chá mate ( cx 250g): mate de 1ª qualidade com folhas e talos tostados. ): produto constituído de partes vegetais inteiras, fragmentadas ou moídas, obtido por processo tecnológico adequado à espécie. Sem adição de conservantes e sem adição de açúcar. Características organolépticas: aspecto, cor e odor próprio do produto sabor próprio do produto pronto para consumo. As espécies vegetais utilizadas para chás, não podem ser artificialmente coloridas. Embalagem: caixas com 250 gramas

	18
	960
	UNID.
	MARGARINA  COM SAL: Margarina com sal - Com no mínimo 80% de lipídeos, livre de gordura trans. Óleos vegetais líquidos e interesterificados, água, sal, leite em pó desnatado e/ou soro de leite em pó, vitamina A (1.500U.I./ 100g), estabilizantes: mono e diglicerídeos, lecitina de soja e, conservadores: sorbato de potássio e/ou benzoato de sódio, aroma idêntico ao natural de manteiga, acidulante ácido lático e/ou ácido cítrico, antioxidantes: BHT, TBHQ e EDTA e corante natural de urucum e cúrcuma e/ou idêntico ao natural beta-caroteno. Pode conter ésteres de poliglicerol. Embalagem primária: Potes de aproximadamente 500 gramas.

	19
	600
	PCT
	BISCOITO DOCE TIPO MAISENA: Biscoito Maisena ( pct 400g): com os seguintes Ingredientes: Farinha de Trigo Fortificada com Ferro e Ácido Fólico, Açúcar, Gordura Vegetal, Creme de Milho, Açúcar Invertido, Amido, Sal, Estabilizante Lecitina de Soja, Fermentos Químicos (Bicarbonato de Amônio e Bicarbonato de Sódio), Acidulante Ácido Láctico, Aromatizante e Melhorador de Farinha Protease (INS 1101 i). CONTÉM GLÚTEN. Para cada porção de 30 g correspondente a 7 unidades de biscoitos valor Energético: 132 Kcal, Carboidratos: 21g, Proteínas: 2,7g, Gorduras Totais: 4,1g, Gorduras Saturadas: 1,9g, gorduras Trans: 0g, Fibras Alimentares: 1,3g e Sódio: 120 mg. Embalagem de 400 gramas.

	20
	1.000
	PCT
	MACARRÃO TIPO ESPAQUETE: Macarrão com ovos tipo Espaguete: a base de: à base de: sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos pasteurizados e corantes naturais. Embalagem: pacote com 500 gr.

	21
	640
	PCT
	MACARRÃO TIPO PARAFUSO: Macarrão com ovos tipo Parafuso: a base de: à base de: sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos pasteurizados e corantes naturais. Embalagem: pacote com 500 gr.

	22
	200
	PCT
	MACARRÃO TIPO ARGOLINHA/ PADRE NOSSO/ CONCHINHA: Macarrão com ovos tipo Parafuso: a base de: à base de: sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos pasteurizados e corantes naturais. Embalagem: pacote com 500 gr

	23
	1.300
	KG
	HAMBURGUER DE CARNE BOVINA: Ingredientes: Carne Bovina, Água, ProteínaTexturizada de Soja, Sal, Especiarias Naturais, Alho e Antioxidante/Eritorbato de Sódio(INS 316). Quantidade de hambúrguer por caixa: 36 unidades.  Peso líquido: 2kg.   Quantidade de peça por caixa: 6 caixas com 36 unidades cada . Peso da caixa: 12kg (Prazo de validade: 120 dias.)

	24
	4.500
	KG
	CARNE BOVINA TIPO PALETA EM CUBOS: Carne bovina, congelada tipo paleta sem osso, cortada em cubos de aproximadamente 3 cm x 3 cm, sem aparas e gorduras aparentes. Embalagem: saco plástico, atóxico, transparente, à vácuo, congelado, com aproximadamente 02 Kg. O produto deverá apresentar na embalagem  o registro no S.I.F. ( Serviço de Inspeção Federal).

	25
	6.240
	KG
	CARNE BOVINA TIPO ACÉM EM TIRAS PARA MOER: Carne bovina, congelada, tipo acém em tiras para moer, sem gorduras, pelancas aparentes. Embalagem: saco plástico, atóxico, transparente, à vácuo, congelado, com aproximadamente 02 Kg. O produto deverá apresentar na embalagem  o registro no S.I.F. ( Serviço de Inspeção Federal).

	26
	2.000
	KG
	SALSICHA TIPO HOT DOG: salsicha tipo hot Dog congelada, produto cárneo industrializado obtido da emulsão de carne bovina e outras carnes de açougue, adicionado de ingredientes e condimentos ( exceto pimenta), embutido em envoltório natural ou artificial ou processo de extrusão e submetido a um processo térmico adequado. O peso unitário de cada gomo deverá ser de 40 a 50 gramas e validade mínima de 180 dias. A embalagem primária do produto deverá ser a vácuo contendo 3 kg.

	27
	5.400
	KG
	COXA E SOBRECOXA DE FRANGO  SEM OSSO E SEM PELE: coxa e sobre coxa de frango, congelado, sem osso e sem pele. Embalagem: pacotes com aproximadamente 1 Kg. Deverá apresentar no rótulo da embalagem o nº do S.I.F.

	28
	900
	KG
	ALMONDEGAS DE CARNE BOVINA COM 15 GRAMAS: Almôndegas de carne bovina 15 gramas contendo basicamente: carne bovina, água, gordura bovina, cebola, aroma natural, proteína de soja, farinha de rosca, sal, proteína animal de colágeno, alho, salsa, estabilizante tripolifosfato de sódio ( estabilizante E451i), corante caramelo, antioxidante eritorbato de sódio ( antioxidante E316), embalagem primária: de polietileno atóxica transparente e resistene, com uma etiqueta interna de identificação, com vedação termossoldada, sem perfurações. Peso líquido de 2 Kg

	29
	1.000
	KG
	LINGUIÇA CALABRESA SEM PIMENTA: Lingüiça Calabresa, defumada, embalada a vácuo, embalagem contendo no mínimo 250g, com identificação do produto e prazo de validade. 

	30
	1.200
	KG
	STEAK DE FRANGO: carne de frango, água, gordura de frango, farinha de arroz, proteína de soja, sal, vinagre branco, condimentos naturais, estbilizante tripolifosfato de sódio (INS451i) e polifosfato de sódio (INS452i), aroma natural de cebola, realçador de sabor glutamato monossódico (INS621) e antioxidante eritorbato de sódio (INS316). Cobertuta: Farinha de rosca e amido. Contém Gluten. Embalagem: caixa de papelão contendo 30 unidades com aproximadamente  100 gramas. Peso líquido de 3 Kg.

	31
	1.160
	KG
	MUSSARELA EM PEÇAS: queijo tipo mussarela, resfriada com: Leite pasteurizado, sal, estabilizante: cloreto de cálcio (INS 509), enzima coagulante, fermento lácteo e conservador:
natamicina (INS 235). NÃO CONTÉM GLÚTEN. Embalagem em peças de 3 a 5 Kg.

	32
	1.050
	KG
	APRESUNTADO EM PEÇAS: Apresuntado, mistura de carne suína , água, nitrato e nitrito de sódio ( conservadores), polifosfato de sódio, glutamato monossódico ( realçador de sabor), eritorbato de sódio, Amido e Sal. Embalagem: peças de aproximadamente 3,600 Kg, resfriada.

	33
	1.400
	LITRO
	IOGURTE COM POLPA DE FRUTAS: SABOR: MORANGO: iogurte com polpa de fruta sabor morango. Ingredientes: Leite e/ou Leite em Pó reconstituído, Açúcar Cristal, Fermento Lácteo, Preparado de Morango ( açúcar, polpa de morango sem sementes, estabilizante/pectinas cítrica, corante natural de carmin, aroma idêntico ao natural, acidulante/acido cítrico e conservante/sorbato de potássio), corante Natural Carmim de Cochonilha, Aroma Idêntico ao natural de Morango. NÃO CONTÉM GLÚTEN. Manter resfriado de 1 a 10°C. após aberto, conservar em geladeira na própria embalagem e consumir em 5 dias. Embalagem tipo garrafinha com 1 Litro

	34
	1.400
	LITRO
	IOGURTE COM POLPA DE FRUTAS: SABOR: COCO: iogurte com polpa de fruta sabor coco. Ingredientes: Leite e/ou Leite em Pó reconstituído, Açúcar Cristal, Fermento Lácteo, Preparado de Coco ( água, açúcar, amido modificado, coco ralado desidratado, estabilizante:pectina cítrica, leite de coco, aroma idêntico ao natural, acidulante/acido cítrico e conservante/sorbato de potássio), aroma natural de coco. NÃO CONTÉM GLÚTEN. Manter resfriado de 1 a 10°C. após aberto, conservar em geladeira na própria embalagem e consumir em 5 dias. Embalagem tipo garrafinha com 1 Liltro.

	35
	150
	PCT
	PÓ PARA PREPARO DE PUDIM: Mistura em Pó para o Preparo de Pudim Sabor Chocolate Enriquecido com Vitaminas e Minerais. INGREDIENTES:  Açúcar orgânico, leite em pó integral, amido de milho, cacau solúvel em pó, aroma artificial de baunilha (aromatizante), sal, vitaminas (A, C, B1, B2, B3 e B6) e minerais (Ferro, Cálcio e Zinco). Não contém glúten. O produto é embalado em sacos de poliéster metalizado/PEBD, atóxico, hermeticamente selados, com peso líquido de 2kg cada.

	36
	150
	PCT
	PÓ PARA PREPARO DE MANJAR: Mistura em Pó para o Preparo de Manjar de Coco com Calda de Morango Enriquecido com Vitaminas e Minerais.INGREDIENTES DO MANJAR: Açúcar orgânico, leite em pó integral, amido de milho, coco seco ralado, aroma idêntico ao natural de coco (aromatizante), sal, vitaminas (A, C, B1, B2, B3 e B6) e minerais (Ferro, Cálcio e Zinco). Não contém glúten. INGREDIENTES DA CALDA:  Açúcar orgânico, amido de milho, espessante natural goma guar (INS-412), ácido cítrico (acidulante INS-330), aroma idêntico ao natural de morango (aromatizante), fosfato tricálcico (antiumectante INS-341iii) e corante artificial: vermelho ponceau (INS-124). Não contém glúten. O produto é embalado em sacos de poliéster metalizado/PEBD, atóxico, hermeticamente selados, sendo o manjar com 1,6kg e a calda com 400g, totalizando 2kg.

	37
	3.260
	KG
	POLPA NATURAL DE FRUTA PARA SUCO. Acondicionado em embalagem plástica, congelada com no mínimo 1 kg.

	38
	810
	KG
	MORTADELA de primeira qualidade, em peça, embalada a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, com no mínimo 3 Kg. 

	39
	200
	PCT
	CAFÉ TORRADO, moído, embalado a vácuo, com 100% de pureza. Não deve apresentar sujidade, umidade, rendimento insatisfatório, misturas e peso insatisfatório, sabor não característico. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de até 500g. à vácuo. Prazo de Validade: Mínimo de 3 meses a partir da data de entrega. A 
rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, ingredientes, data de validade, lote e informações nutricionais e atender as exigências ANVISA. Apresentar Selo de Pureza ABIC.

	40
	180
	PCT
	COLORIFICO: Colorífico, acondicionado em embalagem original com no 500gr 


	41
	30
	PCT
	ORÉGANO DESIDRATADO: acondicionado em embalagem original com 200gr

	42
	160
	Unid.
	LEITE DE SOJA sem sabor. Embalagem com 1 Litro

	43
	24
	PCT
	FERMENTO BIOLÓGICO FRESCO, embalagem em tablete com 500 gramas, hermeticamente vedada e resistente com data de fabricação e vencimento.

	44
	320
	KG
	PERNIL SUINO SEM OSSO, magro, sem capa de gordura, resfriado cortado em cubos de 3 x 3 cm embalado em saco plástico atóxico transparente, limpo, não violado, resistente que garantam a integridade do produto até o momento do consumo, contendo aproximadamente 2 kg cada embalagem. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, data de validade e quantidade do produto. O produto deverá apresentar na embalagem  o registro no S.I.F. ( Serviço de Inspeção Federal).

	45
	380
	PCT
	PÓ PARA PREPARO DE GELATINA (Sabores Diversos): colorida artificialmente. Ingredientes: açúcar, gelatina em pó, acidulante ácido fumárico, sal, regulador de acidez citrato de sódio, aromatizante de morango e corantes artificiais vermelho bordeaux e amarelo crepúsculo. Não contém gluten rendimento: aproximadamente 58 porções de 120 gramas de sobremesa pronta. Embalagem: sacos de polietileno com impressão. Peso líquido: 1 kg.



	46
	280
	KG
	ALHO in natura, primeira qualidade.

	47
	1000
	KG
	CEBOLA BRANCA in natura, primeira qualidade.

	48
	2.600
	KG
	BATATA INGLESA in natura, primeira qualidade.

	49
	31.240
	UNID.
	MAÇA T 135 in natura, primeira qualidade.

	50
	3.800
	UNID.
	BANANA MAÇA in natura, primeira qualidade.

	51
	3.000
	UNID.
	OVO branco médio.

	52
	12.000
	LITRO
	LEITE pasteurizado tipo C. Acondicionado em embalagem plástica de 1 Litro.

	53
	4.500
	KG
	PÃO FRANCES: Especificação pão com massa de farinha de trigo especial, fermento e água. 


ANEXO II

Modelo de Declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação

DECLARAÇÃO

PROCESSO N.º 19/2015 
PREGÃO PRESENCIAL N.º 05/2015
(NOME DA EMPRESA) ______________________________ CNPJ n.º _________, sediada (endereço completo) __________, por meio de seu representante legal (ou procurador) Sr. ___________________, CPF _______________________ DECLARA, sob as penas da lei, que atende plenamente os requisitos de habilitação constantes no edital referente ao Pregão Presencial n.º 05/2015.

Local e Data

Nome, Número da Identidade do declarante e assinatura
A N E X O III

MODELO DE DECLARAÇÃO

PROCESSO N.º 19/2015
PREGÃO PRESENCIAL N.º 05/2015
..................................................................................... inscrito no CNPJ N..........., por intermédio de seu representante legal o(a) Sr.(a)..................................., portador(a) da Carteira de Identidade n.º........................ e do CPF n.º..............................DECLARA para fins do disposto no inciso V do art. 27 da lei n. 8.666/93, de 21 de junho de 1993, acrescido do inciso XXXIII do art. 7º da Constituição Federal, que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e, que não emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva caso emprega menor: emprega menor a partir de quatorze anos na condição de aprendiz.

Local e Data:

Nome, cargo assinatura

Razão Social da empresa.

ANEXO IV

Modelo de Declaração de Inexistência de Impedimento Legal para Licitar ou Contratar com a Administração

DECLARAÇÃO

PROCESSO N.º 19/2015
PREGÃO PRESENCIAL N.º 05/2015
(NOME DA EMPRESA) ______________________________ CNPJ n.º _________, sediada (endereço completo) __________, por meio de seu representante legal (ou procurador) Sr. ___________________, CPF _______________________ declara, sob as penas da lei, que até a presente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitação no presente processo licitatório, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorrências posteriores.

Local e Data

Nome, Número da Identidade do declarante e assinatura
ANEXO V

DECLARAÇÃO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

PROCESSO N.º 19/2015
PREGÃO PRESENCIAL N.º 05/2015
A empresa ________________________, CNPJ n.º __________________, declara à Prefeitura Municipal de Cedral/SP, para fins de participação no Pregão Presencial n.º 05/2015, que se enquadra como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos do art. 3º da Lei Complementar Nº 123, de 14 de dezembro de 2006,  estando apta a exercer o direito de preferência como critério de desempate.

Local e Data

Nome, Número da Identidade do declarante e assinatura
ANEXO VI
 MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO Nº ............/2015
PROCESSO N.º 19/2015
PREGÃO PRESENCIAL N.º 05/2015
Pelo presente instrumento, as partes, de um lado a PREFEITURA DO MUNICÍPIO DE CEDRAL/SP, pessoa jurídica de direito público interno, inscrita no CNPJ sob nº 45.093.663/0001-36, com sede à Avenida Antonio dos Santos Galante, n.º 429, Centro, neste ato representada pelo Prefeito Municipal, Sr. José Luis Pedrão, brasileiro, casado, agricultor, portador do RG 16.518.732-3 SSP/SP e do CPF 077.503.058-90, residente à Estância Quinta das Palmeiras, s/n.º, Bairro Palmeiras, Cedral/SP, de ora em diante denominada CONTRATANTE, e a Empresa ........................................., inscrita no CNPJ sob nº.................../..........-......., com sede à ......................................................., na cidade de ....................................., neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ........................................., portador(a) do RG........... e do CPF............, nacionalidade, estado civil, profissão, endereço, de ora em diante denominada CONTRATADA, por força do Pregão Presencial n.º 05/2015 e sua adjudicação pelo Pregoeiro Municipal e homologação pelo Chefe do Executivo Municipal, têm entre si como justos e acordados a celebração do presente contrato, mediante cláusulas e condições seguintes:

1 – DO OBJETO DO CONTRATO

1 – Fornecimento de gêneros alimentícios a serem utilizados na merenda escolar, dos itens a saber:......
2 – DOS DOCUMENTOS INTEGRANTES

2.1 – Para todos os efeitos legais e melhor caracterização do fornecimento, bem assim para definir procedimentos e normas decorrentes das obrigações ora contraídas, integram este contrato, como se nele estivessem transcritos, com todos os seus anexos, os seguintes documentos:

2.1.1 – Edital do Pregão Presencial n.º 05/2015;

2.1.2 – Proposta da Contratada.

2.1.3 – Ata de Julgamento

2.2 – Os documentos referidos em 2.1 são considerados suficientes para, em complemento a este contrato, definir a sua extensão e, desta forma, reger a execução do objeto contratado.

3 – DA VIGÊNCIA

3.1 – O presente contrato terá vigência até o fornecimento total do objeto licitado.

4 – DO PREÇO

4.1 – O preço total para o fornecimento do objeto deste contrato é o apresentado na proposta da contratada, o qual totaliza o valor de R$:................ (........).
4.2 – O preço retro referido é final, não se admitindo qualquer acréscimo, estando incluídas no mesmo todas as despesas e custos, diretos e indiretos, como também os lucros da contratada, conforme previsto no edital.

4.3 – As despesas decorrentes desta licitação correrão por conta do orçamento vigente para o exercício financeiro de 2015, a saber: 1230600042018000- Manutenção Geral da Central de Alimentação; 339030 – Material de Consumo.
5 – FORMA DE EXECUÇÃO
5.1 – O objeto deste contrato deverá ser entregue de forma parcelada, mediante requisição do setor competente.

6 – DAS CONDIÇÕES E DA FORMA DE PAGAMENTO

6.1 – Os pagamentos devidos ao contratado serão efetuados na Tesouraria desta Prefeitura, com dez dias de vencimento de cada pedido, mediante apresentação de notas fiscais/faturas, devidamente empenhadas.

6.2 – As notas fiscais/faturas, que apresentarem incorreções serão devolvidas à Contratada e seu vencimento ocorrerá em igual período acima.

6.3 – O pagamento será feito mediante depósito em conta corrente em nome da CONTRATANTE.

6.4 – À CONTRATADA fica vedado negociar ou efetuar a cobrança ou o desconto da fatura emitida através da rede bancária ou com terceiros, permitindo-se, tão somente, cobranças em carteira simples, ou seja, diretamente para CONTRATANTE.

7 – DA TRANSFERÊNCIA DO CONTRATO

7.1 – A CONTRATADA não poderá transferir o presente contrato a terceiros, no todo ou em parte, sem o expresso consentimento da contratante, dado por escrito, sob pena de rescisão do ajuste.

8 – DAS RESPONSABILIDADES 

8.1 – A CONTRATADA é responsável direta e exclusivamente pela execução do objeto deste contrato e, conseqüentemente, responde, civil e criminalmente, por todos os danos e prejuízos que, na execução dele, venha, direta ou indiretamente, a provocar ou causar para a CONTRATANTE ou para terceiros.

8.2 – A CONTRATADA é responsável também pela qualidade dos produtos fornecidos, não se admitindo, em nenhuma hipótese, a alegação de que terceiros quaisquer, antes da entrega, tenham adulterado ou fornecido os mesmos fora dos padrões exigidos.

9 – DAS PENALIDADES

9.1 – O não fornecimento dos produtos nos prazos determinados pela CONTRATANTE importará na aplicação à CONTRATADA, de multa diária na ordem de meio por cento sobre o valor do contrato.

9.2 – A CONTRATADA, igualmente, será aplicada a multa descrita em 9.1, no caso da mesma descumprir qualquer outra obrigação a ela imposta no presente ajuste.

9.3 – Às eventuais multas aplicadas por força do disposto no subitem precedente, não terá caráter compensatório, mas simplesmente moratório e, portando, não eximem a CONTRATADA da reparação de possíveis danos, perdas ou prejuízos que os seus atos venham a acarretar, nem impedem a declaração de rescisão do pacto em apreço.

9.4 – A inexecução total do contrato importará à CONTRATADA a suspensão do direito de licitar e contratar com qualquer ente da administração direta ou indireta, conforme previsto no edital, contados da aplicação de tal medida punitiva, bem como a multa de 10% (dez por cento) sobre o valor do contrato. 
9.5 – Será propiciada defesa à CONTRATADA, antes da imposição das penalidades elencadas nos sub-itens precedentes.

9.6 – Os valores pertinentes às multas aplicadas serão descontados dos créditos a que a CONTRATADA tiver direito ou cobrados judicialmente.

9.7 – Requisitado o produto da empresa vencedora, não entregando esta no prazo previsto, a critério da administração poderá ser requisitado o mesmo produto da empresa vencedora em segundo lugar, sem prejuízos das sanções previstas nos subitens acima.

10 – DA RESCISÃO

10.1 – A inexecução total ou parcial deste contrato, além de ocasionar a aplicação das penalidades anteriormente enunciadas, ensejará também a sua rescisão, desde que ocorram quaisquer dos motivos enumerados no art. 78 da lei federal n.º 8.666/93 e suas alterações.

10.2 – A rescisão do contrato poderá se dar sob qualquer das formas delineadas no art. 79 da lei federal n.º 8.666/93 e suas alterações.

10.3 – Se a rescisão da avenca se der por qualquer das causas previstas nos incisos I a XI, do art. 78 da lei federal n.º 8.666/3 e suas alterações, a CONTRATADA sujeitar-se-á, ainda ao pagamento de multa equivalente a dez por cento do valor do contrato.

11 – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS

11.1 – A CONTRATADA assume integral responsabilidade pelos danos que causar à CONTRATANTE ou a terceiros, por si ou seus sucessores e representantes no fornecimento contratado, isentando esta última de toda e qualquer reclamação que possa surgir em decorrência do mesmo.

11.2 – Aplicam-se a este contrato as disposições da lei federal n.º 8.666/93 e suas alterações, que regulamenta as licitações e contratações promovidas pela administração pública.

12 – DA TOLERÂNCIA

12.1 – Se qualquer das partes contratantes, em benefício da outra, permitir, mesmo por omissões, a inobservância no todo ou em parte, de qualquer dos itens e condições deste contrato, tal fato não poderá liberar, desonerar ou de qualquer forma afetar ou prejudicar esses mesmos itens e condições, os quais permanecerão inalterados, como se nenhuma tolerância houvesse ocorrido.

13 – DO FORO

13.1 – Elegem as partes Contratantes o Foro da Comarca de São José do Rio Pretos/SP, dirimir todas e quaisquer controvérsias oriundas deste contrato, renunciando expressamente a qualquer outro, por mais E por assim estarem justas e Contratadas, as partes, por seus representantes legais, assinam o presente contrato em três vias de igual teor e forma, perante as testemunhas abaixo-assinadas, a tudo presentes.

Prefeitura Municipal de Cedral/SP, ....... de ............................... de 2015; 84.º ano de Emancipação Político-Administrativa.
PREFEITURA MUNICIPAL DE CEDRAL

JOSÉ LUIS PEDRÃO

Prefeito Municipal

CONTRATADA

Representante Legal

Testemunhas:

1.__________________________________


2.__________________________________ 

Nome:






Nome:

RG:






RG:

TERMO DE CIÊNCIA E NOTIFICAÇÃO

MUNICÍPIO de CEDRAL

Órgão ou Entidade: Prefeitura Municipal de Cedral

Objeto: Fornecimento de gêneros alimentícios para serem utilizados na merenda escolar.
Contrato n.º: ...../2015
Contratante: PREFEITURA MUNICIPAL DE CEDRAL
Contratada: ...............................

Na qualidade de Contratante e Contratada, respectivamente, do Termo acima identificado, e, cientes do seu encaminhamento ao TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO, para fins de instrução e julgamento, damo-nos por CIENTES e NOTIFICADOS para acompanhar todos os atos da tramitação processual, até julgamento final e sua publicação e, se for o caso e de nosso interesse, para, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito da defesa, interpor recursos e o mais que couber.

Outrossim, declaramos estarmos cientes, doravante, de que todos os despachos e decisões que vierem a ser tomadas, relativamente ao aludido processo, serão publicados no Diário Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de São Paulo, de conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar n° 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de então, a contagem dos prazos processuais.

Prefeitura Municipal de Cedral, .............. de ................ de 2015; 84.º ano de Emancipação Político-Administrativa.

___________________________________

PREFEITURA MUNICIPAL DE CEDRAL

JOSÉ LUIS PEDRÃO

Prefeito Municipal

__________________________________​_ 

CONTRATADA

REPRESENTANTE LEGAL
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