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Século XIX

Os primeiros

produtores



Os primeiros produtores

Conforme relata Simonides Loddi, em seu livio Campo
Mystico — A Saga de Bueno Branddo (12 edicdo - 2014), varios
portugueses residentes na corte do Rio de Janeiro, por serem
contrarios ao movimento de independéncia do Brasil, foram
banidos para os sertdes. Um deles, o Capitdo Antonio Felipe do
Amaral, foi para o Ribeirdo dos Bugres, hoje a cidade de Caldas.
De seu casamento com Francisca Anacleta Brigagao, nasceu o filho

Antdnio Nunes Brigagao.

Antonio casou-se com Dhalia do Nascimento, com quem teve quatro
filhos, entre eles, Ursulina Maria das Neves Brigagao, nascida em Brotas.

Capitdo Anténio Nunes Brigagédo, como era chamado, veio com sua familia residir em Campo Mystico, na
época um distrito de Ouro Fino. Era magom e, por aqui, destacou-se como professor, musico e conhecedor de
remédios naturais. Adquiriu terras de uma india conhecida como Maria Ourives, onde iniciou a cultura das vinhas.

Com isso, na década de 1870 comecava, em Campo Mystico, a producdo de vinho e jeropiga.



A edicdo de 1874 do Almanak Sul Mineiro ja cita, em sua pagina 270, o cultivo de uva nessas terras:

No povoado ha excellente agua potavel e uma rica fonte de agua ferrea.

No districto cultiva-se especialmente o fumo que € o mais importante
genero de exportacdo. Entre os fabricantes muito se distinguio um {al Pi”
ranchim, que deu seu nome ao fumo que fazia e que tornou-se notavel pelo
aroma e gosto especial, muito apreciado pelos entendedores.

Sendo seu clima bastante frio, n’esta freguezia se encontra excellentes
péras, macis, uvas, pecegos, etc.

O Almanak Sul Mineiro era uma publicacdo editada : S W e
ALMANAGH SUL-MINEIR

por Bernardo Saturnino da Veiga, importante cidaddo do

municipio de Campanha e também fundador da cidade de S&o g 7x
Lourenco. Apresentava informacgbes, curiosidades e :!:§'Z4~ 3

personalidades dos municipios da regido sul de Minas Gerais

. o . . . POR s e

e seus respectivos distritos, com dados geograficos, : T L AR %

. . Bernardo Saturnino da Yeiga, ==
econdmicos e sociais. e e B 5



Na pagina seguinte, Antdnio Nunes Brigagao € citado como fabriqueiro, nome dado ao encarregado 6

de recolher os rendimentos de uma igreja, administrar-lhne o patrimoénio e cuidar dos paramentos e alfaias

(elementos usados nas celebracdes). A igreja, no caso, era a

Culto publico. .. -
primeira capela erguida em louvor ao Senhor Bom Jesus da Pedra

Tigario da cgreja,

Zeferino Xisto Rodrigues Vieira: Fria, na atual Praca Virgilio de Melo Franco.

Sacarestao,
e M M = 1‘4 - i' 3 P ekl ALl e B Feg ~:71~ ..- B B i Fan L R E Lt e ) '/’ i
Martinianno :\:ntonxo de Lemos. el ,““&.m_mw.m:, R > nmsvann st § 5
Fabrigueiro, \ % ’/.“ |
5l ; ) v\ 2 arianar 4o J 9 ’J,"‘? 8 .
Antonio Nunes Brigagio. s ’“‘V h“\’“’“‘“ wo ol m“ - |
i
I A1

fawalisado ne abora 1ocio

O vinho produzido pelo Capitéo Nacional e premiado o // ”jﬂ/‘/
/ CoOuCUrsO agricu.d /’
ﬁ/ /CHACM\A /

Brigagdo foi premiado com a medalha de \ ATy
L aaankirto e

ouro nas exposicoes de Turim (Italia), Rio i} 193") SSOE
de Janeiro e no concurso agricola mineiro, ,; L..»—“’O(;z) // Antonio Nunes Brig fagao ; {
realizado em 1906. Ou seja, a tradigdo : ‘ & CAMPO MYSTICO-SU.Lm:MlNAS ‘\
vinicola em Bueno Branddo ja4 comecou U/ —— s s e ’ _/[_)a »

sendo reconhecida internacionalmente.



Outro precursor da vinicultura nessas terras, segundo
consta nos arquivos da pardquia, foi o padre portugués Zeferino
Xisto Rodrigues Vieira, que da nome a uma rua da cidade, onde
estd localizada a Camara Municipal. Foi um dos pioneiros na
producdo local de vinho tinto e jeropiga, iniciando sua
dedicacdo a esse trabalho, pouco depois de ter chegado a

freguesia de Campo Mystico, em 1869.

Ha uma referéncia sobre a producéo do Padre Zeferino,
na pagina 435 do Almanak Sul Mineiro de 1884

.

— Tem o lugar 3 fabricas de vinho, que j& é exportado, sendo:
grande a cultura da uva, que da abundantemente. A plantacdo feita.

- -

pelo Revm. vigario Zeferino chega por centenas de pipotes de vinho 2§
que fabrica, que em grande parte tem boéa fama, sendo os vinhos, 5
branco e tinto procurados com interesse. De vinho especial foro’ -
~fabricados ultimamente 90 barris, sendo muito apreciado. De 4,000~ {5
. pés de uva ja fabricou ¢ Revm. vigario Zeferino quasi 14 pipas de -8
vinho ;— hoje a plantacio que tem esse sacerdote é de cérca de -y

30,000 pés. S

e
Pl e =



E na pagina 438, aparece a relacdo dos produtores de vinho. Além do Capitdo Brigagao e do Padre Zeferino,
constam outros dois nomes, um deles, Antonio Vicente Ramalho, pai de Juca Ramalho.

Vinho, Fabrs. de
Antonio Nunes Brigagio.
Antonio Vicente Ramalho.
Francisco José da Rocha.
Zeferino Xisto Rodrigues Vieira, Vigario,

No final do seculo XIX, a imprensa mineira
noticiou, em varias edi¢Oes, o cultivo de uvas e a producdo de vinho
em Campo Mystico. E o caso do jornal Gazeta de Ouro Fino, no dia
06 de margo de 1892.

Observe que a matéria se inicia com o termo ‘“em nosso
municipio”, fazendo referéncia a Ouro Fino, uma vez que o distrito

de Campo Mystico, na época, pertencia aquela cidade.

Em nossomunicipio pouco sio '6s
patriotas que se temdedicado, seria-
mente a essarendosissima  lavoura.
ei;t"'lﬂ\f‘itl’ icuitor o Padre ZeICHN0 A=
to Rodrignes Vieira, vigario da fre-
guezia do Campo-Mystico.

Este benemerito, com rara cora-
gem e energia dignd de um Palissy,
inicioualli a eultura da vinha, pos-
suindo hoje—28,000—pés de videi-
ras em plena produe;ao, tendofabri-
cado 0 anno passadosetenta pipas de
superior vinhe de meza, que foran
insuficientes para satisfazer oz nu-
numeresps pedidos de seus fregue-

SCS.



Continuacao da matéria:

Em segundo Ingar esta 0 sr. An-
tonio Nunes Brigagio, que em sua
poeliza e pitoresca quinta, dando o
exemplo do quanto vale o peder da
ventade, temacelimado grande quan-
tidade de planfas e arvores exiran-
geiras, e tambem possue 12.000 pés
de videiras formados tendo o anno
passado feito vinte e duas pipas deex-
cellente e precioso vinho, que foram
vondidae an torminar da vindima.

O jornal Minas Geraes também comentou sobre o

Os srs. Alexandre Gomes, Antonio
YVicente Ramalho e outros inteliigen-
tes aoricultoresde Campo Myslico,
possuem prineipio de plantagoes re-
gulares, tendo o sr. Vicente Rama-
tho feito8pipas em suaprimeira €o-
Iheita —E’ de esperar-se que dajuia
dois annos a produecdo total da fre-
auezia de Campo Mystico excedaa
dusentas e cinroeala pipas de vinho,
attendends ao desenvolvimento das
iovas plantagoes ora existentes.

Chuva de pedras

A venda liquida annual da apra-
sivel chacara do sr. Padre \isto é
de dezcontos de reis; e a dosr. Bri-
gagio de quatro conios annuaes,
vendendo o vinho a duzentos e cinco-
enta mil reis a pipa, como ¢ hoje o
preco estabelecidoem casa (os pro-
ductoves, sem o vasilhame.

Nafreguezia da cidade o sr. capm.
José Antonio de Oliveira Carvalho

vinho produzido em Campo Mystico. A edicdo de 17 de
novembro de 1893, noticiou uma forte chuva de pedras,

ocorrida em outubro daquele ano, com enorme prejuizo
para os produtores de uva.

nussims, Deou toiaimente prejudicada com a

A zona cafesim, eniretanio, naia scffreu,

<is 22 Ie outubro uitimo, forte e copioza

va de p2lras c:hiu sobre a frezueza do
o Mystico, praju ticando consideravelmen-

oura daqu=ila locolilade.

cothaita da vinhi, qle Jromettia ser abun-




Em 19 de abril de 1896, o mesmo jornal mencionou a importancia econdmica da vinicultura para Campo

Mystico, destacando a producéo do Padre Zeferino. Varias edigdes trouxeram a propaganda do “vinho do padre”.

O distrioto de Campo Mystico tem o vinfonl Vil’l*h 0O Haéion al .

tura ccmo prizcipel fonte de. riqueza, e, neces -
- industric importante, selienta-ie 0 Teviy. pa-
dre Z-ferico Xisto, inteliigents e virtuozo pa-

rocho. gque ccneegne com louvaval persisten- | EAMPU MYSTIED

:i_a n;aﬂbncur enoualmente 100 pipas de generos: Unico doposilo st casa ds Uibans . de Skallv &kt
R s ' ' OURO FINO

Fabricado pelo Padre Zeoferine Xisto Ruﬂl*iguﬂ Vioira

Em 1898, na edicdo de 07 de janeiro, 0

jornal Minas Geraes novamente destacava a Em Campo Mystico cultiva-se a uva,
N havendo quatro fabricas que exportam 150
producéo local. pipas de vinhc por anno; sdo principaes
3 , cultivadores o vigario Xisto e o capitiio

Mas ndo foram sO 0s portugueses e seus Brigagfio.

descendentes que contribuiram para a formacéo
dessa tradicdo em Bueno Brand&o. Os italianos também tém participacdo nesse legado. Os imigrantes vindos da

Italia comecaram a chegar ao Brasil em 1870.



Na freguesia de Campo Mystico, somente no final da década de 1880, as primeiras familias 11
italianas comecgaram a chegar, dedicando-se, inclusive, a cultura da uva e a fabricacdo de vinho, sobretudo para
0 proprio consumo. Vemos aqui, o registro da entrada no Brasil, de um grupo de italianos da familia Beneduzzi.

Vindo de Geénova, no nhavio

h !.m-—nﬁ-— - ———— e Ve s~ -y ‘

Napoli, chegaram ao porto de Santos em

1‘ DATA DA ENTRADA ,:--r'.'r-' Fi kTl
26 de agosto de 1887. Integrante desse ¥ ; Frocedenela 470 S fem ) Tems & Mavle |
grupo, Zulmira Beneduzzi tinha apenas 5 3! ' et = o - o |

anos de idade. Quando moca, casou-se ,

- - i .-/ =

//;ﬂ-ﬂ 7277 %}9»2/7. | 21 Qfﬁf//rJ '
i3 2

L

¥
_— : ¢
com Benjamin Rossi, futuro produtor de ’H

o
b
*
*

vinho e também imigrante italiano,

vindo entdo residir em Campo Mystico.

: - oy R 2 LSS i

Os patriarcas das familias .. # 252« L”/'/ dl,&_,.,d,‘,, 0»’7..4‘ i 2. |
Batagini, Loddi e Rossi, entre outras, P4 ;/”"‘ IR ':/,f-rom....- o oA
S ! FOANARE Cete 3

. - e S R - i

também foram formadores da tradicéo ST 1L )‘f. &, ,” e e ], D
i _ e "'5>~r__.._., /a///' % ' ‘

local na producéo de uva e vinho, uma  * ' % 5 %4“"\ R f % i
T _ , £ H‘?NV,/; 9o ,./ (%”A»\;\ | 7
historia que continua no século XX. S A AL e :
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[lo XX

Sécu

Os ttalianos
e seus
descendentes




Logo no primeiro ano do século XX, perdemos o Padre Zeferino.
Faleceu em 1900, apos ter sido o vigario que mais tempo permaneceu na
comunidade: 31 anos. Em seus ultimos anos de vida, presidiu a comissao
encarregada da edificacdo da nova igreja matriz, conforme consta nesta ata

ao lado, publicada na Gazeta de Ouro Fino, em 14 de junho de 1896.

O Almanak Laemmert, antiga
ALMANAK LAEMMERT

DO RIO DE JANEIRO

PARA

sk

publicacdo anual com informacoes

sobre os municipios brasileiros, em

sua edicdo de 1901, j& ndo traz o
nome do Padre Zeferino entre os vinicultores. Estdo na lista: Alexandre
Rodrigues Gomes (30.000 pes), Antonio Nunes Brigagdo (35.000 pés),
Francisco Caetano Ferreira Janior (22.000 pés), Francisco Lucchese (60.000
pés), Joaquim Candido de Godoy
(15.000 pés) e Theodoro Nunes de
Siqueira (10.000 pés). A edicdo de

1906 (ao lado), traz os vinicultores:

I Hiiﬁim{l? &S
Antonio Nunes Brlgﬂmn, Cap. . -
I'rancisco Luccheri, vin rmllmr e ne-
gociante..
Hu*\andre Rodrigues Gomes, Maj. |
Joaquim Candido Godoy. - i
~ Amador Camillo Oliveira.

missio construdtora da
nova muteiz Jo Came-
po Myatico. -

Aos 0 dias dias do mez de Junho
de 1896, nesta freguezia do Senhor

do de Minas Geraes, ds vito horas da
manhd do dito dia, em) casa Jo majer

de serounio & commissldo constructo-
ra da nova matriz desta parochia,
composta do Reverendo Vigario Zo-
ferino Xisto Rodrigues Vieira, como
presidente,e dos cidadios, Major Jodl

dro Ferreira, Tenente Schastifo Pires
Ribeiro ¢ cu Eduardo José de Freitas
Carneiro, secretario,o todos presentes.
Pelo referido Vigario, presidente, fol
dito, que convocando a presente reu-

“inifo tinha por fim de authorizar o
"} peocurador a contractar a tiragem de

140 pecas de madeira de peréba para

a cunstrucgllo do primeiro andar da
nova Matriz,

|
{
|
I
Bom Jesus do Campo: Mystico, esta- '

doko Ferrcira de Almeida Goyos, on-|

Ferrcira de Almeida Goyos, Jodo Pe-

Actnda 7+ pouniftio da comﬂ‘g




Em 1914, falecia outro grande produtor, Antonio Nunes Brigagdo. Sua filha Ursulina continuou a ﬂ4
producédo, estampando sua logomarca nos barris, conforme mostra a imagem abaixo. Casada com Joaquim da

Calcada Guinda, teve as filhas Délia, em 1892 e, trés anos depois, Francisca, conhecida como Chiquinha (foto).

GUIA N
o CASCON

e




As edicOes do Almanak Laemmert de 1922 a 1930, trazem ﬂ 5

0os mesmos nomes como fabricantes de vinho em Campo “3‘2& {gi‘:;g;'te d%mamﬂ_
Mystico. Entre outros, estdo Ursulina Brigagéo, Luiz Batagini, %{tﬁﬂniﬁﬁang?é?éﬁp.
Eduardo Carneiro dos Santos e José Vicente Ramalho. iﬁﬁl:}::i}: i"f};ﬁﬂ;}‘
Juca Ramalho, como era conhecido José Vicente Ramalho, Jons e« saditor
construiu sua residéncia, o Casardo Villa Ramalho, no final da Afitonio) Fexrelra :do} Nascimerze;

Luiz Batagini.
década de 1930. Hoje é um patrimonio cultural tombado, com

salas para exposicdes e sede dos setores de cultura e turismo da administracdo municipal. Ele era chamado

também de Coronel Ramalho, nome da rua onde esta
localizado o Casardo Villa Ramalho.

Aqui estdo Juca
Ramalho e Dona
Aurélia, sua
segunda esposa,

apos ter ficado

vilvo de Laura.



Em 1938, o distrito de Campo Mystico obteve ﬂ 6

sua emancipacéo politico-administrativa, sendo criado 0 J OR N A L DE B U ENO B R AN D A 0

0 municipio de Bueno Branddo. Um dos grandes

Iuda(‘m Orglo aficial 'da cidade, de publicacso quinze Diretor: — Alfio Rousi
_José Silvério da_Rocha | Fundaso em 1955 [Redator-chefe: Ln Lod:

personagens nesse processo, ja citado na pagina 12, foi ~ awn | Busno Bramiie (Mimes G, 13 de Abel - 1955 T o

o0 imigrante italiano Benjamin Rossi. Chegou até a ser Perde Bueno Brandio o mais [lustre
—— Personagem de suaa historia ——

preso, devido a suas aclGes na tentativa de ver o

distrito onde vivia, conseguir sua independéncia para prosperar. Para pér em ewvidéncia ape-
o ) ) nas uma parcela da destemida
Por ocasido de sua morte, ocorrida em abril de 1958, o conduta do grande, saudosc e

extinto chefe, basta cita- a ines-

Jornal de Bueno Branddo, na quecivel reunidao no dia 12 de a-

edicio n° 60 daquele ano Irreparavel Perda bril de 19°8 na qual era propos-
’ (Luiz Lodi) ta a paralizacac de todas e quai -
publicou uma matéria sobre sua Coin 6 Taleciuento do senbor B 9V atividades politicas, contia

a qual se opds sozinho é levan-
Brandao o mais ilustre persona- tando $Uh  ROS AYke HOZ L0 ple-
_ gem de sua historia, no salao replefo principalmznte
cidade. = de pessoas de dnimos irritados e
contrarias ao progresso deste so-

Aos homens que o perse-| | ]o: bradou «Estamos prontos a pa-
guir:m, chegando 2o ponto de leva-1o & prisao, cum-| | ralizar qualqueratividade politica
primentava-os at® os seus ultimos dias de vida com  menos adaindependéncia desta
a mesma sinceridade e com o mesmo gesto com que terra, que nao poade mais conti-
dirigia sauda Oes aos mais chegados dos amigos. nuar escravar.

s . A Benjamin Rossi, perde B
historia e importancia para a ) si, perdeBueno




Benjamin Rossi € um dos exemplos de imigrantes italianos, que ajudou a fortalecer a tradicdo 1 7
local da producdo de vinhos. Nascido em Terrinca, Provincia de Lucca, em 1872, veio para o Brasil 20 anos

depois, em 1892, fixando
Em 22 de outubro de 1922, mudou-se para a

residéncia em Sdo Paulo. sede do municipio, estabelecendo-se no comércio de sécose molha-
AR TS e S, do§. Dezes:sens anos apos, isto em 1938, encabecou o movimento

Pro emancipagdo do distrito. Nessa luta, em que pode demonstrar
no povoado do Cafundo, patentemente o valor de seu caracter e a poténcia de sua energia

idealista, saju-se vitorioso, pois seu movimento alcangou pleno

onde foi morar com a éxito com a assinatura do decreto governamenta) emancipando o

esposa, Zulmira Beneduzzi municipio em 17 de dezembro de 1938. Foi essa, indubitavelmente,
_ _ a8 maior obraque se poderia realizar administrativamente em prol de
e os filhos Alcieste, um povo.

Augusto Rolando, Nigge,

José Tibério, Lydia e Artibano. Ao mudar-se para a sede

do distrito de Campo Mystico, dedicou-se ao comércio de
“secos e molhados”. Na foto, o local onde funcionou seu
estabelecimento: esquina da Rua do Comércio com
Avenida Rio Branco. Hoje, respectivamente, ruas Baréo

do Campo Mistico e Prefeito Domingos de Franco.




Durante alguns anos nas décadas de 1940 e 1950, Benjamin Rossi (ha foto ao

lado com a esposa Zulmira Beneduzzi) produziu vinho, mas com producdo apenas
para o consumo familiar. Alguns de seus netos, décadas depois, também se
dedicariam a produzir a bebida feita com a uva. Mas isso € assunto para o
proximo capitulo, referente ao século XXI.

Luigi Batagini e Filomena Ragonni Batagini também eram um casal de
italianos que chegou ao Brasil em 1896, vindo residir no Bairro do Quilombo, no

entdo distrito de Campo Mystico. Foi onde o primogénito

Em 1940 deu nome a bebida: era o vinho “Dos Amores”. Lino produzia também a

jeropiga, feita com uvas brancas: jeropiga I
Darcy, nome escolhido em homenagem a entéo

=T, primeira dama, Darcy
A
.y ’
=\TA b quILO

“1p RIOS FABRICANTES |
ne 43594

S0y :
UENO R ANDA i
7 <) B

Vargas, esposa do pre-

NA QUINT.

FADO peLOs PRO

Z,

Moagg i 4

sidente Getulio Vargas

(foto a direita).



A direita, o casal Lino Batagini e Maria do Rosario Teles com os filhos
Clodomir e Waldomira (em pé) e a frente os gémeos Luiz e Joaquina Batagini.
Nascida em 1933, foi a prépria Joaquina quem nos relatou essa parte da historia.
Ainda crianga, participava da “pisa” da uva, plantada na préopria chécara.

Em 1942, a familia mudou-se para a cidade vizinha de Ouro Fino, onde
permaneceu até 1948, indo entdo para Sdo Paulo, onde Lino faleceu meses ap6s
chegarem a capital paulista. De 1942 a 1948, foi Geraldo Batagini, irmdo de Lino,

quem continuou a producdo. Mas apés alguns desentendimentos entre os irmaos,

Geraldo foi afastado do negocio.

A foto ao lado é do casamento de Clodomir
Batagini, o filho mais velho, que era conhecido como
“Mi”. Ele se casou em Bueno Brand&o e voltou a morar
na propriedade da familia, no Bairro Quilombo,
produzindo o Vinho dos Amores e a Jeropiga Darcy até

1960, quando retornou a S&o Paulo, arrendando a

propriedade e o0 negdcio para a familia Lodi.



Luiz Lodi foi outro produtor que marcou a 2@
historia da producgéo de vinhos em Bueno Brandéo e a
historia da propria cidade, como grande batalhador para
a emancipacéo do distrito de Campo Mystico.

Seus pais — Giovanni Batista Lodi e Luigia Soro
Guiani — vieram da Ilha de Sardenha, Italia, em 1887.
Fixaram residéncia em Campo Mystico, no atual bairro
Machado, onde trabalharam na fazenda da familia
Vidal, na producgéo de café e fumo. Foi onde nasceu o
filho Luiz Lodi (foto ao lado) em 27 de julho de 1904 e
onde fizeram suas economias para comprar um sitio no

Bairro Furnas.

Luiz Lodi foi casado com Nigge, filha do casal

Benjamin Rossi e Zulmira Beneduzi, ja mencionados nas paginas anteriores — paginas 16, 17 e 18. Luiz e Nigge
tiveram nove filhos: Vinicius, Simonides, José Ronaldi, Benilde, Salvio, Elton, as gémeas Maria Helena e

Marilene e Luiz Eudes.



Sua participacdo no movimento para a elevacao do distrito de Campo Mystico a categoria de 2 1

municipio foi muito importante. A foto mostra outros integrantes desse movimento, que enfrentou grande

oposicao e episadios desgastantes, exigindo comprometimento e sabedoria, qualidades que nao faltaram ao grupo,

especialmente ao Sr. Luiz Lodi. Seu letramento, cultura e dedicac@o foram fundamentais para o registro da historia

local. Grupo da emancipacéo
(a partir da esquerda): Jodo
Furquim Ribeiro, Domingos
de Franco, Dr. Guerino
Casassanta, Luiz Lodi, José
Tibério Rossi, Francisco
Céndido Barbosa, Alfredo
Ribeiro Barbosa e Dr.
Miranda Neto.

Mas vamos conhecer a
histéria de Luiz Lodi, com

relacdo a producdo de vinho.

D i = % ¥ &
BN T e R X Py




Iniciou a producdo de vinho e jeropiga em 1960,
arrendando o vinhedo e adega do Sr. Geraldo
Batagini, no sitio Quilombo, para seus filhos Salvio e
Benilde. No ano seguinte, ja tinham sua primeira

& A, -
producdo de vinho e jeropiga, feita nesse sitio. W OSTT > Ig;:;zﬁe

Antonio
.- {(Guabiroba)

O vinho levava o nome de “Vinho dos Amores”

e a geropiga, “Darcy”.
A propriedade, hoje, pertence a Sérgio Scanfela,

que manteve no local o antigo moinho de pedra, movido

por roda d"agua, produzindo fuba artesanalmente.

PRODUZIDO NA QUINTA DO QUILOMBO Fuba nos lembra polenta. E para acompanhar
E ENGARRAFADO PELOS PROPRIOS FABRICANTES

Registrado no I. F. ne 43524 uma boa polenta, ndo pode faltar um bom VINHO!
"CHACARA DOS AMORES’ - BUENO BRANDAO - MG




A partir de 1965, Luiz Lodi e seus filhos passaram a e 23

produzir as bebidas junto a casa onde moravam, localizada

na Rua Afonso Pena, n° 59 (a foto ao lado mostra a

residéncia em seu aspecto atual). . ¥ “I
|

Em 1970, os irmdos Salvio, Elton e Marilene mjm.‘@ A

assumiram a vinicola, adquirindo uvas do Rio Grande do

Sul e, posteriormente, de Jarinu — SP. As uvas usadas eram
das espécies Isabel, Niagara e Folha de Figo. Cerca de 10 pessoas, entre familiares e amigos, participavam do
processo de producéo, realizado artesanalmente, de forma manual e tradicional. Os sete mil litros de vinho e trés
mil litros de jeropiga que chegaram a ser produzidos, anualmente, eram comercializados na regido e entre os
apreciadores que compravam diretamente na casa do Sr. Luiz.
Em 1987, os irmdos encerraram a producao, optando por
se dedicar a suas atividades particulares. Luiz Lodi faleceu em
22 de setembro de 2002, com 98 anos de idade. Em sua

homenagem, a estrada que liga Bueno Branddo a Munhoz leva

Seu nome.
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Novos produtores
mantendo a tradicdo



A histdria a seguir, na verdade, tem seu inicio no século XX, mais precisamente em 1987. Porem, 25
desenrola-se, de fato, no século atual, onde felizmente ainda continua. Sendo assim, foi inserida neste capitulo

que se refere ao século XXI. O protagonista chama-se José Roberto Brandao,

conhecido como Zé Roberto.

A chegada de imigrantes espanhois a Bueno Brandao, na década de 1960,
promoveu o desenvolvimento do cultivo da batata, que passou a ser, juntamente
com o cafeé, o principal produto da economia local, até final do século XX. As
oscilaces do mercado e as condicdes climaticas traziam, aos bataticultores, ora

safras altamente rentaveis, ora grandes

perdas. ; ‘

Trabalhando em sua propriedade, no bairro Guabiroba, Zé
Roberto era um desses produtores de batata. Em 1987, teve um prejuizo
tdo grande com sua plantagdo, que passou a pensar em outras
possibilidades de lavoura. Foi entdo que o cultivo de uvas surgiu como

alternativa. A ideia foi posta em prética e, naquele mesmo ano, foram

plantados 2.500 pés de uva nidgara e bordo.




Na primeira colheita, em 1999, como ndo conseguiu vender sua producdo como imaginava, 2 6
Ze Roberto pensou em fazer vinho. Procurou o senhor Luiz Lodi, com quem obteve 0s conhecimentos basicos
para iniciar o processo de forma artesanal. Surgia, entdo, o “Vinho do Z¢ Roberto”.

Além dos vinhos tintos seco e suave, no primeiro ano foram produzidas também cerca de 20 garrafas de
jeropiga. Neste inicio, como a producéo era totalmente artesanal, eram colocados até 150 kg de uva na banca,
para que uma pessoa as pisasse por cerca de 40 minutos. Nos instantes iniciais, do primeiro caldo obtido, era feita

a jeropiga. Ao todo, oito pessoas participavam do processo, entre familiares e alguns contratados para o trabalho.

Ze Roberto com Dona Laura e familia A pisa das uvas




Foi a partir da segunda colheita, em 2000, que 27
0os vinhos comegcaram a ser comercializados, ‘
exclusivamente na propriedade. No ano seguinte,
alguns jornais de Campinas e Sao Paulo publicaram
matérias sobre Zé Roberto e sua producdo vinicola.
A repercussao e consequente procura pelos vinhos
foram tamanhas, que surgiu a ideia de prepararem e
servirem refeicdes aos visitantes, ja que Dona Laura

|

By 0 excelente cozinheira.

 CAMPING =
VINHE
BB ZE REBERTH

sempre foi uma

Sendo assim, com prévio agendamento, os visitantes podiam saborear, além

do vinho, as delicias caseiras preparadas por Dona Laura no fogéao a lenha, como

o leitdo a pururuca, o frango caipira e outros pratos tipicos da culinaria mineira e

‘ local. Para ajudar na renda e atender a procura que tinham, uma parte da
propriedade passou a ser usada como area para camping, chegando a receber, em

\ uma mesma data, 87 barracas.
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Diversificou a producgdo, em 2003, com o plantio de uva isabel. Em 2005, ja eram quase 7 mil pés de uva
plantados, com producdo média anual de 6 a 7 mil litros. Desse total, 200 litros eram de jeropiga, que requer de
18 a 20 quilos de uva para se produzir 1 litro. A producéo de 2007 atingiu 9
mil litros, todos vendidos na propria propriedade.

A imensa demanda de trabalho, incluindo o cuidado com as uvas e a
producdo dos vinhos, o atendimento aos visitantes, a criacdo de galinhas e
porcos, a lavoura de café plantada em 2006, alem de outros afazeres
necessarios ja ndo permitia, a Zé Roberto, cuidar das uvas como era preciso
para garantir uma boa producdo. Sendo assim, entre 2014 e 2015, optou por
comprar uvas, ao invés de cultiva-las. De 2014 a 2017, as uvas foram
compradas de produtores de Andradas. Nesse periodo, cerca de 4 a 5 mil litros
de vinho eram produzidos anualmente, além de 80 a 100 garrafas de jeropiga.

Em 2018, as uvas passaram a ser compradas no Rio Grande do Sul.

Desde entdo, vem sendo mantida uma producdo anual de 3 a 4 mil litros,

sempre com o nome original: Vinho do Zé Roberto.




A propriedade fica a menos de 2 km do ndcleo urbano, com acesso pela estrada do Bairro Guabiroba. 29

Além de vinicultor, Zé Roberto ¢ um grande contador de causos, ou seja, ha prosa suficiente para encher muitas

tacas de vinho e de historias.

https://pt.wikiloc.com/trilhas-carro/ze-roberto-camping-do-vinho-bueno-brandao-mg-29537327
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Em 2002, a tradigéo italiana mostrava-se presente, mais uma vez: trés dos filhos de Tibério Rossi e Dona
“Nana” — Gilson, Walter e Ana Maria — resolveram dar inicio a uma producéo artesanal de vinho, para consumo
proprio. Foi entdo criada a Vinicola Rossi e o vinho batizado como “Terrinca”, em homenagem a terra natal de
Seus avos paternos, os italianos ja citados aqui: Benjamin Rossi e Zulmira Beneduzzi. Nesta foto vemos a cidade

de Terrinca e, no mapa, sua localizacéo na Italia.




Os irméos Rossi (na foto, a partir da esquerda, Ana Maria,
Walter e Gilson) aprimoraram 0s seus conhecimentos técnicos, apos
visita e contatos com os proprietarios da vinicola Casa Geraldo, em
Andradas, onde também adquiriram 400 kg de uvas bordd, vindas do
Rio Grande do Sul, para iniciar a producdo. Ap0s 6 meses, estavam
prontos os primeiros 300 litros de vinho tinto seco de mesa.

Em 2003, triplicaram a produgédo. Foram 1200 kg de uvas,

atingindo quase 1000 litros, o que corresponde a, aproximadamente,

1300 garrafas de 750 ml. A producdo crescente 0s incentivou a

comercializar o produto. Junto a vinicola, abriram um espaco para

degustacdo e venda, atendendo a turistas e amigos.

A méo de obra era familiar, com atuacéo inclusive dos demais

filhos de Tibério e Nana, suas noras, genro e netos. O processo,

totalmente artesanal, comecava com o desengace das uvas,

esmagamento e prensagem do bagaco. A fermentacdo do mosto
levava em torno de 3 a 4 dias.



Nessa etapa, 0 bagaco sobe e o liquido (vinho) fica na parte inferior 32
da dorna. Apds drenar o vinho para outra dorna esterilizada, iniciava-se a
decantacdo natural, com as particulas solidas e residuos naturais ainda
presentes no vinho em fermentacéo, depositando-se no fundo da dorna.
Eram feitas trasfegas mensais, durante cerca de 6 meses, eliminando a
borra no fundo das dornas. Isso consistia em transferir o vinho para outra dorna
esterilizada e hermeticamente fechada, com

uma valvula de alivio, por onde € eliminado

0 gés carbonico proveniente da fermentacéo,
na qual a sacarose da uva é convertida em grau alcodlico, que varia de 11 a
13°GL. Durante esse processo era feito, em laboratério especifico, a analise da
pureza e da acidez do vinho, para que fosse uma bebida macia, saborosa e com
aroma natural do tipo da uva. Estando dentro das normas, com PH entre 4 a 6,
iniciava-se a etapa de engarrafamento, ou seja, 0 envase.

A produgéo aconteceu até 2007, totalizando 7.000 garrafas de vinho tinto

seco e suave de mesa, com uva bordd. Parte desse montante foi comercializada



pela Vinicola Rossi, nos eventos em que esteve presente, como o Arraié 33

do Zé Bagunca (2006 e 2007), Crochemalhas — Inconfidentes (2005,
2006 e 2007) e Festa Italiana — Monte Sido (2006).

encerrou suas atividades mas, antes disso, outro produtor j& comegou um

novo capitulo nessa historia: “Fidéncio”.

TERRINCA

Produto Artesanal

VINHO TINTO SUAVE
BORDO

kT envasado por IRMAOS ROSSI

105%Vol  Bueno Brandio - MG 750111l

em Bueno Branddo. Em 2009, a Vinicola Rossi

¥
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TERRINCA

Foram produzidos também 1.000 _iJruhutn f\rtnmmal
litros de vinho tinto seco fino, com uva ' ) 1y
Tannat, vinda do Uruguai. Apos ficar

armazenado em tonéis de carvalho por

10 meses, com trasfegas mensais, 0
resultado foi um vinho fino, com sabor
amadeirado, de excelente qualidade, mas
destinado somente para 0 consumo familiar.

Os irmdos Rossi deram uma valiosa

contribuicéo a historia da producao de vinho




Muitos dos atuais bairros rurais de Bueno Brand&o sdo chamados pelos sobrenomes das familias 34
pioneiras, que neles se estabeleceram. Neste mapa, que mostra apenas uma parte do municipio, em amarelo, ha
varios bairros que sdo exemplo disso, como Fidéncios, Nunes, Coutinho, Rodrigues.

O sobrenome dos antepassados de Benedito

Ouro Fino

Donizete Domingues tornou-se 0 nome do bairro

Fidéncios, assinalado no mapa, por ser o cenario da
v/

préxima histdria. Aqui esta ela:

A , J\lunes
Por conta de seu av0 materno, chamado José Sertgozinno
Fidéncio, Benedito ficou conhecido como “Dito
b A . 29 . (19 . A . 29 i h
Fidéncio” ou, simplesmente, “Fidéncio”. Em sua et i
propriedade, o Sitio Asa Branca, além da lavoura de Monte Siao
café, a familia possuia uma pequena malharia. '3.‘“ Fidéncios e
Em 2006, a EPAMIG — Empresa Agropecudria o ‘
de Minas Gerais — e a EMATER-MG — Empresa de onte Ala

Assisténcia Técnica e Extensdo Rural de Minas o A

Gerais, em uma parceria com a Prefeitura Municipal



de Bueno Branddo, iniciaram um programa de diversificacdo agricola no municipio, com destaque para 35

a fruticultura, uma vez que a economia local, até entdo, concentrava demasiadamente sua atencdo no cultivo de

batata e café.

Querendo diversificar o trabalho, Fidéncio foi um dos proprietarios rurais que aderiu ao programa,

iniciando, no ano seguinte, o plantio de amoras. A colheita inicial superou suas expectativas, tanto que nao houve

mercado para escoamento rapido da producéo, levando-o a optar por fazer vinho com a fruta. Foram produzidos,

200 litros de vinho de
amora. A  novidade
agradou pelo sabor e
qualidade, logo surgindo
uma encomenda para a
producdo de 1000 litros
de vinho de amora. A
tradicdo de se produzir
vinhos seguia adiante em

Bueno Brandao.

0 250 ml .
ST AT




Nascia, entdo a vinicola Uva e Vinho Fidéncio. Mas isso é sé comeco dessa
histéria. Consciente do potencial econdmico e turistico de sua iniciativa,
Fidéncio resolveu aproveitar ainda melhor os quatro hectares do Sitio Asa
Branca plantando outras frutas como jabuticaba, framboesa, pitaya, figo,
péssego e uva, além da cana de aclcar. Sua meta era produzir, com qualidade,

vinhos, licores e cachaca artesanais.



Nesta foto, foto, a partir da esquerda: Fidéncio, a esposa Nidia, o filho Daniel e a nora Graciele, 3 7

todos participando, de alguma forma, do negdcio
da familia. Atualmente, na propriedade, além da
uva Bordd, ele tem Niagara branca, rosada e
Jacquez. O tipo Isabel é usado para suco, brandy
e para 0 comércio da fruta in natura, com as
variedades Vitdria, Nubia e Isis.

Entre uva, amora e framboesa, sdo cerca de

7.000 pés, com producéo anual média de 15.000

litros de vinho. Além dos vinhos tinto, rosé, branco, da
Jeropiga e do suco de uva integral, no Sitio Asa Branca séo
produzidas geleias, uma variedade de licores (café, uvaia,
jabuticaba, pitaya e pimenta, entre outros), cachacas
amadeiras e saborizadas (mel, limdo, gengibre, cravo, canela
e banana, por exemplo) e varias outras bebidas como

Hidromel, Roxo Forte, Whisky Mineiro, Campari Mineiro e



Grapa (bebida alcodlica de origem italiana que, tradicionalmente, € feita a partir de bagaco, um subproduto 3
do processo de vinificacdo). Enfim, séo receitas desenvolvidas por Fidéncio, que continua pesquisando e testando
novas possibilidades para aprimorar seus produtos, através da leitura de livros sobre o assunto e do aprendizado
COm 0S acertos e erros.

O processo de producdo comeca com a colheita e sdo feitos dois tipos de vinho, um do verdo e um do
inverno. No caso do vinho de inverno,
a poda das uvas Jacquez e Bordo é feita
no final de janeiro. Em junho comeca a
colheita. Segundo Fidéncio, a condigéo
climatica nesse periodo do ano deixa o
vinho mais “encorpado”.

A colheita ¢ feita durante o dia,
com mao de obra familiar. As uvas sao
colocadas em caixas de 30 quilos,

chegando a um total de 600 caixas por

ano, em média.




Apbs lavadas, as uvas sdo separadas dos cachos e esmagadas, obtendo-se 0 mosto, que segue para 39
a fermentacéo.

No caso do vinho de amora, um dos atrativos da vinicola,
0 processo é semelhante ao de outros vinhos, porém a poda é
feita em junho e a colheita
acontece nos ultimos meses
do ano.

Em 2020, foram
colhidas 5 toneladas da
fruta, parte vendida e parte
para a fabricacdo de
bebidas.

A poda e colheita da framboesa é feita no mesmo periodo das amoras

e da fruta é feito licor, alem de comercializada in natura. Nas plantacdes de

uva, amora e framboesa, Fidéncio faz questdo de utilizar apenas adubo bioldgico. A vinicola oferece, ao visitante,

a possibilidade de conhecer as plantacdes, degustar todas as bebidas e ainda tem, em seu cardapio, alguns petiscos.



O café produzido na propriedade — média de 40 sacas anuais — também ¢ ingrediente para algumas 4@
bebidas, como licor. Segundo o proprietario, o licor de café € um dos mais apreciados pelos visitantes. Outro
ingrediente produzido Ia mesmo é o mel. Com 30 colméias, a producédo anual de mel é de 1.500 quilos.

A vinicola fica a 12 km da area urbana. Esta distancia é a mesma, tanto pela Estrada do Cristo como pela

que liga Bueno Brand&o a Monte Siéo, passando pelo bairro Rodrigues.

12 km

2 -
Uva e Vinho Fidéncio ’o!
D

Chalés Bela Vista O Igreja Matrizigd
do BomfJesus




A mais nova vinicola de Bueno Brandéo, 41
Colinas da Mantiqueira, também fica na &rea rural do
municipio, distante apenas 4 km da area urbana, no
bairro Posses, localizado entre os bairros Furnas e

Nunes. Da propriedade da familia Andrade, avista-se o

belo Vale das Furnas.

CIOTNS o5\
-’

O pai, Antbnio Luiz de Andrade, adquiriu as
terras na decada de 1980 e nelas iniciou sua lavoura
de café, juntamente com sua esposa, Andrelina Braz
Muniz de Andrade.




Nesta foto da familia, a partir
da esquerda estdo o casal Andrelina
e Antonio, com os trés filhos -
Tatiane, Leandro e Alessandro.

Os filhos, ja& adultos, tém

ajudado a aprimorar a produgdo. Um

deles, Alessandro Luiz de Andrade,

principal companheiro de seu pai na
lida, aos poucos vem assumindo a direcdo da propriedade. O trabalho tem
mostrado resultado: o café Colinas da Mantiqueira esta muito bem
classificado entre os cafés da regiao.

A producdo se diversificou com o plantio de frutiferas como
abacate, pitaya e atemoia (foto ao lado). Em 2014, como complemento
para a renda familiar, surgiu o interesse pelo cultivo de uvas e, naquele
mesmo ano, foi feito o plantio das espécies Bordd, Niagara rosada e

Niégara branca.




localizacdo privilegiada da propriedade, incluindo sua
altitude, qualidade da terra e Dbeleza natural,
potencialmente atrativa para estar condizente com o atual
desenvolvimento turistico local.

O nome da vinicola, Colinas da Mantiqueira, foi
ideia de seu irmdo, Leandro Andrade, que sempre

participa na escolha dos nomes e elaboracéo dos rétulos.

Embora com producéo em pequena e 43
média escala, na época de colheita, sobretudo do
café e das uvas, o senhor Antdnio e seu filho
contam com a ajuda de outros trabalhadores.

Foi o0 senhor Antbnio quem teve a ideia de
produzir vinho. O filho Alessandro, que a principio
relutou, acabou se convencendo, diante dos varios

fatores que favoreciam o investimento, entre eles a

ug(rﬂ ““
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O processo de producao comeca na colheita, entre dezembro e janeiro. Apos colhidas, as uvas sao 44
lavadas e separadas dos cachos, para entdo serem esmagadas. Dessa forma, obtém-se um liquido grosso, chamado

mosto. Para fermenta-lo, sdo adicionadas as leveduras. Apds 4 a 5 dias de fermentacdo em temperatura ambiente,

separa-se 0 bagaco da parte liquida, a qual é levada para os tanques, para que o processo de fermentacéo continue.

O liquido fica cerca de 30 dias em cada tanque, sendo feitas duas ou trés trasfegas. A trasfega € o ato de
translocar, ou seja, passar o vinho de um recipiente para outro, a fim de separa-lo das precipitacdes ao término da
fermentacdo. Esse sedimento, resultante da decantacdo por acdo da gravidade, é chamado de borra. Esse processo

dura cerca de 4 meses. Entre agosto e setembro, comeca o envase do liquido, que é o vinho pronto.



Apdbs envasadas e receberem o rétulo, as garrafas estdo prontas para serem comercializadas. 45
Como diz Tatiane Andrade, filha mais nova, “o caminho da lavoura até a garrafa é um trabalho arduo, mas a
recompensa vale a pena”. A producdo anual média € de 1.500 garrafas das variedades tinto, rosé e branco, todos
nas opcoes suave e seco, além do espumante demi-sec e da jeropiga. O plantio de outras espécies de uva esta nos
planos de Alessandro, que pretende implantar na propriedade as uvas Chardonnay e Pinot Noir, entre outras.

A Vinicola Colinas da Mantiqueira é aberta a visitacdo, com degustacdo e comercializacédo de seus
produtos de quinta-feira a domingo, das 9h as 18h00.

>~ VINICOLA COLINAS DA W

N
rante Vale i

.

das Furnas

Mirarite —
doCristo




CONTATO DAS VINICOLAS

(ordem alfabética)

Vinicola Colinas da Mantiqueira: (35) 99715-1269
(35) 99770-5955

Vinicola do Zé Roberto: (35) 99940-0852

Uva e Vinho Fidéncio: (35) 99917-9658
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Os vinhos feitos em Bueno

Branddo estdo inventariados como
patriménio  cultural  imaterial do
! - municipio.

Que essa tradicdo vinicola continue
a nos proporcionar bons sabores e boas
histdrias, conectando-nos um aos outros,
promovendo novas experiéncias e
mantendo nossos lagcos ancestrais.

Fazer uma pausa para tomar um
vinho, seja apenas vocé ou em companhia
de pessoas queridas, nos reconecta com o
encanto da vida e com nds mesmos.

Tim-tim!




BIBLIOGRAFIA

Para a elaboracéo desse conteudo, foi imprescindivel
a colaboracao dos atuais produtores de vinho
em Bueno Brandéo, daqueles que ja produziram a bebida
no passado e dos descendentes de antigos produtores.
Nosso agradecimento a todos.
Também foram importantes fontes bibliograficas,

o livro Campo Mystico — A Saga de Bueno Brandao, de
Simonides Loddi, o Inventario de Protecdo do Patrimdnio
Cultural de Bueno Brandéo, elaborado em parceria com o

Departamento de Cultura, Conselho de Patriménio Cultural e
AME Cultura (anos 2020/exercicio 2022 e 2021/exercicio
2023), o antigo “O Jornal de Bueno Brandao”, o aplicativo

Google Maps e o portal on-line da Biblioteca Nacional:

http://bndigital.bn.br/hemeroteca-digital/ .

Sabemos que houve outros produtores no municipio e
agradecemos se as familias nos enviarem as informacdes,
para que possamos ter um histérico cada vez mais completo.
Os contatos da Secretaria de Cultura estéo na Gltima pagina.




A maravilhosa miscigenacao JJENIEEN
representada principalmente pelos indigenas, africanos,
europeus e asiaticos, promoveu nossa diversidade
étnica e uma grande riqueza cultural, com diferentes
costumes, pratos tipicos e inUmeras manifestacdes
culturais, entre varios outros aspectos. Os maiores
contingentes de imigrantes europeus vieram de
Portugal, Espanha, Italia e Alemanha.

Nas terras de Campo Mystico, foram os italianos e
portugueses que iniciaram o cultivo de uvas e a
producao de vinho. Se os nativos, até entao, nao
conheciam a bebida, devem a esses imigrantes, o prazer
de poder degusta-la.

O tempo patrimoniou essa tradicao iniciada no
século XIX, os descendentes a mantiveram no século XX
e 0s novos empreendedores permitem que ela siga
adiante neste século XXI.




buenojbrandacitemyniStoria

No periodo colonial, para incentivar a exploragdo econémica do territorio, eram distribuidas terras aos desbravadores que as
tornassem produtivas. No atual municipio de Bueno Branddo, a Fazenda do Ribeirdo das Antas era uma dessas propriedades, através
das quais as terras foram ocupadas por portugueses, bandeirantes, aventureiros paulistas, seus descendentes e agregados, numa
mistura étnica entre indios, africanos e brancos. Os sobrenomes das familias eram usados para identificar o local onde viviam,
originando os nomes de varios dos bairros rurais hoje existentes, como Cardoso, Rodrigues e Sertdo dos Morais, por exemplo.

Patricio José Joaquim de Miranda foi um dos portugueses que vieram para essas terras, trazendo consigo uma imagem do
Senhor Bom Jesus. Estabeleceu-se proximo a uma laje de pedra cercada de mata, com temperaturas geralmente baixas. Por isso, a
imagem ficou conhecida como Senhor Bom Jesus da Pedra Fria, hoje o padroeiro catélico da cidade. A primeira capela em seu
louvor foi construida entre 1820 e 1822, onde hoje fica a Praca Virgilio de Melo Franco, em terreno doado pelo Sr. Patricio,
juntamente com outros proprietéarios da Fazenda do Ribeirdo das Antas.

Em 1850, elevado a categoria de distrito, 0 povoado passou a se chamar Campo Mystico, que foi como o frei Eugénio Maria
de Génova, durante miss&o religiosa, se referiu ao lugar, encantando-se com sua beleza. Em 1938, ao obter sua emancipagéo politico-
administrativa, Campo Mystico tornou-se 0 municipio de Bueno Branddo, nome indicado pelo entdo governador, Benedito
Valadares.
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