PREFEITURA MUNICIPAL DE COLINA
CNPJ N° 45.291.234/0001-73
Rua Antonio Paulo de Miranda. 466 - Centro - Colina/SP - CEP 147 70-000

Fone: (17) 3341-9444 (Pabx) - 3341-944% (Compras e Licitagdes)
site: www.colinasp.gov.br - e-mail: licitacoesi@ colina.sp.gov.br

TERMO DE REFERENCIA

1. IDENTIFICAGCAO DO PEDIDO

Aquisicdo de géneros alimenticios para abastecimento da Central Municipal de Alimentagdo
“‘Engenheira Katia Tornelli”, para uso no preparo da Merenda escolar e refor¢o alimentar nutricional
para os alunos da Rede Municipal e Estadual de Ensino, bem como suprir as demandas de
alimentacgdo dos internos do Servigo de Acolhimento Institucional de Criangas e Adolescentes por

um periodo de 12 (doze) meses.

2. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Realizagdo de processo licitatorio Pregao na Forma Eletronica, na hipotese do art. 28, | e art. 82 da
Lei n° 14.133/2021, para registro de pregcos para Aquisicdo de géneros alimenticios para
abastecimento da Central Municipal de Alimentagdo “Engenheira Katia Tornelli”, para uso no
preparo da Merenda escolar e reforco alimentar nutricional para os alunos da Rede Municipal e
Estadual de Ensino, bem como suprir as demandas de alimentacdo dos internos do Servico de
Acolhimento Institucional de Criancas e Adolescentes por um periodo de 12 (doze) meses,
conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento, podendo ser prorrogado
conforme o planejamento da Administracao Publica, a disponibilidade orcamentéaria e o interesse

publico.

As descri¢cdes detalhadas dos géneros alimenticios a serem adquiridos pelo municipio via Registro
de Precos, estdo constantes, conforme planilha descritva com o detalhamento dos itens
contemplada no (APENSO 1) a este Termo de Referencia. Sendo as seguintes quantidades

estimadas a serem contratadas abaixo:

UNIDADE ESPECIFICAGAO QUANT. VALOR VALOR TOTAL
KG Arroz agulhinha tipo 1. 34000 R$ 8,03 R$ 273.020,00
KG Feijdo carioca tipo 1. 13320 R$ 12,37 R$ 164.768,40
KG Aclcar Cristal. 1380 R$ 7,03 R$9.701,40
UN Oleo de soja refinado 900ml. 7470 R$ 15,08 R$ 112.647,60
KG Macarrao tipo parafuso. 1980 R$ 12,50 R$ 24.750,00
KG Macarrao tipo Padre Nosso 940 R$ 12,33 R$ 11.590,20
KG Macarréo tipo Argolinha 244 R$ 12,33 R$ 3.008,52

SACHE | Extrato de tomate Concentrado 2kg 1640 R$ 30,00 R$ 49.200,00
PCT Macarrao sem gliten 5009 160 R$ 11,67 R$ 1.867,20
PCT Biscoito de arroz integral 80g. 240 R$ 16,47 R$ 3.952,80
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UN Creme de leite 200g. 4750 R$ 12,67 R$ 60.182,50
KG Sal refinado. 2430 R$ 3,97 R$ 9.647,10
PAC Milho para Pipoca 500 gr 700 R$ 5,19 3.633,00
KG Salsicha Hot Dog. 1140 R$ 17,37 R$ 19.801,80
Carne congelada de bovino sem
KG | oo Patin moide | oF 11680 R$ 55,00 R$ 642.400,00
Carne congelada de bovino sem
KG 0S50 - Coxé?o Duro em cubos IQF 11600 R$ 55,00 R$ 638.000,00
Carne congelada de bovino sem
KG 0S50 - Coxégo Mole em tiras IQF 11660 R$ 55,37 R$ 645.614,20
KG Coxa e Sobrecoxa de frango. 1950 R$ 36,33 R$ 70.843,50
KG Queijo Mussarela. 580 R$ 74,10 R$ 42.978,00
kG |Peito de frango sem pele e sem| )60, R$ 36,83 R$ 429.437,80
0Ss0 — em tiras IQF
KG Figado bovino em tiras 130 R$ 35,53 R$ 4.618,90
DZ Ovo de galinha 504 R$ 16,97 R$ 8.552,88
KG Tomate 24180 R$ 14,97 R$ 361.974,60
KG Alho 1280 R$ 39,63 R$ 50.726,40
KG Cebola 3160 R$ 8,65 R$ 27.334,00
KG Abobrinha menina ou brasileira 1960 R$ 8,32 R$ 16.307,20
KG Vagem 1292 R$ 20,63 R$ 26.653,96
KG Chuchu 2034 R$ 8,50 R$ 17.289,00
KG Abobora cabotia 1048 R$ 8,63 R$ 9.044,24
KG Cenoura 4860 R$ 9,30 R$ 45.198,00
MC Alface crespa 5104 R$ 7,35 R$ 37.514,40
KG Beterraba 844 R$ 8,43 R$ 7.114,92
KG Batata Agata ou Mona Lisa 9850 R$ 8,65 R$ 85.202,50
KG Mandioquinha Salsa / Aipim 1088 R$ 22,80 R$ 24.806,40
KG Banana nanica 16300 R$ 9,92 R$ 161.696,00
KG Banana maca 9280 R$ 14,07 R$ 130.569,60
KG Limao tahiti 480 R$ 11,30 R$ 5.424,00
KG Laranja Pera 10164 R$ 8,53 R$ 86.698,92
KG Maracuja azedo Extra 2880 R$ 15,73 R$ 45.302,40
KG Maméo formosa 3680 R$ 15,03 R$ 55.310,40
KG gf(i‘f: nacional, tipo gala ou fugi 30100 R$ 16,97 R$ 510.797,00
KG Abacaxi pérola 2440 R$ 13,97 R$ 34.086,80
KG Goiaba Vermela 32520 R$ 15,30 R$ 497.556,00
LT Leite Integral Longa Vida 1lt. 43500 R$ 10,67 R$ 464.145,00
PO Manteiga Extra 500gr. 3800 R$ 41,03 R$ 155.914,00
FR Vinagre de vinho tinto. 750 ml. 552 R$ 11,33 R$ 6.254,16
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KG Fuba de milho. 1kg. 554 R$ 7,33 R$ 4.060,82
PCT Farinha de mandioca biju 500gr. 884 R$ 15,17 R$ 13.410,28
PCT Amido de milho 500g. 620 R$ 12,70 R$ 7.874,00
PCT Bolacha de leite 400gr. 2120 R$ 8,50 R$ 18.020,00
PCT Bolacha de agua e sal 400gr. 3120 R$ 8,50 R$ 26.520,00
PCT Bolacha de maisena 400g. 3120 R$ 8,50 R$ 26.520,00
LT Leite de soja 1lt 180 R$ 15,43 R$ 2.777,40
LT Leite Zero Lactose 1lt. 780 R$ 11,00 R$ 8.580,00
PO Creme vegetal vegano 200g 84 R$ 34,40 R$ 2.889,60
PCT Trigo para quibe 500gr. 244 R$ 13,00 R$ 3.172,00
KG g/cljeé)lg.orador/Reforgador de farinha 360 R$ 36.33 R$ 13.078,80
KG Fermento bioldgico fresco 500g. 750 R$ 35,33 R$ 26.497,50
KG Farinha de Trigo Tipo 1 21140 R$ 7,93 R$ 167.640,20
P6 para preparo de bebida sabor
UN chocolate, zero aglcar, zero glaten, 160 R$ 55,00 R$ 8.800,00
zero lactose 210g
Mistura para o0 preparo de
chocolate em p6 enriquecido com
PCT vitaminas E m?nerais ﬁ 43% cacau 2580 R$ 61,67 R$ 159.108,60
1kg
UNI Mufflin Organico - Sabor Banana 15800 R$ 8,17 R$ 129.086,00
uni  (Mufflin - Organico - Sabor 5 R$ 8,17 R$ 129.086,00
Chocolate
Bolinho Sabor Chocolate Zero
CX Adicdo de acucar, Glutem e 54 R$ 21,33 R$ 1.151,82
Lactose - 10 unidades
Mistura para o preparo de Arroz
KG Doce com Coco - Reduzido em 674 R$ 53,00 R$ 35.722,00
agUcares
Puré de Batatas - Mistura para o
KG preparo de Pure de Batatas P 1210 R$ 58,17 R$ 70.385,70
Peito de frango com legumes —
KG | Cibos IOF g g 9740 R$ 36,83 R$ 358.724,20
KG Alméndega 100% bovina IQF 3140 R$ 46,00 R$ 144.440,00
KG Ervilha fresca congelada 340 R$ 36,67 R$ 12.467,80
KG Milho verde congelado 900 R$ 42,85 R$ 38.565,00

O objeto da presente contratacdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, conforme previsdo

do Decreto Municipal n°® 4.607/23, se caracterizando como bens de uso comum, conforme

justificativas apresentadas no Estudo Técnico Preliminar de referéncia.
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O prazo de vigéncia da contratacao é de 12 meses contados da assinatura do respectivo contrato,
na forma do que estabelece o artigo 105 da Lei © 14.133/2021, podendo ser prorrogado

O instrumento contratual a ser firmado oferecera maiores detalhamentos das regras que serédo

aplicadas em relacéo a vigéncia da contratacao.

3. FUNDAMENTAGAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

A presente contratacdo fundamenta-se na necessidade de assegurar o fornecimento continuo e
adequado de géneros alimenticios destinados ao funcionamento da Central Municipal de
Alimentacdo “Engenheira Katia Tornelli”, responsavel pelo preparo e distribuicido da merenda
escolar e do reforgo alimentar nutricional aos alunos da Rede Municipal e Estadual de Ensino, bem
como pelo atendimento das demandas alimentares dos acolhidos no Servigco de Acolhimento
Institucional de Criancas e Adolescentes.

O fornecimento de alimentacdo escolar e institucional constitui-se em servico essencial,
diretamente relacionado a garantia do direito a alimentagdo adequada e a promocao de condi¢des
basicas para o desenvolvimento fisico, cognitivo e social dos estudantes e dos menores em
situacdo de acolhimento. Nesse sentido, a interrupgdo ou insuficiéncia no abastecimento de
géneros alimenticios pode comprometer a regularidade das refeicdes ofertadas, impactando

negativamente o desempenho escolar, o bem-estar e a satde dos beneficiarios.

A contratacdo justifica-se, ainda, pela necessidade de planejamento continuo das acgbes de
alimentacdo publica, considerando a demanda permanente e previsivel ao longo do periodo de 12
(doze) meses, bem como a necessidade de manutencdo de estoques regulares de insumos

alimenticios em conformidade com as normas de seguranca alimentar e nutricional vigentes.

Ressalta-se que a Central Municipal de Alimentacdo desempenha papel estratégico na execucao
das politicas publicas de alimentacdo escolar e assisténcia social, sendo imprescindivel garantir a
disponibilidade de géneros alimenticios em quantidade e qualidade adequadas, de forma a atender

plenamente as necessidades nutricionais dos usuérios atendidos.

Dessa forma, a contratacdo pretendida mostra-se indispensavel para a continuidade dos servicos
publicos essenciais de alimentacdo, assegurando eficiéncia administrativa, regularidade no

atendimento e observancia ao interesse publico.

4. DESCRICAO DA SOLUGCAO COMO UM TODO CONSIDERANDO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO
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A adocéo do Sistema de Registro de Precos mostra-se a alternativa mais adequada, considerando
gue os itens possuem natureza comum, consumo continuo e demanda variavel, sendo inviavel a

definicdo prévia e exata das quantidades a serem efetivamente utilizadas ao longo do exercicio.

Nos termos da Lei n® 14.133/2021, o SRP permite maior eficiéncia administrativa, planejamento das
contratacBes, padronizacdo dos itens, economicidade e racionalizacdo dos estoques, evitando

aquisicOes emergenciais e fracionamento indevido de despesas.

A solucdo proposta consiste na aquisi¢cdo continua e planejada de géneros alimenticios destinados
ao abastecimento da Central Municipal de Alimentagao “Engenheira Katia Tornelli”, visando atender
as necessidades de preparo da merenda escolar, do refor¢o alimentar nutricional dos alunos da
Rede Municipal e Estadual de Ensino, bem como da alimentacdo dos acolhidos no Servico de
Acolhimento Institucional de Criancas e Adolescentes, pelo periodo de 12 (doze) meses.

A contratacdo abrange todas as etapas do ciclo de vida do objeto, compreendendo: planejamento
da demanda, aquisicdo, fornecimento, recebimento, armazenamento, controle de qualidade,
distribuicdo e consumo final dos géneros alimenticios, assegurando a continuidade do servigo

publico essencial de alimentagéo.

No planejamento da demanda, sera realizada estimativa baseada no histérico de consumo, nimero
de beneficiarios atendidos, cardapios nutricionais elaborados por profissional habilitado e
sazonalidade dos produtos, de modo a evitar desperdicios e garantir o adequado dimensionamento

das quantidades.

Na fase de aquisi¢cdo e fornecimento, os géneros alimenticios dever&do atender rigorosamente as
especificagbes técnicas estabelecidas no Termo de Referéncia, contemplando padrbes de
gualidade, seguranca sanitéria, validade, rotulagem, condi¢cdes de transporte e armazenamento,
conforme normas da vigilancia sanitaria e legislacbes aplicaveis a alimentacdo escolar e

institucional.

O recebimento dos produtos sera realizado por equipe responsavel, com conferéncia quantitativa e
gualitativa, incluindo verificacdo de integridade das embalagens, prazos de validade, condicbes de
conservacao e conformidade com as especificagbes contratadas. Produtos que ndo atenderem aos

requisitos estabelecidos seréo recusados e substituidos pelo fornecedor.

O armazenamento sera feito em condicdes adequadas de higiene, temperatura e organizacao,
respeitando as boas praticas de manipulacdo de alimentos, com controle de estoque que permita

rastreabilidade e gestéo eficiente dos insumos.
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Na etapa de preparo e distribuicdo, os alimentos serdo utilizados conforme planejamento
nutricional, garantindo refei¢cdes balanceadas e adequadas as faixas etérias atendidas, promovendo

seguranca alimentar e nutricional aos beneficiarios.

Por fim, o consumo final ocorre no ambito das unidades escolares e do servico de acolhimento,

assegurando o atendimento diério e continuo da populacéo assistida.

Assim, a solugdo como um todo visa garantir eficiéncia operacional, qualidade nutricional,
seguranca alimentar e continuidade do servigo publico, atendendo integralmente as necessidades

da Administracdo ao longo de todo o ciclo de vida do objeto.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

A contratacdo de géneros alimenticios para abastecimento da Central Municipal de Alimentacéo
“‘Engenheira Kétia Tornelli” devera observar requisitos técnicos, administrativos, sanitarios e de
sustentabilidade, de modo a garantir a adequada execucdo do objeto e a continuidade do

fornecimento de alimentag&o escolar e institucional.
Requisitos gerais de fornecimento:

Os géneros alimenticios deverdo ser fornecidos de forma parcelada, conforme cronograma e
solicitagcbes da Administracdo, durante o periodo de 12 (doze) meses, respeitando as quantidades
estimadas e a necessidade efetiva de consumo. Os produtos deverdo ser entregues em perfeitas
condicbes de uso, dentro do prazo de validade e em conformidade com as especificacbes

constantes no Termo de Referéncia.
Requisitos de qualidade e seguranca alimentar:

Os produtos deverdo atender as normas sanitarias vigentes, especialmente as exigéncias da
vigilancia sanitaria e as boas praticas de manipulacdo de alimentos. Serdo exigidos padrbes
minimos de qualidade, incluindo integridade das embalagens, auséncia de contaminacao,
conservacdo adequada e rotulagem completa, com informacfes nutricionais, origem, validade e

lote.

Requisitos de transporte e entrega:
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O transporte dos géneros alimenticios devera ser realizado em veiculos adequados, higienizados e
compativeis com a natureza dos produtos, especialmente no caso de alimentos pereciveis,
refrigerados ou congelados. As entregas deverdo ocorrer nos locais e horarios definidos pela

Administracdo, com garantia de integridade dos produtos até o recebimento.
Requisitos de armazenamento e validade:

Os produtos deverdo possuir prazo de validade compativel com o periodo de consumo planejado,
sendo vedado o fornecimento de itens com validade préxima ao vencimento, salvo autorizagédo
expressa da Administracdo. Deverdo ser respeitadas as condi¢cdes especificas de armazenamento

indicadas pelo fabricante.
Requisitos de capacidade técnica do fornecedor:

O fornecedor deverd demonstrar capacidade de atendimento continuo da demanda, incluindo
estrutura logistica adequada, regularidade fiscal e sanitaria, e experiéncia prévia no fornecimento

de géneros alimenticios para programas institucionais, quando exigido no processo licitatério.
Requisitos de sustentabilidade:

Deverdo ser observadas préticas sustentaveis, sempre que possivel, como redugédo de embalagens
excessivas, utilizacdo de materiais reciclaveis e preferéncia por fornecedores que adotem praticas

ambientalmente responsaveis na cadeia produtiva.
Requisitos de conformidade legal:

A contratacdo deverd observar a legislacdo aplicavel, especialmente as normas relacionadas a
alimentacdo escolar, seguranca alimentar, vigilancia sanitaria e contrata¢cdes publicas, garantindo

transparéncia, eficiéncia e atendimento ao interesse publico.

Dessa forma, os requisitos estabelecidos visam assegurar a qualidade dos géneros alimenticios
fornecidos, a regularidade do abastecimento e a seguranca alimentar dos beneficiarios atendidos

pela rede publica de ensino e pelo servigo de acolhimento institucional.

6. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

A execucdo do objeto consistird no fornecimento continuo e parcelado de géneros alimenticios

destinados ao abastecimento da Central Municipal de Alimentagao “Engenheira Katia Tornelli”, para
7
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atendimento da merenda escolar, do refor¢o alimentar nutricional dos alunos da Rede Municipal e
Estadual de Ensino e das demandas do Servico de Acolhimento Institucional de Criancas e
Adolescentes, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Forma de execucdo

O fornecimento sera realizado mediante requisicdes formais emitidas pela Administragcdo, de
acordo com a necessidade de consumo, respeitando o planejamento nutricional e o cronograma de
distribuicdo estabelecido. As entregas deverdo ser parceladas, evitando-se formacdo de estoques

excessivos e garantindo a adequacao a capacidade de armazenamento da unidade.
Recebimento do objeto

O recebimento sera realizado por servidor ou comissao designada, que procederd a conferéncia
guantitativa e qualitativa dos produtos. Serdo verificados aspectos como conformidade com as
especificagdes técnicas, validade, integridade das embalagens e condi¢des de transporte. Produtos

em desacordo serdo recusados, devendo ser substituidos pelo fornecedor no prazo estabelecido.
Prazos de execucgéo e reposicao

O fornecimento devera ocorrer de forma continua durante todo o periodo contratual de 12 (doze)
meses. Em caso de rejeicdo de produtos ou identificagdo de ndo conformidades, o fornecedor
devera realizar a substituicdo imediata ou no prazo maximo estabelecido pela Administra¢éo, sem

onus adicional.
Responsabilidades do fornecedor

O fornecedor sera responsavel pela qualidade dos produtos fornecidos, pela adequacdo ao
transporte, pela observancia das normas sanitarias e pela entrega dentro dos padrdes exigidos.
Também devera assegurar a regularidade do abastecimento, evitando interrupcbes que

comprometam a execugao do servigo publico.
Fiscalizacdo e acompanhamento

A execucdo do objeto serd acompanhada por servidor ou comisséo designada pela Administracao,
responséavel por fiscalizar o cumprimento das condi¢gfes contratuais, a qualidade dos produtos e a

regularidade das entregas, podendo solicitar ajustes e corre¢cdes sempre que necessario.

Dessa forma, o modelo de execugéo proposto visa garantir a continuidade, eficiéncia e qualidade
do fornecimento de géneros alimenticios, assegurando o pleno atendimento das necessidades da

alimentacé&o escolar e institucional.
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Do local da entrega:

As entregas ocorrerdo nos seguintes enderecos

by

- Central Municipal de Alimentagdo “Eng. Katia Tornelli’, localizado & Avenida Luiz Lemos de
Toledo N° 256 - Centro, de segunda a sexta-feira, das 07:30h as 12:00h, exceto feriados.

- Servico de Acolhimento para Criancas e Adolescentes, localizado a Rua 13 de maio n°® 503,
Centro — Colina SP, de segunda a sexta-feira, das 07:30h as 11:00h, e das 13:00h as 16:00, exceto
feriados.

Obs. - Conforme quantitativos e condi¢des especificadas no Pedido/Autorizagdo de Fornecimento,
devidamente acompanhados dos documentos fiscais respectivos, Nota fiscal e/ou fatura, sendo
gue a ndo observancia destas condi¢cdes implicara na ndo aceitagdo do mesmo, sem que caiba
qualquer tipo de reclamagéo ou indenizacdo por parte da inadimplente. A entrega fora do horério
designado acima, somente ocorrera com autorizacao prévia do Responsavel Técnico e por pessoa

designada por este para tal fim.

7. MODELO DE GESTAO DE CONTRATO

A gestéo e fiscalizacao do contrato referente ao fornecimento de géneros alimenticios destinados a
Central Municipal de Alimentagdo “Engenheira Katia Tornelli” serao realizadas em conformidade
com a Lei n°® 14.133/2021, especialmente no que se refere a governanca das contratagdes publicas,
a segregacao de funcdes e ao acompanhamento da execucao contratual.

Designacédo de agentes publicos

Nos termos da Lei n°® 14.133/2021, a Administracéo designara formalmente o gestor do contrato e
o(s) fiscal(is) do contrato, preferencialmente por meio de portaria especifica.

e O gestor do contrato serd responsavel pela coordenacdo geral e acompanhamento
administrativo da execucdo.

Pela Central Municipal de Alimentacdo — Debora Helena Fernandes
Pelo Servico de Acolhimento para Criancas e Adolescentes — Danubia Graziele de Souza

e O(s) fiscal(is) do contrato sera(ao) responsavel(is) pela verificacdo técnica e operacional
do cumprimento do objeto.

Pela Central Municipal de Alimentacdo — Mariane da Silva Fulaneti

Pelo Servico de Acolhimento para Criancas e Adolescentes — Lilian Rodrigues Domeneguetti
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Atuacéo do gestor do contrato
Compete ao gestor do contrato, conforme diretrizes da Lei n® 14.133/2021:

e Acompanhar a execucdo contratual sob a perspectiva administrativa e de conformidade;

e Coordenar as atividades de fiscalizacéo;

e Promover a interlocucdo entre a Administracdo e a contratada,;

e Propor medidas corretivas em caso de irregularidades;

e Subsidiar decisdes quanto a prorrogacfes, alteracdes e eventual aplicacao de sanc¢des;

e Acompanhar a vigéncia contratual e providenciar medidas tempestivas para sua
continuidade ou encerramento.

Atuagéo do fiscal do contrato
Compete ao fiscal do contrato:

e Acompanhar a execucgéo do fornecimento de géneros alimenticios;

e Verificar a conformidade dos produtos com as especificacdes do Termo de Referéncia e do
contrato;

o Atestar a regularidade das entregas, quando atendidos o0s requisitos de qualidade e
guantidade;

e Registrar ocorréncias e ndo conformidades;

e« Comunicar ao gestor do contrato quaisquer irregularidades verificadas;

e Subsidiar o recebimento provisério e definitivo, quando aplicavel.

Recebimento do objeto
Em conformidade com a Lei n® 14.133/2021, o recebimento do objeto ocorrerd em duas etapas,
quando aplicavel:

e Recebimento provisdrio: no momento da entrega, para verificacao inicial de quantidade e
condicbes aparentes;

e Recebimento definitivo: apods verificagdo completa da conformidade dos produtos,
mediante atesto do fiscal do contrato.

O recebimento definitivo constitui condigéo para liquidacdo da despesa e pagamento.

Instrumentos de controle e registro
A execucao contratual serd acompanhada por meio de instrumentos formais de controle, tais como:

e Ordens de fornecimento ou requisicdes administrativas;
e Termos de recebimento provisorio e definitivo;

e Relatorios de fiscalizagéo;

e Registro formal de ocorréncias;

o NotificacBes a contratada, quando necessario.

Comunicagéo e formalizag&o dos atos
Todas as comunicacdes relevantes entre a Administracéo e a contratada deverao ser formalizadas
e registradas no processo administrativo, garantindo transparéncia, rastreabilidade e conformidade
com os principios da Lei n® 14.133/2021.

Medicéo, liquidacéo e pagamento
O pagamento sera efetuado apds o atesto do fiscal do contrato e a liquidacao da despesa,
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condicionados a entrega efetiva dos géneros alimenticios em conformidade com as especificacfes
contratuais e a apresentacdo da documentacao fiscal valida.

Gestdo de riscos e sanc¢oes:

Eventuais falhas na execucdo contratual serdo tratadas conforme a matriz de riscos, quando
existente, e poderdo ensejar medidas como adverténcia, aplicacdo de multas, impedimento de
licitar e contratar ou outras sangdes previstas na Lei n° 14.133/2021 e no instrumento contratual,
assegurado o contraditorio e a ampla defesa.

Dessa forma, o modelo de gestdo do contrato assegura conformidade com a Lei n°® 14.133/2021,
fortalecendo a governanga, o controle da execucdo e a eficiéncia na entrega dos géneros
alimenticios, garantindo a continuidade dos servicos essenciais de alimentacdo escolar e
institucional.

8. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

Os critérios de medicao e pagamento da contratagdo de géneros alimenticios destinados a Central
Municipal de Alimentacédo “Engenheira Katia Tornelli” serdo estabelecidos em conformidade com a
Lei n® 14.133/2021, observando a efetiva execugdo do objeto, a regularidade das entregas e a
conformidade dos produtos fornecidos com as especificagdes contratuais.

Critérios de medicéo:

A medicdo dos servigos serd realizada com base nas entregas efetivamente realizadas e
devidamente aceitas pela Administracdo, considerando:

e Quantitativo de géneros alimenticios entregues conforme ordem de fornecimento;

e Conformidade dos produtos com as especificacdes técnicas estabelecidas no Termo de
Referéncia e no contrato;

e Condices de integridade, validade, qualidade e adequacao sanitaria dos itens fornecidos.

Somente serdo consideradas para fins de medicdo as entregas que tenham sido devidamente
recebidas e atestadas pelo fiscal do contrato.

Recebimento e atesto
O recebimento dos géneros alimenticios ocorrera conforme previsto na Lei n° 14.133/2021:

e Recebimento provisério: realizado no momento da entrega, para verificagcdo inicial de
guantidade e condicdes aparentes dos produtos;

e Recebimento definitivo: realizado apds conferéncia completa, mediante atesto do fiscal do
contrato, confirmando a conformidade dos itens entregues.

O atesto do fiscal do contrato é condicao indispensavel para a liqguidagédo da despesa.
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Condicdes para pagamento
O pagamento sera efetuado de forma parcelada, conforme as entregas realizadas e devidamente
aceitas, mediante:

Apresentacao de nota fiscal correspondente as entregas realizadas;
Atesto do fiscal do contrato confirmando a regular execuc¢éo do objeto;
Comprovacéao da regularidade fiscal da contratada, quando exigido;
Observancia integral das condi¢Bes contratuais e do Termo de Referéncia.

Prazo de pagamento:

O pagamento sera realizado dentro do prazo estabelecido no instrumento contratual, contado a
partir da apresentacdo da nota fiscal devidamente atestada e da liquidacdo da despesa, em
conformidade com a legislacédo vigente.

Glosas e ajustes
Poderéao ser efetuadas glosas ou ajustes no valor a ser pago quando forem identificadas:

Entregas parciais nao autorizadas;

Produtos em desconformidade com as especificacdes técnicas;
Quantitativos divergentes do solicitado;

N&o atendimento das condi¢des de qualidade ou validade.

Nesses casos, 0 pagamento sera realizado apenas sobre 0s itens efetivamente aceitos pela
Administracao.

Regularidade e responsabilidade do fornecedor:

O pagamento ndo exime a contratada de suas responsabilidades quanto a qualidade dos produtos
fornecidos, podendo ser exigida substituicdo de itens posteriormente identificados como
inadequados, sem 6nus para a Administragao.

Dessa forma, os critérios de medi¢do e pagamento asseguram transparéncia, controle e vinculacdo
ao resultado efetivamente entregue, em conformidade com a Lei n° 14.133/2021 e com os
principios da administracé@o publica.

9. FORMAS E CRITERIOS DE SELECAO DE FORNECEDOR

A selecédo do fornecedor para a aquisicao de géneros alimenticios destinados a Central Municipal
de Alimentacgao “Engenheira Katia Tornelli” sera realizada em conformidade com a Lei n°
14.133/2021, observando os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade, publicidade,
eficiéncia e julgamento objetivo.

Modalidade de contratacdo
A contratacao sera realizada por meio de Pregé&o Eletrénico, com adog¢édo do Sistema de Registro
de Precos (SRP), nos termos da Lei n® 14.133/2021.
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A utilizacdo do Sistema de Registro de Precos se justifica pela natureza do objeto, caracterizado
por demandas frequentes, parceladas e variaveis ao longo do tempo, permitindo maior flexibilidade
na contratacdo e melhor planejamento do abastecimento da Central Municipal de Alimentacgao.

Critério de julgamento

O critério de julgamento das propostas sera o de menor preco por lote, sendo vencedores 0s
licitantes que apresentarem a proposta de menor valor por lote, desde que atendam integralmente
as especificacdes técnicas, sanitarias e demais exigéncias previstas no edital e no Termo de
Referéncia.

A adocdo do menor preco por lote busca otimizar a logistica de fornecimento, facilitar a gestéo
contratual e reduzir custos operacionais e administrativos.

Sistema de Registro de Pregos (SRP)

O Registro de Precos sera formalizado mediante Ata de Registro de Precos, com vigéncia de até 12
(doze) meses, durante a qual a Administragdo podera realizar contratagdes conforme a
necessidade, sem obrigacdo de aquisicdo integral das quantidades estimadas.

As contratagdes decorrentes da ata seréo formalizadas por meio de ordens de fornecimento ou
instrumentos equivalentes, conforme a demanda da Administracéo.

Habilitacdo do fornecedor
A habilitag&o dos licitantes observara a Lei n° 14.133/2021 e compreendera:

Habilitacao juridica;

Regularidade fiscal, social e trabalhista;
Qualificagdo econdmico-financeira, quando exigida;
Qualificagéo técnica compativel com o objeto.

Poderao ser exigidas comprovacdes de capacidade logistica e de atendimento as normas sanitarias
aplicaveis.

Exigéncias de qualidade e conformidade

Os fornecedores deverao assegurar que 0os géneros alimenticios atendam integralmente as normas
sanitarias vigentes, incluindo requisitos de qualidade, validade, rotulagem, conservacéo e
transporte, especialmente no ambito da alimentacdo escolar e institucional.

Julgamento e classificagdo das propostas
O julgamento ser& objetivo, realizado exclusivamente com base no critério de menor preco por lote.
Em caso de empate, serdo aplicados os critérios de desempate previstos na Lei n® 14.133/2021.

Da apresentacdo de amostras

A Administracdo podera exigir, durante a fase de julgamento das propostas ou apos a fase de
lances, a apresentagdo de amostras dos géneros alimenticios ofertados pelos licitantes
classificados provisoriamente em primeiro lugar, por lote, para fins de verificagdo da conformidade
com as especificacfes técnicas estabelecidas no Termo de Referéncia.

A solicitacdo de amostras tem por finalidade assegurar a qualidade dos produtos, a adequacao as
exigéncias sanitarias, nutricionais e de padronizacdo, bem como garantir a seguranc¢a alimentar dos
beneficiarios atendidos pela rede publica de ensino e pelo servigo de acolhimento institucional.
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As amostras deveréo ser apresentadas no prazo estabelecido em edital, devidamente identificadas,
acompanhadas de ficha técnica e demais documentos que comprovem suas caracteristicas,
guando aplicavel.

A analise das amostras sera realizada por equipe técnica designada pela Administracao, podendo
incluir profissional nutricionista ou comissao especifica, que emitirhd parecer técnico quanto a
aprovacao ou reprovagado dos produtos.

O né&o envio das amostras no prazo estipulado ou a reprovacao dos itens apresentados implicara a
desclassificacdo da proposta, sendo convocado o préximo licitante classificado, na ordem de
julgamento.

As amostras apresentadas ndo serdo devolvidas, podendo ser utilizadas para andlise, testes e
avaliacdo de qualidade, quando necessario.

Formalizagdo da contratacéo
Os fornecedores classificados e devidamente habilitados serdo registrados na Ata de Registro de
Precos e poderao ser convocados conforme a necessidade da Administracdo durante sua vigéncia.

Vantajosidade e eficiéncia

A adocéo do Pregéo Eletrénico com Sistema de Registro de Prec¢os visa assegurar maior
competitividade, transparéncia, economicidade e eficiéncia na gestdo das contrata¢des, garantindo
o atendimento continuo das demandas de alimentacdo escolar e institucional.

Dessa forma, os critérios estabelecidos asseguram a sele¢do da proposta mais vantajosa para a
Administracdo, em conformidade com a Lei n°® 14.133/2021.

10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

O custo estimado total da contratacéo é de R$ 7.498.016,43 (sete milhdes, quatrocentos e
noventa e oito mil, dezesseis reais e quarenta e trés centavos)

Para a definicdo do valor estimado da contratacdo, foi realizada com base nas quantidades de
contratacGes anteriores dos Registros de Prec¢os dentro do ano de 2025 feito pela Administracéo, e
os valores definidos através de orgamentos diretos com trés fornecedores conforme descrito no
Estudo Técnico Preliminar.

A escolha dessa fonte justifica-se pela sua ampla aceitagéo, atualizacdo periddica e aderéncia as
praticas de mercado, atendendo a Lei n® 14.133/2021, que exigem a compatibilidade da estimativa
com os precos praticados no mercado.

A metodologia adotada permite maior previsibilidade orcamentéaria, contribui para a correta
definicdo do critério de julgamento e subsidia a tomada de decisdo administrativa, assegurando que
a contratacdo seja realizada de forma planejada, eficiente e economicamente vantajosa, em
atendimento ao interesse publico.
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A estimativa de custo levou em consideracao o risco envolvido na contratacédo e sua alocacdo entre
contratante e contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados na Lei Orcamentéaria Anual

Fonte 01 - Tesouro

Fonte 02 Transferéncias / Convénios Estaduais
Fonte 05 — Transferéncias / Convénios Federais
- 33.90.30 Material de Consumo

* Qutros Materiais de Consumo

* Géneros Alimenticios

Colina, 29 de Abril de 2026

Aline Piai Paro Gharibian
Engenheira de Alimentos
CREA 5061769839/D
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APENSO | - TERMO DE REFERENCIA

Planilha Descritiva Detalhnamento dos Itens

ESPECIFICACAO

Arroz agulhinha Tipo 1. Conter o termo "Graos Nobres", quebra inferior a 10%, procedéncia nacional, graos
integros, com a caracteristica "ndo precisa lavar nem escolher” (ou termo similar), cor prdpria, isento de odor, mofo
ou outros, embalado em pacotes de 5Kg com identificacdo do produto, data de validade, data do empacotamento
méaxima de 30 dias.

Feijao Carioca. Tipo 1, natural, primeira qualidade, limpos, secos, gréos inteiros, apresentar data do empacotamento
recente, declarar marcar e data de validade.
Embalagem priméria pléastica, atoxica, transparente, pacotes de 1Kg.

Acucar cristal. Obtida da cana de agtcar. Com aspecto, cor, cheiro proprios. Embalagem priméria: saco de
polietileno, atéxico, resistente, integro, contento peso liquido de 5 Kg. Embalagem secundaria: fardo papel
multifoliado, resistente, totalmente fechado, contento 30 Kg. Validade minima 06 meses.

Oleo de soja refinado. Alimento obtido por prensagem mecanica e ou por solventes do gréo de soja, isento de
mistura de outros 6leos ou matérias estranhas ao produto, com apresentacdo, aspecto, odor, sabor e cor
caracteristicos, isento de ran¢o. Embalagem primaria: tipo "pet", atéxica, integra, sem sinais de amassamento,
resistente com volume de 900 ml. Validade minima 06 meses e ndo superior a 30 dias da entrega do produto.

Macarrao Tipo Parafuso. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico (Vitamina B9) e
corante natural de crcuma. Contém Gluten. Embalagem priméria: saco de polietileno, atdxico, resistente, integro,
contendo peso liquido de 500

g. Validade minima de 03 meses.

Macarrao Tipo Padre Nosso. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico (Vitamina B9) e
corante natural de crcuma. Contém Gluten. Embalagem priméria: saco de polietileno, atdxico, resistente, integro,
contendo peso liquido de 500

g. Validade minima de 03 meses.

Macarrdo Tipo Argolinha. Ingredientes: sémola de trigo e farinha de trigo, enriquecidas com ferro e &cido folico
(Vitamina B9) e corante natural de circuma. Contém Glaten. Embalagem primaria: saco de polietileno, atxico,
resistente, integro, contendo peso liquido de 500g. Validade minima de 03 meses.

Sal Refinado. lodado, beneficiado, isento de sais de calcio e magnésio, impurezas organicas, areia e fragmentos de
rocha. Embalagem priméria: saco de polietileno,

atéxico, resistente, integro, contendo peso liquido de 01 Kg. Validade minima de 06 meses.

Milho para Pipoca - Milho para pipoca tipo 1, classe amarela, constituido de gréos inteiros, sdos, limpos e secos,
isentos de matérias estranhas, impurezas, insetos vivos ou mortos, fungos, umidade excessiva e qualquer outro
elemento que comprometa sua qualidade ou conservacdo. Embalagem integra, resistente, atdxica e devidamente
lacrada, contendo peso liquido de 500 gramas, validade minima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

Salsicha Hot Dog. Produto carneo industrializado, obtido da emulsdo de carne de uma ou mais espécies de animais
de agougue, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta e derivados), embutido em envoltdrio
natural ou artificial ou por processo de extrusao e submetido a um processo térmico adequado. N&o sera aceito
produto que apresente superficie Gmida e ou pegajosa, exsudato liquido ou partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentacéo putrida. N&do sera aceito embalagem com rachaduras na superficie, nem furos,
cristais de gelo, pois demonstram descongelamento e recongelamento respectivamente. Cada gomo devera pesar 50
gramas, em pacote de 3 a 5Kg. O produto deverd estar congelado e embalado a vacuo em embalagem atoxica,
transparente, fechado por termossoldagem, resistente ao transporte e armazenamento, O produto deveré estar de
acordo com a legislacdo. Validade minima de 06 meses.
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Carne Congelada de Bovino Sem Osso - Patinho Moido IQF. Carne bovina proveniente de corte denominado
Patinho, processado na forma moida, isento de veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes, ou fragmento de
0ss0s e outros tecidos inferiores. NAO CONTER GLUTEN. NAO CONTER

ALERGENICOS.Emabalagem primaria: Sacos plésticos de polietileno de baixa densidade, termossoldado, atoxico,
apropriado para contato direto com alimento, transparente, resistente ao transporte e armazenamento. Rotulagem com
identificacdo de lote, data de fabricacdo, validade, SIF/SISP, conforme legislacdo vigente. Peso da embalagem:
2Kg. Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcada. Validade minima de 120 dias.

Carne Congelada de Bovino sem Osso - Coxdo Duro em Cubos IQF.Carne Bovina proveniente de corte
denominado Coxdo Duro, processado na forma em Cubos; isento de veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos,
tenddes ou fragmentos 0ssos e outros tecidos inferiores. NAO CONTER GLUTEN. NAO CONTER
ALERGENICOS. Embalagem primaria: Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade, termossoldado, atoxico,
apropriado para contato direto com alimento, transparente, resistente ao transporte e armazenamento. Rotulagem com
identificacdo de lote, data de fabricacdo, validade, SIF/SISP, conforme legislacéo vigente. Peso da embalagem:
2Kg. Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcada. Validade minima de 120 dias.

Carne Congelada de Bovino sem Osso - Cox&o Mole em Tiras IQF.Carne Bovina proveniente de corte
denominado Cox&o Mole, processado na forma em Tiras; isento de veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos,
tenddes ou fragmentos 0ssos e outros tecidos inferiores. NAO CONTER GLUTEN. NAO CONTER
ALERGENICOS. Embalagem primaria: Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade, termossoldado, atoxico,
apropriado para contato direto com alimento, transparente, resistente ao transporte e armazenamento. Rotulagem
com identificag8o de lote, data de fabricacdo, validade, SIF/SISP, conforme legislacdo vigente. Peso da embalagem:
2Kg. Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcada. Validade minima de 120 dias.

Coxa e Sobrecoxa de Frango. O produto deverd estar congelado (com seu interior atingindo a temperatura de - 12°
C ou inferior), com 0s 0ssos e pele manipulados em condi¢des higiénicas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspecdo veterinaria e com registro no SIF/ SISP. O produto deverd ser livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-lo ou encobrir alguma alterag¢do. Os pacotes devem conter de 1 Kg a 2 Kg.
O fornecimento deverd estar de acordo com a Portaria CVS 5 e com o Decreto n® 12486/78 - NTA 03. ResolucGes
RDC n° 359 e 360.

Queijo Mussarela: Queijo processado pasteurizado sabor mussarela. fatiado. Embalagem com dados de
identificacdo, data de fabricacdo e de validade, peso, marca registro no Ministério da Saide e/ou Agricultura. O
produto deveré estar de acordo com a legislacdo vigente, em especial a Portaria n® 356 de 04/09/1997 - MAPA
entre outras. Embalado em pléstico inviolavel. integro, atdxico, resistente ao transporte e armazenamento. O
produto ndo poderé ter data de fabricagdo anterior & 20 dias da entrega do produto. O produto devera ter registro no
SIF/ SISP.

Peito de Frango com Legumes - Cubos IQF Carne de Frango, proveniente de corte denominado Peito, processado
na forma de cubos com adicéo de legumes (Cenoura 15%, milho 7,5% e ervilha 7,5%) na proporg¢éo 70/30, isento de
veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes ou fragmentos 0ssos e outros tecidos inferiores. NAO CONTER
GLUTEN. NAO CONTER ALERGENICOS. Embalagem primaria: Sacos plasticos de polietileno de baixa
densidade, termossoldado, atoxico, apropriado para contato direto com alimento, transparente, resistente ao
transporte e armazenamento.

Rotulagem com identificacdo de lote, data de fabricacéo, validade, SIF/SISP, conforme legislacdo vigente. Peso da

embalagem: 2Kg. Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgada. Validade minima de 120 dias.
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Almondega 100% Bovina IQF: Carne bovina proveniente de pedagos, aparas e /ou refiles obtidos através de cortes
Dianteiro, Traseiro e P.A, processado na forma de Almoéndega, Oval (crua), pesando aproximadamente 20g a 50g,
isento de peles, veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tendGes ou fragmentos 0ssos e outros tecidos inferiores.
NAO CONTER GLUTEN. NAO CONTER ALERGENICOS. Embalagem primaria: Sacos plasticos de
polietileno de baixa densidade, termossoldado, atéxico, apropriado para contato direto com alimento, transparente,
resistente ao transporte e armazenamento. Rotulagem com identificacdo de lote, data de fabricacdo, validade,
SIF/SISP, conforme legislacdo vigente. Peso da embalagem: 2Kg. Embalagem secundéria: caixa de papelao

reforcada. Validade minima de 120 dias.

Peito de Frango sem pele e sem osso (Cubos IQF): Carne de frango, proveniente do corte denominado Peito,
processado na forma em Tiras, isento de veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tend@es, ou fragmento de 0ssos e
outros tecidos inferiores. NAO CONTER GLUTEN. NAO CONTER ALERGENICOS.Emabalagem primaria:
Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade, termossoldado, atdxico, apropriado para contato direto com
alimento, transparente, resistente ao transporte e armazenamento.

Rotulagem com identificacdo de lote, data de fabricacdo, validade, SIF/SISP, conforme legislacdo vigente. Peso da
embalagem: 2Kg. Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcada. Validade minima de 120 dias.

Figado Bovino em Tiras: Mitdo Bovino, proveniente de corte denominado Figado, processado na forma de tiras,
isento de peles, veias, aponeuroses, cartilagens, intestinos, tenddes ou fragmentos 0ssos e outros tecidos inferiores.
NAO CONTER ALERGENICOS. Embalagem primaria: Sacos plasticos de polietileno de baixa densidade,
termossoldado, atéxico, apropriado para contato direto com alimento, transparente, resistente ao transporte e
armazenamento. Rotulagem com identificagdo de lote, data de fabricacdo, validade, SIF/SISP, conforme legislacéo
vigente. Peso da

embalagem: 2Kg. Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgada. Validade minima de 120 dias.

Ovos De Galinha: branco, extra e grandes, contendo obrigatoriamente selo de inspe¢éo (SIF ou SISP ou SIM).
Embalados primariamente com papel filme ou embalagem atdéxica propria para alimento na quantidade de 1 duzia.
Conter etiqueta de identificacdo, procedéncia e prazo méaximo de consumo (validade). Embalados secundariamente
em embalagens de papel&o ou outro material préprio para alimentos, na quantidade de até 30 dizias por caixa.
Produto isento de rachaduras, trincados sujidades e matérias estranhas. Nao exalar odores incompativeis com o
produto.

Macd Nacional Gala/ Fuji Extra: Categoria 1, oriunda de plantas sadias, destinados ao consumo_''in natura"’,
com teores de aclcar e acidez compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de
tamanho. Aroma, cor e sabor proprios da variedade, apresentando grau de maturagéo que permita suportar a
manipulacéo, o transporte e 0 armazenamento em condic6es adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesdes
de origem fisica, mecanica ou bioldgica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie externa e tampouco parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ ou embalagens). Nao apresentar umidade
externa anormal, residuos de defensivos agricolas e /ou outras substancias téxicas, odores e sabores estranhos.
Serdo tolerados pequenos e ligeiros defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representem
quantidade superior a 5% (cinco por cento) do peso total de cada produto entregue. Tamanho uniforme, com peso
variavel entre 130 e 150 gramas. Dever4 se apresentar em caixas de papeldo, bandejada, padronizada com
peso total de 18Kg.

Tomate: Oriundo de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura", devendo se apresentar fresco e com grau
maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor proprios da variedade, apresentando grau de maturacéo que permita
suportar a manipulacéo, o transporte e o armazenamento em condi¢des adequadas para o consumo. Deve estar isento
de lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos
aderentes a superficie externa e tampouco parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). N&do apresentar
umidade externa anormal, residuos de defensores agricolas e/ou outras substancias toxicas, odores e sabores
estranhos. Serdo tolerados pequenos e ligeiros defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo
representem quantidade superior a 5% (cinco por cento) do peso

total de cada produto entregue.
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Banana nanica: Climatizada, oriunda de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura”, com teores de aglcar e
acidez compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor
préprios da variedade, apresentando grau maximo de maturagéo que permita suportar a manipulagéo, o transporte e
0 armazenamento em condicOes adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesdes de origem fisica, mecanica
ou biolégica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie externa e tampouco
parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). Nao apresentar umidade externa anormal, residuos de
defensores agricolas e/ou outras substancias téxicas, odores e sabores estranhos. Serdo tolerados pequenos e ligeiros
defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representem quantidade superior a 5% (cinco por
cento) do peso

total de cada produto entregue. Tamanho médio e uniforme.

Banana macd: Oriunda de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura", com teores de aglcar e acidez
compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor
préprios da variedade, apresentando grau maximo de maturacdo que permita suportar a manipulagdo, o transporte e 0
armazenamento em condic8es adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesdes de origem fisica, mecanica ou
bioldgica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie externa e tampouco
parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). Nao apresentar umidade externa anormal, residuos de
defensores agricolas e/ou outras substancias téxicas, odores e sabores estranhos. Serdo tolerados pequenos e ligeiros
defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde

que ndo representem quantidade superior a 5% (cinco por cento) do peso total de cada produto entregue. Tamanho
médio e uniforme.

Abobrinha Menina ou Brasileira: Extra, legume de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos e frescos.
Devem apresentar aroma, sabor, coloracéo e tamanho uniformes e tipicos da espécie e variedade. Os legumes
préprios para o consumo devem ser procedentes de vegetais genuinos e sdos, estarem livres de enfermidades, insetos
e sujidades; ndo se apresentarem danificados por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afete
sua aparéncia, além de ndo conter corpos estranhos aderentes ao produto e estarem isentos de umidades externa
anormal, odor e sabor estranhos. N&o serdo permitidos rachaduras, perfuracdes e cortes.

Vagem: Extra, legume de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos e frescos. Devem apresentar aroma,
sabor, coloragéo e tamanho uniformes e tipicos da espécie e variedade. Os legumes proprios para o consumo devem
ser procedentes de vegetais genuinos e sdos, estarem livres de enfermidades, insetos e sujidades; ndo se apresentarem
danificados por quaisquer lesbes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afete sua aparéncia, além de ndo conter
corpos estranhos aderentes ao produto e estarem isentos de

umidades externa anormal, odor e sabor estranhos. N&o serdo permitidos rachaduras, perfuragdes e cortes.

Chuchu: Extra, legume de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos e frescos. Devem apresentar aroma,
sabor, coloracdo e tamanho uniformes e tipicos da espécie e variedade. Os legumes proprios para o0 consumo devem
ser procedentes de vegetais genuinos e sdos, estarem livres de enfermidades, insetos e sujidades; ndo se apresentarem
danificados por quaisquer lesfes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afete sua aparéncia, além de ndo conter
corpos estranhos aderentes ao produto e estarem isentos de umidades externa anormal, odor e sabor estranhos. N&o
serdo permitidos rachaduras, perfuracdes e cortes. Tamanho médio e uniforme.

Abdbora Cabotia: Legume de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos e frescos. Devem apresentar
aroma, sabor, coloracdo e tamanho uniformes e tipicos da espécie e variedade. Os legumes préprios para o consumo
devem ser procedentes de vegetais genuinos e sdos, estarem livres de enfermidades, insetos e sujidades; ndo se
apresentarem danificados por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afete sua aparéncia,
além de ndo conter corpos estranhos aderentes ao produto e estarem isentos de umidades externa anormal, odor e
sabor estranhos. N&o serdo permitidos rachaduras, perfuracdes e cortes. Tamanho médio e uniforme.
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Cenoura: Tubérculo de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos e frescos. Devem apresentar aroma,
sabor, coloracéo e tamanho uniformes e tipicos da espécie e variedade. Os legumes préprios para o consumo devem
ser procedentes de vegetais genuinos e saos, estarem livres de enfermidades, insetos e sujidades; ndo se apresentarem
danificados por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou biolégica que afete sua aparéncia, além de ndo conter
corpos estranhos aderentes ao produto e estarem isentos de umidades externa anormal, odor e sabor estranhos. Ndo
serdo permitidos rachaduras, perfuracdes e cortes. Tamanho médio e uniforme.

Limao Tahiti: Extra, oriunda de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura", com teores de acUcar e acidez
compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor
préprios da variedade, apresentando grau maximo de maturacdo que permita suportar a manipulacdo, o transporte e 0
armazenamento em condic¢des adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesdes de origem fisica, mecanica ou
biologica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie externa e tampouco
parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). Nao apresentar umidade externa anormal, residuos de
defensores agricolas e/ou outras substancias toxicas, odores e sabores estranhos. Serdo tolerados pequenos e ligeiros
defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde

que ndo representem quantidade superior a 5% (cinco por cento) do peso total de cada

produto entregue. Tamanho médio e uniforme.

Laranja Pera: Oriunda de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura”, com teores de aglcar e acidez
compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor
préprios da variedade, apresentando grau maximo de maturacéo que permita suportar a manipulagéo, o transporte e 0
armazenamento em condic¢des adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesdes de origem fisica, mecénica ou
bioldgica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie externa e tampouco
parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). Nao apresentar umidade externa anormal, residuos de
defensores agricolas e/ou outras substancias tdxicas, odores e sabores estranhos. Serdo tolerados pequenos e ligeiros
defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que néo representem quantidade superior a 5% (cinco por
cento) do peso total de cada

produto entregue. Tamanho uniforme, de aproximadamente 200 gramas.

Mandioguinha Salsa / Aipim: Tubérculo de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos e frescos. Devem
apresentar aroma, sabor, colora¢do e tamanho uniformes e tipicos da espécie e variedade. Os legumes proprios para o
consumo devem ser procedentes de vegetais genuinos e sdos, estarem livres de enfermidades, insetos e sujidades;
ndo se apresentarem danificados por quaisquer lesdes de origem fisica, mecanica ou bioldgica que afete sua
aparéncia, além de ndo conter corpos estranhos aderentes ao produto e estarem isentos de umidades externa anormal,
odor e sabor estranhos. N&o serdo permitidos rachaduras, perfuracdes e cortes. Tamanho médio e uniforme.

Maracuja Azedo Extra: Oriundo de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura”, com teores de agucar e
acidez compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor
préprios da variedade, apresentando grau maximo de maturacao que permita suportar a manipulacdo, o transporte e 0
armazenamento em condi¢des adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesdes de origem fisica, mecénica ou
bioldgica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie externa e tampouco
parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). Nao apresentar umidade externa anormal, residuos de
defensores agricolas e/ou outras substancias tdxicas, odores e sabores estranhos. Seréo tolerados pequenos e ligeiros
defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representem quantidade superior a 5% (cinco por
cento) do peso total de cada

produto entregue. Tamanho uniforme.

Beterraba: Tubérculo de elevada qualidade, suficientemente desenvolvidos e frescos. Devem apresentar aroma,
sabor, coloracéo e tamanho uniformes e tipicos da espécie e variedade. Os legumes proprios para o consumo devem
ser procedentes de vegetais genuinos e sdos, estarem livres de enfermidades, insetos e sujidades; ndo se apresentarem
danificados por quaisquer lesBes de origem fisica, mecénica ou bioldgica que afete sua aparéncia, além de ndo conter
corpos estranhos aderentes ao produto e estarem isentos de umidades externa anormal, odor e sabor estranhos. Nao
serdo permitidos rachaduras, perfuracdes e cortes. Tamanho médio e uniforme.
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Mama&o Formosa: Oriundo de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura", com teores de aglcar e acidez
compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor
préprios da variedade, apresentando grau maximo de maturagdo que permita suportar a manipulagéo, o transporte e o
armazenamento em condic6es adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesGes de origem fisica, mecanica ou
bioldgica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie externa e tampouco
parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). Nao apresentar umidade externa anormal, residuos de
defensores agricolas e/ou outras substancias téxicas, odores e sabores estranhos. Serdo tolerados pequenos e ligeiros
defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representem quantidade superior a 5% (cinco por
cento) do peso total de cada

produto entregue. Tamanho uniforme, de aproximadamente 1,5Kg.

Alface Crespa: Fresca de 12 qualidade, tamanho e cor uniformes devendo ser bem desenvolvidas, firme e intacta,
isentas de sujidades; ndo se apresentarem danificados por quaisquer lesGes de origem fisica, mecénica ou bioldgica
que afete sua aparéncia, além de ndo conter corpos estranhos aderentes ao produto, livre de residuos, parasitas e
larvas, sem danos fisicos e mecénicos oriundos do manuseio e transporte.

Abacaxi Pérola: Extra, Oriundo de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura”, com teores de aglcar e acidez
compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor
préprios da variedade, apresentando grau maximo de maturacdo que permita suportar a manipulacgéo, o transporte e
0 armazenamento em condic¢Bes adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesdes de origem fisica, mecénica
ou biolégica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie externa e tampouco
parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). Nao apresentar umidade externa anormal, residuos de
defensores agricolas e/ou outras substancias téxicas, odores e sabores estranhos. Serdo tolerados pequenos e ligeiros
defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representem quantidade superior a 5% (cinco por
cento) do peso total de cada produto entregue. Peso unitario da fruta de 1,5 kg a 2 kg.

Goiaba Vermelha: Extra, Oriundo de plantas sadias, destinado ao consumo "in natura", com teores de agucar e
acidez compativeis com esse fim, devendo se apresentar fresco e com grau maximo de tamanho. Aroma, cor e sabor
préprios da variedade, apresentando grau maximo de maturacdo que permita suportar a manipulacdo, o transporte e 0
armazenamento em condic¢des adequadas para o consumo. Deve estar isento de lesdes de origem fisica, mecanica ou
bioldgica, ndo conter substancia terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderentes a superficie externa e tampouco
parasitas, larvas e outros (nos produtos e/ou embalagens). Nao apresentar umidade externa anormal, residuos de
defensores agricolas e/ou outras substancias toxicas, odores e sabores estranhos. Serdo tolerados pequenos e ligeiros
defeitos, ndo enquadrados nos itens acima descritos, desde que ndo representem quantidade superior a 5% (cinco por
cento) do peso total de cada produto entregue. Peso unitdrio da fruta de 100 gramas_a 300 gramas.

Alho: Nobre, grupo branco, tipo especial, cabega inteira, dentes grandes, uniformes, firmes, suficientemente
desenvolvidos, de boa qualidade. N&o serdo permitidos rachaduras, perfuracdes e cortes. Caracteristicas gerais:
devera estar livre de enfermidades, de umidade externa anormal, de residuos de fertilizantes. Quanto as
caracteristicas microscopicas ndo devera apresentar sujidades e parasitas. Embalagem em caixas contendo 0 peso

de 10 Ka.

Cebola: Tipo extra, em sacos de 20 kg: classificacdo média, sem defeitos, suficientemente desenvolvida, com
aspecto e sabor tipicos da variedade e uniforme no tamanho e cor. Nao serdo permitidos rachaduras, perfuracdes e
cortes. Caracteristicas gerais: devera estar livre de enfermidades, de umidade externa anormal, de residuos de
fertilizantes. Quanto as caracteristicas microscépicas ndo devera apresentar sujidades e parasitas.
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Batata Agata, Ou Mona Lisa: Beneficiada, lisa, extra. Tubérculo de qualidade e sem defeitos, suficientemente
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade, beneficiada e classificada com uniformidade no
tamanho e cor, ser de colheita recente. Isentas de rachaduras, perfuracGes, cortes ou lesdes mecéanicas ou provocadas
por pragas ou doencas. Deve estar livre de sujidades, terra e residuos de fertilizantes aderentes & casca, ndo podendo
apresentar odores e sabores estranhos. Sua polpa devera estar intacta e na cor caracteristica. Embalagem: as
embalagens devem ser limpas, desprovidas de substancias téxicas, ndo transmitir odores ou sabores estranhos.
Entreque em sacos de Nylon com 25 Kag.

Ervilha fresca congelada. Sem sodio e conservantes. Embalagem
plastica :1 Kg a 2Kg
Milho Verde congelado. Sem so6dio e conservantes. Embalagem

plastica :1 Kg a 2Kg

Extrato de tomate. CONCENTRADO Ingredientes: Tomate, ISENTO DE PELES E SEMENTES. Sem gluten e
sem conservantes. Embalagem em saché. Peso liquido drenado de aproximadamente 2 Kg.

Creme de leite. Ingredientes: creme de leite e estabilizante fosfato dissédico. Sem gluten. Embalagem: Tetra pack.
Peso liquido drenado: 200g. Validade minima de 3
meses.

Leite integral longa vida. Composicao: Leite integral e estabilizante. Aspecto fisico: liquido. Embalagem priméria:
caixa tetra Pack. Conteudo: 1 litro. Validade minima de 4 meses. Deve apresentar registro no SIF.

Leite Zero Lactose: Leite semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes citrato de sddio, trifosfato de sodio,
monofosfato de sodio e difosfato de sédio. Embalagem primaria: caixa tetra Pack. Aspecto fisico: liquido.
Conteldo: 1 litro. Validade minima de 4 meses. Deve apresentar registro no SIF.

Manteiga ExtraProduto gorduroso obtido exclusivamente pela obtencdo e malaxagem, com ou sem
modificacdo bioldgica de creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite de vaca, por promessa
tecnologicamente adequados. A matéria gorda da manteiga devera estar composta exclusivamente de
gordura lactea. Conter creme pasteurizado do leite de vaca.

Caracteristicas sensorias: consisténcia soélida a temperatura de 20 graus celcius, lisa, uniforme, untosa com
distribuicdo uniforme de agua. Apresentar cor branca amarelada sem manchas ou pontos de outra coloracéo.
Apresentar sabor suave, caracteristico, aroma delicado, sem odor e sabor estranho. Embalagem primaria: potes
com tampa de 500 gramas, de material atoxico. Conter informacfes da legislacdo de rotulagem e rotulagem
nutricional. Conter obrigatoriamente selo SIF, SISP. Transporte: veiculo

autorizado para produtos de origem animal, com equipamento que mantenha a temperatura determinada pela

legislagdo vigente.

Vinagre de vinho tinto. Ingredientes: Fermentado acético de vinho tinto hidratado e conservante P. V. Acidez 4%.
Né&o contém glaten. Embalagem contendo 750 ml.

Fubéa de milho. Simples, obtido pela moagem do grdo de milho desgerminado ou néo, cor amarela, fabricado a
partir da matéria prima s e limpa, isenta de matéria terrosa e parasitas, com aspectos, cheiro e sabor préprios, com
auséncia de umidade, fermentacdo e ranco. Nao pode conter gliten. Embalagem primaéria: saco plastico
transparente, atoxico, resistente, termossolado, integro. Embalagem contendo 1 Kg.

Farinha de mandioca biju. Grupo seca, subgrupo bijusada, classe amarela, tipo Gnico. Embalagem contendo 500g.

Amido de milho. Ingredientes: Amido. Nao contém glaten. Embalagem 500g.

Bolacha de leite. Embalagem pléstica de aproximadamente 350 4 400 gramas, contendo basicamente: farinha de
trigo, gordura vegetal ou creme vegetal, aglicar e amido de milho. Composicao Nutricional em 30 gramas: minimo
de 124 Kcal, minimo de 17 gramas de CHO e minimo de 2 gramas de proteina.
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olacha de agua e sal. Embalagem plastica de aproximadamente 350 & 400 gramas, contendo basicamente: farinha de
trigo, gordura vegetal ou creme vegetal e sal.
Composigdo nutricional em 30 gramas: minimo de 120 Kcal.

Bolacha de maisena. Embalagem plastica de aproximadamente 350 & 400 gramas, contendo basicamente: farinha
de trigo, gordura vegetal ou creme vegetal, acticar e amido de milho. Composi¢do Nutricional em 30 gramas:
minimo de 124 Kcal, minimo de 17 gramas de CHO e minimo de 2 gramas de proteina.

Trigo para Quibe. Validade minima de 6 meses. Embalagem contendo 500g.

PO PARA PREPARO DE BEBIDA SABOR CHOCOLATE ZERO ACUCAR,

ZERO GLUTEN, ZERO LACTOSE: Ingredientes: maltodextrina, cacau em p6 lecitinado, polidextrose (fibra
alimentar), colageno, vitaminas e minerais:(minerais: ferro, zinco e selénio); vitaminas: b1, b2, b6, b12, A, C, e E),
edulcorantes: sucralose e acessulfame de potassio; aromatizante e antiumectante: dioxido de silicio; ndo conter
gluten, ndo conter lactose; alérgicos: pode conter derivados de leite e de soja.

Embalagem: potes de 210 Gramas.

MISTURA PARA O PREPARO DE CHOCOLATE EM PO ENRIQUECIDO COM VITAMINAS E
MINERAIS - 43% CACAU

Ingredientes: Agucar orgéanico, cacau em pd, minerais (Célcio, Ferro e Zinco), vitaminas (C, B3, B2, B6, Bl e A).
Rendimento: um quilo do produto devera render aproximadamente 50 por¢des de 200ml (per capita: 20g).

Embalagem priméria: sacos de poliéster metalizado, atéxico, hermeticamente selados, com peso liquido de 1kg cada.

O material da embalagem devera possuir relatdrio de ensaio oficial de TPVA (taxa de permeabilidade ao vapor de
agua e TPO2 (taxa de permeabilidade ao oxigénio).

Embalagem secundaria: caixas de papeldo reforgadas com abas superiores e inferiores lacradas respectivamente
com fita adesiva, contendo 12 unidades, totalizando um peso liquido de 12kg. Rotulagem: os produtos sdo
identificados por dizeres impressos de forma clara e indelével com todas as informagdes exigidas pelas legislagdes
vigentes. Validade: doze meses a partir da data de fabricacéo.

Muffin organico sabor banana. Ingredientes: Farinha de trigo organica eniquecida com ferro e &cido félico, aglcar
cristal organico, leite integral, organico, puré de banana organico, gordura vegetal organica, amido de milho, sal,
fermento quimico, bicarbonato de sodio, emulsificante lecitina de soja, estabilizantes goma guar e goma chantana,
antioxidante &cido citrico. Contém glutén. Validade: 180 dias a partir da data de fabricagdo. Embalagem priméria de
polipropileno biorientado 20 micra transparente X prolipopileno biorientado 30 micra perolado, com peso liquido de
409 cada. Embalagem secundaria: produtos acondicionados em caixas de papeldo reforcadas com abas superiores e
inferiores lacradas respectivamente com fita adesiva, contendo 48 unidades.

Muffin organico sabor chocolate. Ingredientes: Farinha de trigo organica eniquecida com ferro e acido félico,
acucar cristal organico, leite integral, organico, puré de banana organico, gordura vegetal organica, amido de milho,
sal, fermento quimico, bicarbonato de sodio, emulsificante lecitina de soja, estabilizantes goma guar e goma
chantana, antioxidante &cido citrico. Contém glutén. Validade: 180 dias a partir da data de fabricacdo. Embalagem
primaria de polipropileno biorientado 20 micra transparente x prolipopileno biorientado 30 micra perolado, com
peso liquido de 40g cada. Embalagem secundaria: produtos acondicionados em caixas de papeldo reforcadas com
abas superiores e inferiores lacradas respectivamente com fita adesiva, contendo 48 unidades.
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Bolinho Sabor Chocolate Zero Adigédo de Aclicar, Gluten e Lactose: Ingredientes: Mix sem gliten (farinha de
arroz, amido modificado, farinha integral de soja ndo transgénica, fécula de mandioca), 6leo vegetal (soja e palma),
ovo em po, gotas de chocolate amargo, fibra soltvel polidextrose, cacau em po, edulcorantes maltitol e glicosideos
de esteviol, umectantes sorbitol e gliceral, emulsificantes mono e diglicerideos e ésteres de poliglicerol de &cidos
graxos e goma xantana, fermento quimico pirofosfato dissodico e bicarbonato de sddio, conservantes propionato de
calcio e sorbato de potassio, acidulante acido citrico e aromas. Ndo conter Glaten, Lactose e Aclcar. Embalagem
primaria com peso de 40 gramas. Embalagem Secundaria: caixa de papeldo lacarada contendo 10
unidades.

Mistura para o Preparo de Arroz Doce com Coco — Reduzido em AcuUcares: Ingredientes: Aclcar organico,
arroz branco, leite em po6 integral, amido, soro de leite em p6, coco seco ralado, sal e aromatizante. Conter
informagéo de GLUTEN. O produto devera ser de facil preparo e acrescido apenas de 4gua. Rendimento:
aproximadamente 26 por¢des de 120 gramas. Validade: prazo de validade do produto de seis meses a partir da data
de fabricacdo. Embalagem primaéria: O produto deverd ser embalado em sacos de poliéster metalizado/ PEBD,
atéxico, hermeticamente selados, com peso liquido de 01 Kg cada. O material da embalagem devera possuir:
Relatério de Ensaio Oficial de TPVA (taxa de permeabilidade ao vapor de 4gua) e TPO2 (taxa de permeabilidade ao
oxigénio); atendendo aos requisitos da Norma NBR ISO/IEC 17025. As informagdes a respeito do produto devem
ser claras, precisas e indelével. Embalagem secundaria: Caixas de papeldo reforgcadas com abas superiores e
inferiores lacradas respectivamente com fita adesiva, contendo 12 unidades, totalizando um peso liquido de 12 Kg,
ou fardos de papel Kraft multifoliado contendo 10 unidades, totalizando um peso liquido de 10 Kg.

Puré de Batatas — Mistura para preparo de Puré de Batatas. Ingredientes: batata em flocos desidratada,
maltodextrina, leite em po integral, sal, gordura de palma, cebola e alho desidratados em po, e corante extrato de
urucum. Conter informacéo de Gluten. O produto deverd ser de facil preparo e acrescido apenas de agua.
Rendimento: aproximadamente 30 por¢des de 150 gramas. Validade: prazo de validade do produto de 06 meses a
partir da data de fabricacdo. Embalagem primaria: o produto devera ser embalado em sacos de poliéster metalizado/
PEBD, atoxico, hermeticamente selados, com peso liquido de 01 Kg cada. O material da embalagem devera
possuir: Relatdrio de Ensaio Oficial de TPVA (taxa de permeabilidade ao vapor de 4gua) e TPO2 (taxa de
permeabilidade ao oxigénio); atendendo aos requisitos da Norma NBR ISSO / IEC 17025. As informagdes a
respeito do produto devem ser claras, precisas e indelével.

Embalagem secundaria: caixas de papeldo refor¢adas com abas superiores e inferiores lacradas respectivamente
com fita adesiva, contendo 08 unidades, totalizando um peso liquido de 08 Kg, ou fardos de papel Kraft multifoliado
contendo 08 unidades, totalizando um peso liquido de 08 Kg.

Farinha de Trigo tipo 1: Enriquecida com ferro e &cido folico. Pacotes de 25kg.

Melhorador/ Reforcador de Farinha: Produto para panificacdo que possibilite 0 método direto, retardo e longa
fermentacdo; corrija a oscilacdo na qualidade da farinha e flexibilize processos artesanais e industriais. Embalagem
de 500 g. Validade do produto: superior a 120 dias.

Fermento Bioldgico Fresco: Massa sal, refrigerado._ Embalagem contendo 500g.
Validade de 45 dias ap6s a data de fabricagdo.
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Creme Vegetal Vegano: INGREDIENTES: Agua, 6leo vegetal, gordura vegetal, sal, cloreto de potassio, vitamina A
(1500UC|100g), estabilizante mono e diglicerideos de &cidos graxos e ésteres de poliglicerol com &cido ricinoleico,
acidulante acido citrico, conservante sorbato de potassio, antioxidante EDTA célcio dissodico, corante natural de
urucum e aroma idéntico ao natural de manteiga. NAO CONTEM GLUTEN, NAO CONTEM LEITE, VEGANO,
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA.

Embalagem primaria; potes com tampa de 200 gramas, de material atéxico. Conter informacdes da legislacdo de
rotulagem e rotulagem nutricional. Conter obrigatoriamente selo SIF, SISP. Transporte: veiculo autorizado para
produtos de origem animal, com equipamento que mantenha a temperatura determinada pela legislacdo vigente.

Macarrdo Sem Glaten: INGREDIENTES: Farinha de arroz / Milho. Isento de Gluten.
Embalagem: 500 gramas.

Biscoito de Arroz Integral: INGREDIENTES: Arroz Integral e sal. Sem Gldaten.
Embalagem de 80gramas / 150 gramas.

Leite de Soja: INGREDIENTES: Agua, grio de soja, aclcar invertido, minerais (calcio e zinco), agucar, sal,
vitaminas (E, B6, A, Acido Folico, D, B12), aromatizantes, estabilizantes,citrato de s6dio, goma gelana, e goma

xantana, emulsificante lecitina de soja, e edulcorante sucralose. Isento de Glaten, isento de lactose. Embalagem: 01
Litro.

Colina 29 de abril de 2026

Aline Piai Paro Gharibian
Engenheira de Alimentos
CREA 5061769839/D

25



