PREFEITURA DE

SECRETARIA MUNICIPAL DE

SAUDE

ROTEIRO DE AUTO - INSPECAO PARA SERVICOS DE ALIMENTAGCAO

(Alimentos Preparados Para Consumo Domiciliar, Restaurantes, Churrascarias, Buffet, Lanchonetes, Cafeterias,
Pastelarias, Casa de Sucos, Buffet de Sorvete e Similares)

Data: [/ /

Razao Social:
CNPJ/CPF:
Endereco:

Proprietario/Responsavel pelo local: Telefone: Ramo de

. atividade:
CPF: Alimentos
Legenda:
S — Sim; N — Nao; NA — Nao se aplica a atividade desenvolvida;
ITENS NECESSARIOS NA ENQUADRAMENTO LEGAL

1.AREA FISICA

1.1 - Acesso controlado e independente

1.2 - Piso, paredes e teto (liso, lavavel, impermeavel, integro)

RDC 216/04 item 4.1.3
Lei municipal 160/2018 Art. 99

1.3 - Ventilagao suficiente

Lei municipal 160/2018 Art. 99

1.4 - lluminagao suficiente

Lei municipal 160/2018 Art. 99

1.5 - Limpeza geral e organizagéo

1.6 - Saneantes com registro no MS, identificados e guardados em
local reservado para este fim

RDC 216/04 ltens 4.2.4 e 4.2.5

1.7- Existe local para higienizagado a guarda de panos e utensilios
de limpeza

1.8 — Fiagao elétrica protegida

RDC 216/04 ltem 4.1.9

1.9- Area de pagamentos, recebimento de dinheiro, cartdes
reservada e com funcionario exclusivo para esta atividade.

RDC 216/2004 ltem 4.10.7

2. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

ENQUADRAMENTO LEGAL

2.1 - Balcdes, camaras frias e expositores lavaveis, impermeaveis
e integros.

Lei municipal 160/2018 Art. 99

2.2 - Possui equipamento coifa/exaustor que evite a formagéo de
fumacas.

2.3 - Utensilios lavaveis, impermeaveis e integros

Lei municipal 160/2018 Art. 99

2.4 — Balcao Self-Service dotado de protegao salivar

RDC n° 216/04 ltem 4.10.4

2.5 — Alimentos mantidos em temperatura abaixo de 5°C ou acima
de 60°C no balcdo Self- service

3. AREA DE MANIPULACAO DE ALIMENTOS

ENQUADRAMENTO LEGAL

3.1 - Piso, paredes e teto (liso, lavavel, impermeavel, integro)

RDC 216/04 Item 4.1.3

3.2 — Protegao milimétrica nas aberturas externas nas areas de
manipulagéo de alimentos

RDC 216/04 Item 4.1.4

3.3 - Utiliza ralos escamoteaveis do tipo “abre e fecha”, mantendo
fechado quando nao estiver sendo utilizado

RDC 216/04 ltem 4.1.5
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3.4 — Auséncia de objetos em desuso e materiais estranhos a
atividade

RDC 216/04 Item 4.1.7

3.5 — Botijao de gas na area externa

NR 23 Portaria MTP n.° 2769/22

3.6 — Luminarias protegidas contra quedas e explosdes.

RDC 216/04 ltem 4.1.8

3.7 - Lavatério de uso exclusivo para a lavagem das maos dos
manipuladores de alimentos providos com papel descartavel,
sabonete liquido, antisséptico e lixeira com o acionamento da
tampa que dispense o0 uso das maos.

RDC 216/04 ltem 4.1.14

3.8 - Lixeira com tampa acionada sem contato manual nas areas
de manipulagao de alimentos

RDC 216/04 ltem 4.5.2

3.9 - Embalagens integras

3.10 - Alimentos protegidos de contaminagéo

RDC 216/2004 Item 4.8.3

3.11 - Alimentos em bom estado de conservagao

3.12 - Controle do déleo saturado

3.13 - Produtos fracionados ou pré-elaborados devem ser
mantidos com identificagédo, data de fracionamento/elaboragéo e
prazo de validade.

RDC 216/04 ltem 4.8.18

3.14 - Produtos mantidos em temperatura controlada, abaixo de
5°C ou acima de 60°C

RDC 216/04 ltens 4.8.15 € 4.8.16

3.15 - Temperatura dos alimentos congelados inferior a -18°C ou
de acordo com indicagdo do fabricante

RDC 216/04 Item 4.8.16

3.16 - Descongelamento em geladeira ou micro-ondas.

RDC 216/04 ltem 4.8.13

3.17 - Prateleiras ou estrados a 30cm do chao e que possibilitem
facil higienizagao do piso.

3.18 — Verificar se ndo ha reaproveitamento de alimentos

3.19 - Alimentos dentro do prazo de validade

Art. 18 § 6° inciso | da Lei

Federal 8078/90
Lei Municipal 160/2018

3.20 - Somente entrega ao consumo produtos em perfeito estado
de conservagéao e que obedegam as disposi¢des da legislacéo
federal e estadual vigentes, relativas ao registro, a rotulagem e
padrdes de identificagdo de qualidade.

3.21 — Correta higienizacao de hortifruti

3.22 - Proibida a utilizagado de sobras de alimentos.

3.23 - Estiletes e pegadores de aco inoxidavel. Proibido o uso de
utensilios de madeira.

3.24 — Uso de maionese industrializada (proibido o uso de molhos a
base de ovos crus)

4. MANIPULADORES DE ALIMENTOS NA ENQUADRAMENTO LEGAL
RDC 216/2004 ltem 4.6.2, 4.6.3,
4.1 - Asseio/ integridade de pele (maos)/sem adornos/protegéao 46.4,465e4.6.6
para os cabelo/auséncia de barbas (ou prote¢éo )/ bons habitos. Lei municipal 160/2018 Art 99
4.2 — Uso de uniforme conforme a legislagao
4.2.3 - Fornece EPI NR 6 da Port. 2175/22
4.3 - Vestiarios e ou armarios para pertences dos funcionarios NR 24 da Portaria SEPRT
1.066/2019
5. DEPOSITO DE ALIMENTOS NA ENQUADRAMENTO LEGAL

5.1 - Prateleiras ou estrados que possibilitem facil higienizagao do

piso.
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5.2 - Protegdo milimétrica nas aberturas externas (portas, janelas,
etc)

RDC 216/04 Item 4.1.4

6. SANITARIOS

6.1 - Sanitarios para ambos os sexos

Lei municipal 160/2018 Art. 99 X

6.2 - Papel toalha, sabonete liquido, lixeira com tampa sem
acionamento manual nos sanitarios

RDC 216/04 item 4.1.13
Lei municipal 160/2018 Art. 99XI

7. ABASTECIMENTO DE AGUA S N NA
7.1 - Possui reservatério: Cisterna ( ) Caixa d’agua ( )
7.2 - Sistema publico de abastecimento Lei municipal 160/2018 Art. 99
7.3 - Ponteira/Poco com tratamento, desde que licenciado como Lei municipal 160/2018 Art. 99
SAC.(Sistema de Abastecimento Coletivo)
8. SISTEMA DE ESGOTO
8.1 - Fossa e sumidourof/filtro/outros
RDC 216/04 ltem 4.1.6
8.2 - Ligado a rede publica de coleta esgoto
8.3 - Verificar manutengdo, volume e localizagao da cx gordura -RDC 216/04 ltem 4.1.6
9. ACONDICIONAMENTO E DESTINO DO LIXO
9.1 - Depdsito para os residuos (lixo) Lei municipal 160/2018 Art. 99
9.2 - Residuos sdlidos acondmonados em embalagens plasticas Lei municipal 160/2018 Art. 99
devidamente fechadas em local limpo e com frequente
manutencgao.
10. DOCUMENTOS NECESSARIOS S N NA ENQUADRAMENTO LEGAL

10.1 - Participagdo em Treinamento de Boas Praticas de
Manipulagéo de Alimentos

RDC 216/2004 ltem 4.6.7, 4.12.2

10.2 - Limpeza da caixa d’agua

RDC 216/2004 Item 4.4.4

10.3 — Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas ou
Certificado de desinsetizacao e desratizacao.

RDC 216/2004 item 4.3.2

10.4 - Atividades exercidas conferem com o Documento de
Arrecadacdo Municipal (CNAE)

10.5 — Manual de Boas Praticas em Manipulagédo de Alimentos

RDC 216/2004 ltem 4.11.1
Lei municipal 160/2018 Art. 98

10.6 — Procedimentos Operacionais Padrao (POP’s) contendo:
-Higienizacao de instalagdes, equipamentos e moveis;
-Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas;
-Higienizagdo do Reservatorio;

-Higiene e Saude dos Manipuladores.

RDC 216/2004 ltem 4.11.2, 4.11.3,
4.11.4,
4.11.5,4.11.6,411.7e4.11.8

Observagoes:

1.Autoridade de Saude, no exercicio de suas atribui¢gdes, podera exigir além dos itens relacionados neste roteiro, outros
que se fizerem necessarios para garantia da Saude Publica, bem como que constam em normas aplicaveis ao caso;
2.Este roteiro podera ser revisto, sempre que necessario, de acordo com as determinagdes da Autoridade de Saude.

Data do preenchimento do Roteiro de Inspecgéo: / /

Assinatura do responsavel pelo preenchimento:

Assinatura do proprietario ou responsavel:




