SECRETARIA MUNICIPAL DE
SAUDE

Divisdo de Vigilancia em Saude
Secdo de Vigilancia Sanitaria

AVALIACAO DOCUMENTAL — ALIMENTOS

PARA SERVIGOS DE ALIMENTAGCAO

1)
2)

3)

4)
5)
6)

7)

Manual de Boas Praticas de Servicos de Alimentacao.
Procedimentos Operacionais Padrao (POPs): atualizados e assinados pelo responsavel
técnico:
a) higienizagdo das instalagGes, equipamentos e méveis;
b) controle integrado de vetores e pragas urbanas;
¢) higienizagdo do reservatorio de 4gua;
d) higiene e saude dos manipuladores.
Termo de Ingresso de Responsabilidade Técnica (RT) junto a VISA. Na auséncia deste,
proceder pelo passo a passo a seguir:
a) fazer recolhimento da taxa de RT técnica (orientacdes);
b) abrir o protocolo de ingresso e/ou baixa de RT (orientacGes).
Comprovantes de limpeza de caixa d’agua dos ultimos 180 dias.
Comprovantes de dedetizacao e de desratizacdo dos ultimos 180 dias.
Registros de manutencgdes e laudos de calibragdao dos equipamentos utilizados. No caso
de aquisicao de novos aparelhos, apresentar as respectivas notas fiscais.
Registros de distribuicdo de EPI’s e capacitacdao dos manipuladores de alimentos.
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PARA INDUSTRIAS DE ALIMENTOS

1)
2)

3)

4)
5)
6)
7)
8)
9)

Manual de Boas Praticas de Fabricacao.
Procedimentos Operacionais Padrdo (POPs): atualizados e assinados pelo responsavel
técnico:
a) higienizacdo das instala¢Ges, equipamentos, moveis e utensilios;
b) controle da potabilidade da agua;
c) higiene e saude dos manipuladores;
d) manejo dos residuos;
e) manutencdo preventiva e calibracdo de equipamentos;
f) controle integrado de vetores e pragas urbanas;
g) selecdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens;
h) programa de recolhimento de alimentos
Termo de Ingresso de Responsabilidade Técnica (RT) junto a VISA. Na auséncia deste,
proceder pelo passo a passo a seguir:
a) fazer recolhimento da taxa de RT técnica (orientacdes);
b) abrir o protocolo de ingresso e/ou baixa de RT (orientacdes).
PGR (Programa de Gerenciamento de Riscos).
PCMSO (Programa de Controle Médico e de Saude Ocupacional).
Comprovantes de limpeza de caixa d’agua dos ultimos 180 dias.
Laudos de potabilidade da agua dos ultimos 365 dias.
Comprovantes de dedetizacdo e de desratizacdo dos ultimos 180 dias.
Comprovante de limpeza e manutencao de filtros de ar e dgua utilizados dos ultimos 180
dias, quando aplicavel.

10) Registros de manutencées e laudos de calibracdo dos equipamentos utilizados. No caso

de aquisicdo de novos aparelhos, apresentar as respectivas notas fiscais.

11) Registros de distribuicdo de EPI’s e capacitacdao dos manipuladores de alimentos.

12) Relatério de controle de qualidade do produto final, quando aplicavel.

13) Listagem de todos os alimentos fabricados na empresa.

14) Listagem de todos os aditivos alimentares utilizados na empresa.
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