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é?ma 1
Data: 13/08/2021

Parecer: 1
Namero do processo: 0041221/2021

NUmero do processo: 0041221/2021

WS
Em trahl@/
Requerente: 150665 - Secretaria Municipal de Educagdo '
Beneficlério:

Sollcltagdo: 3 - Oficlo

Sltuagdo: Em anélise

Cddigo do parecer: 1

Numero do processo: 0041221/2021
Local do parecer; 009.001,055 - Contratos Educagdo

Conglusivo: N8o

Data e hora: 05/08/2021 14:23:20
Parecer: Segue solicitagio para abertura de licitagdo para terceirizagdo da alimentagdo escolar.

Fazenda Rio Grande - PR, 13 de Agosto de 2021.

Elaine Aparecida dos Santos’

L

Sistema: Protocolo Fly / Usuério: ribeiro,daniel / Relatério de pareceres por processos
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FAZENDA

RIO GRANDE SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO

Oficio n° 0836 - SME Fazenda Rio Grande, 03 de Agosto de 2021.

Assunto: Contrata'gﬁo de empresa para Fornecimento e Preparo. de Alimentaciio
Escolar.

Senhor Secretdrio,

A Secretaric Municipal de Educagio solicita. providéncias. para contratagio- de
empresa terceirizada para preétac;ﬁo do servi¢o de fornecimento & preparo d¢ alimentagdo aos:
alunos das. InstituigGes da Rede Municipal de Ensino de Fazenda Rio ‘Grande, conforme
documentacéo em anexo.

Justificamos a solicitagio devido a obrigatoriedade da oferta dé alimentag8o escolar
diariamente. aos ‘alunos da Rede Municipal de Ensino, de responsabilidade desta Secretaria.
Ressaltamos que tal procedimento :se faz necessirio para prestagio do servige de
fornecimento e pieparo d‘el alimentagio nas unidades escolares, sendo ¢sté, de sumia
importancia para a continuidade de atendimento quanto a legislagéio no que se diz respeito a
oferta e seguranga alimentar.

Atenciosamente,

A - LN O

CeSac Adberto Tavares de Elaine A J! ida dos ‘Santos
4 . ".'

Secref4rio Municipal de Edif

Decreto 5801/2021 Portaria 040/2021

Deyﬁli@ “Wielewski

‘Nutricionista
CRNS 1652 CRNS 5285

Ao Senhor
Ricardo Luiz Torquato de Linhares
Secretario. Municipal de Administragéo

Rua Tenente ‘Sandro Luiz Kampa, 182, Bairra Iguagu CEP: 83833-090 Fazenda RIO Grande-—- Parana
Telefone: {41) 3808-7139 Fax (41) 3608-7147  e-mail: educacao@fazendariogrande.pr.gov.br
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ANEXOI

DESCRICAO

Prestagiio do servigo dé empresa terceirizada para fornecimento e preparo de alimenta¢do aos
alunos das Escolas e CMED’s da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigacio de fornecer matéria-prima (g€neros. alimenticios) e executar o preparo nas
Institui¢Bes, cocgdo, distribuiglio, higienizagdo de utensilios, equipamentos e todos 08
ambientes utilizados pafa o preparo das refeigles, recebimento, pré preparo, preparoc e
estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados,
fornecimento de material de limpeza e higienizagdo de equipamentos e méo de obra

especializada pelo periodo de até 205 (duzentos) dias letivos.

LOTE 01
ITEM |Tipo:de refeigio Quantidade -de|NGmero -de dias|Total de
alunos/dia letivos refeigdesl/ano
(Para 205 dia letivos)
| DESJETUM LACTARIO 290 205 59.450
2 DESIETUM | 1550 205 317.750
- |CMEL
4 LANCHE 1.840 205 377.200
CMEI |
6 ALMOCO 290 205 59.450
LACTARIO/CMEI
7 ALMOCO 1550 205 317,750
CMEI
9 JANTAR 290 205 59.450
LACTARIO / CMEIL
10 JANTAR 1.550 205 317.750
CMEI

Rua Tenente Sandro Luiz Kampa, 182, Bairro Iguagu CEP: 83833-090 Fazenda Rio Grande — Parana
Telefone: {(41) 3608-7139 Fax (41) 3608-7147  e-mail: educacac@fazendariogrande.pr.gov.br
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LOTE 02

fe) GRANDE SECRETARIA MUNICIPAL DE. EDUCAGAO ",
ITEM Tipo de refeigdo Quat ‘Nimero- de | Total de refeigdes/ano
alunos/dia dias letlvos. (Para 205 }
dia letivos)
3 DESJETUM 380 205 7,900
ESCOLA (2X)
5 ‘LANCHE 15,240 205 3.124.200
ESCOLA E XVII DE
JANEIRO ) o i
8 ALMOGO ESCOLA (10 205 12.050
11 |JANTAREJA 100 205 120500
LOTE 03
ITEM Tipo de refeigao UNIDADE QUANTIDADE
12 KIT LANCHE Kit 5.000
; - N A
‘ Elaine|Apatecida dos Santos
Secrefério _Mun_icipal de Educacad Coord/Assessogd I-Licitagdes e Contratos
Decreto 5801/2021 Portaria 040/2021

Deysi C. Wielewski
Nutricionista
CRNB 5285

OF 0836/21-SME -.Contratago de empresa terceirizada para fornecimento ¢ preparo:de alimentagZo Escolar.

Rua Tenenté Sandro'Luiz Kampa, 182, Bairro Iguagu CER: .8383-3—090 Fazenda Rio Grande ~ Parana
Telefone; (41) 3608-7139 Fax (41) 3608-7147  e-mail: éducacao@fazendariogrande.pr.gov.br
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ANEXO It

DESJEJUM LACTARIO/CMEI:

Prestagfio do servico.de empresa terceirizada para fornecimento ¢ preparo de alimentagio aos
alunos das Escolas ¢ CMED’s da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigacdo de fornecer matéria-prima (géneros alimenticios) e executar o preparo nas
Instituicdes, cocgdo, distribuicio, higienizagio de utensilios, equipamentos e todos os
ambientes utilizados para o preparo das refeicGes, recebimento, pré preparo, preparo e
estoque bem fomo dispor de equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados,
fornecimento de material de limpeza e higienizagdo de equipamentos e mio de obra

especializada pelo perfodo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

DESJEJUM CMEI:

Prestacfio do servigo de empresa terceirizada para fornecimento e preparo de alimentagio aos
alimnos das Escolas ¢ CMEI’s da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigagio- de fornecer ‘matéria-prima (g€neros alimenticios) e executar o preparo nas
Instituigbes, cocgéo, distribnigio, higienizagio de utensilios, equipamentos e todos os
ambientes utilizados para o preparo das refeicfes, recebimento, pré preparo, preparo e
estoque bem como dispor de. equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados,

fornecimento de material de limpeza e higienizagdo de equipamentos € m#o de obra

especializada peloperiodo de-até 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

DESJEJUM ESCOLA:
Prestaciio do servico.de empresa terceirizada para fornecimento e preparo de alimentagéo aos
alunos das Bscolas e CMED’s da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a

obrigacio de fornecer matéria-pfima (géneros alimenticios) e executar o preparo nas

InstituigBes, cocglo, distribuicao, higienizacdo de utensilios, equipamentos e todos os

ambientes utilizados para o preparo das refei¢Ges, recebimento, pré preparo, preparo e
estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados,
fomecimento de material de limpeza e higienizacio de equipamentos ¢ mio de obra

especializada pelo periodo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

Rua Tenente Sandro Luiz Kampa, 182, Bairro lguagu CEP: 83833-090 Fazenda Rio Grande — Parand
Telefone: (41) 3608-7139 Fax (41) 3608-7147  e-mail: educacao@fazendariogrande.pr.gov.br
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LANCHE CMEI:

Prestagdo do servigo de erpresa tefceirizada para fornecimento ¢ preparo de alimentag3io aos
alurios das Escolas ¢ CMEI’s da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigagio de fornecer matéria-prima (géneros alimenticios) e executar o preparo nas
Instituiges, cocglo, distribuigdo, higienizagdo de utensflios, equipamentos e todos os
ambientes utilizados para o preparo das refeighes, recebimento, pré préparo; ‘preparo e
estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensflios adequados,
fornecimento ‘de fnaterial de limpeza e higienizagio de equipamentos & mio .de obra

especializada pelo perfodo de.até 205 (duzentos e ¢inco) dias Jetivos,

LANCHE ESCOLA:

Prestagiio do servigo de empresa terceirizada para fornecimetito e prepdro. de alifentagdo aos
alunos das Escolas ¢ CMEI’s da rede municipal de énsinio de Fazenda Rio Grande, com a
obrigagdo de fornecer matéria-prima (géneros. a"limentfcios)‘ e executar o preparo has
Institui¢Ses, cocgdo, distribuigio, higienizagio de utensilios, equipamentos e todos os
ambientes utilizados para o preparo: das refeigGes, recebimento, pré preparo, preparo: e
estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima ¢ ufensilios adequadas,
fornecimento de material de limpeza e higienizagio de equipamentos e mio de obra

especializada pelo periodo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

ALMOCO LACTARIQ/CME]:

Prestagio do servigo de ernpresa terceirizada para fornecimento e preparo de. alimentacéo aos
alunos das Escolas e CMEI’s da rede municipal de: ensino- de Fazenda Rio Gr;mdc, com' a
obrigacio de fornecer matéria-prima (géneros alimentfcios) e executar o prepaio has
Instituicdes, cocgfo, distribuigdo, higienizagio de utensilios, equipamentos e fodos os
ambientes utilizados para o preparo das refei¢Ges, .recebimento, pré preparo, preparo e
estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados,
fornecimento: de material de limpeza e higieniza¢iio de equipamentos ¢ mdo de obrg

especializada pelo per-i’odo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

ALMOCO CMEI:

Rué Tenente Sandné Luiz Kampa, 182, B,airro I‘guagﬁ CEP; _83833+990_-Fazqnda Rio Grande — Parana
. Telefone: (41) 3608-7139.Fax (41) 3608-7147 e-mail:.edicacao@fazendariogrande.pr.gov.br
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Prestacdo do servigo de empresa t-erceiriz_ada para fornecimento e preparo de alimentag&o aos
alunos das Escolas e CMEDs da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigacio de fornecer matéria-prima (géneros alimenticios) e executar 0 preparo nas
InstituigBes, cocgdo, distribuighio, higienizagio de utensilios, equipamentos e todos os
ambientes' utilizados para o preparo das refeigGes, recebimento, pré preparo, preparo e
estoque, bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensilios adequades,
fornecimento de material de limpeza e higienizagio de equipamentos € mio de obra

especializada pelo perfodo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

ALMOCO ESCOLA:

Prestacio do servigo de empresa terceirizada para fornecimento e preparo de alimentagdo aos
alunos das Escolas e CMED’s da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigacsio de fornecer matéria-prima (gé€neros alimenticios) e executar O prepar0 nas
Instituicdes, cocgdo, distribuigdo, higienizagio de ufensilios, equipamentos e todos -0s
ambientes utilizados para o preparo das refeicGes, recebimento, pré preparo, preparo e
estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados,
fornecimento de material de limpeza e higienizagio de equipamentos e mio de obra

especializada pelo perfodo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

JANTAR CMEVLACTARIO:

Prestacfio do servigo de empresa terceirizada para fornecimento € preparo. de alimentago aos
alunos das Escolas ¢ CMEI’s da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigagio: de fornecer matéria-prima (géneros alimenticios) e executar o preparo nas
InstituicBes, cocgfio, distribui¢do, higienizagdo de utensilios, equipamentos e todos os
ambientes utilizados para o prepato das refei¢bes, recebimento, pré prepard, preparo e
estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensflios adequados,
fornecimento de material de limpeza e higienizacio de equipamentos e m#o de obra

especializada pelo perfodo de até 205. (duzentos e cinco) dias letivos.

JANTAR CMEI:

Rua Tenente Sandro Luiz Kampa, 182, Bairro Iguagu CEP: 83833-090 Fazenda Rio Grande — Parana
Telefone: (41) 3608-7139 Fax (41) 3608-7147  e-mail: educacac@fazendariogrande.pr.gov.br
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Prestagdo do servigo de empresa terceirizada para. fornecimento e'preparo de alifnentagfo dos ‘
alunos. das Escolas e CMEI's da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigagdo de fornecer matéria-prima (gé€neros alimenticios) e executar o preparo nas
InstituigBes, cocgio, distribuigdo, higienizagdo de utensilios, equipamentos e todos os
ambientes utilizados para o preparo das refei¢Ses, recebimento, pré preparo, preparo e
estoque bem como dispor de equipamentos, rmatéria-prima e utensilios adequados,
fornecimento de material de limpeza e higienizagdo de equipamentos e .mio de. obra

especializada pelo perfodo de até€ 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

JANTAR EJA:

Prestagdo do servico de :empresa terceirizada para formnecimento e preparo de alimentaggo aos
alunos ‘das Escolas e CMEI’s da rede municipal de ensino de Fazenda Rio Grande, com a
obrigaciio de fornecer matéria-prima (g€neros alimenticios) e executar o preparo nas
InstituigGes, cocgdo, distribuicdo, higienizagio de utensilios, equipamentos e todos os
ambientes utilizados para o preparo das refeicdes, recebimento, pré preparo, preparo e
estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados,
fornecimento de material de limpeza e higienizacio de equipamentos ¢ mdo de obra

especializada pelo perfodo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos.

Qﬁ‘:&%}a&gcs de Oliv% Elaine Apar

Secretario Municii)al de Educagio Coord/Assesso

ida.dos Santos
-Licita¢oés ¢ Cortratos
Decreto 5801/2021 Portaria 040/2021

Deysi @ Wielewski

Nutricionista
‘CRNS8 5285

OF 0836/21-SME - Contratagiio de empresa terceirizada para fornecimento e preparo de dlimentagfio escolar

Rua Tenente Sandro Luiz Kampa, 182, Bairro Iguagu CEP: 83833-090;Fazenda R}o Grancie - Parana
Telefone: (41) 3608-7139 Fax (41)'3608-7147  e-mail: educacac@fazendariogrande.pr.gov.br



e A PREFEITURA MUNICIPAL DE FAZENDA RIO GRANDE

AZENDA

RIO GRANDE SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAQ

ANEXO 11l

Termo de Referéncia
1.OBJETO >
Contratagio de empresa especializada em prestagfo de servigos de nutri¢gio ¢ alimentacdo
escolar, visando o preparo e distribuicio de alimentagio balanceada e em condi¢Ses
higiénico-sanitdrias adequadas, que atendam aos padrdes nutricionais e dispositivos legais
vigentes, aos ahmos regularmente matriculados em Unidades Escolares da Rede Municipal
de Ensino, mediante fomecimento de géneros alimenticios e demais insumos necessarios,
fornecimento dos servigos de manutengfio de equipamentos, de supervisiio técnica,
formecimento de mio de obra treinada para a preparagdo dos alimentos, distribuigdo,
controle, limpeza ¢ higienizagfio de cozinha e despensa das Unidades Escolares, insumos
pio alimentares como gas, materiais de limpeza, descartdveis, logistica, de acordo com
especificagBes, quantitativos e condigdes estabelecidas nas clausulas previstas neste Termo
de referéncia, pelo perfodo de 12 meses, contados a partir do recebimerito da Ordem de
Servico, expedida pela Secretaria Municipal de Educagéo, podendo ser prorrogado por
iguais e sucessivos perfodos, com vistas & obtengéo da proposta mais vantajosa para o
Municipio, até o limite de 60 (sessenta) meses, nos termos do inciso I do art. 57, da Lei

Federal n° 8666/93 e suas alteragdes.

1.1. As refeicdes deverfio ser preparadas e distribuidas nas Unidades Escolares relacionadas
ho anexo IV, estas deverdo ser produzidas mo seu dia de consumo. A confratada deverd
garantir que as normas de higiene e conservagio sejam plenamente. atendidas, em

conformidade com a legislag8o sanitaria vigente.

2, MODALIDADE
2.1 Licitagdo.

3. DA EXECUCAO DOS SERVICOS

3.1 Os servicos deverfio' ser realizados de acordo com os termos compactuados em

Rua Tenente Sandro Luiz Kampa, 182, Bairro lguagu CEP: 83833-090 Fazenda Rio Grande — Paréné
Telefone: (41) 3608-7139 Fax (41) 3608-7147  e-mail: educacac@fazendariogrande.pr.gov.br
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instrumentos firmados coin a proponente, com base'no Termo de Referéncia. £ A

3.2 A empresa vencedora, deverd operar em todos os locais indicados pela Secretaria
Municipal de Educag#o, dentro do Municipio de Fazenda Rio Grande.

3.3 Os servigos deverfio ser iniciados em até 30 (trinfa) dias corridos apds a émissdo de
Ordem de Servigo com a Autorizag#o de Fornecimento.

3.4 Serd facultada § Secretaria Municipal de Educagio & solicitagio dos servigos conforme
sua necessidade, os quais poderdo ocorrer de forma parcial ou total.

3.5 Serdo pagos por Servico Executado e sua ﬂsCaliza(;"ﬁo'ﬁcaré a cargo -desta. Secretaria,
através dos diretores(a) das isntitui¢Ses e funciondrios da Secretaria Municipal de Educacio,

devidamente designados para este fim.

4.0 DA VIGENCIA

4.1 Solicitarnos que apés a licita¢do, seja firmado contrato coma proponente vencedora que
aténder a todos os requisitos de habilitagio e atenda s éspecificaces do servigo requisitado.
O contrato/ata de registro de prego dever4 ter vigéncia de 12 (doze) meses, a contar da data de

sua assinatura, podendo o prazo ser prorrogado de acordo com a Lei 8666/93.

5.0 DA FISCALIZACAO

5.1 A fiscalizagdo quanto a éxeci¢do do contrato, bem como a verificagio do atendimento as.
¢specificagdes ficard a cargo das Nutricionistas .Deysi Cristina Wielewski CRN8 5285 e
Valdirene Hitner Padilha CRN8 1652, a fiscalizagfio administrativa ficard a cargo de Elaie
Aparecida dos Santos, matricula: 352145, a conferéncia difria quanto a distribuicio das
refeicBes e a quantidade e qualidade das mesmas ficard:a cargo da dire¢fio de cada instituigdo
(lista de instituigdes e responséveis ANEXO IV) devidamente designadas para este fim.

6. DOTACAQ.ORCAMENTARIA

Para suporte da despesa decorrente desta aguisi¢do, indicamos as seguintes ‘Dotagdes
Orgamentirias:

Servigos de terceiros —~ pessoa juridica: 822, 833, 846, 1224, 1029, 1030, 1031 e 1050
Material, bem ou servigo para distribuicio: 832, 1019, 1222 e 1293

Material de consumo; 819, 88(1 Bﬂé 1018, 1223, 1023, 1024 ¢'1025.
4% A%

Rua Tenente Sandro Luiz Kampa, 182 Bairro Iguagu-CGEP: 83833-090 Fazenda Rio Grande — Parana
Telefone: (41) 3608-7139 Fax (41) 3608-7147 e—mall educacao@fazendariogrande:pr.gov.br
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7.0 FORMA E PRAZO DE PAGAMENTO:

7.1 O.pagamento do objeto desta contratagao sera efetuado mensalmente, diretamente em

conta corrente bancaria da CONTRATADA, em até 30. (trinta) dias ap6s o recebimento da

nota fiscal, conforme execugdo, contados da execugao dos servigos efetivamente prestados

e comprovado na-apresentagéo da fatura e relatério de servigo executado.

7.2 - A Nota Fiscal devera sei;.emitida pelo mesmo estabelecimento (matriz -ou filial) .cujo

CNPJ comprovou sua habilitagéo, a .qual néo podera conter emendas, rasuras, acréscimos

ou entrelinhas, devendo nela constar, além de seus elementos padronizados, os seguintes

dizeres:

« PREFEITURA MUNICIPAL DE FAZENDA RIO GRANDE )

« RUA JACARANDA N.° 300 - NAGOES - CEP 83.823-901 — FAZENDA RIO GRANDE/PR -
« CNPJ/MF N.° 95.422.986/0001-02

s INSCRIGAO ESTADUAL - ISENTA

o EMPENHO N° _
7.3 Ap6s efetuar protocolo sollcitando pagamento junto a Secretarla Municipal de Educagio,
a CONTRATADA devera anexar:

a) faturamento Géneros Alimenticios:

a.1) emissdo.de nota(s) fiscal(is) de géneros alimentlcios (gerais);

a.2).emissfo de nota(s) fiscal(is) de géneros alimenticios (considerados bésicos. pelo PNAE).
a.3) a(s) nota(s) fiscal(is) relativa(s) aos géneros alimenticios, emitida pela CONTRATADA,
dever4(8o) expressar a quantidade fornecida e o valor unitario de acordo com os valores.

%
s

constantes. na. planilha de. composigée. de custos da proposta apresentada na licitagdo pela
CONTRATADA e o valor total por género alimenticios, especificando gastos com a
agricuitura familiar. -
b) faturamento dos servigos:

b.1) emissdo de nota(s) fiscal(js) para servigos de fornecimento de refeigdes.

A(s) nota(s) fiscal(is) relativa(s) aos servigos de fornecimento de refeigbes, emitida pela
CONTRATADA, devera(do) apresentar a quantidade de refeigdes servidas no ‘periodo, por

tipo de refef¢do, e discriminar-o valor unitario. de acordo com a planilha de camposicao de

custos apresentada pela GONTRATADA na'licitagéo e o valor total.

7.4 - A liberagio do pagamento fica vincutada & comprovagdo. pela CONTRATADA do
seguinte: |

7.4.1 Prova de Regularidade (certidZo) relativa & Seguridade Social (INSS) e ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servigos (FGTS), em plena validade.
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7.4.2 Certidéio que. comprove. Regularidade de Tributos Municipais juntc ao Municipio de
Fazenda Rio Grande, em plena validadé.

7.4.3 Copia da Guia da Previdéncia Social - GPS e do Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo (GFIP), referente ao L’lliimo recolhimerito. devidamente quitado e autenticado.

7.4.4 Folha de pagamento relativa a remuneragéo dos empre.gados relacicnados. aos
servicos prestados e faturados.

7.5 O. Municlpio fard a Reteng¢do da Contribuigdo Previdenciaria sobre as Notas Fiscais ou
faturas de prestagdo de servigos, atendendo ao disposto na Lei 8.212/91, com as alteragdes
introduzidas pela Lei‘9.711/98, observada, para tanto, a regulamentacéo aplicavel.

7.6 O Municipio reserva-se no direito de reter qualguer pagamento devido a CONTRATADA,
independentemente de sua origem, quando a mesma néo comprovar estar em dia com as
obrigagdes previdenciarias. As retenctes de que trata este item ndq estdo sujeitas a
qualquer corregdo durante o perfodo em que permanecérem pendentes de Gomprovagdo,
7.7 O Municipio em hipdtese alguma efetuard pagamento de reajuste, corregdo monetdria
ou encargos financeiros correspondentes a atraso na apreséntagio das faturas corretas.

7.8 Caso se constate irregularidade nas faturas apresentadas, o Municlpio, a-seu exclusivo
critério, podera devolvé-las @ CONTRATADA, para &$ devidas ‘corregBes, Na hipétese de
devolugdo, as faturas séra6 tonsideradas como néo apresentadas parafifis.de atendimento
as condigdes contratuais.

7.9 Os pregos contratados tém como data-base a data da proposta e, observada a
legislag&o vigente na época de cada pagamento, poderao ser reajustados anualmente de
acordo com a variaggo do IGPM/FGV (ou em sua falta o Indice que vier a:substitul-lo).

7.10 O prego dos servigos, reajustado conforme o item anterior passaré a ser praticadd nos
doze meses seguintes ao término de cada periodo de um ano, contados o primeiro perfodo
a parfir da data-hase dos precos.

8. CONDIGOES PARA PARTICIPACAO
8.1 Poderao: participar da licitagdo todos os interessados que desempenhem--atividade
4 \/ pertinente e compatfvel com o -ebjeto do pregdo e que atendam a todas as exigéncias,
especificagdes e normas contidas no edital e seus anexos.
.Y —B.2.Nao sera permitido o consorciamento de empresas.
9" 83 Estardo Impedidas de participar de qualquer fase do ‘processo empresas que se
enquadrem em uma ou mais das situacbes a seguir: '

Ak

a) EstejJam -cumpﬁndo penalidade de suspensdo temporaria lmposta pela Administragéo
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Municipal, ainda, penalidade imposta por qualquer 6rgao da Administragio Pablica motivada

pelas hipéteses previstas no artigo 88 da Lei Federal n.° 8,666/93 e alteragdes.

b) Sejam declaradas inidéneas em qualquer esfera de Governo.

c) Estejam sob faldncia, dissolugdo ou liquidagao.

d) No disposto no artigo 9o da Lel Federal n.°8.666/93 e alteragbes.

e) Estejam em situagdo ifregular perante as. Fazendas: Nacional, Estadual, Municipal, e

perante o INSS, 0 FGTS e a Justica do Trabalho.

f) Que possuam sécio, cotista, dirigente, bem como as, que possuam em seu quadro

funcional ou venham a contratar empregados com incompatibilidade com as autoridades

contratantes ou ocupantes de cargos de diregao, de chefia ou de assessoramento; conforme
estabelece o entendimento contido no Acordéo 2745/10 — TCE/PR e no Prejulgado 09 do

Tribunal de Contas do Estado.do Parané, publicado no AOTC 229 de 11/12/2008, referente

3 sumula Vinculante 13 do.Supremo Tribunal Federal que versa sobre o nepotismo.

f.1) Estdo inseridos no conceito, de incompatibilidade; sécios, dirigentes ou cotistas que
% forem servidores do 6rgé&o licitante, cOnjuge, companheiro ou parente em linha reta e
(VJ colateral, consanguineo ou a fim de servidor publico do orgao licitante, que nele exerga

M cargo em comissdo ou fungio de conflanga, seja membro da comissdo de' licitagao,
o pregoeiro ou auteridade ligada & contratagéo.

8.4 Para a participagao na licitagao & necessdrio que o interessado atenda a todas. as

exigéncias constantes do Edital e seus Anexos.

8.5 Os licitantes arcaréio com fodos 0s custos decorrentes da elaboragéo e apresentagao de

suas propostas.

9. VISTORIA

9.1 - A(s) proponente(s) devera(ao) vistoriar os locais onde serdo executados os servigos
{lista com as. instituites e enderegos ANEXO 1V) até- dois dias Uteis anterior a data fixada
para a abertura da .sessdo plblica, com objetivo de inteirar-se das condigdes e grau de

/\\ dificuldade existente, mediante prévio agendamento de harario junto a Secretaria Municipal
(f)‘ . de Educagio (telefone: 41-3608-7602/3608-7603). O representante da empresa devera
preencher, juntamente com representante da Secretaria Municipal de Educag3o, declaracao

de autorizagéo para visita (ANEXO XVII).
'9.1.1 Tendo em vista a obrigatoriedade da vistoria, o(s) proponente(s) n&o poderdo alegar
o desconhecimento das condigdes e grau de dificuldades existentes como justificativa para

se eximirem das obrigagbes assqmidas ou em favor de eventuais prétensdes de
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acréscimos de pregos em decorréncia da execugdo.do objete do Pregdo.

9.2 As despesas necessérias para.a realizagdo da vistoria, é de responsabilidade da empresa.
9.3 A visita € de suma importincia para apresenta¢fio- da proposta, visto a necessidade da
empresa conhecer a realidide do municipio e comportar em seus custos todas as

peculiaridades necessarias na formatagdo dos valores.

10. PLANILHA DE CUSTOS
10.1 A Planilha de Custos deverd ser apresentada juntamente com a Proposta de Prego
devidamente. preenchida com os dados necessdrios, podendo ser utilizade o modelo
disponibilizado conforme ANEXO XV,

QD 10.2 Deverdo estar incluidos todos os custos, m&o de obra, despesas, Impostos, salarios,
encargos trabalhistas e todo e qualquér encargo que incidir sobre o objeto da licitacio.
10.3 No caso de ddvidas, ou divergéncias entre 0s valores expressos em- algarismos e por
extenso, prevaleceréo respectivamente os valores por extenso.
10.4 A falta da apresentagdo da planilha de custos ocorrera em desclassificagdo da

roponente,

11. DOCUMENTOS E COMPROVAGAO TECNICA

11.1 Declaragéo conforme ANEXO XVI deste Edit‘a!, assinada por Representante. Legal da
empresa.

1.2/Comprobatérios da Regularidade. Fiscal e Trabalhista; —

)/Prova de Regularidade para com a Fazenda Federal: Certiddo que comprove a
regularidade com a Fazenda Nacional, expedida. pela Procuradoria Geral da Fazenda'
Nacional (Certiddo Conjunta Tributos Federais e Divida Ativa da Unido) e pelo Instituto
Nacionial dé Seguridade. Social (INSS).

mwa de Regularidade para com a Fazenda Estadual da sede do licitante.
z);értidéo (6es) que comprove (m) Regularidade de. Tributos Municipais' do domicflio ou

sede da licitante,
_ .dierﬁdéo de Regularidade de CRF - perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS).
\@I)}Pr‘ova' de Regularidade perante a Justica do Trabalho, em plena validade, emitida através
'do site hittp://www.tst.jus.br/certidao..
(l7 11.3 Comprobatérios da Qualificagdo Econdmica — Financelra:
\ a) A proponente -deverd comprovar @ Patrimdnio Llquido, mediante a apresentacdo do
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Balango Patrimonial, devidamente registrado.

b) Certiddo(des) negativa(s) de pedido(s) de Faléncia e Concordata, passada(s) pelo(s)
distribuidor(es) judicial(is) da sede da empresa, emitida(s) com antecedéncia maxima de 60
(sessenta) dias da data de abertura da licitagéo.

¢) Balango Patrimonial e demonstragBes contabeis (Demonstragdo do Resultado e dos
Lucros ou Prejufzos Acumulados) do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na
forma da lei, que comprovem a boa situag#o financeira da empresa, vedada .a substituicéo
por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por Indices oficiais quando
encerrados ha mais de 03 (trés) meses da data de apresentagdo da proposta,
demanstrando os indices financeiros minimos.

¢.1 O Balango Patrimonial e Demonstrages Contébeis das Sociedades Andnimas ou por
AgBes devera ser publicado em Didrio Oficial,"sendo que as de Capital aberto deverao,
ainda, vir acompanhado de Parecer de Auditor(es) Independente(s), e demais empresas
devera ser o transcrito no “Livro Didrio", contendo identificacdo completa da empresa, de
seu titular e de seu responsével técnico contébil, acompanhado de seus respectivos Termos
de Abertura e Encerramento. Os Termos deverdo estar registrados na Junta Comerclal ou
Cartério de Titulos e Documentos. '
11.4 Comprobatérios de Habilitag&o Juridica:

a) No caso de firma individual: registro comercial, com prova de registro na Junta Comercial
ou repartigdo: correspondente.

b) No caso de:sociedade mercantil:

b.1 Ato constitutivo, estatuto ou contraté social em vigor, devidamente registrados no 6rgéo

comipetente ou Certidao Simplificada da Junta Comercial, com data de emiss&o ndo superior

a 90 (noventa) dlas- da data da abertura deste procedimento licitatdrio, ou Certidéo do

Cartdrio de Registro Civil de Pessoas Juridicas (quando Socledade Simples nos termos do
\\ disposto no art. 998 do Cédigo Civi).

¢) No caso de: sociedade por agdes: ato constitulivo ou estatuto em vigor, devidamente

\

registrade no érgdo competente, acompanhados da ata regularmente arquivada da
assembleia de eleigdo da ditima diretoria. '
d) No caso dé sociedade civil: inscriggo do ato constitutivo no ¢rgdo competente,
acompanhada de prova da diretoria em exercicio.
11.5 Comprobatdrios da Qualificagéo Tecnica:
\()_) a) Registro ou inscrigdo na entidade profissional competente (Conselho Regional de
\”\q ! Nutrigdc) CRN em que a licitante teriha sua sede.

()
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b) Comprovante de registro do responsavel técnico da licitante junto ao Conselho Regional S ~
de Nutricionistas e da comprovagdo de seu vinculo. empregaticio, devendo o mesmao
pertencer ao quadro permanente de funclonarios, comprovado através de Carteira
Profissional e/cu registro de empregados, ou contrato particular de prestagéo de servicos,
ou cohtrato social ou prova de eleigdo comio diretor da proponente.

¢) Comprovagio de aptidao através .de atestados. dé capacidade técriica fornecidos por
pessoa juridica de direito publico ou privado, que comprove (com no minimo 50% do
quantitativo. previsto no edital) aptidao da proponente para desempenho em atividades
compativeis em caracteristicas, quantidades e prazos com 0 objeto do edital.

d) Declaragdo de vistoria dos locais de prestagdo do servigo, declarando que ©
Representante da Empresa tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigtes
locais, dos- equipamentosfutensilios disponiveis, bem como ' dos. necessarios, para o

cumprimento das obrigagdes objeto desta licitaggo (a lista das Unidades de Ensino de

/\ responsabilidade da Secretafia Municipal de Educag8o: em que ‘$erdo executados os
servicos encontra-se disposta no ANEXO 1V).
11.6 A andlise da documentagio comprobatéria-da qualificagéo técnica (item 11.5 supra)
ficara sob a responsabilidade dos' rep‘resent_anie_s da Secretaria Municipal de Educagdo
| (SME), tendo em vista serem esses que detém oon‘hecim_ento técnico e aos quais compete
integral responsabilidade pela veracidade de sua aceltabilidade.
11.7 Os documentos de habilitagdo deverao estar em nome da licitante, e com © mesmo
nimero de CNPJ, portanto, néo se aceitard que alguhs documentos se refiram a matriz e
outics 4 fifial, salvo doctimentos que englobam matriz/filal.
11.8 A Administracao Publica Municipal podera requerer dos licitantes outras informagtes e
documentos Imprescindiveis para a .aprovagdo do objeto da licitag&o. As informagbes
solicitadas .deverdo -ser apresentadas em até 438 {quarenta e oito) horas a partir da
requisigao feita através de oficio ou e-mail.
11.9 Dililgéncia — Serd realizada diligéncia nas dependéncias'.da(_s) empresa(s) habilitada(s),
por funcionério(s) designado(s) pela SME, para Verificagéo das instalagBes e condigdes de
funcionarento da mesma. Sendo a diligéncia, requisito para a assinatura do contrato.
\,\ Quanto a documentagdo serd observado alvara de funciohamento e licenga sanitaria ou
/1) " documento equivalente, e documentos que a equ'lpe_“técnica julgar necessario.
\ 11.10 As declaragbes e outros anexos deverdo atender os termos dos modelos
\_jpresentados no edital,
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12. PROPOSTA DE PREGOS

12.1 A proposta de pregos‘devaré ser constitulda dos seguintes elementos:

12.1.1 Carta Proposta, conforme ANEXO XV, constando na mesma a razao social da
empresa com seu enderego completo & nimero do CNPJ, nome, RG/CPF e assinatura do
Responsavel ou Representante.Legal e ainda:

a) Objeto solicitado.

\\;5 b) Valor Total Geral.

c) Prazo de validade da proposta, que n&éo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias, contados
da data limite fixada para recebimento das propostas.

12.2 Planilha de Precos, constando na mesma RG/CPF e assinatura do Responsavel ou
Representante Legal.

12.2.1 Os valores unitarios a serem apresentados na Planilha de Pregos ndo poderéo ser
\ superiores aos valores unitérios |4 estabelecidos para este procedimento licitatério.

X 13. CONDICOES DE EXECUCAO DO OBJETO/ MEDICAO
13.1 Para o cumprimento do objeto desta licitagfio, serd firmado contrato entre a -empresa
vencedora & 0 Municfpio de Fazenda Rio Grande, observadas as condigbes estipuladas em
Edital, s constantes da proposta da empresa vencedora, pa minuta do contrato, parte
A integrante do edital e, 1o que couber, as disposigdes estabelecidas na Lei n° 8666/93 e
\ A alteragdes posteriores.
13.2 O abandono do fornecimento em qualquer etapa, por parte da CONTRATADA, ensejard
acfo de perdas e danos, em valor referencial igual ao dobro do valor do fornecimento
. equivalente & soma dos dois {ltirios faturamentos.
13.3 A Secretaria Municipal de Educaggo poderd exigir da CONTRATADA, a qualquer
tempo, a Certiddo-de Inspecdo-e Vistoria ou Licenca Sanitéria atnalizada, expedida pelo 6rgao
competente.
13.4 O regime dé execugdo seré na modalidade de cobranca por refeigio servida, controle
pelo documento Registto de Refeigdes, validado pelos Diretores das Unidades Bscolares
(ANEXO IV} e Contratada. A distribui¢io poderd ser, através buffet livre ou prato montado
pela merendeira com livre escolba do aluno. Havera o controle da porgio e quantidade das
carnes, cames em preparacoes compostas.
13.5 Seré contabilizada como repeti¢io, quando 0 aluno se servir a partir da segunda porgao

de proteina (carnes), carnes em preparagdes compostas.
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13.6 O horério das refei¢Ses deverd ser praticado conforme informagdes repassadas pela

responsdvel técnica da Secretaria de Educagfio, acordado com as. dire¢des das Unidades
Escolares, compreendendo o periodo de expediente escolar:

13.7 A Contratante informara oficialmente a Empresa Contratada com antecedéncia minima
de 24 horas, o cancelamento de aula nas Unidades Escolares. Aulas canceladas e nio
comunicadas mediante prévio aviso, a Contratada poderd efetivar a cobranca de 50%
(cinquenta por cento) da medigfio de servigos previstos para o dia.

13.7 Quando ocorrer impédimento fia execugio do contrato, em decorréneia de caso fortuito
ou de forga maior, devidamente comprovado, em que seja invidvel a comunicagio prévia para
a interrupcio do fornecimento, a Contratante se responsabilizard pela alimentagio ji
produzida pela Empresa Contratada.

13.8 Executar todos os servigos com supervisdo de Nutricionista, observando as condigdes de
higiene e seguranga no preparo dos alimentos,

13.9 Responder civil ¢ criminalmente, por quaisquer acidentes, dands ou prejuizos materiais
e/ou pessoais causados 4 Secretaria, seus empregados ‘efou terceiros, como consequéncia de
impericia, imprudéncia ou negligéncia propria ou de seus empregados, incluindo intoxicago
alimentar causada aos comensais. (ANVISA). .
14. OBRIGAGOES DA CONTRATADA (Y-, ); G\‘ o

14.1 Realizar o fornecimento didrio das refeigbes necessdrias para suprir as UNIDADES DE
ENSINO durante até 205 (duzentos e ‘cinco) dias letivos, 'de acordo com o calendério escolar
do Municipio. O miimefo de refei¢des a seremn fornecidas serd o efetivamente demandado
pelas unidades, quantidades essas que serfo informadas 4 Contratada pelo Departamento
responsavel da Secretaria Municipal de Educagio, atendendo.as necessidades das unidades,
podendo sofrer alteragfio de horério de distribuigo, ntimero e cancelamgnto de refei¢des, com
no minimo. 24 horas de antecedéncia, _

14.2 Preferencialmente, para facilitar a comunicagio entre as Partes, a Contratada deverd
dispor de local para atividades administrativas na regido de Fazenda Rio Grande, ou, nas
proximidades. Caso a empresa vencedora deste procedimento licitatorio tenha sede em outro
Estado, ela tera um prazo maximo de 30 (trinta) dias, contados da assinatura do-contrato, para

instalar-se no Municfpio de Fazenda Rio Grande, ou, nas proximidades, adequada para a
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perfeita execugdo dos servigos administrativos.

14.3 Os alimentos deverdo ser preparados nas cozinhas das Unidades Escolares relacionadas
no Anexo: IV, no mesmo dia € perfodo do consumo, assegurando que as normas de higiene ¢
conservagio sejam plenamente atendidas. S

14.4 Observar todos os procedimentos relacionados a manipulagdo dos géneros, preparo e
distribuigdo das refei¢Ses em conformidade com as normas da Vigildncia Sanitaria, de acordo
com os dispositivos legais e regulamentares aplicdveis..

14.5 Apresentar, sempré que solicitado, documentos que comprovem a origem dos produtos,
bem ‘como, amostra de qualquer género e material a ser usado na execugio dos servigos,
também programa de anélise de perigos e pontos criticos de controle a ser cumprido, a fim de
garantir a inocuidade sanitiria dos alimentos.

14.6 Compete 4 Proponente Vencedora o fornecimento de todos os géneros alimenticios e
demais insumos necessarios ao preparo das refei¢cdes, com a observago rigorosa dos padrdes
de higiene ¢ coeficiente nutritivo estabelecidos pelo PNAE.

14.7 Responsabilizar-se pelos produtos a serem empregados e todos os custos de sua
aquisigdo, transporte, armazenarmento e utilizagdo bem como a contratagdo, as suas expensas,
da mdo de obra necessiria 4 execuggo dos servigos.

14.8 Cada Unidade deverd ter um Livro de Receitas. elaborado pela CONTRATADA e
aprovado pelo CONTRATANTE. Com todas as receitas, contendo no minimo as seguintes
informacgGes: nome da preparagfo, ingredientes, medida caseira, peso em gramas e/ou ml,
rendimento e por¢éo, valor nutricional € ficha técnica.

149 Os alimentos que serdo descartados deverio ser acondicionados em recipientes
exclusivos para este fim, imediatamente ap6s o término das refei¢des para serem removidos
diariamente nos locais destinados pela Diregio da Unidade Escolar. As sobras de alimentos
ndo poderdo ser aproveitadas posteriorente.

14.10 Os alimentos deverdo ser acondicionados em recipientes adequados, que vedem a
transposi¢fo de elementos de qualquer natureza e que mantenham a temperatura ideal para o
consumo preservando a integridade e/qualidade do produto.

14.11 Poderdo ser inclusos outros géneros alimenticios além dos: listados nos carddpios
constantes no Edital, conforme acordo entre as partes, sob andlise nutricional e de custos os

quais deverfio ser semelhantes aos dos carddpios praticados e proposta comercial de edital.
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14.12 Quando for verificado pelo(a) responsével técnico(a) ou pela Gestio de Alimentagdo
escolar do municipio, que a alimentagfo produzida nas Unidades Escolares, ndo est prépria
para consumo, deverd ocorrer por parte da Confratada 4 substitni¢io imediata da preparagdo
ou quando nfio for possivel, por uma preparagio similar no aspecto nutricional e
aceitabilidade,

14.13 Aceitar em qualquer tempo mediante solicitagdo formal e antecedéncia minima de 30
dias, a inclusdo de novos. servigos por Unidade Educacional e a inclusdo ou exclusdo de
Unidades. Escolares na relagéo de escolas estabelecidas no edital.

14.14 Na ocorréncia de novas Unidades, elas' deverdo ser atendidas nas mesmias condigfes
deste Edital € seus anexos.

14.15 Efetuar a distribui¢o das refeigBes nos refeitérios (ou salas de auld) das UNIDADES,
bem como efetuar a higienizagfio dos utensilios e dos ambientes utilizados no re'cebimen-to e
distribui¢do, fazer o recolhimento dos materiais e recolher sobras e demais providéncias afins
(fornecimento de todo o material de limpeza e m#o de -obra necessrios para execucio da
higienizagao de todos os utensilios).

14.15.1 Nas Unidades que possuem refeitério efetuar o servimento em buffet. que atendam a
legislagdo, com utensflios para autod@senvolvi_l__nel_lto, apropriados para a idade, respeitando a
temperatura de servimento (para frio.e para quente),

14.16 Na impossibilidade de produgio das-refei_c;éqs, nas dependéncias da-cozinha da Unidade
Educacional, a Contratada providenciara a logistica para o trzins:p_orte das refeigbes de outra
Unidade até o local da disttibuigao.

14.17 Efetuar diariamente, aps o término das atividades, a sanitizagdo do ambiente, materiais
¢ utensilios (Ex: pisos, paredes, azulejos, tampos para preparacdo, caixas para
acondicionamento de géneros alimenticios, equipamentos onde s#io processados os alimentos),
com produtos sanitizantes de comprovada eficiéncia, registrados no érgdo oficial competente.
(A sanitizagio do ambiente deverd ser realizada em horfrios que ndo houver
manipulagdo/preparagéo dos alimentos, obedecendo & jornada dé trabalho do funcionério.)
14.18 Todo material de limpeza necessirio para . higienizagdo da cozinha serd de
responsabilidade da Contratada, conforme especificagBes deste objeto.

14.19 Os produtos de limpeza ndo poderfio ser transportados juntamente com produtos

alimenticios.
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14.20' Manter contato com o Contratante sempre por escrito, ressalvados os entendimentos
verbais determinados pela urgéncia na execugdo dos servigos, que deverio sempre ser
confirmados por escrito, dentro de 48 (quarcnta e oito) horas, a partir do contato verbal.

14.21 A contratada deveré acondicionar os restos de alimentos em recipientes exclusivos para
este fim, imediatamente apés o término das refei¢Bes, procedendo a separagdo do lixo
orghnico e inorginjco, removendo para fora da dependéncia das Unidades, evitando a
contaminago cruzada. ‘

14.22 Quando ocorrer impedimento na execugio do contrato, em decorréncia de caso fortuito
ou de forga maior, devidamente comprovado, em que seja invidvel a comunicagdo prévia para
4 interrupgdo do fornecimento, caberi as partes a divisdo do Onus, respondendo ©
CONTRATANTE pela aquisigio de somente 50% (cinquenta por cento) da alimentagio ja
elaborada pela CONTRATADA, para distribuigio na forma entendida conveniente.

1423 A CONTRATADA teri que atender as unidades, excepcionalmente, em caso de
reposi¢io de dia letivo.

1424 O CONTRATANTE reserva-se ainda o direito de, a gualquer tempo, paralisar ou
suspender o fornecimento das refeigdes, mediante pégamento tinico e exclusivo daquela(s) j4
fornecida(s) e devidamente atestado pelo-departamento competente.

1425 A quanfidade de géneros alimenticios/refeicdes, relacionada no formulédrio proposta,
serve apenas como orientagio para composico de pregos, ndo constituindo, sob nenhuma
hip6tese, garantia de faturamento. No caso de ocorrer acréscimo. ou supressdo da quantidade
de refeigBes, © prego unitério permanecer inalterado.

1426 O ntimero de refeicSes a ser consumido terd como base o informado em anexo no
Edital. (ANEXO XII).

14.27 O fornecimento das refeigBes deverd ter inicio em até 30 (trinta) dias apds a entrega da
Ordem de Servigo para a CONTRATADA. Considerar-se-4 em mora a CONTRATADA, no
dia seguinte ao prazo aqui fixado se niio efetuar o fornecimento do objeto contratado. ou fazé-
lo de forma parcial. '

1428 A quantidade das refei¢Des constantes no formulério proposta € o total para
fornecimento pelo perfodo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos (de acordo com o
calendfirio escolar previsto para o ano) para todas as UNIDADES.

14.20 A CONTRATADA fica sujeita ao acompanhamento, controle, fiscalizagdo e avaliagio

Rua Tenente Sandro Luiz Kampa, 182, Bairro Iguagu CEP: 83833-090 Fazenda Rio Grande - Parana
Telefone: (41) 3608-7139 Fax (41) 3608-7147  e-mail: educacao@fazendariogrande.pr.gov.br




PREFEITURA MUNICIPAL DE FAZENDA RIO GRANDE: ’
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO. .-}

dos servigos. prestados pelo CONTRATANTE.

1430 Todos os danos e prejufzos causados 2s unidades por utilizagdo indevida de
equipamentos, utensilios, (ambiente) ou mesmo descuido de funciondrios da CONTRATADA
deverdo ser ressarcidos o mais breve. possivel pela mesma (Com praze de reposicdo de no
méximo 30 dias corridos para utensilios e equipamentos e 90 dias corridos para servigos. a
serem executados).

14.31 Entregar mensalmente, uma planilha de controle de restofingesta de todas as refeicGes:
servidas em todas as unidades escolares,

14.32 A CONTRATADA dever& apresentar a0 CONTRATANTE o receitudrio da preparagdo
e informagdo nutricional para aprovagao

14.33 Serd de responsabilidade da CONTRATADA, atender integralmente todas as
exipéncias previstas, mesmo que os itens que representam custo ‘nfio tenham sido
considerados na planilha de custos.

14.34 Permanecer com a integral execugdo e responsabilidade pelo cumprimento de todas as
condicBes contratuais, somente sub-contratando com a autorizagio do CONTRATANTE,
devendo a CONTRATADA solicitar via oficio para a equipe résponsével da Secretaria
Municipal da Educacéo.

14.35 Atender as legislagGes em vigor, e adaptar-se a novas resolugfes e legislagfes que
possam ser criadas no decorrer da execugéo.

14.36 A CONTRATADA dever4 realizar atividades de Educago Alimentar & Nutricional e
Testes de aceitabilidade das unidades.

14.37 A CONTRATADA. devera tealizar os célculos dos nutrierites dos carddpios conforme
preve Resolugdo n°® 6/2020 do FNDE/MEC.

14.38 Fornecer todas as preparagdes que-constituem os carddpios, observando as quantidades
por aluno'e temperatura adéquadas, inclusive no momento do consumo pelas criangas, com o
devido asseio.

14.39 A CONTRATADA assumir4 integralmenté «a tesponsabilidade sobre a qualidade ‘dos
produtos utilizados, bem como sobre a seguranga quanto a possiveis riscos de danos 4 saiide.
14.40. A CONTRATADA deverd fomecer todq 'alimenfo isento de. contaminagiio efou
quaisquer-clementos estranhos & preparagio.

14.41 B de responsabilidade dd CONTRATADA 4 coleta de amostra em todas as instituigGes,
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conforme a legislagio vigente, sem 8nus para 0 CONTRATANTE. E de responsabilidade da
CONTRATADA o fornecimento de sacos pldsticos para coleta destas nas Unidades e luvas
descartéveis, como também a identificagiio das amostras (nome da preparagéio, data de coleta,
horfrio) e manutencio desta amostra sob refrigeragfio por no minimo 72 horas na Unidade.
Compete aos técnicos credenciados da CONTRATADA. providenciar todas as pesquisas e
andlises necessdrias quando ocorrer suspeita de contaminagdo ou perda do nivel de qualidade
do produto final. Em caso de suspeita de surto alimentar uma porgio de 100 g da amostra
deverd ficar 2 disposicao do CONTRATANTE.

14.42 Proceder diariamente a remogio para fora das dependéncias das UNIDADES, os
restos/sobras de alimentos, devidamente embalados em sacos plésticos fechados, fornecidos
pela CONTRATADA, sendo que & referida remogdo deverd ser efetuada no final do
expediente (ou no decorrer do dia, de acordo com a necessidade), de modo a nio permitir a
exalagio de odores e proliferacio de vetores e pragas. E responsabilidade da empresa a
separa¢do do lixo orgénico e inorganico.

14.43 Cumprir os “per capita” (ANEXO VIII) minimos estabelecidos em cada uma das
preparagGes servidas aos alunos. Para estes efeitos, uma tnica amostra em desacordo com os
“per capita” previstos ou em desacordo com as quantidades posteriores' adaptadas pelas
pttricionistas do CONTRATANTE e comunicadas 3 CONTRATADA, constituird nio
conformidade no fornecimento, sujeito 4 penalizagdo.

14.44 Apresentar a ficha técnica dos produtos destinados & alimentagio escolar, quando
solicitado pelo CONTRATANTE.

14.45 Fomecer materiais novos conforme a necessidade de cada institui¢do, de acordo com a
relagio do. ANEXO XI e, quando necessdrio, fazer a renovagao destes materiais. A Secretaria
Municipal ‘de Educagio fard inspecdo dos materiais, além de exigir periodicamente da
CONTRATADA comprovante da entrega de materiais. a serem utilizados nas unidades
atestado por funciondrio de cada UNIDADE. Os equipamentos em bom estado pertencentes &
CONTRATANTE, com a manutengfio preventiva em dia, poderfio set utilizados pela
CONTRATADA com prévia autorizagdo da SME.

1446 A CONTRATADA deverda fazer a reposigio/substituicdo de qualquer
equipamento/eletrodoméstico  (fogdo, liquidificador, espremedor de frutas, refrigerador,

freezer forno micro-ondas, etc), que apresente defeito e/ou que necessite de reparos técnicos.
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(Pacote bésico j& pertencente a cada instituigio (que poderd ser utilizado pela empresa
vencedora do certame, mediante autorizagio prévia da SME): freezer horizontal, fogio
industrial, geladeira industrial, liquidificador industrial de 4 litros).

14.47 As instalagdes dos equipamentos que estéjam em .desacordo com as normas da
Vigilancia Sanitdria devero sofrer adequagOes necessérias, mantendo as dreas de preparo e
servimento das refeices em bom estado de conservagéo.

14.48 O abastecimento de gés para o preparo das refeigies serd de responsabilidade da
CONTRATADA.

14.49 Garantir a cobertura total de atendimento médico-Hospitalar e medicamentos no-caso de
intoxicages ou qualquer outro dano 2 sadde dos comensais desde que comprovada a sua
responsabilidade, sem 6nus para 0 CONTRATANTE.

14.50 A CONTRATADA devers atender 2 RDC n° 216, de 15/09/04 do Ministério da Saide.
Este atendimento serd avaliado, através de documento comprobat6rio que compreende os
Padrdes de Identidade e Qualidadée «(PIQ) a serem adotados pelo estabelecimiento ou outros
documentos que comprovem sua prética (sistema de gestao da qualidade).

14.51 E de responsabilidade da CONTRATADA o fornecimento dos recipientes necessérios e
préprios para o acondicionamento das refeigGes até a distribuiggo, dispor de cubas de inox,
recipientes para lfquidos, embalagens pldsticas para coleta de amostras e porcionamento de
alimentos pelas UNIDADES, utensflios, assim como [uvas plasticas descartdveis, papel toalha
ndo reciclado, suporte para papel toalha, sabonete liquido antibacteriano, suporte para
sabonete liquido, guardanapos de papel e demais itens para garantir a integridade/qualidade
do produto.

14.52 A CONTRATADA deverd dispor de um ntimero suficiente de atendentes, para
servimento, preparo e atividades afins nas Unidades de Ensino. '

14.53 Procedet adequagio necessdria em caso de atrasos ou outfos prejuizos no ndmero de
atendentes para preparo e servimento das refeicdes, de acordo com as especificidades de cada
Unidade.

14.54 O nimero de atendentes deverid ser proporcional, de maneira a nfo prejudicar a
presta¢do de servigos no que se refere ao horfrio e qualidade.

14.55 Os funciondrios da CONTRATADA lotados rias unidades serdo responsdveis por

descascar, cortar e porcionar as frutas sempre que se fizer necessério.
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14.56 Promover a participagdo dos funciondrios em treinamentos e simulados nas unidades
que desenvolvem 0s procedimentos de abandono de local, nos casos. de incéndio, alagamento
e demais situagdes que cologuem em risco o atendimento.
14.57 Em caso de suspensio das aulas presenciais, em razéo de situagdo de emergéncia ou
calamidade piblica (com motivos devidamente comprovados), fica a CONTRATADA
obrigada a montar e fornecer um “kit alimentagio”, que serd distribuuido 20s pais ou
responséveis dos estudantes matriculados na rede municipal de ensino, de acordo com. a
solicitagdio da Secretaria Municipal de Educaggo.
14.57.1 O Kit Alimentagio serd distribuido aos pais ou responsdveis dos estudantes
matriculados nas unidades escolares da rede municipal de ensino, em substitui¢do ao
fomecimento da merenda escolar durante o perfodo de suspesdio das aulas presenciais. A
guantidade dos kits a serem fornecidos 3s familias serd de acordo com o solicitado pela
Secretaria Municipal de Educagfio. O kit deverd ser composto pelos seguintes itens:

01 (um), pacote de 1 kg de Féijdo grupo 1 (ando), Classe: preto, tipo.1;

01 (um), pacote de 1 kg de Arroz parboilizado, longo, fino, tipo 1;

01 (um), pacote de 500gr de Macarréo espaguete, com ovos;

01 (um), pacote de 1 kg de Farinha de Mitho (tipo Biju);

01 (um), pacote de 1 kg de Sal refinado;

01 (um) frasco de 900ml de Oleo de soja refinado puro;

01 (um) Fub4 amarelo de 1 kg, \

01 (um), pacote de 400gr de Leite em p¢ integral;
14.57.2 A CONTRATADA devera apresentar 20 CONTRATANTE documento contendo o
valor de cada item que compde o kit, estes devergo estar de acordo com o valor praticado no
mercado e cabe a0 CONTRATANTE aferir estes valores.
14.57.3 Dever4 ser expedida pela CONTRATADA nota fiscal especifica com relagio aos kits;
14.57.4 Dever4 ser expedida pela CONTRATADA nota fiscal especifica contendo o valor dos
servigos utilizados para montagem e entrega dos kits.
14.57.5 Os valores relacionados aospagameritos das notas fiscais referentes aos kits (géneros
alimenticios e servicos (montagem e entrega dos kits para as unidades escolares) fica
condicionada & planilha de custos que devera ser apresentada pela empresa (a planilha de

custos devera ser apresentada a0 CONTRATANTE quando solicitado a entrega dos kits).
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Caso a CONTRATANTE julgue necessario a aferigdo dos valores apresentados na planilha de
custos, esta poderé fazé-lo a qualquer tempo.

14.58 Para montar e fornecer os kit alimentacio a CONTRATADA deverd:

a) adquirir os géneros alimenticios solicitados pelo CONTRATANTE, dentro da pauta do
contrato original, obedecendo as quantidades e descri¢éo;

b) montar os kits de acordo com a composicdo estabelecida pelas nutricionistas do.
CONTRATANTE;

¢) o nimero: de kits a ser fornecido serd informado pelo CONTRATANTE, por meio.
eletrdnico pelo departamento responsavel;

d) a CONTRATADA dever4 realizar a entrega dos kits para as unidades escolares conforme
cronograma estabelecido pelo CONTRATANTE;

e) responsabilizar-se pela qualidade fisico-quimica e sanitdria dos alimentos;

f) seguir as recomendacBes conforme a RDC n° 216 de 2004, da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria ~ ANVISA;

g) atentar-se para as constantes orientacdes e informagdes divulgadas pelos 6rgdos de satde;
14.59 Deverd a CONTRATADA entregar os kits alimentagfio em todas as unidades constantes

no contrato.

15. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: QUANTO AOS CARDAPIOS

15.1 Os cardépios serdo elaborados mensalmente pela. Gestdo de Alimentagdo Escolar do
Municipio observando a sazonalidade e disponibilidade dos produtos: no mercado, respeitando
os produtos e incidéncias do edital e sob a compatibilidade dos custos e respectivos pregos
contratados. E deverfio ser enviados a Empresa com 60 (sessenta) dias de antecedéncia para
que possa ser efetuado o planejamento, compras e distribuigfo das unidades: escolares.

15.2. Os cardépios serfio elabofados pela responsével técnica da Contratante e terdo a
corresponsabilidade técnica das nutricionistas de ambas as parfes, para a sya devida execugio.
Atendendo as determinag@es estabelecidas nas diretrizes nutricionais do Programa Nacional
de Alimentagéo. Escolar (PNAE).

15.3 Os cardépios deverdo ser divulgados pela Contratante nias Unidades Escolares, em local
que permita a sua adequada visualizagdo.

15.4 Cardapios diferenciados, para datas festivas e especiais, poderdo ser propostos tanto pela
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Gestéio de Alimentagdo Escolar do Municipio como pela Proponente Vencedora e poderfo ser
adotados caso haja acordo entre as partes e sejam de custos semelhantes aos cardépios
constantes no Edital.

155 A Proponente Vencedora, mediante prescricio médica, deverd oferecer
produt_os/alimentac,:ﬁo especificos para as patologias, a alunos portadores de Necessidades
Alimentares ‘Especiais: Intolerincia & lactose, intolerincia ao gliten, diabete, alergia a
proteina doleite (APLV) e alergia a protejna do ovo. Os cardapios poderdo ser realizados sem
custo financeiro maior que os cardpios estipulados para os demais escolares quando eles
tiverem custos semelhantes ao cardipio padrfo.  Estes carddpios deverdo estar
disponibilizados em no méximo 05 {cinco) dias uteis a partir da liberagfio da prescri¢io
encaminhada pela nutricionista da Educagéo.

15.6 Todos os profissionais envolvidos deverdo ser capacitados quanto ao preparo da dieta
alimentar adequada a cada caso especifico de necessidade alimentar especial: Intolerdncia 4
Jactose, intolerfincia ao gliten, diabete, alergia a protejna do leite (PLV) e alergia a proteina
do ovo, com permanente vigilincia a0s géneros alimenticios utilizados.

15.7 Os carddpios deverdio ser realizados seguindo o per capita médio de cada Unidade
Educacional evitando a falta e o desperdicio-de alimentos e poderdio ser revistos por motivo
justificado em escassez ou indisponibilidade dos produtos.

15.8 A Contratante poderd solicitar teste de aceitabilidade dos cardépios praticados com
acompanhamento da equipe da Secretaria de Educagdo sempre que necessario.

15.9 A Contratante juntamente com a dire¢fo das Unidades Escolares, poderé acompanhar a
qualquer tempo 2 produgio e distribuigdo dos géneros alimenticios utilizados na pratica dos
cardapios.

15.10 A Contratante ‘poderd solicitar cardépio especial para atividades externas e cardépio
comemorativo em datas festivas (péscoa, festa junina, dia das criangas, entre outros), aqui
denominado Kit Lanche. Estes cardipios somente serdo adotados mediante solicitagio e
autorizacio da Secretaria Municipal de Educagéio, os quais serfo solicitados sempre com no
minimo 20 (vinte) dias tteis de antecedéncia.

15.11 Entregar todo alimento isento de contaminagiio e/ou quaisquer elementos estranhos &
preparagfo.

16. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: QUANTO AOS GENEROS
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ALIMENTICIOS E DISTRIBUICAO
16.1 Dos géneros Alimenticios fornecidos pela Contratada.

16.1.1 Garantir o fomecimento de alimentos de primeira qualidade, dentro dos prazos de
validade estabelecidos pelo fabricante ou produtor, sendo vedada a utilizagio de alimentos
com alteragOes das caracteristicas sensoriais conforme legislagdo vigente.

16.2 Receber da Contratante os alimentos derivados da Agricultura Familiar.

16.3 Utilizar produtos que atendam as especificagGes técnicas descritas em anexo (ANEXO
X).

16.4 Inclusdo ou substituigdo de produtos na preparagfo dos cardépios, deverd ocorrer com
autorizagio da equipe técnica da Educagdo, através de comunicagio prévia,

16.5 Fomnecer e preparar a alimentagdo com géneros coniprovadamente de primeira qualidade,
dentro do prazo de validade, de acordo com o Cédigo Sanitério vigente e o Codigo de Defesa
do Consumidor, condig#o esta extensiva aos formecedores que abastecerdo a Contratada.

16.6 O acondicionamento nas Unidades Escolares devera ser feito de modo adequado,
obedecendo sempre 0s prazos para a correta execugdo dos servigos.

16.7 Os produtos utilizados pela Contratada para a produgdo da Alimentagfio Escolar devem
atender as especificagfes técnicas deste edifal. Se houver necessidade de alteragdo da
especificagdo técnica do produto, o0 mesmo deve ser avaliado pela equipe Nutricionistas da
Educacio.

16.8 A Proponente Vencedora devera armazenar adequadamente os alimentos, materiais de
consumo (descartdveis ¢ similares) e produtos de higiene e limpeza, de forma a nfo serem
misturados ¢ a garantir suas condi¢gés ideais de consumo.

16.9 A produgdo e distribui¢io das refei¢Ses serfio executados nas Unidades Escolares
relacionadas neste Edital. (ANEXO IV)

16.10 Das condigGes para entrega e prestacdo dos servigos:

16.10.1 Todos os géneros, condimentos ou quaisquer outros componentes utilizados na
elaboragdo das refei¢bes, bem como. de seus acompaﬁh'amentos e complementos, deverdo ser
obrigatoriamente de primeira qualidade e estar em perfeitas condi¢es de conservagiio,
higiene e apresentagdo, conforme dispSe a Agéncia Nacional de Vigilincia Sanitdria
(ANVISA) ¢ do Ministério da Agricultura e Pecudria ¢ do Abastecimento (MAPA) e as
legislagBes pertinentes, em vigor, referentes ao Padrio de Identidade e Qualidade (PIQ),
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rotulagem, peso, etc.
16.10.2 Os géneros alimenticios serdo quantificados conforme o nimero de refeicBes servidas
e per capta. (ANEXO X1 e YIID).
16.10.3 A CONTRATADA deverd apresentar, sempre que solicitado, documentos que
comprovem a origem dos produtos, bem como amostra de qualquer género e material a ser
aplicado na execugao dos servios, e também programa de andlise de perigos e pontos criticos
de controle a serem cumpridos a fim de garantir a inocuidade sanitdria dos alimentos.
16.10.4 Parte dos alimentos (géneros alimenticios — ANEXO VI) que serfo utilizados na
elaboragio da alimentagdo escolar serd adquirida pelo CONTRATANTE através de processo
de Chamamento Piblico e Contratos firmados com. produtores e organiza¢des de Agricultura
Familiar. A entrega dos itens serd realizada diretamente no local indicado pela
CONTRATADA, on, de acordo com © edital do chamamento ptblico.
16.10.5 Dos géneros Alimenticios fornecidos pela Contratante:
a) Do total de recursos financeiros repassados pelo FNDE, no dmbito do
PNAE, no minimo 30% (trinta por cento), conforme recomendagiio da
Resolugiio, deverd ser utilizado na aquisico de géneros alimenticios da
Agricultura Familiar e do empreendedor familiar.
b) Os produtos de agricultura familiar que serfo utilizados na elaboragéo da
alimentacfo escolar, serdo adquiridos pela Contratante através de processo de
Chamamento Piblico (contratos com produtores ¢ coo;gerativas cadastradas
Programa Nacional de Agricultura Familiar), onde a Contratante efetuard a
entrega dos produtos nos. locais de consumo.
¢) Para cfeito de faturamento mensal, os produtos da Agricultura Familiar
fornecidos neste periodo pela Contratante, deverdo constar como desconto na
nota fiscal dos géneros alimenticios. Os pregos utilizados para o devido
desconto- serdo os Pregos Referéncias de Géneros Alimenticios de Agricultura
Familiar, os quais anualmente serdo reajustados sob ‘os mesmos indices de
reajuste de pregos-dos servigos estabelecidos no contrato.
d) A relagio dos produtos provenientes da agricultura familiar, bem como, os
quantitativos a serem entregues nas unidades, serdo planejados junto &

Contratada, de .acordo com os cardépios vigentes e namero previsto de
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atendimentos. Serio planejados com minimo de 30 (trinta) dias de
antecedéncia ao consumo. Na impossibilidade do fornecimento de alguns dos
produtos da Agricultura Familiar pela Contratante a mesma informaré a
Contratada com 15 (quinze) dias de antecedéncia, ficando a Empresa
Contratada responsavel em fornecer produtos semelhantes necessdrios para
elabora¢do dos cardépios.

¢) Os produtos a serem entregues estarfio: contemplados no cardapio do més ¢
os quantitativos a serem entregues pelo Municipio em. cada Unidade
Educacional serfo baseados no controle de atendimentos através. do relatdrio.

- f) A logistica de recebimento e distribuicio destes alimentos sera organizada
pela equipe de Nufricionistas da Secretaria Municipal da Educag@o, em comum
acordo com agficultores e/ou cooperativas, com prévio aviso 4 equipe
responsével da Proponente Vencedora, através do planejamento mensal
organizado e conforme os cardépios estabelecidos.

g) As cooperativas e/ou agricultores deverdo. por sua conta e risco, distribuir os
géneros alimenticios nos quantitativos -adquiridos pelo Municipio, nas
Unidades Escolares da Rede Municipal de ensino conforme -orienta¢des
repassadas pela equipe de Nutricionistas da Secretaria Municipal de Educagdo
e sob-prévio aviso 4 empresa contratada.
h)y A Contratante: através de seu responsdvel técnico, diretores das Unidades
Escolares ¢ Empresa Coritratada, assumird a responsabilidade sobre o controle
de qualidade dos produtés entregues: nos locais de consumo, pelas
Cooperativas contratadas. Os diretores serdio orientados sobre procedimentos
de recebimento podendo inclusive, rejeitar produtos que nfo estejaty em
conformidade com as especiﬁcﬁgﬁes técnicas contidas neste edital de licitag3o.
A Contratante, através dos diretores das Unidades serd comunicada
imediatamente sobre as irregularidades para que a Equipe de Nutricionistas da
Secretaria Municipal de Educa¢do tenha ciéncia e providencie junto ao
Agricultor/Cooperativa a reposigio destes produtos.

16.11 Na impossibilidade do fornecimentd ‘de alguns dos produtos da Agricultura Familiar

pelo CONTRATANTE, fica a CONTRATADA obrigada a fornecer os produtos. necess4rios
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para a elaboragio dos carddpios, nas mesmas condicBes descritas de qualidade tanto dos
alimentos pereciveis quanto dos nfio pereciveis.

16.12 A CONTRATADA deverd respeitar o que determinam as Normas de Seguranca e
Higiene do. Trabalho na execugdo dos servigos, de acordo com as disposicdes pertinentes da
Consolidaggo das Leis do Trabalho e com a orientagdo do CONTRATANTE.

16.13 A CONTRATADA deveri manter contato com o CONTRATANTE sempre por
escrito, ressalvados os entendimentos verbais determinados pela urgéncia na execugdo dos
servicos;, que deverfio sempre ser confirmados por escrito, dentro de 48 (quarenta e oito)
horas, a partir do contato verbal.

16.14 A CONTRATADA deverd promover o treinamento do pessoal referido no item anterior
(no momento da contratagio € semestralmente), e também aos funciondrios do
CONTRATANTE visando medidas de higiene e seguranga para garantia da qualidade de toda
a prestagio de servigos e deverd apresentar 2 Secretaria Municipal de Educagdo o programa
do treinamento dos manipuladorés por escrito, com determinada carga horéaria, com o
contefido programético e a frequéncia, mantendo-se em arquivo os registros da participagfio
nominal dos funciondrios.

16.15 As pessoas que venham a éxecutar os servigos decorrentes do contrato ndo possuirdo
vinculo empregaticio com o CONTRATANTE, sendo a CONTRATADA responsdvel pelos
direitos, obrigacGes e agbes decorrentes, pagamentos dos saldrios ¢ demais vantagens,
recolhimento de todas as obrigacBes sociais e tributos pertinentes, indenizagiio por quaisquer
acidentes de que seus empregados possam ser vitimas, quando em servigo, na forma expressa
e considerada nos artigos 3° e 6° do Regulamento de Seguro de Acidentes de Trabalhos,
-aprovado pelo Decreto n° 61784/67.

16.16 O abastecimento de gds para o preparo das refeigdes serd de responsabilidade da
CONTRATADA.

16.17 Executar Relatério de Ocorréncia (ANEXO V - documento que se lavra apontando,
oficialmente, qualquer anormalidade ou infragdo na prestagéo de servigos ou do produto final
quando se fizer necessério). Este documento deverd ser preenchido pela diretora ou
responsdvel da Unidade de Ensino, com exposi¢do sucinta do fato e de sua condugéo
(descrigdo do problema, condugio do problema e parecer da Unidade), datado e assinado pela

mesma como representante do CONTRATANTE e obrigatoriamente assinado pela atendente
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ou pela supervisora da CONTRATADA, no momento da abertura do documento de
ocorréncia, Este documento deverd ser encaminhado para a Secretaria Municipal de Educagdo
para formializacio do processo junto a CONTRATADA. A partir do recebimento do
documento pela CONTRATADA, a mesma terd um prazo méximo de 05 (cinco) dias iiteis
para apresentar & SME, justificativa por escrito, acompanhada de agdo corretiva e preventiva
para eliminar a causa da ocorréncia, sem que apresente 6nus para o CONTRATANTE, sem
prejuizo das penalidades a que ficar sujeita.

16.18 Caso necessdrio, a CONTRATADA. deverd utilizar a méo de obra das cozinheiras

servidoras municipais, que totalizam atualmente 7 funcionfrias alocadas em 4 Tnstitui¢des.

17. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: QUANTO A GESTAO DA
QUALIDADE

17.1 E de responsabilidade da CONTRATADA, elaborar o Maniial de Boas Préticas para
todas as Unidades de Ensino assim como os Procedimentos Operacionais Padrdio (POPs), e
ap6s aprovado pela equipe de nutricgdo da CONTRATANTE, deverd ser entregue em cada
Unidade durante o primeiro més de vigéncia do contrato.

17.2 Estabelecer Gestiio da Qualidade em todas as ctapas e processos de operacionalizagdo do
servigo, e descrevé-lo no Manual de Boas Praticas para o Servigo de Alimentagéo- Escolar
Terceirizado, distribuindo em todas as Unidades Escolares.

17.3 Coletar 200gr de amostra das preparagbes um tergo do tempo antes do término da
distribuigiio séndo devidamente. identificadas (alimento, data, horario € periode em que foi
servido), e guardadas por 72 (setenta e duas) horas, para-eventuais andlisés laboratoriais.

17.4 Em caso de suspeita de contaminac¢go alimentar a Contratada deverd comunicard Equipe
técnica da Educagdo e seguir o estabelecido no Manual de boas Praticas para este tipo de
ocorréneia. Os custos das analises serdo de responsabilidade da Contratada.

17.5 Quando a andlise de um ou mais géneros estiver em desacordo com ‘os parimetros
exigidos no edital e a legislagdo vigente, a Proponente Veticédora deverd substituir o lote
destes alimentos.

17.6 Proponente Vencedora garantird a cobertura total de atendimento médico hospitalar €
medicamentos no caso de intoxicagdo ou quaisquer-outros.danos & safide dos comensais desde.

que comprovada a sua responsabilidade sem 6nus para.a Contratante.
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17:7 As andlises dos alimentos deverdo ser realizadas por laboratério habilitado pela Agéncia
Nacional de Vigildncia Sanitéria — ANVISA (www.anvisa:gov.br), com credenciamento ou
reconhecimento pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento — MAPA
(www.agriculmra.gov.br)f.juntamente com o Laudo ou Certificado, devera ser apresentado
documento que comprove a habilitagdo, o credenciamento ou reconhecimento do laboratério
pelos &rgdos acima citados. As andlises apresentadas no Laudo ou Certificados deverdo ser do
mesmio lote de fabricagio. Esta anilise poderd ser solicitada pela Contratante sempre que
houver um surto de contaminagdo, ou intoxica¢do, ou ainda quando houver suspeita da

qualidade de algum produto.

18. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: QUANTO AO QUADRO DE
PESSOAL

18.1 O dimensionamento da mio de obra técnica e operacional necessdria serd de
responsabilidade da Contratada, devendo todo pessoal envolvido na execuglo dos servigos
serem treinados, qualificados ¢ uniformizados.

18.2 Toda equipe de trabalho da Contratada devera ser supervisionada e orientada por
profissional nutricionista, que se responsabilizara tecnicamente pela merenda fornecida.

18.3 Todos os profissionais contratados deverdo passar por exames médicos-laboratoriais
admissionais e periédicos devendo manter na Unidade Administrativa da Proponente
Vencedora, todos os coraprovantes os quais poderfo ser solicitados 4 qualquer momento pela
Contratante.

18.4 A equipe técnica e operacional deverd estar adequada quanto aos quesitos: de: higiene
pessoal (estética do uniforme, das maos, uniformizagio completa ¢ adequada, de uso
exclusivo na cozinha), devendo manter independentemente das escalas de servico adotadas, a
qualidade e a imiformidade no padrdo de alimentagfio e do servigo prestado.

18.5 A equipe operacional deverd ser trejnada periodicamente para o adequado exercicio de
suas fimgBes e prestagio dos servigos, por meio de um programa de treinamento, abordando,
de acordo com a Resolugdo RDC n® 216/04, ANVISA/SC (que dispde sobre contaminagdes
alimentares, doengas transmitidas. por alimentos, manipulagdo higiénica dos alimentos, boas
praticas) incluindo, também, agbes de prevengio de acidentes de trabatho, combate a

incéndio, boas praticas ambientais e primeiros socorros, entre outros.
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18.6 A Contratada deverd fornecer, orientar e supervisionar seus empregados sobre o uso
obrigatério e correto dos Equipamentos de Protegfio Individual - EPI ¢ 0os de Protegdo.
Coletiva— EPC.

18.7 Manter durante a execugdo dos servigos equipe de profissionais nutricionistas para
supervisdo, conforme exigéncia da Resolugdo CFN n° 600/2018 do Consélho Federal de
Nutricionistas, ¢, no minimo 01 (um) (&) coordenador {a) responsével (nutricionista) com
poderes suficientes para representd-la em tudo que se relacionar com os servigos contratados.
18.8 A Contratante podera solicitar & proponente vencedora,. afastamento dos empregados cuja
permanéncia no servigo for julgada inconveniente, correndo por conta tnica e exclusiva da
proponente vencedora quaisquer onus legais, trabalhistas e previdencidrios, bem como-
qualquer outra despesa que de tal fato possa decorrer. Os empregados afastados deverdio ser
substituidos por-outros, de categoria profissional idéntica.

18.9 Respeitar o que determinam as Normas de Seguranga ¢ Higiene do Trabalho na execugdo
dos servigos, de acordo com as disposigSes pertinentes da Consolidagio das Leis do Trabalho
e com a orientagdo do Contratante.

18.10 Apresentar, quando solicitado, resultados de exames relativos aos. funcionérios que
prestam atendimentos ao contrato, relacionados com o diagnéstico € profilaxia de doengas
infectocontagiosas, cujo custo sera de exclusiva responsébilidade‘ da Contratada.

18.11 Informar imediatamente, por escrito, no prazo méximo de 24 (vinte e ‘quatro) horas apds
a constatagdo, o afastamento do funciondrio, por motivo de doenca epidemiolégica —
contagiosa.

18.12 Nio deverdo manipular alimentos, os funcionarios que apresentarem feridas, les@es,
chagas ou cortes nas m#os e bragos, ou gastroenterites agudas ou crdnicas, assim como, os
que estiverem acometidos de infec¢Bes pulmonares ou faringites. A Contratada devera.
garanfir que o5 funciondrios nessas situagdes, sejam afastados para outras. atividades, sem
prejuizo de qualquer natureza.

18.13 A Contratada assumird integral e exclusivamente toda a responsabilidade no: que diz
respeito as obrigagdeés fiscais, trabalhistas, previdenciarias, seguros de acidentes, comerciais,
ambientais, vigildncia sanitiria e todos os demais encargos previstos em lei que porventura
venham a incidir sobre o objeto contratado, sendo ‘que a inadimpléncia com referéncia aos

encargos referidos, nio transfere ao Contratante responsabilidade de seu pagamento,
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ressalvada a hipbtese prevista no Artigo 4° da Lei 9.032 de 28/04/1995, que alterou os
pargrafos 1° e 2° do Artigo 31 da -I':ei n° 8666 de 21/06/1993, nem poderé4 onerar o objeto
coniratado.

18.14 Permanecer com a integral execugdo e responsabilidade pelo cumprimento de todas as
condic@es contratuais, somente subcontratando com a autorizacdo do Contratante, devendo a
subcontraiac;ﬁ_o ser aprovada pelo Departamento responsavel da Secretaria Municipal de
Educacdo..

18.15 Responsabilizar-se por quaisquer danos causados por si, seus empregados e
fornecedores ao Contratante ou a terceiros, isentando o Contratante de toda e qualquer
reclamagio que possa surgir, efetuando o ressarcimento pelos prejuizos causados. Incluem-se
nas hipéteses deste ifem os danos decorrentes da destruigio total ou parcial do prédio
(dependéncias das Unidades), pertcnces € materiais utilizados pela Contratada para a

execucdo dos servigos.

19. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: QUANTO AOS EQUIPAMENTOS,
UTENSILIOS E INSTALACOES.

19.1 A complementagdo dos materiais (equipamentos € utensilios) deverd ser fomecida pela
Contratada para o infcio do atendimento, conforme 2 necessidade de cada Unidade Escolar
que ser4 avaliado pela propria Contratada.

19.2 As Partes deverfio realizar inventério dos equipamentos e utensflios disponfveis no inicio
do contrato, constando minimamente o nome, quantidades, descri¢io do item, destacando. a
propriedade na ocasigo, em 3 (tr€s) vias.

19.3 A Proponente Vencedora seré responsével pelo conserto e manutencdo dos utensilios e
equipamentos de propriedade da Prefeitura, devendo devolvé-los em nas mesmas condigdes
de uso que feceben ao final do contrato, observando o desgaste natural do tempo.

19.3.1 A fiscalizagdo do conserto ficard a cargo da Secretaria Municipal da Educagio — SME
através do diretor (a) de cada instituigdo (ANEXO IV}

19.4 Sempre que houver necessidade de mudangas ou adequagdes nos utensilios, mobilidrios,
equipamentos, a Secretaria de Educagdio solicitard a Contratada as alteragbes necessarias, e
deverfo ser atendidas conforme segue:

a) Utensilios: Conforme a necessidade de troca/teposigao;
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b)  Mobilidrios: conforme a necessidade: Se possivel o reparo/conserto, esse devera
ser feita a reposi¢io.do mobilidrio num prazo méximo de 20 (vinte) dias tteis.
¢)  Equipamentos: conforme a necessidade. Se possivel o reparo/conserto, esse

deveré ser feita a reposicéio do mobilidrio num prazo méxime de 20 (vinte) dias
lteis.

19.5  Contratada  devetds fazer a  reposigio/substituicie  de  qualquer

equipamento/eletrodoméstico (foglio, liquidificador, espremedor de frutas, refrigerador,

freezer forno micro-ondas ete.), que apresente defeito e/ou que necéssite de reparos técnicos.

19.6 As instalagBes dos equipamentos que estejam em desacordo com as normas da Vigildncia

Sanitaria deverio sofrer adequagdes necessarias, mantendo as 4reas de preparo e servimento

das refeicBes em bom estado de conservagdo. Caso tal substitui¢iio envolva necessidade

civil/infraestrutura predial a Contratante serd comunicada para providenciar a. adequagéo.

19.7 Todos os equipamentos ¢ utensilios proprios da Proponente Vercedora, utilizados nas

Unidades Escolares, deverfo ser identificados, de forma a néo serem confundidos com

similares de propriedade da Prefeitura.

19.8 Realizar a Hﬁpua da caixa de gordura sempre que necessirio, desde que ela seja

exclusiva de residuos provenientes da cozinha utilizada para prestagio de servigo de

alimentacdo escolar.

19.9 Realizar reparos emergenciais (nfio estruturais) de pequeno porte fas cozinhas como

substituicdo: de Lampadas, torneiras, sifGes, ralos. internos, tomadas, entre outros, (tedos os

reparos deverdo ser comunicados 4 Secretaria Municipal de Educagio previamente, para que

seja definido como reparo emergencial de responsabilidade da CONTRATADA, ou, de

responsabiliadade da CONTRATANTE com acordo entre as partes).

19.10 A Contratada niio tem autorizagiio para reparos que envolvam parte elétrica, hidraulica

ou gas, tendo em vista a seguranga do local.

19.11 Realizar a limpeza do sistema de exaustio (superficial/dia a dia);

19.12 Realizar o fornecimento do gs (GLP), bem como manutengéio de mangueiras internas

caso seja necessario.

20. DA AVALTIACAO DOS SERVICOS E ACOMPANHAMENTO:
a) Os técnicos do CONTRATANTE realizarfio. inspe¢des a qualquer tempo para verificagio
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do controle da qualidade dos géneros alimenticios. ¢ das refeigdes fornecidas, em todas as
etapas do processo, Ou $eja, no: preparo, cocgdo, distribuigdo e higienizagdo, bem como
instalacdes, eﬁuif)amento_s, utensilios, matéria prima, e méo de obra especializada, utilizando-
se quando necés;iirio, de andlises pertinentes as ocorréncias relatadas. Os custos dos testes
laboratoriais ficario por conta da CONTRATADA. A CONTRATADA se submeterd a
andlise permanente em todo o processo, do armazenamento dos géneros alimenticios até o
fomecimento das refeictes. Estas inspegGes poderdo contar com assessoria de empresa ou
outros 6érgdos da Prefeitura Municipal de Fazenda Rio Grande com o objetivo de auxiliar no

acompanhamento da qualidade dos servigos prestados.

b) As anormalidades (ndo conformidades) no fornecimento deverdo ser corrigidas pela

CONTRATADA visando atendimento. répido e eficiente, de modo a nfo causar atrasos ao
servimento das refeigbes.
c) * Verificado qualquer proﬁlema nas refeicbes, a CONTRATADA serd comunicada
verbalmente e por escrito ou escrita via eletrbnica, devendo corrigir os mesmos, sem qualquer
6nus para 0 CONTRATANTE, podendo ser notificada, se dentro de 48 (quarenta e 0ito)
horas, a contar da comunicago, no for atendida a reclamag@o, sem prejuizo das penalidades
a que ficar sujeita.
d) Quando for verificado que a alimentagio servida nas Unidades de ensino da rede
municipal, apresenta problema na qualidade ou quantidade por parte da CONTRATADA
deverd ser efetuada a substituicio/reposigio imediata da preparagiio ou, quando ndo for
possivel o servimento, por uma preparagio similar no aspecto putricional mediante
autorizagdo prévia das nutricionistas do CONTRATANTE. Caso ndo.seja feita a reposigao no
mesmo dia, em tempo hébil para o servimento (considerando a refeigio em questdo), serd
feito o desconto na nota fiscal (do valor-das refeigSes ndo atendidas), quando do faturamento.
e) Serd executado Relatério de Ocorréncias (documento que se lavra apontando, oficialmente,
qualquer anormalidade ou infragdo na prestagio de servigos ou do produto

final no que se refere 2 assiduidade, a pontualidade, a higiene, a qualidade, a quantidade, etc
quando se fizer necessério. Esse documento deverd ser preenchido com exposigio sucinta do
fato, datado e assinado pela diregdo da Unidade de Ensino e funciondrio da CONTRATADA,
f) O CONTRATANTE se reserva ao direito, apGs andlise técnica, de notificar a
CONTRATADA, para que em 05 (cinco) dias iteis apds o recebimento da notificago,
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apresente a defesa.

g) A CONTRATADA deverd fornecer, quando solicitado pelo CONTRATANTE, elementos
necessérios & avaliagdo dos servigos, bem como dados estatisticos e demonstrativos de custos.

h) O acompanhamento da execugio dos servigos de fornecimento das refei¢Ses ficard sob
responsabilidade da CONTRATADA e a fiscalizagiio destes serd efetuada por técnicos da
Secretaria Municipal de Educagéo e funciondrios das UNIDADES.

i) A detecgiio, pelo CONTRATANTE, a qualquer. tempo.durante 0 fornecimento das refei¢des
adquiridas através do contrato, de vicios de qualidade nos mesmos, importar na aplicago
dos dispositivos da Lei Federal n° 8078/90 (Cédigo de Defesa do Consumidor).

j) A fiscaliza¢do exercida no interesse da Administragdo, ndo exclui responsabilidade da
CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, e na sua ocorréncia
nfio implica corresponsabilidade do Poder Publico ou de: seus agcﬁtcs, presente as notas
fiscais correspondentes.

k) Quaisquer exigéncias da fiscalizagio inerentes ao objeto de execugdo deverdo ser
pontualmente atendidas - pela CONTRATADA,, de acordo com o prazo estipulado pelo
CONTRATANTE, sem 6nus para 0 CONTRATANTE.

1) A CONTRATADA deverd dispor de nutricionistas para supervisao junto aos locais, para
fiscalizar os servigos prestados nas Unidades. Esta serd o contato entre a empresa e
Secretaria de Educagao.

m) A CONTRATADA dever4 aceitar que representantes do CONTRATANTE procedam o
acompanhamento, controle, fiscalizagfo e avaliagio dos servigos  prestados.

n) Respeitar o que determinam as Normas de Seguranga e Higiene do Trabalho na execugéo
dos servigos, de acordo com as disposi¢des pertinentes da Consolidagéo das Leis do Trabalho
e com a orientagdo do CONTRATANTE.

o) Apreseritar, quando solicitado, resultados de exames relativos aos funciondrios que prestam.
atendimentos ao contrato, relacionados com o diagnéstico e profilaxia de doengas

infectocontagiosas, cujo custo serd de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA,

0.1) Informar imediatamente, por escrito, no prazo méximo de 24 (vinte e quatro) horas apés
a constatagfio, o afastamento do funcjondrio, por motivo de doenga epidemiolGgica —
contagiosa.

0.2) Niio deverdo manipular alimentos, os funciondrios que apresentarem feridas, lesdes,
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chagas ou cortes nag-méos & bragos, ou gastroenterites agudas ou crdnicas, assim como, 0s
que estiverem acometidos de infeccBes pulmonares ou faringites. A CONTRATADA devera
garantir que os funciondrios nessas situag@es, sejam afastados para outras atividades, sem
prejuizo de qualquer natureza.

p) Horério de servimento das refeigies nas Unidades serd pré estabelecido pela Secretaria
conforme a necessidade de cada Instituigéo.

q) Administrar os servigos a0 seu encargo de maneira eficiente, com total higiene, seguranga
fisica, qualidade, rapidez necessdria no preparo ¢ distribuigiio das refeigbes e lanches,
mantendo um ;esponsével técnico & disposicio do CONTRATANTE para atendimento de
eventuais ocorréncias. .
r) Fornecer, quando solicitado pelo CONTRATANTE, élementos necessdrios i avaliagdo dos
servigos, bem como dados estatisticos e demonstrativos de custos, respeitando prazo a ser
estipulado pelo CONTRATANTE.

s) Manter contato com 0 CONTRATANTE sempre por escrito, ressalvados os entendimentos
vetbais determinados pela urgéncia na execucdo dos servigos, que deverdo sempre Ser
confirmados por escrito, dentro de 48 (quarenta e oito) horas, a partir do contato verbal.

t) Promover ¢ treinamento dos funcionérios da CONTRATADA e do CONTRATANTE no
momento da contratacio e semestralmente, visando medidas de higiene e seguranga para
garantia da qualidade da produgdo e distribuigio dos alimentos ¢ encaminhar comprovagéo de
frequéncia e contetido do mesmo 2o CONTRATANTE.

u) Apresentar agfo corretiva e preventiva implementada para eliminar a(s) causa(s) de néo
conformidade (plano de a¢fo), sempre que solicitado pelo CONTRATANTE, sem prejuizo
das penalidades a que ficar sujeita.

v) Manter registros de controle de produgdo, monitoramento de processos, mopitoramento de
produto, controle de produtos ndo conformes ¢ a rastreabilidade do produto, visando
monitoramento da qualidade total dos produtos/ servigos prestados.

x) Responsabilizar-se pela qualidade fisico-quimica e sanitdria do objeto contratado.

z) As sobras de alimentos ndo poderdo ser reaproveitadas posteriormente.

aa) Disponibilizar s unidades, semanalmente, planilha de quantidade de refei¢Ges didrias.

- 21, OBRIGACOES DA CONTRATANTE:
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a) O CONTRATANTE deverd comunicar 3 CONTRATADA, por intermédio de um
responsdvel da ‘Secretaria Municipal de Educagfo, o niimero de refeigdes a serem fornecidas
em cada unidade e os horérios de distribui¢go.

b) Fornecer a qualquer tempo com a méxima presteza, mediante solicitagdo escrita da

i CONTRATADA, ressalvados, os casos de urgéncia, informagBes adicionais para dirimir

‘ dividas e orient4-las em todos os casos omissos do presente ajuste,

‘ ¢) Manter contato com a CONTRATADA sempre. pot escrito, ressalvados os entendimentos
verbais determinados pela urgéncia na execug#io dos servigos, que deverio sempre ser
confirmados por escrito, dentro de 48 (quarenta e oito) horas, a partir do contato verbal.

d) Notificar a CONTRATADA, fixando-lhes prazos para a comegio de eventuais defeitos,
irregularidades ou falhas de ordem técnicas constatadas na execugdo-dos servigos.

- e) Ficard a cargo das Unidades Escolares (sob responsabilidade da CONTRATANTE -
diretoras das instituicGes ANEXO IV) conferir 2 quantidade de alimentos que estdo sendo
servidos, e, no caso de falta deste, devem solicitar reposicio imediata para a equipe
responsével da Secretaria Municipal de Educag@o, a qual solicitard junto a CONTRATADA.
f) A elaborag#o dos carddpios, serd realizada pelas nutricionistas da CONTRATANTE,
conforme abaixo descrito :

® Os cardépios serdo mensais contendo os célculos nutricionais' conforme
legislacfio vigente. As refei¢Ges obedecerfio 4 um card4pio elaborado pelas
nutricionistas da CONTRATADA em conjunto com as da
CONTRATANTE Em reuniSes mensais conforme o receitudrio bésico
aprovado pela CONTRATANTE. A composigdo dos carddpios/receitudrio
poderd ser alterada, por solicitagio do CONTRATANTE.
—Os cardépios padrio encontram-se no ANEXOQ VIL.
— Per captas ANEXO VIIX
— Qs géneros alimenticios deverio seguir as especificagGes presentes no
ANEXO IX.
® O carddpio deverd conter como fonte proteica cames bovinas, frango,
peixe ou ovos. Os alimentos embutidos (linguica, salsicha, presunto e
mortadela) bem como camnes sufnas devem ser excluidas das preparagdes.

® O carddpio deve ser elaborado conforme as recomendagdes. da legislacio
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11.947/2009 e:Resolugdo 6/2020.
"® O carddpio base poderd ser revisado e alterado, dependendo de aviso

- / prévio e aprovado pelo CONTRATANTE, sempre que fatores adversos
determinarem a escassez ou a indisponibilidade dos géneros nele previstos,
sem modificar o seu valor calérico nutritivo. Caber4 aos nutricionistas da
SME a aprovagiio de alteracdo, ficando a CONTRATADA. passivel de
penalidade quando constatado abusos ou trocas sem comunicaggo.

@® Os carddpios poderdo ser alterados de acordo com a necessidade e
aceitabilidade das unidades atendidas, podendo ou ndo ser acrescido de
algum item complementar, sempre que solicitado pelas nutricjonistas da
SME.

® Se houver necessidade de carddpio para atendimento aos alunos com
necessidades alimentares especiais, a CONTRATADA seré avisada pelas
nutricionistas da Secretaria Municipal de Educagiio com antecedéncia de
24 (vinte e quatro) horas e a dieta dever4 seguir o modelo dos cardépios
padrdo.

— A listagem das dietas existentes encontram-s¢ no ANEXO X, podendo
sofrer alterages.

— As preparagbes das dietas especiais deverdo seguir a similaridade do
carddpio padrio. Exemplo: dieta para intolerdncia a lactose. Cardépio

padriio: leite; Cardépio da dieta: leite sem lactose.

Restriciio alimentar Cardapio Padrio Cardipio Dieta
Intolerincia a Lactose leite leite sem Jactose
Alergia a Protefna do Leite de|leite leite de vegetais
Vaca .

Doenga celfaca Pido frances Pio sem gliiten

Restrigio. religiosa (carpe|Pdo de centeio com presunto [Pdo de centejo com peito de

sufna) peru

Alergia a0 cacau Achocolatado Leite com alfarroba

* No caso de dietas sem agiicar, os adogantes permitidos serfio os naturais, como stevia e
xilitol.

@ As quantidades por aluno de novas preparagdes ou que apresentem
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necessidade de adaptacfo, conforme necessidade das Unidades serio
determinadas em reunides técnicas com.a CONTRATADA ou através de
comunicagio escrita do CONTRATANTE. As quantidades por aluno
seguem ao estabelecido nos receituérios, ndo podendo haver alteragGes
sem autorizagio por escrito das nutricionistas do CONTRATANTE,
passivel de penalidade.

® Os cardépios (padrfio ou dietas) com os cdlculos nutricionais serdo
assinados pelas nutricionistas da SME. (Quadro Técnico e Responséavel
Técnico) € também pelo nutricionista responsdvel pela CONTRATADA,
para posterior envio s unidades pela CONTRATADA, com a finalidade
de ficatem expostos para conferéncia, e visualizagio dos alunos e da
comunidade escolar, E de responsabilidade. da CONTRATADA a
impressdo e distribuicio desses carddpios nas unidades escolares no
periodo da dltima semana anterior a0 més subsequente.

‘® Fica assegurado ao CONTRATANTE alterar com 24 (vinte € quatro)
horas de antecedéncia, o carddpio previsto sem alteragio dos custos
contratuais.

g) O CONTRATANTE poderd realizar inspegBes e visitas técnicas sempie que julgar
necessério ¢ a tempo para a vetificagfio do controle da qualidade dos géneros alimenticios e

das refei¢Ges fornecidas, em todas as etapas do processo, ou seja; no armazenamento, preparo,
cocgHo, distribuigfo, higienizagfio e transporte, bem como nas instalagBes, equipamentos,
utensflios, matéria-prima e mdo de obra especializada, utilizando-se, quando necessirio, de
andlises pertinentes s ocorréncias relatadas, inclusive os custos dos testes laboratoriais
ficarfio por conta da CONTRATADA.

h) O CONTRATANTE poderd realizar andlise permanente em todo o processo, do
armazenamento dos géneros alimentfcios até o fornecirnento das refei¢Ges. Essas inspegles e
visitas técnicas poderdio contar com a assessoria de empresa ou outros érgdos do Municipio e Pa)
orgiios fiscalizadores (Conselho de Alimentagfio Escolar), com o objetivo de auxiliar no J

acompanhamento da qualidade dos servigos prestados.

> 22, PENALIDADES @\Q\\\L\(p A\, fi)m&d\xcc\v L ML

22.1 - Se a CONTRATADA deixar de executar os servigos por qualquer motivo ou os fizer
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fora das especificagbes e condigdes pré-determinadas, poderdo ser aplicadas as
penalidades: abaixo nominadas, garantida a defesa prévia em processo préprio do
interessado, no ‘p.razo de 05 (cinco) dias Gteis contados do recebimento da notificagéo:
22.1.1 — Adverténcia/Notificagdo.

22111 - No caso de reincidéncia de descumprimento contratual em que tenha sido
aplicada penalidade de no maximo 03 (trés) adverténcias/notificagbes dentro do perlodo de
01 (um) ano, a CONTRATADA serd multada e podera ser suspensa.

22.1.2 - Multade:

a) 5% (cinco por cento). sobre o valor total do faturamento do més em que foi constatada a
irregularidade nas acorréncias gravissimas.

b) 3% (trés por cenito) sobre o valor total.do faturamento do més em que fol constatada a
irregularidade nas ocorréncias graves.

c) 1% (um cento) sobre o valor total do faturamento do més em que fol constatada a
irregularidade nas ocorréncias leves.

d) 10% (dez por cento) sobre o valor do faturamento dos (ltimos 06 (seis) meses, no caso
de rescisao contratual motivada pelo ndo cumprimento das clausulas do contratuais.

22 1.3.-'A multa moratdria e a multa punitiva poderdo. ser cumuladas.

22.1.4 - Suspensdo do direito de licitar ou contratar com a Administragéo, pelo prazo de até
02 (dois) anos, penalidade essa a ser aplicada pela autoridade competente, segundo a
natureza da falta e o prejuizo causado a Administrago Publica.

22.1.5 - Declaraggo de inidoneidade para licitar na Administragéo Publica, com publicagéo
na Imprensa Oficial.

22.2 - Para os fins previstos no item 9.1, consideram-se ocorréncias:

a) Gravissimas:

» As que causarem danas a salde dos comensais, tais como infecgdes, intoxicagGes e
toxinfeccdes alimentares, comprovadamente decorrentes da alimentagdo manipulada pela
CONTRATADA.

b) Graves:

« Deixar de prestar, parcial ou totalmente; por qualquer motivo, o servigo contratado, exceto
se ocorrer caso fortuito ou forga malor ou, dinda, se comprovado ter o CONTRATANTE
concorrido com culpa ou dolo para o evento.

e Deixar de promover a higienizagdio adequada dos utensllios utilizados para
acondicionamento ou servimento das refeigdes; deixar de realizar a cloragem diaria por
periodo nos copos, cumbucas, pratos e utensflics, a fim de evitar contaminag&o.
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« Descumprimento de cardépios regulares e de dietas especiais aprovados sem 0
conhecimento e autorizagdo das nutricionistas do CONTRATANTE.

« Servir alimentos com caracteristica sensorials alteradas (aparéneia, cor, cdor, consisténcia,
sabor e temperatura), devido & utilizagsio inadequada de ingredientes qualitativa élou
quantitativamente, ou em situagdes que impliquem erro de técnica dietética.

e Delxar o funciondrio de apresentar-s¢ com uniformes e sem o devido asssio.

» Nao dispor de: ntimero suficiente de funciondrios volantes, prejudicando. os horarios 'de
servimento da alimentagio.

Nenhum funcionario da CONTRATADA podera retirar da Unidade escolar, sobras' limpas
efou sujas de alimentos.

c) Leves:

« Dispor de nimero insuficiente de funcionarios, prejudicando a prestagdo dos servigos.

« Utilizar funciondrios inadequadamente, sem uniformes, expondo as preparagdes 3 riscos
desnecessarios, bém como deixar pessoas estranhas ao servigo executarem suas fungdes.
« Quanto ao atendente:

- Deixar de servir a repetigdo aos alunos, quando houver, apds o servimento do lanche
normal,

- Deixar de cumprir suas responsabilidades e atribuicdes de rotina. da cozinha, antes de
encerrar o seu hotério de servigo.

- Faita de qualificagéo dos funciondrios para o atendimento.

22.3 - As penalidades aqui previstas serdo aplicadas & CONTRATADA sem prejuizo a
eventuals indenizagdes por danos causados aos comensais.

22.4 - As penalidades aplicadas serad anctadas no Cadastro.de Fornecedores da Prefeitura
Municipal de Fazenda Rio Grande, apontando-se, @lém da pessoa jurfdica, o nome dos
sécios ou representantes gue constarem no contrato-social.

22.5 - A aplicagdo de pendlidades n&do prejudica o direito do Municlpio de Fazenda Rio
Grande recorrer as garantias contratuais e ao ressarcimento dos prejuilzos que |he tenha
causado a pessoa juridica, bem como seus funciondrios e prepostos podendo, ainda, reter
créditos decorrentes do contrato ou promover a cobranga judicial ou extrajudicial de
eventuais perdas e danos,

22.6 - Pela Inexecugdo total ou parcial do contrato 0 CONTRATANTE podera, garantida a
prévia defesa, aplicar as sangdes previstas no artigo 87, quando ocorrer quaisquer dos
motivos enumerados no artigo 78, da Lei Federal n°. 8,666/93 e suas alteragbes.
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23. DISPOSIQ@ES GERAIS

931 - A Secretaria Municipal de Educagéo fica reservado o direito de rejeitar no todo ou em

parte os servigos, se estiverem em desacordo com o Instrumento Contratual, conforme
comunicagéo dos responsaveis pela fiscalizagao do contrato desta secretaria.

23.2 - A proponente vencedora assumira integral responsabilidade pelos danos que causar
ao Municipio ou a terceiros, por si ou por seus sucessores e representantes na execugao
dos servigos contratados. l

23.3 - Atendida a conveniéncia administrativa, fica a proponente vencedora obrigada a
aceitar nas mesmas condigoes estabelecidas, os acréscimos que forem necessarios, até
25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do Contrato, estando sua recusa
sujeita a multa corréspondente a 50% (cinquenta por cento) do valor total do respectivo
Aditivo. '

23.4 - Quem, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo celebrar o
contrato, deixar de entregar ou apresentar documentagéo falsa exigida para o certame,
ensejar o retardamento da execugao de seu objeto, ndo mantiver proposta, falhar ou fraudar
na execugéo do contrato, comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude fiscal, ficara
impedido de licitar e contratar com o Municipio, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem
prejuizo de multas previstas em edital e no contrato e das demais cominagdes legais.

24. ANEXOS:

ANEXO | — DESCRIGCAO

ANEXO Il - DESCRICAO

ANEXO il - TERMO DE REFERENCIA

ANEXO IV - LISTAGEM DE ENDEREGOS DAS UNIDADES E RESPONSAVEIS
ANEXO V - RELATORIO DE OCORRENCIAS

ANEXO VI - LISTAGEM DOS GENEROS ALIMENTICIOS DAAGRICULTURA FAMILIAR
ANEXO VIl - CARDAPIOS

ANEXO VIl - PER CAPITAS

ANEXO IX ~ ESPECIFICACOES TECNICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS

ANEXO X — QUANTITATIVO DIETAS

ANEXO Xi — RELACAO DE MATERIAIS E UTENSILIOS

ANEXO XI1 - NUMEROQ DE REFEICOES

ANEXO XIlI — QUANTIDADE DE ALUNOS POR INSTITUICAO / QUANTIDADES
PREVISTAS POR SERVICO
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ANEXO XIV - CARTA PROPOSTA / PROPOSTA COMERCIAL
ANEXO XV - PLANILHA DE COMPOSIGAQ DE.CUSTOS
ANEXO XVI - DECLARAGAO

ANEXO XVIl - AUTORIZACAO DEVISTORIA

Cesar Albgrto Tavares ;d? Oliveira % Elaine Apargcida dos Santos
Secretéfio Municipal de Educagdo Coord/Assess 11~ Licitagx’iés e Contrato$

Decreto 5801/2021 Portaria 040/2021

Deysi gr . @ielew,ski

Nutricionista
CRNSg'5285

OF 0836/21-SME-Coritratagio de empresa terceirizada para fornecimento e prepara de
alimentagio Escolar,
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ESTADO DO PARANA

M PREFEITURA MUNICIPAL DE FAZENDA RIO GRANDE
" Relatério de pareceres por processos

Parecer: 2
Namero do processo: 0041221/2021

Namero do procasso: 0041221/2021 Sltuagdo: Em analise Em tramite: Néo
Requerente: 150665 - Secretaria Municipal de Educagéo
Beneficlario:

Solicitagao: 3 - Oficio

Cédigo do parecer: 2 Nimero do processo: 0041221/2021
Local do parecer: 009,001,055 - Contratos Educagéo
Conclusivo: Nao Data e hora: 05/08/2021 14:25:50
Parecer: Cotagdes.

Fazenda Rio Grande - PR, 13 de Agosto de 2021.

Elaine Aparecida dos Santos

Sistermna: Protocolo Fly / Usuério: ribelro.daniel / Relatdrio de pareceres por processos

e ————————




.. ~~_ jp’ Risotolandia

% Sorvigos Imeligemes de Alimentagiio

LOTE 01
. ) 7 DESCRICAO _
Prestacdo do servico deempresa terceirizada para fornecimento e preparo de alimentagio aos alunos dasEscolas e CME's da rede iunicipal
‘de ensino de Fazenda Rio Grande, com a obrigacio de fornecer matéria-prima {géneros aliménticios). e -executar o preparo nas Instituigdes,
cocgdo, distribuigio, higienizagao de utensilios, recebimento, pré préparo, preparo e estoque bem gom.o.di;sporﬂe équipamentos, matéria-prima
e utensilids adequados, fornecimento de materfal de Jimpeza e higienizagdo de equipamentos e m3o de obra-especializada pelo periodo de até
205 (duzentos e cinco) dias letivos. :
' ' Serglg_ojé [lnsqf‘nosi ]
) T aeod "l'-'t")'tal"'('ireh" | GénérKo's s :1?:::'13;:;8::12::5 : ”Va;ior d; ) : SIA
. : e imerd-det| refeicsesfang’ |+ ENELD: | ~Mmatenals; cu 054 4 -Valor, Ftotal Ha fofelcha f
Item “Tipo de réfeigio | Quat alunos/dia N-urnen': de refei;oes/a.n ° alimenticios diversos*, mio de refeigio Valortatal da r?fe ¢do [para
dias letivos {Para 205 dias . ! 7 205 dias)
L Valor Unitario ohra, Impostos, unitdrio
letivos)
lucro)
Valor Unitario N ~
DESJEIUM ! o - ‘ S RS '
1 LACTARIO 290 205 59.450 RS 0,67 R$1,00 RS 1,67 R$99,281,50
2 DF‘S::;’E‘IJM 1.550 205 317.750 R$1,25 R$1,87 R$3,12 | R$991.380,00
DESIEJUM ' s '
3 ESCOLA (2X] 380 205 77.900 | R$ 1,13 R$ 1,69 RS 2,82‘ RS 219.678,00
p Lﬁi‘nc;"' 1.840 208 377200 | R$0,71 R$ 1,06 R$ 1,77 RS 667.644,00
LANCHE o !
5 ESCOLA E XVII DE 15,240 1 205 3.124.200 RS 1,44 RS 2,16 R$ 3,60 R$.11.247.120,00
" JANERO

risotctandla.com.br - comerastdrsotolanda combr
Risotoling.a Ingystng « Comarcie de Arrentos Lida, Fone: 41 26413127 - Foax 4136231248 -SAC CSG0 613 6556
CNPY 76 300453090171 . Rua Ll Franceschi, 657 - Thomaz Cosihe - CEP 83207-07 2 Arauchta-PR
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> Risotolandia

Servigos Inteligentes de Alimentagdo

ALMOGO . .
6 LACTARIO/CMEL 290 205 59.450 R$ 1,45 RS 2,17 _Rs 3,62 R$ 215,209,00
‘MO ) ~ ’
7 ALC"I’\'HE‘I;O 1550  |20s 317.750 R$ 1,68 RS 2,52 RS 4,20 RS 1.334.550,00
ALMOGO _
8  Escola 10 2q§ 2.050 RS 2,72 RS 4,08 RS 6,80 R$ 13.940,00
. JANTAR ' ' '
9 LACTARIO / CMEI 290 295 59.450 RS 0,66 R$0,99 RS 1,65 R$ 98.092,50
10 ’2“52" 1550 205 317.750 RS 1,13 R$ 1,70 RS 2,83 RS$ 899.232,50
) 11 JANTAR E1A 100 205 20.500 RS 1,74 RS 2,61 RS 4,35 R$'89.175,00
12 KIT LANCHE 5.000 5.000 R$ 2,21 R$ 3,32 RS 5,53 R$ 27.650,00

zlrad: lnduafios & Comérdio de Alimentos Lide
TR Y mga«mm 7t

Araucdria/Pr, 22.de julho de 2021.

VALOR TOTAL DA PROPOSTA: RS 15.902.952,50
centavos).

VALIDADE DO ORCAMENTO: 60 (sessenta) dias,

LOCAL DE EXECUCAOQ: Conforme Termo de Referéncia.

CONDIGCOES DE PAGAMENTO: Confofme Termo de. Referéncia.

Carlos Hu

PRAZO DE EXECUCAO DO OBJETO LICITADO: Conforme Termo de Referéncia,

dé Souza

Diretor Presidente

risotolandigcom.bir - bomegisl Nilsatolandis. conmbr

Fone; 4i ’6dl—3|3! Fov Al3GAT4248 - SAL OS0D 627 6555
Rua'Luiz ancaschi. 657 - Thom Coatho - CEP BITGT-UT2 Aravchsta-PR

D ——

{quinze milhdes, novecentos e dois mil, nevecentos e cinquenta e dois reais e cinquenta
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L MINISTERIO DA FAZENDA ]
Secretaria da Receita Federal do Brasil
Procuradoria-Geral da Fazenda Naclonal

CERTIDAO POSITIVA COM EFEITOS DE NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS AOS TRIBUTOS
FEDERAIS E A DIVIDA ATIVA DA UNIAOD

Nome: RISOTOLANDIA INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA
CNPJ: 76.900.463/0001-71

Ressalvado o direito de a Fazenda Nacional cobrar e Inscrever quaisquer dividas de
responsabllidade do sujeita passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, é certificado que:

1. constam débitos administrados pela Secretaria da Recelta Federal do Brasil (RFB). com
exigibllidade suspensa nos termos do art. 151 da Lel n® 5.172, de 25 de outubro de 1966 -

Cédigo Tributario Nacional (CTN), ou objeto de decisdd. judicial que détermina sua

desconsideragdo para fins de certificagdo da regularidade fiscal, ou ainda ndo vencidos; e

2. ndo constam inscrigbes em Divida Ativa da Unifio (DAU) na Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional {(PGFN).

Cériforme disposto nos arts, 205 e 208 do CTN, este documento tetn os mesmos efeitos da certidao
negativa.

Esta certiddo € vélida para o estabelecimento matriz e suas filiais e, no caso dé énte federativo, para
todos os drgéos e fundos plblicos di administragéo direta a ‘ele vinculados. Refere-se & situagéo do
sujelto. passivo no dmbito da RFB e da PGFN ¢ abrange Inclusive as contribuigBes sociais previstas
nas alineas 'a’ a 'd' do paragrafo tinico do art. 11 da Lel'n®8.212, de 24 de’julho de 1991,

A aceita¢go desta certiddo estd condicionada a verifi icagéo de sua.autenticidade. na Internet, nos
enderegos <http://rib.gov.br> ou <http:/Mww.pgfn.gov.br>,

Certidao emitida gratuitamente com base na Portaria Conjuinta RFB/PGFN n° 1.751; de-2/10/2044.
Emitida s 21:32:03 do dia 11/03/2021 <hora e data de Brasllia>.

Vilida até 07/09/2021.

Cédigo de controle da certiddo: 80D1.278B.E9C1,01B6

Qualquer rasura ou emenda invalidard este documento.




. Estado do Parana
e Secretaria de Estado da Fazenda
ER) Receita Estadual do Parana

Certidao Positiva
de Débitos Tributarios e de Divida Ativa Estadual
com Efeitos de Negativa

(Art. 206 do CTN})
N° 024542463-75

Certidgio fornecida para:o. CNPJ/MF:  76.900.463/0001-71
Nome: RISOTOLANDIA IND E COM DE ALIMENTOS LTDA

Ressalvado o direlto da Fazenda Publica Estadual inscrever e cobrar débitos ainda néo
registrados ou que venham a ser apurados, certificamos que, verificando os registros da Secretaria de
Estado da Fazenda, constatamos existir pendéncias. cadastradas em nome do contribuinte acima
identificado, nesta data, as quais estdo com liminar para emissdo de certiddo, autos: n°
0006199-83.2016.8.16.0025 13VEF de Curitiba; e n® 000687-57.2014.8.16.0036 VEF de Séo Jose dos
Pinhais.

Obs.: Esta Certidao engloba todos os estabelecimentos da empresa e refere-se a débitos de
natureza tributafia e nao tributiria, bem como a0 descumprimento de obrigag@es tributarias acessdrias

Valida até 13/09/2021 - Fornecimento Gratuito

A autenticidade desta certidio devera ser confirmada via Internet

www fazenda.pr.gov.br

Certldéo emitida-com.autorizagfo do funclonério que .a subscreve.

Inspetoria Regional de Arrecadacéo - 1% DRR -
Curitiba . , 16/07/2021

AGNALDO DOS SANTOS

4

Phgina 1d 1
Emltido via Rocelta/PR {18/07/2021 15:14:15) POI'AGMLDO DOS SANTOS

Assinatura Qualificada realizada por: Agnaldo dos Santes em.15/07/2021 15:25. Inserido ac protecolo 17.845.734-9 por: Agnalde dos Santos em: 15/07/2021 15:24.
Decuments assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n? 7304/2021. A autenticldade deste documento pode ser valldada no endereco:
https:/{www.eprotocolo.pr.gov.br/splweb/validarAssinatura com o cddige: 87d4f32ccabe30%ac812a2baSbecd184. ’




ePROTOCOLO

Documento: Certidao; Positiva_de_Debltes_ 02454246375.pdf.
Assinatura Qualificada realizada por: Agnalde dos Santos em 15/07/2021 15:25,

Inserido ao protocolo 17.845,734-9 por:.Agnaldo dos Santos em:.15/07/2021 15:24:

Documento assinado nos termos do-Art. 38 do Decreto Estadual h@ 730472021,

Aautenticidade deste documento pode ser validada no.enderego:
https://www.eprotocolo.pr.gov.bifspiwebjvalldarAssinatura com o cédigo:
97d4f32ccabe309acB8l2a2baShccdl184..




“angifey T MUNICIPIO DE ARAUCARIA - PREFEITURA
R C.N,P.J.: 76.105.535/0001-99
RUA PEDRO DRUSZCZ, N° 111 - CENTRO - CEP: 83.702-080 Araucéria - PR
E-mail:
Home Page' hitps:/faraucaria.atende.net

i DEPARTAMENTO DE RENDAS MOBILIARIAS/ IMOBILIARIAS
IDAO NEGATIVA DE TRIBUTOS MUNICIPAIS - PESSOA JURIDICA
N° 71772/2021

Nome/Razdo Social: RISOTOLAN'IE)'IA:\ INDUSTRIA E:COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA

CPFICNPJ: 76.800.463/0001-71

Enderego: RUA LUIZ FRANCESCHI N®: 657
Bairro: THOMAZ COELHO

Complemento:

Cldade: Araucéria - PR

Finalidade: DIVERSOS POR CONTRIBUINTE

Observagio:

Certificamos @ pedido da parte: Interessada, que apds pesquisa em nossos arquives, constatou-se a

INEXISTENCIA de débitos tributarios vencidos, em nome do contribuinte acima identificado. Fica ressalvado o

direito da Fazenda Publica Municipal cobrar débitos posteriormente constatados, mesmo referente ao periodo nesta
certiddo compreendido.

ATENGAOQ

O presente documento ndo certifica inexisténcia de débitcs do Imposto sobre Servigos de Qualquer
Natureza declarados pelo contribuinte no &mbito do Regime Especial Unificado de Arrecadagdo de Tributos e
Contribuiges devidos pelas Microempresas e Empresas de Pequeno Porte — Simples Nacional. Caso o
contribuinte seja ou tenha sido optante pelo Simples Nacional nos uitimos § (cinco) anos, a presente certidao
dever& ser complementada porcertiddo de Situagao Fiscal fornecida pela Receita Federal do Brasil.

Araucdria PR segunda-feira, 26 de Jutho de 2021 as 08:25 hs.

Certiddo Vdlida até 25/08/2021

A auteniicldade dessa ceridBo pﬁderé‘serponﬁn‘nada na p4gina da Secretaria Municlpal de Finangas
(hitps:Haraucaria.atende.net) através do codigo de autenticidade N° WGT211202-000-JSHZGNRBBFXLGY-4
Emitida no Portal do Cidadgo




Jonsulta Regularidade do Empregador,

CAIXA

CAIXA ECONOMICA FEDERAL,

Certificado de Regularidade
do EGTS - CRF

Inscricdo;  76.900,463/0001-71

Razao RISOTOLANDIA IND E COM ALIM LTDA
Social:

Enderé¢o:  RUA LUIZ FRANCESCHI 657 / THOMAZ COELHO / ARAUCARIA / PR /
83707-072

| A Caixa Econdmica Federal, no uso da atribulgdo que lhe confere:o Art..
7, da Lei 8.036, de 11 de malo de 1990; -certifica que, nesta data, a
| empresa acima identificada encontra-se em 51tuagao regular perante o
| Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS.

O presente Certificado n&o servira .de prova- contra cobranga de
quaisquer débitos referentes a contribulcbes efou encardos devidos,
decorrentes das obrigagdes com: 0 FGTS.

Valldade:09/04/2021 a 06/08/2021

Certificacdo NGmero; 2021040901315600162739
‘Informacdo obtida em 037/08/2021 09:41:41

A utilizacho deste Certificado para 0§ fins . previstos em Lei esta
condicionada a verificagda de. aiitenticidade no site da Caixa:
www,.caixa.gov.br

lofl 03/08/2021 09:42
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PODER JUDICIARIOQ

JUSTICR DO TRABALHO

CERTIDﬁO{POSITIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS
~COM EFEITO DE NEGATIVA

CNPJ: 76.900.463/0001-71

Certiddo n°: 17424633/2021

Expedicédo: 01/06/2021, as 08:15:16

validade: 27/11/2021 -~ 180 (cento e oitenta) dias; contados da data
de sua expedigdo.

Certifica~se gue o CNPJ sob o n°® 76.900.463/0001-71, CONSTA do Banco
Nacional de Devedores Trabalhistas em face do inadimplemento de
obriga¢des estabelecidas no(s) processo(s) abaixo, com débito
garantido ou exigibilidade suspensa:

0001241-06.2016.5.09.0670 ~ TRT 09* Regifo **

** pébito com exigibilidade suspensa.

Total de processos: 1.

Certidio emitida com base né art. 642-A da Consolidagdo das Leis do
Trabalho, acrescentado pela Lei n°® 12.440, de 7 de julho de 2011, e
na Resolucdo Administrativa n® 1470/2011 do Tribunal Superxior do
Trabalho, de 24 de agosto de 2011.

O0s dados constantes desta Certiddo sdc de responsabilidade dos
Tribunais do Trabalho e estdo atualizados até 2 (dois) dias
anteriores & data da sua expedigdo.

Certidio expedida sem indicacgdo do nome/razdoc social, tende em
vista que o CPF/CNPJ consultado ndc figura na Ultime versdo da base
de dados da Receita Federal do Brasil - RFBE enviada ao Tribunal
Superior do Trabalho - TST. Para saber a situagdo desse CPF/CNPJ,
consulte o sitio da RFB (www.receita.fazenda.gov.br).

No caso de pessoa juridica, a Certidéo atesta a empresa em relagéo
a todos o©s seus estabelecimentos, agéncias ou filiais.

A aceitacio desta certiddo condiciona-se a verificacdo de sua
sautenticidade no portal do Tribunal Superior do Trabalho na
Internet (http://www.tst.jus.br).

Certidéo emitida gratuitamente.

INFORMACAO IMPORTANTE

A Certiddo Positiva de Débitos Trabalhistas, com os mesmos efeitos
da negativa (art. 642-A, § 2°, da Consolidagdo das Leis do
Trabalho), atesta a existéncia de registro do CEF ou do CNPJ da
pessoa sobre quem versa a certid@o no Banco Nacional de Devedores
Trabalhistas, cujos débitos estejam com exigibilidade suspensa ou
.garantidos por depodsito, bloqueioc de numerdrio ou penhora de bens

Dividse & sugestbes: cndt@tst.djus.br



suficientes.

535;;. ;_;
BODER. JUDICIARTO
JUSTICA DO TRABALHO

boviday e sugestdes: cndtdtst.jus.br




COTACAO

Empresa: NUTRI & SAUDE REF EICOES COLETIVAS LTDA.

CNPJ: 05.081.979/0001-53

E-mail: licitacao. numsolucoes@nsgmup «com.br

Contato: JOSE DIONISIO FRANCO

ol

SOLUGCOES |

Telefone: (14) 2106-9611

Fax: (14) 2106-9600

LOTE 01

DESCRICAO

higienizagdo de équipamentos e mio de obra especializada pelo.periodo de até 205 (duzentos.e cinco).dias letivos.

Prestaqz’ie do servigo de empresa terceirizada para fornecimento e preparo de'ali‘mentaqﬁo aos alunos das Escolas ¢ CMEI’s da rede municipal de ensino de Fazenda
Rio Grandé, com a obrigagiio de fornecer matéria-prima (géiteros alimenticios) e executar o preparo nas InstituigGes, cocgio, distribuigdo, higienizagdo de utensilios,
recebimento, pré preparo, preparo e estoque bem como dispor de.equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados, fornecimento de material de limpeza e

Géneros Servigos (Insumog, equipa-~
) B Quat Neimero de i '_l"otal-de  |atimenticios/Va me:ntos e mnte-r-iais, custos vV ahzr :ia - V?_lgr total da
ITEM Tipo de refeigdo alunosidia | dias letivos refeigies/ano (Pdra .l_or tlnit irio diversos*, méo de obra, refeicdo/ refeigio (para 200
un : 205 dia letivos) (RS) (R $)' impostcts, llfcro)N" alor unitirio (RS) dias).(R$)
) . e Unitdrio {R$) ‘
1 DESJEJUM LACTARIO 290 205 59.450 0,72 1,07 1,79 106.415,50
2 DESIEIUM CME! 1.550 205 317.750 1,36 2,03 3,39 1.077.172,50
3 DESIETUM ESCOLA (2X) 380 205 77.900. 1,16 1,74 2,9 225.910,00
4 LANCHE CMEI 1.840 205 377:200 0,74 11 1,84 694.048,00
5 LANCHE ESCOLA E'XVII DE JANEIRO 15.240 205 3,124.200 1,49 2,23 3,72 11.622.024,00
6 ALMOCO LACTARIO/CMEL 290 205 59.450 1,52. 2,28 3,8 225.910,00:
7 ALMOGO CMEL 1.550 205 317.750 1,78 2:67 N 4,45 1.413.987,50 |
8. ALMOGO ESCOLA 10 205 2.050 2,79 4,18 i 6,97 14.288,50
9 _ JANTAR LACTARIO / CMEI 290 - 205 59.450 0,69 1,03 1,72 102.254,00
10 JANTAR CME] 1.550 205 317.750 1,19 1,78 2,97 943.717,50
11 JANTAR EJA 100 205 20.500 1,9 2,84 4,74 97.170,00
12 KIT LANCHE 5,000 - 5.000 2,43 3,65 6,08 30.400,00
16.553.297,50
OBS: Kit lanche — total de 5000 kits para 12 meses (solicitados de acordo coma necessidade). B
OBS! Desjejum, lanche, almogo e jantar conforme cardépios (ANEXO VII - termo de referéncia). Py .
- o
(05.081.679/0001-93: . f s
NUTRI & SALDE REFEICCES & e ‘\‘3@__\.
COLETIVAS LTDA. . Yz co°‘.

NUTRI & SAUDé‘hEFmgoEs COLETIVAST
JOSEDIONISIO FRANCO
RG:.7.858.314-7/SSP/SP
Socio Administrador

Fros: Chdonia BEsgalha, 50 -5
Contro - SEP 16.850-000
| emmem, AVAL - SP @REEET i




¥ Secretaria da Receita Federal do Brasil

{ MINISTERIO DA FAZENDA
< Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional

CERTIDAO POSITIVA COM EFEITOS DE NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS AOS TRIBUTOS
FEDERAIS E A DIVIDA ATIVA DA UNIAO

Nome: NUTRI & SAUDE REFEICOES COLETIVAS LTDA.
CNPJ: 05.081.979/0001-93

Ressalvado o direito de a Fazenda Nacional cobrar e inscrever quaisquer dividas de
responsablfidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser.apuradas, é certificado. que:

1. constam débitos administrados pela Séctetaria da Receita Federal do Brasil (RFB) com
exigibilidade suspensa nos termos do art. 151 da Lei n°® 5.172, de 25 de outubro de 1966 -
Cddigo Tributario Nacional (CTN), ou objeto de decis&o judicial que determina sua
desconsideracio para fins de certificagio da regularidade fiscal, ou ainda ndo.vencidos; e

2, constam nos sistemas da Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN) débitos inscritos
em Divida Ativa da Unido (DAU) com exigibilidade suspensa nos termos do art. 151 do CTN, ou
garantido$ mediante bens ou direitos, ou com embargos. da Fazenda Publica em processos de
execugdo fiscal, ou objeto de-decis8o judicial que detarmina sua desconsidera¢éo para fins de
certificagio da regularidade fiscal.

Confarme disposte nos arts. 205 e 206 do CTN, este documento tem os mesmos efeitos da certidao
negativa.

Esta certidZo é vdlida para o estabelecimento matriz e suas filiais e, no.caso de ente federativo, para
todos os 6érgdos e fundos piiblicos da administragéo direta a-ele vinculados. Refere-se a situagio do
sujeito passivo no ambito da RFB e da PGFN e abrange inclusiveas-contribligfes soclais previstas;
nas allneas 'a' a 'd' do paragrafo tnico do art. 11 da:Lei n®8.212, de 24 de julho de 1991,

A aceitacdo desta certiddo esta condicionada & verlficagéo de sua autenticidade na Internet, nos
enderecos <http://rfb.gov.br> ou <http:/Amvww.pgin.gov.br>,

Certidso emitida gratuitamente com base na Portaria Corijunta RFB/PGFN n° 1.751, de 2/10/2014.
Emitida &s 11:33:26 do dia 22/05/2021 <hora e data de Brasilia>.

Valida até 18/11/2021.

Cadigo de controle da certiddo: A4C5.E6CC.2B92.BAF1

Qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.



CERTIDAO POSI'I'IVA CO\!I EFEITO DE NEGATIVA DE DEBITOS
N° SFP-CER-2021/02479

'\Iome ‘JUTRI &SAUDE REFEICOES COLETIVAS LTDA

Inscrigio Estadual: 192.001.890.113 CNPJ: 05.081.979/0001-93

Endereco: Rua Cidonio Esgalha , 50 , Complemento: A, Centro, AVAI - SP, CEP: 16680-
000

Sitnacdo Cadastral: Ativo

Posto Fiscal.de vinculaciio: DRT 7/PF - POSTO FISCAL DE BAURU

Ressalvado o direito de a Fazenda do Estado de S#o Paulo cobrar ou

inscrever quaisquer dividas de responsabilidade da pessoa juridica acima identificada que |

vierem a ser apuradas, € certificado que nfio constam débitos de IPVA, ITTCMD e

TAXAS. Constam débitos de ICMV/ICMS declarados ou apurados pendentes de

inscriciio na Divida Ativa de responsabilidade do estabelecimento acima identificado, com
exigibilidade suspensa.

Certificamos que a presente Certiddo é Emitida Positiva de Débitos com

Efeito de Negativa, referente aos débitos niio inscritos do ICMS, nos termos dos artigos 151

e 206 do Cédigo Tributario Nacional.

Finalidade: SIMPLES CONFERENCIA

- Avisos:

1 - Esta certiddio NAO versa sobre: (a) Eventuais débitos fiscais de outros estabelecimentos |

do interessado; (b) Outros débitos de tributos eventualmente nfio mencionados acima;

- Esta certidio sé se aplica ao estabelecimento (matriz ou filial) acima indicado, néo
mclumdo outros estabelecimentos da mesma empresa, ficando ressalvado o direito da
Fazenda do Estado de exigir, a qualquer tempo, créditos tributdrios que venham a ser
apurados. Tratando-se de certidiio emitida para pessoa. fisica, ndo é pesquisado na base de
dados a existéncia de débito para pessoa juridica da qual o interessado possa ser socio.

' 3 - A taxa de fiscalizagio e servigos diversos foi devidamente recolhida nos termos da

legislagfio vigente.

4 - Prazo de validade da certiddo: 06 (seis) meses conforme Portaria CAT nr. 20 de 01/04/98
(DOE de 02/04/98).

S- CERT[DAO POSITIVA COM EFEITO DE NEGATIVA DE DEBITOS DO ICMS
Local: } Data:
DRT 7/PF - POSTO FISCAL DE BAURU | 07 de maio de 2021.
Responsavel: o '

CARLOS HENRIQUE ALBERNAZ CRESPO
AGENTE FISCAL DE RENDAS

Cemdao emitida nos termos das Portarias CAT 70 de 01/04/98 (DOE de 02/04/98) e CAT 135
de 18/12/2014 (DOE de 19/12/2014).

Baurn, 07 de maio de 2021.

CARLOS HENRIQUE ALBERNAZ CRESPO
CHEFE
DRT 7/PF - POSTO FISCAL DE BAURU

Assinado com senha por CARL0S HENRIQUE ALBERNAZ CRESPO - 07/05/2021 4s 11:11:02.
‘Documenta N 17207798:7830 ~consulta 4 autenticidade em
hitps:fiwww.documentos. spsefmpapel.sp.gov. brisigaexpublicfapplautenticar?n=17207798-7830
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PROCURADORIA GERAL DO ESTADO
Procuradoria da Divida Ativa

Certidfio Positiva de Débitos
Inscritos-na Divida Atlva

CNPJ BASE: 05081979

Ressaivado o direlto de-a Fazenda do.Estado de S3e Paulo cobrar ou Inscrevier gualsquer dividas: da
pessoa jurldica/fisica acima identificada que vierem a ser apuradas, & cerfificado que:

Inscritos em Divida Ativa.de respansabilidadé do litefessado(a).constam os
segulntes débltos tributarios!

Rolativos a:  ICMS Declarado

- Crigens SECRETARIA DA FAZENDA
CNPJ; 05.081.978/0001-93 1E: 1920018950113
Sltuaglio: insciita [ Parcelado
CDA

1.176,533.366,1.178.533.377

Anctagdo PGE!

Para os débites fia sitbegle de suspenso, parcelado efou garantidos integralmente por.carta de flahgs, seguro garantla ou depdsito
judicial, esta certidio tem os mesmos efeltos que g negativa nos termos do aftigo 206 do Cédigo. Tributdrio Nacional & da
autorizagfic expressa da Procuradoria Geral do Estado-exarada no PGE-EXP-2021/03372-

Cetificamos que, atendidos os requlsitos do artigo 206 do Cadige Tributirio Naclonal, a presente Certidfo & Emitidd Pasitiva de

\
|
|
1 Ahotagio SEFAZ:
|
| ‘Débitos com Efeito do Negativa, para o CNPJ Base 05.081.979, emnome de NUTRI & SAUDE REFEICOES COLETIVAS LTDA.

{DOE do 02/04/1598).

Fina! ¢a Certidéo

—_—

=

I —
} Local de emisséio : Responsavel ¢ = E
| =5
| DRT-07 - Bauru —
| =i
| - =§
‘ CRDATN® 28648632 Folha 1de 1. — g

. | e—
‘Data p hora da emlssBo 23/02/2021 15:19:49 (horério da Brasflia) —=0
Prazo do validede da certidfio: 08 (SEIS)  mas(es) conformia portaria CAT NR. 20 de 01/04/1908 =
—1%]

—

Autenticado com senha por CARLOS HENRIQUE ALBERNAZ CRESPO - 24/02/2021 &s 08:44:09.
Documento N°: 14155026-6491 - consulta 4 autenticidade em . \
hitps:ifwww.documentos.spsempapel.sp.gav.brisigaex/public/agplautehticar?n=14155026-6491 SIGA x




=448 PREFEITURA MUNICIPAL DE AVAI
%Y. PREFEITURA MUNICIPAL AVAI
PRAGA MAJOR GASPARINO DE QUADROS, N° 00460 - CENTRO

CNP: 46137436000128 Exercicio: 2021

!.}

CERTIDAO,NEGATIVA DE DEBITOS MUNICIPAIS

A Prefeitura Municipal de AVAI, a requerimento da pessoa interessada Nutri Saude Refeicoes
Coletivas Ltda, CERTIFICA para os fins que se fizerem necessarios, que a pessoa juridica/fisica a seguir
referenciada esta quites com os impostos mobilidrios e imobili4rios, IPTU, ITBI, Taxa de Licenga e ISSQN, néo
registrando débitos para com: 0s cofres publicos municipais até a presente data, tendo a presente CERTIDAO
validade até o dia 28/09/2021, ressalvando o direito da Fazenda Municipal de exigir o recolhimento de débitos,
tributarios ou ndo, constituido anteriormente a esta data mesmo durante a vigéncia desse prazo.

Cadastro; 001014 Matricula; 192.001.890.113

Contribuinte: Nutri Saude Refeicoes Colativas Ltda CPFICNPy  05081979000193
Enderego; Rua Cidonio Esgalha, §0-A Complemento;

Bairro: Nucleo Habitacional "Prof® Eunice Andarde Moreira" CEP: 16680000

Cidade: AVAI UF: 8P

DADOS ESPECIFICOS DO CADASTRO

ATENGAO: Esta certiddo é valida somente com a autenticagiio mecanica ou comprovante de pagamento,

Data de Emissdo: 01/07/2021  Valida Até: 29/09/2021 Usudério: CIRO

Gédigo de Controle da certidiofNamero:
AABS8.C623.8876,C085

f'. e 7 ) - ) “?‘}g‘v
PREFREITURA MUNICIPAL DE AVA
el

SETOR ARRECADAGAO TRIBUEAAIA




Boletos, Convénios e outros

‘G3370212169510896

02007/2021 12:28:29.

SISBB - SISTEMA DE INFORMACOES BANCO DO- BRASIL
e2/e7/2021 -  AUTO-ATENDIMENTO - 12.28,29
3369303369

COMPROVANTE DE PAGAMENTO

CLIENTE: NUTRL & SAUDE REFEICOES €
AGENCIA: 3369-3 CONTA: 34,4680-1
EFETUADO POR: JOSE D FRANCO

Convenio PREF MUN AVAL JPTU COD BA'
Codigo de Barras 81750€009300-2 ‘550803912023
16705050120-7  60974914001-8

Data do pagamento | 82/07/2021
Valer efi Dinheire 55,08
Valer em Cheque 2,00
Valor Total 55,08

DOCUMENTD: 670201
AUTENTICACAD SISBR:
6.767.21¢ ,83C, 7EE. FEO

Transagdo efetuada com sucesso por: J8466259 JOSE DIONISIO FRANCO.
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Cansulta Regularidade do Empregador

CAILXA

CAIXA ECONOMICA FEDERAL

Certificado de Regularidade
do FGTS - CRF

Inscrigdo:  05.081.975/0001-93
RazZio Social:NUTRI E SAUDE REFEICOES COLETIVAS LTDA
Enderego: R CIDONIO ESGALHA 50 A/ CENTRO / AVAI/ 5P/ 16680-000

A Caixa Econdmica Federal, no uso da atribuigdo que lhe confere o Art,
7, da Lei 8.036, de 11 de maio de 1990, certifica que, nesta data, a
empresa acima Identificada encontra-se em sltuacdo regular perante o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS.

O presente Certificado ndo serviréd de prova contra cobranca de

quaisquer débitos referentes a contribuicGes e/ou encargos devidos,
decorrentes das obrigagbes com o FGTS.

Validade:10/04/2021 a 07/08/2021

Certificagdo Namero: 2021041004425535986264
Informacio obtida em 04/08/2021 14:26:40

A utilizacBo deste Certificado para os fins previstos em Lei ésta
condicionada a verificagio de autenticidade no site da Caixa:
www.caixa.gov.br

https:ficonsulta-crf.calxa.gov.brfconsultacrfipages/consultaEmpregador.jsf




JUSTICA DO TRABALHO

CERTIDAO NEGATIVA DE DEBITOS TRABALHISTAS

Nome: NUTRI & SAUDE REFEICOES COLETIVAS LTDA. (MATRIZ E FILIAIS)
CNPJ: 05.081.879/0001-93

Certidd@o n®: 23727071/2021

Expedigdo: 04/08/2021, as 14:27:22

Validade: 30/01/2022 - 180 (centc e oiténta) dias, contados da data
de sua expedigdo. .

Certifica~se gue NUTRI & SAUDE REFEICOES COLETIVAS LTDA. (MATRIZ E
FILIAIS), inscrito(a) no CNPJ sob o n® 05.081.979/0001~93, NAO CONSTA
do Banco Nacional de Devedores Trabalhistas,

Certiddo emitida com base no art. 642-A da Consolidagdo das Leis do
Trabalho, acrescentado pela Lei n® 12.440, de 7 de julho de 2011, e
na Resolugdoc Administrativa n° 1470/2011 do Tribunal Superior do
Trabalho, de 24 de adosto de 2011.

Os dados constantes desta Certidi3o s&o de responsabilidade dos
Tribunais do Trabalho e est&ec atualizados até 2 {(dois) dias
anteriocres & data da sua expedigaoe.

No caso de pessoa juridica, a Certiddo atesta a empresa em relagdo
a todos os seus estabelecimentos, agéncecias ou filiais.

A aceitacdo desta certiddo condiciona=se & verificagdé de sua
autenticidade no portal do Tribunazl Superior do Trabalho na
Internet (http://www.tst.jus.br).

Certiddo emitida gratuitamente.

INFORMAGAO IMPORTANTE

De Bance Nacional de Devedores Trabalhistas constam os dados
necessérios & identificacg¢dc das pessoas naturais e juridicas
inadimplentes perante a Justiga do Trabalho guanto as dbrigagdés
estabelecidas em sentenca condenatdria transitada em julgadc ou em
acordos judiciais trabalhistas, inclusive no concernente aos
recolhimentos previdencidrios, a honorarios, a custas, a
emolumentos 6u a recolhimentos determinados em lei; ou decorrenteés
de execucdo de acordos firmados perante o Ministério Pablico do
Trabalhe ou Comissdao de Conciliac&e Prévia.

Dividay e sugestdes: cndb@ist.jus.br




BANDOLIN FORNECIMENTO DE REFEICOES LTDA,
RUA CUBA, N° 8-50, VILA SANTA INES, CEP: 17.054-280, CIDADE: BAURU/SP
CNPJ:'96.216.429/0001-90 LE: 209.314.393.118.118 L.M: 72.124
COTACAO - LOTE 01 — _
DESCRICAQ: Prestagiio do servigo de empresa terceirizada para fornecimento e preparo de alimentagio aos alunos das Escolas e CMEI's da rede muntcipal de ensino de Fazenda Rio
Grande, com a obrigagéo de fornecer matéria-prima (géneros alimenticios) e executar o preparo nas Instituighes, cocgdo, distribuigfo, higienizagio de utensilios, recebimenta, pré preparo,
preparo e estoque bem como dispor de equipamentos, matéria-prima e utensilios adequados, fornecimento de material de limpeza e higienizagdo de equipamentos ¢-méo de obra especializada
pelo periodo de até 205 (duzentos e cinco) dias letivos. —
' Servigos (Insumos,
| e || e v .
M |, Tipo de refeicio Quat ] N.umen.: de] refcn;&cs{an.o alimenticios/Valor | diversos®, mio de rel'?.lca_ol Valor total da r.efclcao
; alunos/dia |dias [etivos| (Para 203 dia ix s . unititrio (para 200 dias)
) letivas) Unitario (I%) obra, lmpost?s: ‘ (RS) .
luero)/Valor Unitario
1 |DESIEJUM LACTARIO 290 205 59.450 R$0,75] RS 1,13 R$ 1,88 R3 111.766,00
2 DESJEJUML_QME[ 1,550 . 205 317.750 RY 1,44 R$ 2,16] R$ 3,60] R3 1.143.900,00
3 |DESIEJUM ESCOLA (2X) 380 205 1 77.900 RE 1,20 - R$ 1.79 RS 2,99} R$ 232.921,00
4 [LANCHE CMEI 1,340 205 377.200 R30,77] . R$ 1,16 R$ 1,93 RS 727.996,00
§ JLANCHEESCOLA E XVII DE JANEIRO 15240 |- 205 1™ 3.124.200 RS 1.520 - - R$ 2.28 R$ 3.80 RS 11.871.960.00
6 JALMOCO LACTARIO/CMEI 230 2035 59.450 R3 1,59 R§ 2.38 R$ 3,97 R$ 236.016,50}
7 |ALMOCOCMEL = 1.550 - 205 | 317.750 R$ 1.88]. RS 2,81} RS 4,69] RE 1.490.247.50}
8 JALMOCQ ESCOLA 10 - 205 2.050- R$ 2.80] R$ 4,19  _.R$699] RY 14.329,50}
9 |JANTAR LACTARIO / CMEI 290 205 . 59.450. R$ 0,74] RS$ 1,12 RS 1,86 R$ 110.577,00
10 JJANTAR CMEI 1.550 205 1 317.750. R$1,23 - R$184] " R$3.07 R$ 975.492,50
11 VJANTAR EJA 100 205 20.500 R$ 1,97 RS 2,96 R%4,93) R$ 101.065,00
12 KIT LANCHE 5.000 . - 5.000 RS 2,48 R$ 3.73) RS 6,21 R$ 31.050,00}
OBS: Kit Innche — totai de 5.000 Kits para 12 meses (solicitados de acorde coma necessidade), ' RS 17,047.321,00]

OBS: Desjejum, lanche, almoco e jantar conforme carddpios (ANEXO VII - termo de referéneia).

Bm/sp, 23 de julho de 2021
Atenc %wmcnte, .
1. : EM[O’P/\
U. N Br\’ Ty

iz Carlos Bandolin — Sécio Proprietirio
Bandolif ‘ornecimento de RefeicGes LTDA.

Bandolin Farnecimeato de Refeicgos Ltda,
Rua Cuba n® 8-50 - Vila Sia. Inds
Bauru - SP - CEP 17054-280
C.N.P.).: 96.216.425/0004-80
inscr. Est.: 209.314.353,118

pag. 2




PREFEITURA DE
SAO PAULO

FAZ ENDA
SECRETARIA MUNICIPAL DA FAZENDA

Certiddo Conjunta de Débitos de Tributos Mobilidriés

‘Certidio Niimero: 0808297 - 2021

CPF/CNPJ Ralz: 98.216.429/

Contribuinte: BANDOLIN FORNECIMENTO DE REFEICOES LTDA
leeragéio: 04/08/2021
Validade: 02/11/2021

Tributos Abrangldos:  Imposta Sabis Serviges - ISS o, ;-:‘»:;’3 i

Taxa da Fiscalizag3o de Lozalizagdio’ Instala;ﬁo "(Furidonar_ne“
Taxa dé Fiscalzagho de Andnclo - TFA\g cji’w- 4
Taxa dé Fiscilizagio de Estaheled{n;‘in{o _:;rf?éf;" ; ’?’é &
Taxa de Res{duos Sélidos de Sentlgos dé‘Saude TRSS Qo;iéncla a p%?r de Jam‘2011)
Impasto Sobre Transmissdo de! Ba s ITdvels--lTBl ) !

Unidades Tributarias:

!(';‘ .'il
COM 3.576.759-6- Inlcla atv :01/09/2006 (R MAﬂ'é'i‘iA 9

e
‘és»

Ressalvado o dirsito de a Fazenda. Murﬁ:pg{ﬁggbrar é: inscFé\Ter 3Ha|squer qudas de responsabilidade do sujeito passivo
que vierem a ser apuradas ou quese ver@uem -ar qualquer tempo» mcluslve em relagdo ao periodo contido neste:
documento, relativas a tributos administrados pela’ Secretana Municipal.da Fazerida e a inscrigies em Divida Ativa
Municipal, junto & Procuradona _‘,ea ral doiMunicipio é certificado que a Situagdo Fiscal:do Contribuinte supra, referente
aos créditos tributarios inscr tfas ao, scritos na Divida Ativa abrangidos por esta certid3o, até g, presente data &
REGULAR,

A aceitagdo desta c déoest condlclonada & verificagéo de sua autenticldade na Infernst, no enderego
http:/Avew . prefeitu sp~g"'i7 bicidade/secretarias/fazenda/.
Qualquer rasura mvatldarééste documento.

O CNPJ NAO POSSUI ESTABELECIMENTO INSCRITO NO.MUNICIPIO DE SAO PAULO, O PRESENTE
DOCUMENTO NAO COMPROVA REGULARIDADE NO CADASTRO DE EMPRESAS DE FORA DO MUNICIPIO
(CPOM).

Cemdao expedida com base na Portaria.Conjunta SFIPGM n® 4, de 12 de abril da 2017, Instrughe Nommativa SFISUREM ne 3; do 6 de abril de-2015,
Decreto 50.691; de 29 de Junho de 2009, Decreto 51.7.14, de: 13 de agosto de 20106’ Ponarla SF n° 268,.de 11 de outubro de 2019

Certiddo emitida As 14:50:02 hicras do dia 04/08/2021 (hora e'data de Brasilia).
Cadigo de-Autentlcldade: 90C0EDDS

A aufenticidade desta certldiio devara sér ¢onfirmada na piqlna da Secretarla Municlpal da Fazanda httsy/Arini. nrafelfiira-en nov hefef-




26/07/202]' ¢ Ca Ler, lmprimir Certidso

4.
g

PREFEITURA MUNICIPAL DE BAURU
Secretaria de Economia e Finangas
Departamento de Arrecadagao Tributaria

CERTIDAO NEGATIVA TRIBUTOS MUNICIPAIS

Documento emitido eletrénicamente. Nimero da transagao: 2394177

Inscricdo Municipal: 72124

Contribuinte: BANDOLIN FORNECIMENTO DE REFEICOES LTDA - 96.216.429/0001-90
Enderego Fiscal: RUA CUBA, 08-50

Atividade: FORNECIMENTO DE ALIMENTOS PREPARADOS E TRANSPORTADOS
MARMITEX, PRE- PONDERANTEMENTE PARA EMPRESAS PUBLICAS E PRIVADAS,

LOCACAO DE MAO-DE-OBRA TEMPORARIA E OUTRAS 20 ATIVIDADES QUE POR HORA
NAO SERAO PRESTADAS PELA EMPRESA.

Empresa aberta em: 16/04/2001

CERTIFICAMOS para os devidos fins, de acordo com informagdes colhidas em nosso sistema
de controle de tributos municipais, a inexisténcia de débitos em relagdo a inscrigho municipal
acima discriminada.

Esta certidao refere-se exclusivamente-aos Tributos Mobiliarios e abrange somente a inscrigdo
municipal acima identificada. Nos termos do Art. 102 do Cédigo Tributario Municipal de Bauru,
fica ressalvado o direito-da Fazenda Municipal de cobrar eventuais débitos anteriores, que
sejam apurados posteriormente a emissdo deste documento.

‘Certiddo emitida em: 26/07/2021
Prazo de Validade: 6 meses (Lei 4571 de 25/08/2000)

Rua Aralijo Leite, 17-47 — Bauru/SP — CEP: 17015-340

Fone: (14) 3235-1469
hitps://www2.bauru.sp.gov.br/financas/

3AFF7AFC85B5DBC6BBAYETI57D2E2092
Chave:de autenticagio

https:/www2.bauru.sp.gov.brifinancas/cartidoesimprimir_consuita.aspx?c=2394177&chave=3AFFTAFC85B5DBCEBBAI67357D2E2082 "




PROCURADORIA GERAL DO ESTADO

Procuradoria da Divida Ativa

Certiddo Negativa.de Débitos Tributarios
da
Divida Ativa do Estado de Sdo Paulo
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CNPJ Base: 96.216.429
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Ressalvado o direito de a Fazenda do Estado»de‘ﬁSao Pau!o},;cobrar ou inscrever quaisquer dividas de
responsabilldade da pessoa jurfdlcalflslca amm\}a Identifcada _gue vlerem a ser apuradas, é certificado quer

.

f R
:'"a % 5\,

oy e b g g

g2 .
nao constam débltos mscritos em wada Atlva de responsabllléé\de doilnteressado(a)

i '
Tratando-se de CRDA: emmda para pessoa-juridica, a pesquisa.na. base de dados éxfelta por meio do CNPJ Base,

de modo que a cerndao rnegatwa abfange todos 0s estabelemmentos do*contnbumte, cu]a raiz do- CNPJ seja
aquela acima mfon-nada j 2 (0oL :;,_ { Pop, ‘. ,! N T 1 S S N
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Certiddao n® 30476857 Folha 1 de 1
Data ¢ hora da emisséo 30/07/2021 12:45:33 (hora de Brasltia)
Validade 30 (TRINTA) dias, contados da emiss&o.

Certidsio emitida nos termos da Resolugéo Conjunta SF-PGE n° 2, de.9 de maio de 2013.

Qualquer rasura ou émenda invalidaré este documento.
A aceitagdo desta certiddo esté condicionada 3 verificagéo de sua autenticidade no sitio

http.llwww.dlvldaatlva.pge.sp.gov.br




: MINISTERIO DA FAZENDA
hW¥<¥. Secretaria da Receita Federal do Brasil
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional

CERTIDAO POSITIVA COM EFEITOS DE'NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS AOS TRIBUTOS
FEDERA!S E A DIVIDA ATIVA DA UNIAO

Nome: BANDOLIN FORNECIMENTO DE REFEICOES LTDA
CNP.J: 96.216.429/0001-90

Ressalvado o direito de & Fazenda Nacional cobrar e inscrever quaisquer dividas de
responsabilidade.do sujeito passivo acima Identificado que vierem a ser apuradas, é certificado que:

1. constam débitos administrados pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) com
exigibilidade suspensa nos termos do art. 1561 da Lel n® 5.172, de 25 de outubro de 1966 -
Cédigo Tributario Nacional {CTN}, ou objeto de declsdo judiclal que determina sua
desconsideragdo para fins de certificagdo da regularidade fiscal, ou ainda ndo vencidos; e

2, constam nos sistemas da Procuradotia-Geral da Fazenda Nacional {(PGFN) débitos inscritos
-em Divida Ativa da Unido (DAU) com exigibilidade suspensa nos termos do-art. 151 do CTN, ou
garantidos mediante bens ou direitos, ou com embargos da Fazenda Pdblica em processos de
execugdo fiscal, ou objeto de decis&o judicial que determina sua desconsideragao para fins de
certificago da regularidade fiscal,

Conforme disposto nos arts. 205 e 206 do CTN, este documento tem os mesmos efeitos da certiddo
negativa,

Esta certiddo é valida para o estabelecimento matriz e suas filials e, no caso de ente federativo, para
todos os org&os e fundos publicos da administrag3o direta a ele vinculados, Refere-se A situagfio do
sujeito passivo no &mbito da RFB e da PGFN e abrange inclusive as contribuigbes sociais previstas
nas alineas 'a' a 'd' do pardgrafo tnico do art. 11 da Lel n° 8:212, de 24 de julho de 1991.

A aceitagéo desta certiddo esta condicionada & verificagéo de sua autenticidade na Internet, nos
enderegos <http:/rfb.gov.br> ou <http://mwww.pgfn.gov.br>.

Certidao emitida gratuitamente com base na Portaria Conjunta RFB/PGEN n° 1,751, de 2/10/2014.
Emitida &s 07:13:27 do dia 23/07/2021 <hora e data de Brasiiia>,

Vdlida até 19/01/2022,

Cdadigo de controle da certiddo: 476C.8079.3D08.CF4B

‘Qualquer rasura ou emenda invalidara este, documento.,




03082021 Imprimir Certidao

PREFEITURA MUNICGIPAL DE. BAURU

~ Secretaria de E¢onomia e Finangas
Departamento de Arrecadagéo Tributéria

ROL NOMINAL DO CADASTRO IMOBILIARIO

Documento emitido eletrdnicamente. Ntimero da transacao: 2399150

CERTIFICAMOS para os. devidos fins, deracordo com mformag:o’es colhidas em nosso banco de
dados do Cadastro-Imobilidrio que:nédo constam iméveis, até a presente data em nome de
BANDOLIN FORNECIMENTO DE REFEICOES LTDA - CPF/CNPJ 96.216.429/0001-90.

Certiddo emitida em 03/08/2021.
Agente Pablico: Marcia Fukuyama

A40F799D1FC701FBBFE451A97F29D37C2
Chave de autenticagio.

Rua Aratjo Leite, 17-47 — Bauru/SP — CEP: 17015-340
Fone: (14) 3235-1469
hitps://www2.bauru.sp.gov.brffinancas/

hitps:fwviaw2. baury:sp.gov.brfiinancasicertidoes/imprimir_consulta.aspx?c=2399150&chave=40F79 "
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PREFEITURA MUNICIPAL DE BAURU

Secretaria de Economia e Finangas
Departamento de Arrecadagao Tributaria

ROL NOMINAL DO CADASTRO MOBILIARIO

Documento emitido eletrénicamente. Numero da transagéo: 2394175

CERTIFICAMOS para os devidos fins, de acordo com informag&es colhidas em nosso banco de
dados do Cadastro Mobilidrio qué constam empresas, até a presente data em nome de
BANDOLIN FORNEGCIMENTO DE REFEICOES LTDA - CPF/CNPJ; 96.216.429/0001-90.

| _ Empresas
Inscricio Municipal [Nome/Razao Social Situacio ;

79124 "BANDOLIN FORNECIMENTO DE REFEICOES INSCRICAO
LTDA : ATIVA

Certiddo emitida em 26/07/2021.

SE9A297DIAFE3GBA1ABE6D416367C5ES
Chave de autenticagio

Rua Aratjo Leite, 17-47 — Bauru/SP — CEP: 17015-340
| . Fone: (14) 3235-1469
| https://iwww2, bauru.sp.gov.brifinancas/

https:/iwww2.bauru.sp.gov.briiinancasicertidoes/imprimir_consulta.aspx7¢c=2394175&chave=5E9A297DIAFE368A1ABSED416367CSES 1M




“e» ESTADO DO PARANA
1l PREFEITURA MUNICIPAL DE FAZENDA RIO GRANDE

Relatorio de pareceres por processos

Parecer: 3

Namero do processo: 0041221/2021
Nuamero do processo: 0041221/2021 Sltuagdo: Em andlise Em tramite: Nao -
Requerente: 150665 - Secretaria Municipal de Educagdo

Beneflclarlo:

Solicitagdo: 3 - Oficio

Cédigo do parecer: 3 Nimero do processo: 0041221/2021
Local do parecer: 009.001.055 - Contratos Educagao

|
|
| Concluslvo: Nao Data e hora; 05/08/2021 14:40:44
Paracer: ANEXO's

Fazenda Rio Grande - PR, 13 de Agosto de 2021.

Elaine Aparecida dos Santos

Sistema: Protocolo Fly / Usudric; ribeiro.daniel / Relatério de paraceres por processos

R R




ENDERECOS DAS UNIDADES ESCOLARES E RESPONSAVEIS e -

ANEXO IV

Instituicao Telefone Enderego Responsavel pelo
recebimento
SECRETARIA RUA TENENTE SANDRO Nara Regina Bressan / Elaine
MUNICIPAL DE |3608-7139|LUIZ KAMPA, 182 - IGUACU |Aparecida dos Santos
EDUCACAO CEP: 83.833-090
E.M. 26 DE AV. BRASIL, 2014 - Andreia Guilen de Oliveira /
JANEIRO 3608-7681| EUCALIPTOS Cristina de Fatima dos Santos
CEP: 83.820-065
E.M. ALCIDES RUA PESSEGUEIRO, 197 — . .
MARIO 3608-7682 | EUCALIPTOS ii‘;‘ga Renata Lobo / Nilcea
PELANDA CEP; 83.820-449
E.M. ANTONIO RUA ALBATROZ, 430 - Vanessa Oliveira dias / Maria
BALDAN 3608-7683 |\ GRALHA AZUL Vieira de Souza
CEP: 83.824-402
AV.BRASIL, 1540 — Iracema Fagundes Busolo /
g{\é :T%NALDO 3608-7684 |EUCALIPTOS Juceli dos Santos Lobato da
CEP: 83.820-065 Silva
EM. CARLOS RUA NOSSA 8% DO RQOCIO — |Simone Cleia da Cruz / Maria
EDUARDO 3608-7685 |SANTA TEREZINHA CEP: Neuza de Jesus dos Santos
NICHELE 83.829-044 Vernick
E.M. DEP. LUIZ RUA SAO BRAZ, 94 — SANTA .
GABRIEL 3608-7686| TEREZINHA *Q{‘;?CZ?;I?{S;SC‘I‘;?;::;?/
SAMPAIO CEP: 83.829-242 8
E.M. GENEROSO RUA PAULO LEMINSKI - Jaqueline Cristina Ramos /
SALUSTIANO 3608-7676 |JARDIM VENEZA Katia Eliza Biernacki
BARBOSA CEP: 83.825-320 Kovalski
E.M. GUISELA AV. PORTUGAL, 244 — Ivani Miranda de Souza /
KUSSRIEKE | 008-7687)NACOES Marcia Iran da Silva Vale
CEP: 83.824-000
E.M. JOAQUIM RUA JAGUARIAIVA, 11149 — . .
KATSUKI 3608-7671 | SANTA TEREZINHA pnita Rosane de Olivelra /
MATSUMOTO CEP: 83.830-033 alete Queiroz Santana
E.M. LUIZ RUA ERITREIA, 171 - Vanessa Bento Damasceno
NICHELE 36087668 \NACOES da Silva / Nivea Coelho
CEP; 83.823-257
RUA ALFREDO o . ] ]
gﬁ%"g‘“&RALENE 3608-7688 | GONCHOROVSKI, 337 — ]Sj‘é‘r’l‘lze ‘{;ﬁ‘c’;‘;{a Pereira  /
PIONEIROS CEP: 83.833-044
E.M. NOSSA S* RUA RIO GUARANL 365 - )1 jene Krupa do Rosrio /
DE FATIMA 3608-7689IGUACU Silvana Palermo
CEP: 83.833-194
E.M. PROF. 3608-7690| RUA TANGARA, 708 — Franciele Pacheco da Silva
MARYLE AP.? GRALHA AZUL Mossner / Elizangela Santos




CEP: 83.824-418 Caires
“* .|EM. PROF-. RUA SAQ NICOLAU, 2420 —

ISABEL 3608-7680|SANTA TEREZINHA Sheila Cristiane da Silva
CRISTINA CEP: 83.833-138

RUA MARANHAO, 74 —~ Maria José Soares
Eﬁﬁjti‘ifm 3608-7673 | ESTADOS Almendana  Hoshino  /

CEP: 83.830-211 Leonice Jurema Batista

. RUA RIO TIETE, 500 — Luciana Conceigéo da Silva /

EM.SANTAFE |3608-7691\ 15174 U CEP: 83.833-332 | Bruno Thiago Menezes
E.M. SANTA RUA CURITIBA. 654 - Michele Albergoni / Mdnica
MARIA 36087667 | ESTADOS de Fatima Andretta

CEP: 83.830-566
E.M. SAO RUA EL SALVADOR, 471 — Enir Terezinha Cavalheiro /
FRANCISCO DE |3608-7692| NACOES Jaqueline de Fatima dos
ASSIS CEP: 83.823-148 Santos Mouro
E.M. PROE.? 3608-7672 §KégI?SL A, 110~ Juliana Alves Ferreira /
VALDINEIA CEP: 83.823-208 Patricia Gabriela de Oliveira

- |[ERM -

y AV.JOAO QUIRINO LEAL, . . .
FRANCISCO  |3603.7675|392 - SAO SEBASTIAC CEp; |CGreziele Orso Roik / Maria
QUIRINO 83.825.991 Lucia da Cruz Bastos
MACHADO )

E.C.M. SENADOR Iara Rosa da Silva / Gersina
ALO 36278548 |EST. PASSO AMARELOQ, S/N Costa da Silva Geromin
GUIMARAES
E.M. RUBIA RUA VIRMOND ESQ. RUA
MARA DA CRUS |[3608-7693|PINHAQ — ESTADOS Franciele dos Santos
PACHECO CEP: 83.833-497
ESCOLA SOCIAL RUA JAPIM ESQUINA COM  |Luiz Bruno dos Santos /
IR. HENRI 3271-2535|RUA JURUVIARIA — GRALHA [Rafaela Flavia Soeiro da
(MARISTA) AZUL Conceigdo
CMAEE -
CENTRO
MUNICIPAL DE 3608-7694 Iégé fﬁ}S}?ggIHEIRA, 396~ Neuci Sampaio da Silva
ATENDIMENTO CEP: 83.820-056 Kruchlak
EDUCACIONAL T
ESPECIALIZADO
AV.PARANA, S/N - :
CMEI ESTADOS |[3608-7674 ESTADOS CEP: 83.833-008 Valdirene Alves de Souza
CMEI RUA PESSEGUEIRO, 289 — Erika Regina Ferreira L /
FRANCISCO 3608-7695| EUCALIPTOS Tancts Gg oes Ba?istzpes
JOAO ORSO CEP: 83.820-065 one
AV. ALBATROZ, 430 — . ] )
% GRALHA 1608-7696| GRALHA AZUL ;Zrez;n(lilss Sagtc())sssm Ribas
CEP: 83.824-402 PP

o




RUA FARID STEPHENS, S/N — | Maristela
CMEI IGUACU 3608-7697 |PIONEIROS Vascondelos /
CEP: 83.833-008 Adriana de Oliveira Ribas
CMEI PROF", RUA CARLOS DRUMMOND g e Soares Batista /
DE ANDRADE, 1780 — . s el s
DARCY 3608-7677 Rosenilda Ap® Silveira de
JARDIM VENEZA CEP: .
BARBOSA LEAL Lima
83.825-145
CMEI PROF", RUA CANARIOS, 173 - Eleni Alves / Jacira de
ERONILDES 3608-7698 | GRALHA AZUL Santana Carvalho
CAMARGO CEP: 83.824-141
CMEI PROF=, AV. VENEZUELA, 1525 - Maisa Marques / Araci Alves
MARCIA 3627-8563| EUCALIPTOS doLima q M
CLAUDINO CEP: 83.820-605
CMEI SANTA RUA RIO PIQUIRL S/N — Bianca Koupaka da Costa
TEREZINHA 3627-8567 IGUACU Sabatino / Silmara Vainarski
CEP: 83.833-173
AV.BRASIL, 2014 — Claudinéia Alves do
CMEI TIA FANI |3627-8579| EUCALIPTOS Nascimento Miranda / Maria
CEP: 83.820-065 José de Paula Silva
2 RUA RIO TIETE, 769 — Marcela Fabiana de Souza
o hocas  |3608-7670/1GUACU Laurindo / Nivea Beatriz
CEP: 83.833-332 Moreira
RUA ESTADOS UNIDOS, 956 |Adriana Campos Szuk /
g DA 136087679 |- NACOES Sibele Cristina Alves de
CEP: 83.823-196 Melo
CMEI PROF. RUA PAU BRASIL, 378 — Si Tati dos Sant
LUZIA MOREIRA |36278559 | EUCALIPTOS 3 “X’l“"‘ . g‘.“e g e
TOMCHAK CEP: 83.820-381 ¢ Alhelda birardl
AV.NOSSA SENHORA DE
GUADALUPE ESQ RUA
g&?&ﬁ}mos 36087639 |SANTA LUIZA — SANTA Elisangela Oliveira Delgado
TEREZINHA
CEP: 83.829-281
APAE
{Assossiagdo de
Pais e Amigos dos AVENIDA BRASIL N° 1580 - . o
Excepcionais) — 3604-3328 EUCALIPTOS Isabel Cristina Pelanda
ESCOLA XVII DE

JANEIRO




ANEXOV
RELATORIO DE OCORRENCIAS

Unidade Escolar:

I

Lanche servido:

1.8 Preparagdo inadequada (muito liquido, cru,
cozimento excessivo, grumos, muito doce ou
muito salgado, ...)

2.8 Alimentos impréprios para consumo (cheiro de
azedo, estragados, ...)

3.8 Corpos estranhos no alimento (inseto, cabelo,

metal, plastico, ...)

4. B Quantidade insuficiente de alimento

5. @ Quantidade excessiva de alimento

6.0 Registro de quantidade da empresa diferente

do nlimero entregue na escolaf Outras situagdes

7.% Temperatura do alimento inadequada

8.F Frutas in natura (n° insuficiente, excesso,

danificadas)

9.BFalta de copos, pratos, cremeiras e talheres

para o servimento dos alunocs

10,BProblemas com reposigdo de copos, pratos,

cremeiras e talheres para o servimento dos alunos

11.0Falta de material para porcionamento (sacos
plasticos, guardanapos, sacos plasticos de
amostra)

12.8 Atraso no horario de servimento do lanche na

unidade

Descrigdo do Problema Ocorrido:

13 B Cardapio assinado ndo entregue na escola no
prazo

14.8 Troca de alimentoc do cardapio sem
autorizagdo do setor de nutrigdo

15.8 Troca de alimento do cardapio sem aviso
prévio por escrito pela empresa

16.8 Cardapio assinado de dietas ndo entregue na
escola no prazo

17.8 Dietas (temperatura inadequada, falta de
registro de temperatura, problemas com envase,
outros)

18.8 Aluno néo aceita os alimentos da Dieta

19.8 Falta de envio de Dietas

27.% Envio de Dieta Incorreta

20.8 Diferenga de porcionamento (per capita) por
aluno

21.H Falta de retirada de amostra

22. H Falta de registro da temperatura

23.0 Alimento com baixa aceitabilidade pelos
alunos

2418 Necessidade de reparos/consertos na cozinha
de responsabilidade da terceirizada

25.8 Problemas com Mobilidrio (Mesa, Armario)
26.8 Falta de produto de limpeza/ outros materiais
27.8 Problemas com funcionarios da empresa
(supervisora, merendeira, volante, motorista)

28. B Merendeira(s) da terceirizada sem uniforme
29.8 Numero Insuficiente de merendeiras na escola
30.8 Qutras situagdes ndo descritas

Condug¢ao do Problema:

Parecer da Unidade:

Observagtes:

Diretor(a)/ Responsavel da Unidade Escolar

Merendeira/Supervisor{a) da Empresa




ANEXO VI
GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

BANANA CATURRA

CAQUI

KIWI

MELANCIA

MORANGO IN NATURA

PESSEGO

PERA

TANGERINA PONCA

MACA GALA OU FUJI PESO UNITARIO 90 A 120G

ABOBRINHA VERDE

ACELGA

ALFACE CREPA/LISA

BATATA DOCE

BATATA INGLESA

BATATA SALSA

BETERRABA

BROCOLIS

CENOURA

COUVE MANTEIGA

COUVE-FLOR

ESPINAFRE

MILHO VERDE SEM PALHA

PEPINO

REPOLHO VERDE

TOMATE

VAGEM

CHUCHU

ALHO A GRANEL

CEBOLA BRANCA

CEBOLINHA VERDE

LIMAO ROSA

SALSINHA

ABOBORA DESCASCADA, HIGIENIZADA, PICADA,
EMBALADA A VACUO, CONGELADA, CADA
EMBALAGEM DEVE TER NO MAXIMO DE IKG
(deverd conter nome do produtor, marca, data de




% ..Msaﬁcnto e data de validade).

MANDIOCA DESCASCADA, HIGIENIZADA,
PICADA, EMBALADA A VACUO, CONGELADA,
CADA EMBALAGEM DEVE TER NO MAXIMO DE
1KG (deverd conter nome do produtor, marca, data de
processamento e data de validade).

PAO DE FORMA CASEIRO FATIADO, SEM ADICAO
DE LEGUMES OU TUBERCULOS (devera conter nome
do produtor, marca, data de fabricagfo e data de validade)

BOLACHA CASEIRAS(devera conter nome do produtor,
marca, data de fabricagdo e data de validade)

MOLHO DE TOMATE (embalagem saco plastico 4 vacuo
1 Kg, com nome do produtor, marca, lote e data de
validade)

EXTRATO DE TOMATE (embalagem saco plastico a
vicuo 1 Kg, com nome do produtor, marca, lote € data de
validade)

SUCO DE UVA INTEGRAL (sem adi¢do de agucar,
embalagem contendo 1,5 litros, com nome do produtor,
marca, lote e data de validade)

SUCO DE LARANJA INTEGRAL (sem adi¢io de
aglcar, embalagem contendo 5 litros, com nome do
produtor, marca, lote e data de validade)

DOCE DE BANANA EM PASTA (embalagem contendo
1.000 gramas, com nome do produtor, marca, lote ¢ data
de validade)

BANANA ORGANICA

ALFACE CRESPA/LISA ORGANICA
REPOLHO ORGANICO

MANDIOCA IN- NATURA ORGANICA

* Os géneros poder&o ser acrescidos ou suprimidos de acordo com a oferta da agricultura
familiar.




ANEXO VI

CARDAPIOS )

ESCOLAS

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE FAZENDA RIO GRANDE -
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAD ESCOLAR - PNAE

CARDAPIO DE AGOSTO
Segunda-Fefra Terga—Felra ugrta-Felra Quinta-Felra . Sexta-Felra
e p——— | ——e : T —————|
POLENTA MACARRAQ ARROZC/ FEVAD SOPA DEFEDAO FAO FATIADO( AF)
MOLHO BOLONHESA MOLHOFRANGO TIRAS ACEBOLADAS ESPINAFRE MARGARINA
MACA SALADA DE CENDURA SALADA DE DETERRABA BANANA CHAMATE
MAMAD

; FIN: P THO FIORAS | GALCID |MAGNESKD| FERRO VIT.A VIT.C
COMPOSICAO NUTRICIONAL o | @ {) {9} (g} (mo}
_ 10,23 813 4505 | 254 21,82 862

1]

SOPADE LEGUMES ARRCZ MACARRAD BOLACHA CASEIRA
QUIRERA [CRDARABATATA STROGONOFF CARNE MOLHO BOLONHESA LEITE (SEM AGLCAR)
MOLHO DE FRANGO COM CARNE COUVE FLOR/ BROCOLTS AGRIAGY TOMATE MAGCA
BETERRABA LARANJA BANANA
R “r ENERGIA PIN.. " LR CHO FIBRAS C._ﬁ\L(_;_!O MAGNESIG| :FERRO JZNCC: | VLA ViL.C
N COMPOSICAO NUTRICIONAL © {Ked) () B @) oy (mg) {ma) {ma)
20,17 8,91 20.51 48,5 23 53,86 | i 1,15
- 1 i 178 i 13 I —— ||
RISOTO ARROZ C/ TUTU DE FEDAC ARROZFEUAO
MOLEOFRANGQ CANJA MCLHO BOLONHESA C/FTS FARCFA DE OV(S CANJICA
BROCOLIS MACA SALADA DEREPOLHO CENOURA MAMAO
BANANA
- ENERGA [ FIN UP | CHO | FBRAS |CALCIO |MABNESIO], FERRD ViLA | VI.E
COMPOSICAO NUTRICIONAL (Koai) o - @) (g} @ 1 (mg (mg) (mg) ) (mg)
23527 38 21,82 | 445 3,08 68,5 36,02 1,58 . '11,26 3644
mrm:eavaﬂeomwm da Intas, legumes e verduras, Elas s% ficas em vitaminas, minarals o fhras. As vilaminas ¢ mingrals colzboram nanwuﬂenpaoeno bom huncienamento do|
@ a3 fibas 0 funclonamendo Intestinal, d3o sensagfio do saciedade, o xem Bluar prevenindo viras s. OBS: Carddplo sufelfo a alferagles.

Deysi €. Wiclewskd v ; [ Valdircne Hitnez Padilha
Nutricionista Mutrclopista
CRNE-5283 CRNB-1652

SECRETAR SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE FAZENDA RIO GRANDE -
Hthae PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - PNAE
CARDAPIO DE AGOSTO
Quaria-Feira uinta-Feira Sexta-Feira
—_ P 5w 26 b
FOLENTA ARROZ C/ FELJ, ARROZFEIIAQ
ARROZ DOCE MOLHO DE FRANGO FAROFA DE COUVE QUIBEBE RISOTO DE FRANGO
MAMAO SALADA DE BETERRABA CARNE MCIDA REFOGADA CAQUI
BANANA SALADA DE PEPINO
ENERGIA PTN 3 CHO FIBRAS | CALCIO [MAGNESIO| FERRQ ZINCO VLA ViT.C
COMPOSICAO NUTRICIONAL {Kezl) W | @ @ | @ Amg) [ (ma) mg) | 9 {9} {mg)
* . FiArs 8,78 4,24 §2,18 3,53 89,01 1 38,09 0,93 0,89 21,94 34,19
E_D—mwzm-ﬂi 1 —E b ;
MAC, 0 ARROCZ /TUTLi DE FEUAD ARROZC/ FEL. PURE DE BATATAS PAOFATIADO( AF)
MOLHO DE FRANGO CARNE DE PANELA MOIDA A MOLBOCOM PTS MOLHO BEOLONHESA MARGARDNA
FAROFA DE COUVE ALFACE B ABOBRINHA CHAMATE
BANANA LARANIA MAMAO
ENERGIA FIN LIP CHO ":FIBRAS | CALCIO | MAGNESIO]  FERRO ZNCO | VIT.A VIT.C
COMPOSICAO NUTRICIONAL (Keal) W | @ @ (] {mg) 1{mg). ()] {mg) (iig) {mg)
229,11 10,03 2241 41,91 2,48 8,1 29,83 1, 66 1,95 11,12 15.69
(uRnenie o varls o consumo oo (ylag, lagumes & varduras. Elas a0 Acas em vilaminas, mineras o fibas, As vilaminas @ minerals colaborm no bom funcionamenta do
organismo e as fibras requiam o funclenamento ntestinal, dis sensacfio de socledade, @ Mern atuar preveninda vddas doangas, DBS: C'ard'dgfn sufelfoa aﬂemgﬁos

Peysi C. Wiglewskd T P % Veldirene Hitner Pedilba
Numicionisza Nutrictoniss
CRN3-5285 CRNE.1652




SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE FAZENDA RIO GRANDE -
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - PNAE

CARDAPIO 2021 - EJA

Sepunda-Feira _ Terga— Feira uarta-Feira ulnta-Felra
RO B~~~ I[Ea] HE

RISOTO MACARRONADA COM CARNE POLENTA AO MOLHO BOLONHESA ARROZ C/ FEUAO
SALADA DE BETERRABA SALADA DE REPOLHO SALADA DE CENOURA STROGONOFE DE CARNE
LARANIA BANANA MACA SALADA DE ALFACE
. ‘Energia |- ‘Protefna |Carboldrato] Lpigio || - Célcle " Fatto Retinol | -wit.C "Fibras .
comrosicio | ea) || @ | @ @ | (ma) | mg | tmeg)-| (ma) @
. ) 40831 | 33,11 . 4234 11,84 |+ 5132 . 242,61 257
(22 SIEMTAN, A Y |1 SF: ANA SEMANA M- —
SOPA DE FENAO ARROZ ETUTU DE FENAO MACARRAC MOLHO BOLONHESA E PTS ARROZ C/ FEUAQ
SALADA DE BETERRABA QUIBEBE SALADA DE ACELGA LEGUMES REFOGADOS
LARANJA CARNE MOIDA REFOGADA MACA MAMAO

mmusn.-‘,Ao‘ Energia | 'Protelna " [Carboldrato| ~ Lipfdie | Gélclo Ferro ‘Retinal ~ "Fibras, | Magnésio | Zinco
INUTRICIONAL, | (Kead) @ | (@ @  (mg {mg) (meg) {9) (ma) {mg)
S 332,37 _ 211,14 3366 | 12,3 7228 . 3,47 382,37 |- 33 0181 437
SREMANA y k13, 5E MANA VRSN N 11 511 ANA I 37 SEMANAY S —————
MACARRAQ AQ MOLHO DE FRANGO FEUAD QUIRERA
SOPADE LEGUMES ARROZ MACARRAO
QUIRERA €eom, SALSACHUCH, STROGONOFF CARNE MOLHO BOLONHESA
MOLKEO DE FRANGO COM CARNE COLVE FLOR/ BROCOLIS AGRIAO! TOMATE
BETERRABA LARANIA BANANA
Jo@ [ @ (mg) . (mg). | _imeg) G {mg)
3330 | 1115 .| 563,26 . :
% |4 SEMANA N .

ARROZ /TUTU DE FEUAQ : ARROZ C/ FEUAQ ) PURE DE BATATAS
MOLHO DE FRANGOQ CARNE DE PANELA MODA AQ MOLEO COM PTS MOLHO BOLONHESA
FARCFA DE COUVE ALFACE E ABCBRINHA
BANANA LARANIA
R IEférgla; | -Protelna | Garboldrata| " -Lipidie * | ‘Célele .| Ferro ‘Retfindl {|  Vi.C: Fibras | Magnésio |' Zinco
COMPOSICA | (keal) @ | @ @ [ ma) |wn | med | me [ @ | ww | (mg)
360,45 2546 40,87 10,57 44,92, 3,52 184,71 146,59 2,17 12,02 39
[Auments e varie o consumo de ftes, legumes e verduras. Elas sfo ficas em vitaminas, minerals e fibras. As vitaminas & minerals colaboram na manuteng8o & ne bom
funcionamento do omanismo e as fibras tegulam ¢ funclonamento intestinal, diia géio da sacledads, e podem atuar prevenindo véras doengas, OBS: Carddplo sufelto g
elteragdes.

Deysi C. Wiclewski <. o ~ Valdirene Hitner Padilha
Nutricionista Nutriclonlsta
CRN3.5285 -2 R '"\( » oot CRNB-1652

CMEI ,
S ___.LACTENTES DE 4 MESES ATE e MESESE29DIAS = =~
) Segunda-Feira Terga-Feira | Quarta-Feira Quinta-Feira Sexta-Feira
Café da | FORMULA FORMULA FARA |FORMULA FORMULA FORMULA
Manhad | PARA LACTENTES DE |PARA PARA PARA
LACTENTES DE|0 a 6 MESES LACTENTES DE [LACTENTES LACTENTES
0 a6 MESES 0 a6 MESES DEQa#B DEODaéb
MESES MESES
Almogo |FORMULA FORMULA PARA |FORMULA FORMULA FORMULA
PARA LACTENTES DE |PARA PARA PARA
LACTENTES DE |0 a 6 MESES LACTENTES DE | LACTENTES LACTENTES
0 a 6 MESES 0 a6 MESES DEOab DEOaB
MESES MESES
Lanche |FORMULA FORMULA PARA |FORMULA FORMULA FORMULA
datarde | PARA LACTENTES DE |PARA PARA PARA
LACTENTES DE!0 a 6 MESES LACTENTES DE | LACTENTES LACTENTES
0 a 6 MESES 0 a6 MESES DEOa#6 DEQa#t
MESES MESES
Jantar |FORMULA FORMULA PARA |FORMULA FORMULA FORMULA
PARA LACTENTES DE |PARA PARA PARA
LACTENTES DE [0 a 6 MESES LACTENTES DE |[LACTENTES LACTENTES
0 a6 MESES 0 a6 MESES DEOa6b DEOab
MESES MESES

LACTENTES DE 5 MESES ATE 5 MESES E 29 DIAS




B
a

ENLAN Y

[

X egunda-Feira Terca-Eeira Ei "
. ol |'|

Quarta-Feia

LE

il [Quinta:Feira ii

- . K] L. . . L v B . _ L
Caféda | FORMULA FORMULA | FORMULAPARA| FORMULA FORMULA
Manha PARA PARA LACTENTES DE PARA PARA
LACTENTES DE |LACTENTES DE| 0a6MESES |LACTENTES DE| LACTENTES
0a6MESES | 0a6MESES 0 a 6 MESES DEOa6
MESES
Almogo | FORMULA FORMULA |FORMULAPARA| FORMULA FORMULA
PARA PARA LACTENTES DE PARA PARA
LACTENTES DE |LACTENTES DE| 0a6MESES |LACTENTESDE| LACTENTES
0a6MESES | 0a6MESES 0 a 6 MESES DEO a6
MESES
Lanche |  pAPA DE PAPA DE PAPA DE PAPA DE PAPA DE
da tarde FRUTA FRUTA FRUTA FRUTA FRUTA
Jantar | FORMULA FORMULA |FORMULAPARA| FORMULA FORMULA
PARA PARA LACTENTES DE PARA PARA
L ACTENTES DE |LACTENTES DE| 0a6MESES |LACTENTES DE| LACTENTES
OabMESES | 0abMESES 0 a 6 MESES DEO a6
MESES

* Oferecer chd sem adigic de agicar (camomila, erva doce, hoteli) nos intervalos das refeigdes.

6 MESES A 6 MESES E 29 DIAS ‘
:*‘Segunda:Feira 7|3 Terca-Felra_ | ~QuartasFeira-" | -Quinta:Feira’. | iSexta-Feira:
Café da FORMULA PARA | FORMULA PARA | FORMULA PARA | FORMULA PARA | FORMULA PARA
Manhs | FACTENTES DE 6 | LACTENTES DE | LACTENTES DE | LACTENTES DE | LACTENTES DE
a 12 MESES 6 a12 MESES 6 a 12 MESES 6a12 MESES 6 a 12 MESES
Papa de arroz + Papa de batata + |Papa de Arroz + Papa de arroz + Papa de fuba +

Almogo

frango + grupo 1

carne + caldo

frango + grupo

carne + caldo

frango + grupo

+ 2 legumes - feijao +2
feijdo+ 2 legumes |1 + 2 legumes legumes 1+ 2legumes
Lanche PAPA DE PAPA DE PAPA DE PAPA DE PAPA DE
da tarde FRUTA FRUTA FRUTA FRUTA FRUTA
FORMULA PARA | FORMULA FARA | FORMULA PARA | FORMULA PARA | FORMULA PARA
Jantar | LACTENTES DE 6 | LACTENTES DE | LACTENTES DE | LACTENTES DE | LACTENTES DE
a 12 MESES 6a12 MESES 6 a 12 MESES 6 a 12 MESES 6a12 MESES

* Oferecer chd sem adicdo de aglicar (camomila, erva doce, hoteld) nos intervalos das refeigdes.,

DE 7 MESES ATE 11 MESES E 29 DIAS

MESeqgundaikeirai MITercazReiral MR QuartaLeiraill MEQuintaFeiralill B SextaEeiralill
Café da FORMULA PARA | FORMULA PARA | FORMULA PARA | FORMULA PARA | FORMULA PARA
Manha LACTENTES DE 6 | LACTENTES DE | LACTENTES DE | LACTENTES DE | LACTENTES DE
a 12 MESES 6 a 12 MESES 6 a 12 MESES 6 a 12 MESES 6a12 MESES
Papa de arroz + Papa de batata + |Papade Arroz+ |Papadearroz+ |Papa de fuba +
Almago |frango +2 carne + feijdo+ 2 |frango + grupo1 |came + feijo+ (frango + grupo 1
legumes legumes + 2 legumes 2 legumes + 2 legumes
Lanche Papa de fruta Papa de fruta
Papa doce Papa de fruta com | Papa de fruta . .
tard
da tarde leite com leite com leite com leite
Sopa de legumes e | Creme de fuba Sopa de legumes
Sopa de legumes | Creme de
Jantar |carne ¢om carne e frango e frango legumes




SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE FAZENDA RIO GRANDE -
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAOC ESCOLAR - PNAE

CARDAPIO DE ABRIL

13 MESES A 4 ANOS — Consistincla Normal

Calé da manhh Almogo Lancha da Tarde Jantsr
& Aoz of fal] 8o Loron/a [S0pa da eare com cancura, batats
Bagunda =faira Pia com mantaiga Omatsls s couve flor
05/04: ) Laran]a Macarrlo a0 sugo
. P ‘[Laita Magd [Torta Solgada do frango o legumnes
Targa~toira + [Biscoio
o84 [Maga
R (=) [Selade de fruta Sepa de franga com bracolla,
Querta=falra Pan com menteigs hu, balaln o congura.
arid Mambe
- Leltn [Banana 3cto do fange com canoum,
Quinta— faira Pio caseire com mantsiga aspinat @ abobanha
oA Barana
B - jeha Mamia Penquoca do espinafra com malha
Baxtafaira 30 cam matha da tomats boionhasa
oBiD4 Manga [Salaga da omats
ENEH&IA G} MAGNESI |- FERRD . 53
cnmos:cju nu‘mm:um:. l tmg) (mg} e o) [ [ra)
B4 X 142,89 a8 4 4810 %18
Em mmm ] mumnm:- d ulg-n ng-:-l. .u-rma- In r-tlnuu minlmaments prmn:;:n -m&aw " e dimer Mbr-!m-n naborosn, epropriada o
D'ﬂl C. I'Hwﬂj V! e by P
iy W e
RN N10 jLL CRVL1887
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO DE FAZENDA RIO GRANDE -
PROGRAMA NAGIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR - PNAE
CARDAPIO DE ABRIL
13 MESES A 4 ANOS - Consistincla Nomal
Caté damanhi Almago Lancho da Tarda Jantar
: ICha lArroz cfHeijdo Wmoz nutrtivo
Segunda-~ M-',“ . ‘|P20 commantalga Came molda Maca (ovos, molda, bricolis, cenoura e
18404 |Laranfa hfacaraa ao suge g fespinefre)
Salada da bricofis
Terca=felra Lelle Aoz e/ feifao ISopa da fellfa com macemdo,
i Pdo commantelga Frange ensopada B lespinalre @ couve mantaiga
Mags Polanta anana
2004 $Salada de pepino e canoura
CQuarta =folra
104
Quinta—felm Chd lArnz o feij3o ranja [Sopa canja da frango com batata,
n PZ0 com manteiga Frango ao matho labobrinha, canoura e chalra verde.
a4 Banana Jardinglra de legumaes
’ Salada do acelga e timate
Soxth—loirs Lelln Aoz ¢ feil o Mamao Madalena de frango
= -(Blscaito caseiro [stas a0 molhe (Salada de vagem
\ ... lmanga Qulrara
230 - Salada do alface

N ENER| i 3 oo FIORAS MAGHESK | FERRO ZINCS A A
COMPOSICAO RUTRICIONAL l (Keay: @ ) ‘9 a i) [ ) g (] (g} [mg)
. 5 445 1,78 107,80 7.4 1183 11863 L) FAE] 8.8 9.8
3 SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAD DE FAZENDA RIO GRANDE -
m“‘:‘m PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAC ESCOLAR - PNAE
m FRUCAGAD CARDAPIO DE ABRIL
| RIO GRAND 13 MESES A 4 ANOS - Consistdncla Normal
w .'_»: ﬁ:d,'- Café da manha: Almogo :Lencha da Tarda, Jantar
Sequnda ~folra |ehd Aoz of faijdo CEED [Sopa da felldo ¢ mucn.n-an,muve a
c P50 com mmantolga Coxa e sobrecoxa 80 molha s nalg
124 Lerana Farafa da couve
Salada da cenoura cozhda
Tarca—foira i eita oz ol l2iji0 Magh piacamdo com almondegas ao suge
s piscoito caselro Ovo cozide [Salada de repolho
104 Banana lAbobrinha e cenoura refogadea
i
. [Cha Laranja [Sopa da cema, macardo, abobrinha)
Querta - felra [PRa ¢om rranialga kancura, chuchu,
14704 Magd
Gulnta - felra [Laite Aoz o/ fal} 5o [Selade do fra IQuirers com malho de frango
- Pao caselro com pat dafrange  [Mbacule com alpim ae methe [Selada de acelga
[Mamlo Salada do acelga
16004
. Cha [amoz cf fefiao MemAo [Pangueca varda com malhe
Bexta~foira Féao commanteipa Estregonofa de frango de frenge
18704 'Imelio Canoura refogada ISalada do batoraba
Salada de sbobrinha
N ENERGA T FOARS WAGHISK [ FERRQ A
COMPOSICAO NUTRICIONAL (Kealk fo) )] ima} ) {mg} bagd
- T8 80 AT 113,03 223 1 su s441




SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO DE FAZENDA RIO GRANDE -

PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAGAO ESCOLAR — PNAE B
- CARDAPIO DE ABRIL
—3'.’7&57&@"2. 13 MESES A 4 ANOS - Conslsténcla Normal -
Cafié do manhh Alnoge | - :Lapthe da Torde . ) ) *Jantar
e IGh# Wuh\wu Laran]a ISopa de frango com cenoura,
Bagunda—felra P2o com maniolga Omaolata khuehy, concura, vagem
=] Macarrio ao sugo
wm r«a Salada da repoiha
Terca-felra - ety Aoz e/ feildo Banane [Torta salgada
i . iscoito Came do panela molda com brégalis e canoura)
27048 nga Farofa do couve
_ Cha lamao opa do came com abdbara,
Quarta-{eia .|P&o com mankeiga Frango desfado ao mathe F Ripim e vagem
2804 Benana Quirora.
Salada de belsraba
—talh Lelta Magh L.asanha da frango e cenowra
Quiniz -fatra ‘iPfio caseino com ig to da ango KMassa panqueca, molho brando @
2904 mambo maolha belonhesa)
N Salads do cenoura
Sexta=folm "feits Amoz of feljao Macamréo com molho branco
: iPAo com malho da tomats Atmandeges caseica de came stada de futa brécolis
10004 Laranja Cuibebe de sbdborn ’
Salada da cenourn
. i S ENERGA |, PN, ]
COMPOSICAG NUTRICIONAL * - I eal) | i
- N : W 578
= SECRETARA SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAQ DE FAZENDA RIO GRANDE -
MUNCTAL OF
FISGRAND CARDAPIO KIT LANCHE

EXEMPLOQ: Suce, achocolatado, bale (doce ou salgadon), sandulches (diversos) e frutas (doverd conter no minimo 1 tiquido, 1 cerbeidraia ¢ | futa),

Deysi C. Wielewaki Valdirene Hitnee Paditha
Nutrdcionista Nutrigionista
CRNB-3283

CRNE-1652




ANEXO VIiI

PER CAPITAS
QUANTIDADES EM GRAMAS, DE ALIMENTOS IN NATURA, POR REFEICAO POR
ALUNO (PER CAPITA)
Produto Creche II, ITI Ensino EJA
Creche 1 ePrél, II, Fundamental
(Merenda) (Merenda)

Abacaxi 80 120 120 150
Abdbora paulista 35 50 65 80
Abobrinha 15 20 25 30
Acelga 20 25 30 40
Agfticar refinado 0 8 12 20
Aipim 50 60 75 100
Alface crespa 10 25 30 40
Alho 0,5 1 1 1
Arroz branco (sopa) 15 20 25 50
Arroz parboilizado (risoto) 30 40 50 100
Arroz parboilizado/Integral + 1
carboidrato 20 30 40 90
A'rr'oz I_Jarboilizadoﬂntegral 30 40 50 100
{(inico carboidrato)
Aveia em flocos médios 10 10 20 20
Banana branca 120 120 120 120
Banana salada de fruta 50 50 50 50
Banana (vitamina e cuca) 30 50 50 50
Batata doce 20 35 50 100
Batata inglesa (inteira) 20 35 50 100
Batata inglesa (puré) 20 35 50 100
Batata para sopa e conl carne 20 35 50 50
Bebida Lactea 0 0 0 0
Beterraba 40 50 60 80
Biscoito {(doce ou salgado) 25 35 35 0
Brécolis 20 25 30 30
Chocolate em pd 50% cacau 0 12 15 15
ggc;cg)cl)zll(t)e em pé 50% cacau 0 12 15 15
Caqui 120 120 120 120
Bolo simples 0 0 35 50
Carne bovina iscas patinho 30 40 40 100
Carne bovina moida 30 40 40 100
Carne suina 0 30 40 100
Cebola 1 2 2 2
Cenoura (salada, com camne 30 40 60 70
Cenoura para bolo 15 25 30 30
Chuchu 50 75 90 120




- % >
WL T

* | Chsthu para sopa 20 20 25 30
- [€oforau / 0,2 0,3 0,4 0,6
- +Couvefolha 20 25 30 30
Couve folha para farofa 15 15 20 20
Coxa e sobrecoxa 80 80 120 120
Manteiga 0 10 15 15
Doce de fruta 0 0 20 20
Farinha de mandioca 5 10 15 15
Farinha de milho 5 10 i5 15
Farinha de trigo bolos, cucas, 25 40 40 40
torta de frango
Feijdo preto 15 25 30 30
Fermento para bolos 0 0,3 0,3 0,3
Peixe 30 30 40 100
Laranja 100 120 140 140
Laranja salada de fruta 50 60 60 60
Leite em p6 integral geral 10 15 18 18
Leite em po para café 10 15 18 18
Magd 120 120 120 120
Macd salada de fruta 60 60 60 60
Magé para cuca 30 50 50 50
Macarrdo 30 40 50 80
Mamic formosa 100 120 120 140
Manga 100 120 120 140
Mamfo salada de fruta 50 50 50 50
Mamdo para Vitamina 25 25 25 25
Melancia 180 220 280 300
Meldo 100 120 120 140
Milho verde grio Q0 10 15 20
Milho de pipoca 0 20 20 30
Nectarina 100 120 120 140
Ovos (omelete, pdo, mexido) 25 25 30 30
Pdo hot dog 25 25 50 100
Pido fatiado integral 25 45 50 100
Pio fatiado trigo 25 45 50 100
Pdo tipo bisnaguinha 25 30 50 0
II;:{:) de frango sem osso, sem 30 40 35 100
Peito de frango para pdo 0 30 40 100
Peito de Frango para torta 0 30 40 100
Pepino 0 50 60 80
Queijo mugarela fatiado 0 35 35 35
Repolho verde 20 25 30 40
Salsinha ou Cebolinha 1 1 2 2
Sal 0 0,3 0,5 0,5
Suco polpa 40 40 60 60
Tangerina 0 120 120 120
Tomate para salada 30 50 60 80




-~ INGREDIENTES

" PER CAPITA(g/ml)- 1

stV

Acém em cubos

80
Acém moldo— malho 80
Acém moldo — pao 15
Figado em iscas 80
Figado de frango 80
Frango grelhado — molho 20
Musculo em cubos 80
Pat hho em iscas 70
Peito de frango em iscas — almogo 80
Peito de frango em iscas — péo 15
Filé de t ]apia ou cagio 80
Actcar ref hado — chocolate/suco 8
Arroz —almogo 30
Biscoito com leite t po lanche 25
Biscoito salgado t po aperit vo 15
Biscoito salgado t po lanche 20
Chocolate em pé 8
Colorau 0,2
Extrato de tomate — moho para péao 2
Extrato de tomate — molho para arroz/risoto 5
Extrato de tomate — molho para macarréo 10
Farinha de trigo especial — para bolo 25
Farinha de trigo especial — pdes caseiros 25
Farinha de trigo pré mistura para pdo francés 25
Farinha de trigo pré mistura para p&o hot dog 25
Farinha de trigo pré mistura para péo doce 25
Feijdo carioquinha — almogo/janta 15
Feijao cariogquinha — sopa 15
Feijdo soja — complemento para salada 5
Flocos de milho agucarado 20




"3 |Flocos de aveia — para fruta
Férmula lactea, a3 base de soja enriquecido com

“lvitaminas & minerais 20
" Férmula infant1{0 3 6 meses) 30
Férmula infant | (6 & 12 meses) 30
Legumes cozidos & vapor — salada 30
Legumes cozidos & vapor — sopa/risoto 10
Leite em pd integral 10
Macarrdo com ovos parafuso — molho 30
Macarrdo com ovos parafuso — sopa 3
Margarina 8
Oleo de soja 2
Orégano 0,1
Sal iodado 0,3
Semente de gergelim (enriquecimento de salada) 3
Semente de linhag¢a {enriquecimento de salada) 3
Sequilho de amido de milho 15
Suco concentrado de abacaxi 25
Suco concentrado de uva 25
Suco concentrado de goiaba/caju 15
Suco concentrado de péssego 15
Vinagre 3
Abacaxi 80
Abodbora seca com carne 35
Abobrinha — carne/sopa 15
Abobrinha — salada 30
Acelga — salada 20
Alface —salada 20
Alho por prato preparado 0,5
Almeirdo — salada 20
Banana magi 100
Banana nanica 120
Batata lisa média — sopa 20




Batata lisa média — puré 70
Berinjela — salada 40
Berinjela — carne 15
Beterraba 40
Cebola por preparagio 1
Cenoura — carne/sopa 15
Cenoura — salada 30
Coentro 0,2
Chuchu — carne/sopa 20
Chuchu - salada 50
Couve com talos 20
Escarola 20
Goiaba vermelha — para bater com leite 40
Mag¢a nacional 120
Mandioca — carne 60
Mandioquinha — carne 50
Mangericdo 0,1
Mamado formosa 100
Mamao havai 100
Manga 100
Melancia redonda 180
Meldo amarelo 100
Mexerica 120
Morango 130
Ovo de galinha — acompanhamento 20
Péra nacional 120
Repolho liso — salada 20
Repolho liso — sopa 10
Tomate — molho 10
Tomate — salada 30
Tomate — salada com verdura/legumes 20
Uva nidgara 110
Vagem - acompanhamento 15
Vagem — salada 40

P —— _
BERIGARITASIESCOUASEIIanche
‘ : - - -7 | PER o s
" PREPARAGOES. INGREDIENTES "CAPITA | PORCIONAMENTO
, - - {(giml) :
AGUCAR REFINADO 10
ACHOCOLATADO CACAU NATURAL/ALCALINIZADO EM PO 5 200m|
LEITE EM PO INTEGRAL 26
ACUCAR REFINADO 20
ARROZ DOCE COM | ARROZ PARBOILIZADO 30 200m!
COCO COCO RALADO SECO 5 m
LEITE EM PO INTEGRAL 26




AIPIM

ALHO 0,3
ARROZ INTEGRAL 42
CARNE PATINHO/ COXAO MOLE 60 ARROZ 100g +
ARROZ, CARNE PICADA | CEBOLA 2 CARNE PICADA
E LEGUMES CENOURA 12,6 70g + LEGUMES
EXTRATO DE TOMATE 4 30g
OLEO DE SQJA 1
SAL REFINADO 3
TOMATE 8
BATIDA DE POLPA DE |ACUCAR REFINADO 12
FRUTA {DIVERSOS | LEITE EM PO INTEGRAL 26 200m|
SABORES) POLPA DE FRUTA {DIVERSOS SABORES) 60
ACUCAR REFINADO 12
BAT"K::‘A'IJ;ESJL;A DE I EITE EM PO INTEGRAL 26 200ml
POLPA DE MARACUJA 30
BEBIDA LACTEA
(DIVERSOS SABORES) BEBIDA LACTEA {DIVERSOS SABORES) 200 200m|
BISCOITO COOKIES | BISCOITO COOKIES 40 40g
BISCOITO COOKIES DE | o016 cOOKIES DE AVEIA 40 40g
AVEIA
BISCOITO COOKIES
INTEGRAL BISCOITO COOKIES INTEGRAL 40 40g
BISCOITO DE AVEIA | BISCOITO DE AVEIA 40 40g
| BISCOITO DE BANANA
COM CEREALS BISCOITO DE BANANA COM CEREAIS 40 40g
BISCOITO DE
CHOCOLATE BISCOITO DE CHOCOLATE 40 40g
BISCOITO DE COCO | BISCOITO DE COCO 40 40g
| BISCOITO DE LEITE | BISCOITO DE LEITE 40 40g
| BISCOITO DE MILHO | BISCOITO DE MILHO 40 40g
| BISCOITO DE NATA | BISCOITO DE NATA 40 40g
BISCOITO DE POLVILHO | BISCOITO DE POLVILHO 40 40g
| BISCOITO MAISENA | BISCOITO MAISENA 40 40g
BISCOITO MARIA | BISCOITO MARIA 40 40g
BISCOITO ROSQUINHA
DE CHOCOLATE BISCOITO ROSQUINHA DE CHOCOLATE 40 40g
BISCOITO ROSQUINHA
DE COCO BISCOITO ROSQUINHA DE COCO 40g 40g
BISCOITO SALGADO
INTEGRAL BISCOITO SALGADO INTEGRAL 40 40g
ABOBORA 20 90g
ACUCAR REFINADO 30
BOLO DE ABOBORA | COCO RALADO SECO 5
COM COCO FARINHA DE TRIGO 19
FERMENTO EM PO 2
LEITE EM PO INTEGRAL 3

o




MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO . 8
ACUCAR REFINADO 30
COCO RALADO SECO 5
FARINHA DE TRIGO 19
BOLO DE AIPIM COM | FERMENTO EM PO 2 50
coco LEITE EM PO INTEGRAL 3 &
MANDIOCA COZIDA 20
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
ACUCAR REFINADO 30
CENOURA CRUA 20
FARINHA DE TRIGO 38
BOLO DE CENOURA | FERMENTO EM PO 2 90g
LEITE EM PO INTEGRAL 3
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
ACUCAR REFINADO 30
CHOCOLATE EM PO 4
FARINHA DE TRIGO 38
BOLO DE CHOCOLATE |FERMENTO EM PO 2 90g
LEITE EM PO INTEGRAL 3
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
AGUCAR REFINADO 30
COCO RALADO SECO 7
FARINHA DE TRIGO 38
BOLO DE COCO FERMENTO EM PO 2 90g
LEITE EM PO INTEGRAL 3
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
ACUCAR REFINADO 30
COCO RALADO 5
FARINHA DE TRIGO 19
BOLO DE FUBA COM |FERMENTO EM PO 2
COCo FUBA DE MILHO AMARELO 19 90g
LEITE EM PO INTEGRAL 3
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
ACUCAR REFINADO 30
FARINHA DE TRIGO 19
FERMENTO EM PO 2
BOLO DE MANDIOCA | LEITE EM PO INTEGRAL 3 90g
MANDIOCA COZIDA 20
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
AGUCAR REFINADO 30 90g

BOLO FORMIGUEIRO

CHOCOLATE GRANULADO




FARINHA DE TRIGO

FERMENTO EM PG 3
LEITE EM PO INTEGRAL 1
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
ACUCAR MASCAVO 20
AGUCAR REFINADO 30
CANELA EM PO 0,2
CHOCOLATE EM PO 4
BOLO MARMORE | FARINHA DE TRIGO 38 90g
FERMENTO EM PO 2
LEITE EM PO INTEGRAL 0,7
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
AGUCAR REFINADO 30
CHOCOLATE EM PO 4
CHOCOLATE GRANULADO (COBERTURA) 5
FARINHA DE TRIGO 38
BOLO NEGA MALUCA EERMENTO EM PO > 90g
LEITE EM PO INTEGRAL 3
MANTEIGA SEM SAL 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 8
AGCUCAR REFINADO 15
CAFE COM LEITE | CAFE A VACUO 6 200ml
LEITE EM PO INTEGRAL 26
ACUCAR REFINADO 20
CANJICA BRANCA 35
CANIICA COCO RALADO SECO 5 200m|
LEITE EM PO INTEGRAL 26
ACUCAR REFINADO 20
CACAU NATURAL/ALCALINIZADO EM PO 17
CAPPUCCINO CAFE A VACUO 5 200ml
CANELA EM PO 0,3
LEITE EM PO INTEGRAL 26
ALHO 0,3
CARNE MOIDA DE PATINHO/COXAO 20
MOLE
CARNE MOIDA CEBOLA 2 60g
REFOGADA EXTRATO DE TOMATE 4
OLEO DE SOJA 1
SAL REFINADO 1,5
TOMATE 8
ALHO 0,3 CARNE 80g +
ISCAS DE PATINHO/COXAQ MOLE 100 MOLHO 20g
CARNE PICADA AO | CEBOLA BRANCA 2
MOLHO COM ERVILHA | ERVILHA EM CONSERVA 10

EXTRATO DE TOMATE

OLEO DE SOJA




SAL REFINADO

, ] 16
CHA DE CAPIM ACUCAR REFINADO
CIDREIRA COM LIMAO CAPIM CIDREIRA 4
POLPA DE LIMAO 10
ACUCAR REFINADO 16
200ml
CHA MATE CHA MATE EM FOLHA 4 m
ACUCAR REFINADO 16
CHA tm;%cmﬂ CHA MATE EM FOLHA 4 200ml
POLPA DE LIMAO 4
ACUCAR REFINADO 16
CH’SI‘JE"S;ZSOM CHA MATE EM FOLHA .| 200ml
POLPA DE PESSEGO 4
CHINEQUE INTEGRAL
DE BANANA CHINEQUE INTEGRAL DE BANANA 70 70g
CHINEQUE INTEGRAL
DE COCO CHINEQUE INTEGRAL DE COCO 70 70g
CHINEQUE INTEGRAL
DE GOIABA CHINEQUE INTEGRAL DE GOIABA 70 70g
CHINEQUE INTEGRAL
DE UVA CHINEQUE INTEGRAL DE UVA 70 70g
AGUCAR REFINADO 8
CREME SAASS'LHA P/ AROMA DE BAUNILHA 0,2 50ml
LEITE EM PO INTEGRAL 12
DOCE DE FRUTA
(DIVERSOS SABORES) DOCE DE FRUTA 20 20g
FRUTA PORCAO FRUTA PORCAO 90 90g
FRUTA UNITARIA | FRUTA UNITARIA 1 1 unid
GELEIA DE FRUTAS .
(DIVERSOS SABORES) GELEIA DE FRUTAS 20 20g
LEITE LEITE EM PO INTEGRAL 26 200ml|
AGUCAR REFINADO 20
LEITE ginT}.?AMA DE AROMA DE BAUNILHA 0,2 200m|
LEITE EM PO INTEGRAL 26
ACUCAR REFINADO 20
LEITE COCNCIJQSOMA DE AROMA DE COCO 0,2 200m|
LEITE EM PO INTEGRAL 26
LEITE PASTEURIZADO LEITE PASTEURIZADO TIPO C 200 200m|
TIPO C
ALHO 0,3
CEBOLA BRANCA 5
EXTRATO DE TOMATE 5
MACARRAO PARAFUSOQ | MACARRAO PARAFUSO COLORIDO 60 120
COLORIDO GLEO DE SOJA 15 &
SAL REFINADO 1
TOMATE 15
ALHO 0,5
MACARRAQ PARAFUSO | CARNE DE PATINHO/COXAO MOLE 50 MACARRAO 120g
COLORIDO COM CEBOLA 2 + MOLHO DE




CHEIRO VERDE 0,7
ERVILHA 10
EXTRATO DE TOMATE 1,5
' CARNE PICADAE MACARRAO PARAFUSO C/ OVOS 20 CARNE E ERVILHA
ERVILHA OLEO DE SOJA 2 608
SAL REFINADO 1
TOMATE MOLHO 4
ABOBRINHA 20
CEBOLA 2
CENOURA 20
. EXTRATO DE TOMATE 1,2 MACARRAO 120g
MACARRAO PARAFUSO o =2 RREO PARAFUSO COM OVOS 70 + MOLHO DE
COM MOLHO DE
ERANGO E LEGUMES OLEO DE SOJA 1,5 FRANGO E
PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM LEGUMES 60g
60
PELE
SAL REFINADO 1
TOMATE MOLHO 1,5
ABOBRINHA 15
ALHO 0,3
CEBOLA 3
CENOURA 15
. CHEIRO VERDE 1 .
MACARRAQ F[ACR(;)RI\I;USO CHUCHU T MAiﬁgmg :I;ZEOg
+
MolLNHTcEJ%REAFRANGo E EXTRATO DE TOMATE > FRANGO E
LEGUMES MACARRAO PARAFUSO INTEGRAL 65 LEGUMES 60g
OLEC DE SOJA 1
PEITO DE FRANGO SEM PELE E SEM 5o
0SSO
SAL REFINADO 1
TOMATE 8
MANTEIGA COM SAL | MANTEIGA COM SAL 20 20g
PAO FATIADO INTEGRAL 50
MISTO FRIO PRESUNTO FATIADO 25 50g + 50g
QUEIO MUSSARELA FATIADO 25
PAO DE AVEIA PAC DE AVEIA 50 50g
PAO DE BATATA PAO DE BATATA 50 50g
PAO DE CENTEIO | PAO DE CENTEIO 50 50g
PAO DE MEL PAO DE MEL 45 45g
PAO DE MEL COM B
CHOCOLATE PAO DE MEL COM CHOCOLATE 50 50g
PAO DE QUEIIO PAO DE QUENO 90 90g
PAO INTEGRAL PAO INTEGRAL 50 50g
PAO INTEGRAL -
EATIADO PAO INTEGRAL FATIADO 50 50g
PAO NUTRITIVO PAO NUTRITIVO 50 50g
FRANGO COZIDO DESFIADO 20
PATE DE FRANGO | MAIONESE 20 45g
SAL REFINADO 0,05




PEITO DE PERU

C0zIDO E DEFUMADO | PE'TO DE PERU COZIDO E DEFUMADO 25
CEBOLA 2
PIZZA VERDE COM | CENOURA 15
FRIOS, TOMATE E | MASSA DE PIZZA DE ESPINAFRE 70 120g
CENOURA QUEIIO MUSSARELA 20
TOMATE 8
ABOBRINHA 20
CARNE MOIDA DE PATINHO/COXAO 50
MOLE
CEBOLA 2
POLEBNng‘;%“SSIX'SLHO CENOURA 20 POLENTA 185g +
LEGUMES EXTRATO DE TOMATE 1 MOLHO 65g
FUBA DE MILHO AMARELO 40
OLEO DE SQJA 1
SAL REFINADO 2
TOMATE MOLHO 16
ABOBRINHA 20
CEBOLA 2
CENOURA 20
EXTRATO DE TOMATE 1,2
POLESET';;ENN(; g"? LHO FUBA DE MILHO AMARELO 40 POLENTA 185g +
LEGUMES GLEO DE SOJA 1,5 MOLHO 65g
PEITO DE FRANGO SEM 0SSO E SEM
60
PELE
SAL REFINADO 2
TOMATE MOLHO 1,5
PRESUNTO FAT!IADO | PRESUNTO 25 25g
BATATA EM FLOCOS 40
BATATA INGLESA IN NATURA 55
PURE DE BATATA COM &AggE MOIDA DE PATINHO/COXAO 40 PURE 160g +
C(?AREDEATE?JE;A EXTRATO DE TOMATE 4 MOLHOGBE CARNE
LEITE EM PO INTEGRAL 15
MANTEIGA SEM SAL 2
SAL REFINADO 2
QUENO MUSSARELA
FATIADO QUENO MUSSARELA 25 25g
ABOBRINHA 20
CEBOLA 2
CENOURA 20
EXTRATO DE TOMATE 6
QUIRERA COM MOLHO ) 0 p 507 2| QuiRera 1855 +
LEGUMES PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM 60 MOLHO 65g
PELE
QUIRERA MEDIA 40
SAL REFINADO 1
TOMATE MOLHO 8
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X EQUEIJAC CREMOSO | REQUEIJAQ CREMOSO 25 25g
NG S ABOBORA 25
R ALHO 0,5
ARROZ INTEGRAL 36
CEBOLA 2
SOTO INTEGRALDE | C, bE pATINRO/COXRG MOLE 50 200g
EXTRATO DE TOMATE 3
OLEO DESOJA 1
SAL REFINADO 1
TOMATE MBOLHO 7
ALHO 0,5
| ARROZ INTEGRAL 36
| CEBOLA 2
3 EXTRATO DE TOMATE 3
RISOTO INTEGRAL DE | MILHO VERDE CONSERVA 9
} FRANGO COM MILHO [BLEO DE SOJA 1 2008
PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM
45
PELE
SAL REFINADO 1
TOMATE MOLHO 7
ACUCAR REFINADO 16
SAGU DE UVA SAGU A GRANEL 20 150m!
SUCO UVA CONCENTRADO 21
ABOBRINHA 20
SALADADE [ e o
ABOBRINHACOM 2= "o 0’5 60g
CENOURA ;
SAL REFINADO 0,5
VINAGRE DE ALCOOL 0,7
BETERRABA 45
SALADA DE OLEO DE SOJA 0,5 50
BETERRABA COZIDA | SAL REFINADO 0,5 8
VINAGRE DE ALCOOL 1
ABACAXI 35
ACUCAR REFINADO 15
BANANA 45
SALADA DE FRUTAS [~ 20 120g
MACA 25
MAMAO 35
CHEIRO VERDE 0,1
OLEO DE SOJA 0,5
SALADA DE REPOLHO |REPOLHO VERDE 50 30g
SAL REFINADO 0,5
VINAGRE DE ALCOOL 0,7
ALFACE 8 PAO 50g +
SANDUICHE NATURAL | CENOURA CRUA 8 RECHEIO 45g
DE FRANGO CHEIRO VERDE 0,5
MAIONESE 15




MILHO VERDE 5
PAC INTEGRAL FATIADO 50
FILE DE FRANGO EM OSSO E SEM PELE 20
DESFIADO
SAL REFINADO 1
TOMATE EXTRA AA 5
SEQUILHO SEQUILHO 40 40g
ALHO 3
ARROZ PARBOILIZADO 20
BATATA 18
CENOURA 15
CEBOLA 3
SOPA CANJA CHEIRO VERDE 20 200g
OLEO DE SOJA 1
PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM 50
PELE
SAL REFINADO 1
TOMATE MOLHO 8
ALHO 0,5
BATATA 5
CARNE DE PATINHO/COXAO MOLE 50
CEBOLA 2
SOPA DE LEGUMES | CENOURA 3 200g
MACARRAO E CARNE | CHEIRO VERDE 0,7
MACARRAQ PARAFUSO C/ OVOS 20
OLEO DE SOJA 2
SAL REFINADO 1
TOMATE MOLHO 1
ALHO 3
BACON MANTA 3
BATATA 18
CARNE PATINHO/COXAO MOLE 50
SOPA MINESTRA | CEBOLA 3 200g
FEIJAO PRETO 17
MACARRAO AVE MARIA C/ OVOS 20
OLEO DE SOJA 1
SAL REFINADO 1
FRUTA 100
SUCO DE FRUTA ACUCAR REFINADD 10 200m|
SUCO DE POLPADE |ACUCAR REFINADO 16
FRUTA (DIVERSOS 200ml
SABORES) POLPA DE FRUTA (DIVERSOS SABORES) 60
SUCO DE POLPADE | AGUCAR REFINADO 16
MARACUJA POLPA DE MARACUJA 30 200mi
SUCRILHOS SUCRILHOS 50 50g
TORTA DE FUBA COM [ 200BRINHA 13 30g
LEGUMES BROCOLIS 15
CENOURA 13




O 7 CHEIRO VERDE 0,5
W FARINHA DE TRIGO 20
- FERMENTO EM PG 1
FUBA DE MILHO AMARELO 10
LEITE EM PO INTEGRAL 6
OLEO DE SOJA 1
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 2
SAL REFINADO 1
TOMATE EXTRA AA 6
ACUCAR MASCAVO 15
BANANA CATURRA 60
CANELA EM PO 0,5
TORTAMESCLADE | FARINHA DE TRIGO 30 90¢
BANANA FERMENTO EM PO 3
LEITE EM PO INTEGRAL 15
MANTEIGA SEM SAL 8
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 3
ACUCAR REFINADO 12
VITAMINA DE BANANA | BANANA 50 200ml
LEITE EM PO INTEGRAL 26
ACUCAR REFINADO 12
VITAMINA DE BANANA | AVEIA FINA 10 200l
COM AVEIA BANANA 50
LEITE EM PO INTEGRAL 26
ACUCAR REFINADO 10
BANANA 15
VITAMINA DE FRUTAS | LEITE EM PO INTEGRAL 26 200m!
MAGA 15
MAMAO FORMOSA 15
ACUCAR REFINADO 12
VITAMINA DE MACA | LEITE EM PO INTEGRAL 26 200m!
MAGA 60
VITAMINA DE MAMAO ACUCAR REFINADO 12 200ml
LEITE EM PO INTEGRAL 26 200 ol
MAMAO 45
ot g 0 PER'CARITAS: ESCOLAS - ALMOGO S0 iy i o0
' PER
PREPARAGOES INGREDIENTES CAPITA | PORCIONAMENTO
(g/ml)
SAL REFINADO 1
OLEO SOJA 3
ABOBRINHA COM CHEIRO VERDE 1 50
TOMATE ABOBRINHA 55
TOMATE 10
CEBOLA BRANCA 4
ABOBRINHA SAL REFINADO 1 50g




OLEOQ SOJA 3
CHEIRO VERDE 1
REFOGADA ABOBRINHA 55
CEBOLA BRANCA 4
SAL REFINADO 1
, MANTEIGA SEM SAL 10
AIPIM SAUTEE AIPIM COMUM 200 55g
CEBOLA BRANCA 4
CARNE MOIDA DE PATINKO/COXAO g5
MOLE
CEBOLA BRANCA 5
CHEIRO VERDE. 1
ALMONDEGAS AO EXTRATO DE TOMATE > ALMONDEGAS 80g
SUGO FARINHA DE ROSCA 2,5 + MOLHO 20g
FARINHA DE TRIGO 2,5
OLEO DE SOJA 6
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 2
SAL REFINADO 2
TOMATE 15
ARROZ PARBOILIZADO 44
CEBOLA BRANCA 1
ARROZ ALHO 0,5 100g
OLEO DE SOJA 1,2
SAL REFINADO 1,2
SAL REFINADQ 1
SALSICHA TIPO HOTDOG 20
ARROZ PARBOILIZADO 40
ARROZ PRIMAVERA | ERVILHA CONSERVA 10 110g
OLEO DE SOJA 1
ABOBRINHA 18
CENOURA 25
CEBOLA BRANCA 2
EXTRATO DE TOMATE 8
SAL REFINADO 1,5
TOMATE 20
BARREADO CEBOLA BRANCA 5 ﬁg?:;g%;
ALHO 2
CARNE DE PATINHO/COXAO MOLE 110
BACON 10
EXTRATO DE TOMATE 0,5
SAL REFINADO 1
OLEO DE SOJA 1
BATATA ENSOPADA TOMATE 11 80g
BATATA 100
CEBOLA BRANCA 5
BATATA ITALIANA OREGANO 0,1 90g
SAL REFINADO 1




OLEO DE SOJA 1
TOMATE MOLHO 11
BATATA 100
ALHO 0,5
BATATA PALHA BATATA PALHA 40 40g
SAL REFINADO 1
MANTEIGA SEM SAL 10
BATATA SAUTEE CHEIRO VERDE 0,5 70g
BATATA 90
CEBOLA BRANCA 2
SAL REFINADO 1
BERINJELA 60
EEE(')NGJZB; OLEO DE SOJA 3 50g
CHEIRO VERDE 0,5
CEBOLA BRANCA 4
SAL REFINADO 0,5
OLEO DE SCJA 5 .
BIFE ACEBOLADO CEBOLA BRANCA = 1 unid
CARNE PATINHO/COXAO MOLE 100
SAL REFINADO 1
OLEO DE SQJA 1
EXTRATO DE TOMATE 5 .
Eg;ﬁ&f&fo BIFE PATINHO/COXAD MOLE 100 | Lunid ;0':OLHO
ALHO 0,3
ERVILHA EM CONSERVA 10
CEBOLA BRANCA 2
EXTRATO DE TOMATE 5
MOLHO SOJA SHOYU 5
SAL REFINADO 1
BIFE AO MOLHO BIFE PATINHO/COXAO MOLE 100 1 unid + MOLHO
ROTY OLEO SOJA 2 20g
TOMATE MOLHO 2
CEBOLA BRANCA 5
ALHO 0,5
LEITE EM PO INTEGRAL 10
FARINHA DE TRIGO 20
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 3
FERMENTO QUIMICO EM PO 2
EEOC::LNJEOS DE SAL REFINADO 1 60g
OLEO SOJA 1
ABOBRINHA 20
CENOURA 20
CEBOLA BRANCA 4
SAL REFINADO 1
MANTEIGA SEM SAL 20
BROCOLIS SAUTEE EROCOLIS 20 60g
CEBOLA BRANCA 7
CARNE DE PANELA | EXTRATO DE TOMATE 10 CARNE 80g +




OLEO SOJA 1
SAL REFINADO 1 N
CHEIRO VERDE 5 T
TOMATE MOLHO 50 MOLHO 20g
CEBOLA BRANCA 20
CARNE PATINHO/COXAO MOLE 100
ALHO 0,3
CEBOLA BRANCA 6,5
CARNE MOI[DA DE PATINHO/COXAO -0
MOLE
CHEIRO VERDE 1,5
g?&'\;ﬁ MO[DA COM OLEO SOJA 1 90g
SAL REFINADO 1
TOMATE EXTRA AA 5
VAGEM MACARRAO EXTRA AA 6
EXTRATO DE TOMATE 3
CENOURA EXTRA AA 6
SAL REFINADO 1
CENOURACOM |G Ve 05| oo
CENOURA 75
CEBOLA BRANCA 5
SAL REFINADO 1
MANTEIGA SEM SAL 10
CENOURA SAUTEE CHEIRO VERDE 0,5 60g
CENOURA 90
CEBOLA BRANCA 2
LEITE EM PO INTEGRAL 8
FARINHA TRIGO 15
SAL REFINADO 1
EAH;L%UB%?A“P:'C o MANTEIGA SEM SAL 8 60g
CHEIRO VERDE 0,8
CHUCHU 75
CEBOLA BRANCA 5
SAL REFINADO 1
MANTE!GA SEM SAL 10
CHUCHU SAUTEE CHEIRO VERDE 0,5 60g
CHUCHU 90
CEBOLA BRANCA 2
MOLHO SHOYU 3
SAL REFINADO 1
COPA LOMBO AO OLEO DE SOJA 4 1 unid + MOLHO
MOLHO ROTY CEBOLA BRANCA 15 20g
ALHO 1
COPA LOMBO 100
COPA LOMBO SAL REFINADO 1 1 unid
GRELHADO OLEO SOJA 5
CEBOLA BRANCA 5




ALHO 1
COPA LOMBO 100
- SAL REFINADO 1
OLEO SOJA 3
COUVE REFOGADA | COUVE MANTEIGA 65 50g
ALHO 1
CEBOLA BRANCA 2
LEITE.EM PO INTEGRAL 10
MILHO VERDE EM 10
CONSERVA/CONGELADO
FARINHA DE TRIGO 20
CREME DE MILHO SAL REFINADO 1 60g
MANTEIGA 5
OLEO SOJA 1
CEBOLA BRANCA 5
ERVILHA EM CONSERVA/CONGELADO 10
EXTRATO DE TOMATE 5
MOLHO SHOYU 5
CUBOS DE CARNE A CHEIRO VERDE 4 CARNE 80g +
MARECHAL TOMATE MOLHO 25 MOLHO 20g
CEBOLA BRANCA 5
ALHO 1
CARNE EM CUBQS PATINHO/COXAQ 100
MOLE
COPA LOMBO 100
ERVILHA EM CONSERVA/CONGELADO 10
PRESUNTO 10
CUBOS DE COPA LEITE EM PO INTEGRAL 7,5 CARNE 80g +
LOMBO A PARISIENSE | FARINHA DE TRIGO 7 MOLHO 20g
SAL REFINADO 2
CEBOLA BRANCA 1
MANTEIGA SEM SAL 3,5
MOLHO SHOYU 3
SAL REFINADO 1
CUPIM AO MOLHO | GLEO DE SOJA 4 CARNE 80g +
ROTY CEBOLA BRANCA 15 MOLHO 20g
ALHO 1
CUPIM PECA FATIADA 100
FILE DE FRANGO SEM PELE E SEM 90
0SSO
BATATA SALSA 15
AIPIM COMUM 15
CENOURA 15 CARNE 80g +
ENSOPADO CAIPIRA - e A BRANCA 3 MOLHO 20g
TOMATE 15
SAL REFINADO 1
CHEIRO VERDE 0,6
OLEO DE SOJA 0,5




CARNE PATINHO/COXAQ MOLE 90
BATATA SALSA 15
AIPIM COMUM 15
CENOURA 15
ENSOPADO RURAL | CEBOLA BRANCA 3 CARNE 80g *
MOLHO 20g
TOMATE 15
SAL REFINADO 1
CHEIRO VERDE 0,6
OLEO DE SOJA 0,5
SAL REFINADO 1
ESPINAFRE OLEO DE SOJA 4 50g
REFOGADO ESPINAFRE 70
CEBOLA BRANCA 5
AZEITONA VERDE SEM CAROCO 2
FARINHA DE MILHO AMARELA 20
FARINHA MANDIOCA TORRADA 15
SAL REFINADO 1
MANTEIGA SEM SAL 3
FAROFA COLORIDA | OLEO SOJA 10 45¢g
OVO BRANCO 20
CHEIRO VERDE 0,5
TOMATE MOLHO 15
CEBOLA BRANCA 10
PRESUNTO 4
FARINHA DE MILHO AMARELA 20
FARINHA DE MANDIOCA TORRADA 15
SAL REFINADO 3
FAROFA DE CENOURA | GLEO DE SOJA 2 45g
CHEIRO VERDE 0,5
CENOURA 20
CEBOLA BRANCA 3
FARINHA DE MILHO AMARELA 20
FARINHA DE MANDIOCA TORRADA 15
SAL REFINADO 3
FAROFA DE COUVE | OLEO DE SOJA 2 45g
CHEIRO VERDE 0,5
COUVE MANTEIGA 20
CEBOLA BRANCA 3
FAROFA DE LEGUMES | FARINHA DE MILHO AMARELA 20 45g
FARINHA DE MANDIOCA TORRADA 15
SAL REFINADO 3
OLEO DE SOJA 2
CHEIRO VERDE 0,5
COUVE MANTEIGA 10
CEBOLA BRANCA 3
CENOURA 10
ABOBRINHA 10
TOMATE 10
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i Ry VAGEM 5
7 I FARINHA DE MILHO AMARELA 35
Tl LT FARINHA MANDIOCA TORRADA 8
SAL REFINADO 1
MANTEIGA K 7 45g
FAROFA DE REPOLHO 2=~ , 5
CEBOLA BRANCA 3
REPOLHO VERDE 20
TOMATE 3
FEIJAO PRETQ/CARIOCA 25
FENAO ALHO 0.1
CEBOLA BRANCA 0,5 70g
PRETO/CARIOCA 5LEO DE SOIA 1
SAL REFINADO 1
COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM | 110
PELE E SEM 0S50
FRANGO ASSADO ALHO o1 85g
CEBOLA BRANCA 2
SAL REFINADO 1
EXTRATO DE TOMATE 5
SAL REFINADO 1
OLEO SOJA 1
CRANGO ENSOPADO | CEBOLA BRANCA 5 Fﬁfgﬁ% 72%gg+
COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM |
PELE E SEM 0SSO
TOMATE MOLHO 15
SAL REFINADO 1
ALHO 0,5
OLEO S0JA 10
FILE DE FRANGO EM CUBOS SEM 90 FRANGO 70g +
FRANGO XADREZ | pe | £ 5EM 0550 MOLHO 20g
AMIDO DE MILHO 2
MOLHO SHOoYU 5
TOMATE MOLHO 15
CEBOLA BRANCA 3
FRICASSE DE FRANGO | LEITE EM PO INTEGRAL 7,5 110g
MILHO VERDE EM .
CONSERVA/CONGELADO ’
FILE DE FRANGO SEM PELE E SEM 50
0550
FARINHA DE TRIGO 10
CATCHUP 15
SAL REFINADO 1
TOMATE MOLHO 6,5
CEBOLA BRANCA 4




MANTEIGA SEM SAL

3,5

OLEO SOIA 2
FRUTA PORGAO FRUTA PORCAO 90
FRUTA UNITARIA FRUTA UNITARIA 1 unid
ISCAS DE PATINHO/COXAO MOLE 100
OLED SOJA 1
ggEALSH?QiiARNE TOMATE MOLHO 10 90g
SAL REFINADO 1
CEBOLA BRANCA 5
ISCAS DE FIGADO 100
ISCAS DE FIGADO AO | TOMATE MOLHO 10 CARNE 80g +
MOLHO SAL REFINADO 1 MOLHO 20g
CEBOLA BRANCA 5
FILE DE FRANGO SEM PELE E SEM 100
0SSO
ISCAS DE FRANGO AO | OLEO SOJA 1 CARNE 80g +
SUGOD TOMATE MOLHO 10 MOLHO 20g
SAL REFINADO 1
CEBOLA BRANCA 5
SAL REFINADQ 1
OLEO SOJA 5
CENOURA 30
JL’:E‘E%EEE'SRA bE BATATA COMUM 40 70g
ALHO 1
CEBOLA BRANCA 4
CHUCHU 30
OLEO SOJA -1
CHEIRO VERDE 0,5
LEGUMES COUVE FLOR 45 708
REFOGADOS VAGEM 20
CENOURA 40
CEBOLA BRANCA 2
MOLHO SHOYU 3
SAL REFINADO 1
OLEO SOJA 5
LOMBO ASSADO CEBOLA BRANCA 1 110g
ALHO 1
COPA LOMBO 150
MACARRAO GRAVATINHA 60
OLEG DE SOJA 1
MACARRAO SAL REFINADO 1
GRAVATINHA AO CEBOLA BRANCA 5 100g
SUGO TOMATE 15
EXTRATO DE TOMATE 5
ALHO 0,3
MACARRAO MACARRAQ PARAFUSO 60 100g
PARAFUSO AO SUGO | OLEO DE SOJA 1

SAL REFINADO




CEBOLA BRANCA 5
TOMATE 15
EXTRATO DE TOMATE 5
ALHO 0,3
MACARRAO PARAFUSO COLORIDO 60
OLEO DE SOJA 1,5
MACARRAO SAL REFINADO 1
PARAFUSO PRESUNTO > 100g
COLORIDO CEBOLA BRANCA 5
TOMATE 15
EXTRATO DE TOMATE 5
ALHO 0,3
EXTRATO DE TOMATE 8
SAL REFINADO 1
OLEO SOJA 1,5
NHOQUE AO SUGO | NHOQUE FRESCO 90 120g
CEBOLA BRANCA 2,5
TOMATE MOLHO 25
CHEIRO VERDE 1,2
SAL REFINADO 1
PEITO DE FRANGO  |ALHO 0,5 1 unid
GRELHADO FILE DE PEITO FRANGO SEM OSSO E 120
SEM PELE
FARINHA DE ROSCA 30
FARINHA DE TRIGO 6
PEIXE (FILE DE TILAPIA OU LOMBO DE %0
PEIXE A MILANESA | CACAOQ) 80g
GLEO DE SOJA 10
OVO INTEGRAL DESIDRATADO 1
SAL REFINADO 1
MOLHO PIMENTA 3
CEBOLA BRANCA 5
PEIXE A (P:ilé(;él;ILE DE TILAPIA OU LOMBO DE % PEIXE 70g +
PORTUGUESA AZEITE DE OLVA z MOQLHO 20g
TOMATE MOLHO 20
SAL REFINADO 1
LEITE EM PO INTEGRAL 10
PEIXE {FILE DE TILAPIA OU LOMBO DE %0
CAGAQ)
CHEIRO VERDE 2
PEIXE A SUICA CEBOLA BRANCA 8 ;Eéﬁgozgo’“g
ALHO 1
OLEO DE SOJA 10
FARINHA TRIGO 20
SAL REFINADO 1
PEIXE AO FORNO SAL REFINADO 2 110g
OLEO SOJA 5




FILE DE TILAPIA OU LOMBO DE

CACAO 150
TOMATE MOLHO 15
PEIXE {FILE DE TILAPIA OU LOMBO DE %0
PEIXE AQ MOLHO CAGAO) PEIXE 70g +
SUGO OLEO DE SOJA 10 MOLHO 20g
CEBOLA BRANCA 2
SAL REFINADO 1
SAL REFINADO 2
OLEO SOJA 2
CHEIRO VERDE 2
PICADINHO A CENOURA 15 CARNE 80g +
JULIANA TOMATE MOLHO 15 MOLHO 20g
CEBOLA BRANCA 10
ISCAS DE PATINHO/COXAO MOLE 90
VAGEM 15
FUBA AMARELO 35
POLENTA OLEO SOJA 1 100g
SAL REFINADO 1
LEITE EM PO INTEGRAL 10
BATATA 20
PURE DE ABOBORA | SAL REFINADO 1 100
COM CHEIRO VERDE | MANTEIGA SEM SAL 7 &
CHEIRO VERDE 1
ABOBORA 40
LEITE EM PO INTEGRAL 10
BATATA DESIDRATADA EM FLOCOS 40
PURE DE BATATA BATATA INGLESA IN NATURA 55 100g
SAL REFINADC 1
MANTEIGA SEM SAL 7
LEITE EM PO INTEGRAL 10
CHEIRO VERDE 1
PURE DE CENOURA | CENOURA 40 100g
SAL REFINADO 1
MANTEIGA SEM SAL 7
CARNE MOIDA PRIMEIRA 70
FARINHA DE QUIBE 15
EXTRATO DE TOMATE 5
OLEO DE SOJA 1
QUIBE DE FORMA OVO INTEGRAL DESIDRATADO 2 100g
SAL REFINADO 1
CEBOLA BRANCA 2
CHEIRO VERDE 1
QUIBEBE DE SAL REFINADO 1 100g
ABOBORA OLEO DE SOJA 1
CHEIRO VERDE 0,2
CEBOLA BRANCA 3
ALHO 0,5
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As’i;'in"@ ABOBORA 110
G BACON MANTA 8
) QUIRERA MEDIA 25
OLEO SOJA 3
QUIRERA ALHO 1 100g
N " | CHEIRO VERDE 1
CEBOLA BRANCA 2
LEITE EM PO INTEGRAL 1,4
FARINHA DE TRIGO 1,9
REPOLHO ESPECIAL  |SAL REFINADO 1 60g
OLEO DE SQJA 1
REPOLHO VERDE 55
SAL REFINADO 1
OLEO SOJA 3
REPOLHO REFOGADO | REPOLHO VERDE 70 50g
CEBOLA BRANCA 4
ALHO 1
ACELGA 43
OLEO DE S0JA 0,5
SALADA DEACELGA [ —==orr i 05 30g
VINAGRE DE ALCOOL 1
AGRIAO 43
. OLEO DE SOJA 0,5
SALADA DEAGRIAO =2 moi 05 30g
VINAGRE DE ALCOOL 1
ALFACE CRESPA 43
OLEO DE SOJA 0,5
SALADA DE ALFACE AL REFINADO 05 30g
VINAGRE DE ALCOOL 1
ALFACE ROXA 43
SALADA DE ALFACE | OLEO DE SOJA 0,5 30
ROXA SAL REFINADO 0,5 g
VINAGRE DE ALCOOL 1
BETERRABA 52
SALADA DE OLEO DE SOJA 0,5 50
BETERRABA COZIDA |SAL REFINADO 0,5 &
VINAGRE DE ALCOOL 1
BETERRABA 45
SALADA DE OLEO DE SOIA 0,5 30g
BETERRABA RALADA [SAL REFINADO 0,5
VINAGRE DE ALCOOL 1
BROCOLIS 60
OLEO DE SOJA 0,5
SALADA DE BROCOLIS SAL REFINADO 05 50g
VINAGRE DE ALCOOL 1
SALADA DE SAL REFINADO 1 30g
CENOURA COM VINAGRE DE ALCOOL 1
ERVILHA CENOURA 15




ERVILHA EM CONSERVA/CONGELADO

OLEO SOJA 0,5
CENOURA 52
SALADA DE OLEO DE SOJA 0,5 50g
CENOURA COZIDA  |SAL REFINADO 0,5
VINAGRE DE ALCOOL 1
CENOURA 40
SALADA DE OLEO DE SOJA 0,5 308
CENOURA RALADA | SAL REFINADO 0,5
VINAGRE DE ALCOOL 1
COUVE MANTEIGA 36
SALADA DE COUVE | OLEO DE SOJA 0,5 25g
MANTEIGA SAL REFINADO 0,5
VINAGRE DE ALCOOL 1
ESCAROLA 47
SALADA DE OLEO DE SOJA 0,5 30g
ESCAROLA SAL REFINADO 0,5
VINAGRE DE ALCOOL 1
ACUCAR REFINADO 15
ABACAXI 35
BANANA 45
SALADA DE FRUTAS TARANA 20 100g
MACA 25
MAMAO 35
MILHO VERDE EM CONSERVA 30
OLEO DE SOJA 0,5
SALADA DE MILHO SALREFINADO 05 30g
VINAGRE DE ALCOOL 1
SAL REFINADO 1
SALADA DE PEFING VINAGRE DE ALCOOL 1
COM TOMATE OLEO DE SOJA 1 50g
PEPINO 28
TOMATE 15
REPOLHO VERDE 40
SAL REFINADO 0,5
SALADA DE REPOLHO | OLEO DE SOIA 0,5 30g
CHEIRO VERDE 0,1
VINAGRE DE ALCOOL 0,7
REPOLHO VERDE 20
SAL REFINADO 1
SALADA DE REPOLHO |VINAGRE DE ALCOOL 1 40
BICOLOR OLEO DE SOJA 1 &
REPOLHO ROXO 20
CHEIRO VERDE 0,1
REPOLHO ROXO 40
SALADA DE REPOLHO | SAL REFINADO 0,5 308
ROXO OLEO DE SOJA 0,5
CHEIRO VERDE 0,1
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VAGEM

50

PR VINAGRE DE ALCOOL 0,7
Cimge- RUCULA 47
., OLEO DE SQJA 0,5
SALADADERUCULA = —eennr o 05 30g
VINAGRE DE ALCOOL 1
TRIGO PARA QUIBE 5
SAL REFINADO 1
VINAGRE DE ALCOOL 1
SALADA DE TABULE | GLEO DE SOJA 1 30g
PEPINO 28
TOMATE 15
CEBOLA BRANCA 10
TOMATE 70
OLEO DE SOJA 0,5
SALADA DE TOMATE === rn oo 05 70g
VINAGRE DE ALCOOL 1
SAL REFINADO 1
SALADA DE VINAGRE DE ALCOOL 1
VINAGRETE CHEIRO VERDE 1 50g
TOMATE 30
CEBOLA BRANCA 15
FILE DE FRANGO SEM PELE E SEM
GRELH 0359 >
SASSAMI GRELHADO === 05 90g
SAL REFINADO 1
LEITE EM PO INTEGRAL 10
MILHO VERDE EM 10
CONSERVA/CONGELADO
FARINHA DE TRIGO 5
SAL REFINADO 1
i;i?\]iONOFF DE I1SCAS DE PATINHO/COXAO MOLE 100 ﬁgf:;gg;
OLEO SOJA 3
TOMATE MOLHO 20
CEBOLA BRANCA 7
CATCHUP 7
ALHO 1
SAL REFINADO 1
OLEO DE SOJA 1
VAGEM COM CHEIRO VERDE 0,1 60g
CENOURA SAUTEE CENOURA 45
VAGEM 25
CEBOLA BRANCA 4
VAGEM REFOGADA | SAL REFINADO 1 45g
OLEO DE SOJA 1
CHEIRO VERDE 0,1
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ANEXO IX

ESPECIFICAGCOES TECNICAS DOS GENEROS ALIMENTICIOS

PRODUTOS: ABACATE, ABACAXI HAVAI/PEROLA, AMEIXA VERMELHA, BANANA
CATURRA/MAGA/NANICA/PRATA, CAQUI FUYU, GOIABA BRANCA/VERMELHA, LARANJA PERA/LIMA,
LIMAO ROSA/TAITI, KIWI, MAGA GALA/FUJI, MAMAO FORMOSA/PAPAYA, MARACUJA AZEDO, MELAO
AMARELO COMUM, MELANCIA, MORANGO, MORGOTE, NECTARINA, PERA D'AGUA/NACIONAL/WILLIAMS,

PESSEGO NACIONAL, PONCA

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 1.1 Frutas frescas, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor, uniformes. Devendo
ser bem desenvolvidas e com grau de maturagao adequado, Poderdo ser aceitos frutas minimamente
processadas & vacuo ou congeladas, Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados,
armmazenados, fransportados e conservados em condigdes que ndo produzam, desenveolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou bicldgicas que coloquem em risco a salide do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagio.,

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracteristicas sensoriais

Proprias.

2.1.1 Aparéncia

Sem danos & superficle efou lesdes de origem fisica ou
mecénica.

2.1.2 Textura

Prépria da espécie e variedade.

2.1.3 Cor

Prépria da espécie e variedade.

2.1.4 Aroma

Prépria da espécie e variedade.

2.2 Matérias macroscopicas e microscdpicas prejudicials
& salde humana

Auséncia de substancias terrosa, sujidades, larvas ou
corpos estranhos;

Auséncia conforme Resolugio RDC n® 14, de 28/03/14
~ ANVISA/MS,

2.3 Microbioldgico

Criférios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n°
12, de 02/01/01 — ANVISA/MS,

2.4 Umidade

Isentos de umidade externa anormal.

2.5 Residuos de Agrotdxicos

Adequadas aos Limites Maximos de Residuos de
Agrotoxicos fixados pela ANVISA.

De preferéncla produtos agroecoldgicosforgénicos.

2.6 Maturaggo

Tal que permita suportar manipulagéo, transporte e
conservagdo em condigdes adequadas para o consumo
mediato e imediato.

2.7 Outras caracteristicas

Poderéo ser efetuadas outras determinagées fisico-
qulmicas, microbioldgicas, microscépicas ou
toxicoldgicas (inclusive micotaxinas), sempre que se
tornar necessdéria a oblengdo de dados sobre o estado
higiénico-sanitério efou composigdo do produto, ou
ainda quando da ocorréncla de toxinfecgGes alimentares
cujos cuslos serdo do fornecedor.

3 | REFERENCIAS

3.1 Resolugdon RDC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

3.2 Resolugéo RDC n® 12, de 02/01/01 — ANVISA/MS

3.3 Resolugdo RDC n® 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

3.4 Resolugdo RDC n° 272, de 22/09/05 —~ ANVISA/MS

4 | EMBALAGEM PRIMARIA
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\ L ﬂﬁl‘Gaii@'s de plastico paletizaveis, limpas, livres de odores estranhos. N&o serdo aceltos produtos em embalagens
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.. . -4:2 A embalagem das frutas minimamente processadas deve ser plastica, atéxica e asséptica. No rétulo impresso

devera constar no minimo: a denominagdo do produto, seguida da expresséo "congelado” ou "a vacuo”, data de
fabricagdo, data de validade, lista de ingredientes, procedéncia e inforrmagé&o nutricional. Devera conter também
informacgdes scbre a temperatura adequada de armazenamento.

4.3 Frutas minimamente processadas: Embalagem contendo até 3 (trés) quilos.

4.4 Frutas minimamente processadas: A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas {mesmo
tamanho, formato e peso), conforme especificado no pedido.

4.5 Frutas minimamente processadas: Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou
inadequada, ou que exponha o produto & contaminagéo efou deterioragéo, ou que néo resista & manipulacéo,
transporte e armazenamento, ainda que o defeito se verifique apds a aprovagéo no momento do recebimento do
produto.

5 | TRANSPORTE

5.1 Os vefculos deverfo obedecer as condigies gerais da legislagdo vigente pertinente, possuir Iicengalca'dastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo 6rgdc de vigiléncia competente.

5.2 O alimento devera ser transportado em veiculos fechados, em condigbes que preservem tanto as caracleristicas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto &s caracteristicas fisico-quimicas, microblolégicas e
microscopicas, atendendo a legislagdo vigente.

5.3 Frutas minimamente pracessadas: O transporte devera ser em velculos frigorificados, em condigbes que
preservem tanto as caracteristicas do alimento refrigerado como também, a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscépicas atendendo a legislagdo vigente.

5.4 Frutas minimamente processadas: O velculo transportador devera apresentar, por meio de termdgrafo ou outro
equipamento similar, o registro de temperatura no decorrer do transporte até o momento da entrega do produto no
local de armazenagem.

5,5 A cabine do condutor deve ser isclada da parte que contém os alimentos. N&o sera permitido o transporte de
substancias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

6 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

6.1 Certificado para produtos organicos.

PRODUTOS: ABOBORA MENINA/PAULISTA/PESCOGQO/CABOTIA, ABOBRINHA BRANCA EXTRA AA,
ABOBRINHA VERDE EXTRA AA, ALHO NACIONAL/ROXO, AlPIM PRIMEIRA, BATATA DOCE, BATATA INGLESA
PRIMEIRA, BATATA SALSA PRIMEIRA, BERINJELA EXTRA AA, BETERRABA EXTRA AA, BROCOLIS, CEBOLA,
CENOURA EXTRA AA, CHUCHU EXTRA AA, COUVE-FLOR, MILHO VERDE ESPIGA SEM PALHA NAO
TRANSGENICO, PEPINO EXTRA AA, PIMENTAO AMARELC/VERDE/VERMELHO EXTRA AA, TOMATE SALADA
EXTRA AA, TOMATE MOLHO, RABANETE, VAGEM MACARRAO EXTRA AA

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 Vegetals frescas, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor, uniformes. Devendo ser bem
desenvolvidas e com grau de maturagio adequado. Poderéo ser aceitos vegetais minimamente processados & vacuo
ou congelados, Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e
conservados em condigBes que nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
bioldgicas que cologuem em risco a saitde do consumidor. Deve ser obedecida a legislagéo vigente de Boas Pralicas
de Fabricagéo.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracterlsticas sensoriais | Préprias da espécie.

[



Sem danos & superiicie efou lesGes de origem
mecénica;

2.1.1 Aparéncia Grau de evolugdo de crescimento completo.

2.1.2 Textura Propria da espécie e variedade,

2.1.3 Cor Prépria da espécie e variedade.

2.1.4 Aroma Prépria da especle e variedade.
Auséncia de parasitos, insetos, detritos animais ou
vegetais,

I i i Ive| da terra aderente;
2.2 Matérias macroscépicas e microscopicas prejudiciais Livres da malor parte possivel

4 saldde humana
Auséncia conforme Resolugde RDC n® 14, de 28/03/14

— ANVISA/MS,

Critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n°

2.3 Microbiolégico 12, de 02/01/01 — ANVISA/MS.

Adequadas aos Limites Maximos de Residuos de
Agrotdxicos fixados pela ANVISA,

2.4 Residuos de Agrotdxicos De preferéncia produtos agreecoldgicos/organicos.

2.5 Umidade Isentas de umidade extema anormal.

Poder&o ser efetuadas outras determinagdes fisico-
guimicas, microbioldgicas, microscépicas ou
toxicolégicas (inclusive micotoxinas), sempre que se

2.6 Outras caracteristicas tornar necessaria a obtengao de dados sobre o estado
higiénico-sanitario efou composigdo do produte, ou
ainda quando da ocorréncia de toxinfecgbes alimentares
cujos custos serdo do fornecedor.

3 | REFERENCIAS

3.1 Resclugio ROC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

3.2 Resolugdo RDC n° 12, de 02/01/01 — ANVISA/MS

3.3 Resolugde RDC n° 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

3.4 Resolugdo RDC n° 272, de 22/09/05 — ANVISA/MS

4 | EMBALAGEM PRIMARIA

4.1 Caixas de plastico paletizaveis, limpas, livres de odores estranhos. N&o serdo aceitos produtas em embalagens
de madeira.

4.2 A embalagem dos vegetais minimamente processados deve ser plastica, atéxica e asséptica. No rétulo impresso
devera constar no minimo: a denominagédo do produto, seguida da expressao “congelado” ou “a vacuo”, data de
fabricagéo, data de validade, lista de ingredientes, procedéncia e informagso nutricional. Devera conter também
informagGes sobre a temperatura adequada de armazenamento.

4.3 Vegetais minimamente processados: Embalagem contendo até 5 (cinco) quilos.

4.4 Vegetais minimamente processados: A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas {mesmo
tamanho, formato e peso), conforme especificado no pedido.

4.5 Vegetais minimamente processados: Sera considerada imprépria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou
inadequada, ou que expanha o produto & contaminagdo efou deterioragéio, ou que ndo resista & manipulagio,
transporte e armazenamento, ainda que o defeito se verifique apés a aprovagdo no momento do recebimento do
produto.

§ | TRANSPORTE

5.1 Os velculos deverdo obedecer as condigbes gerals da legislagdo vigente perlinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, forneclda pelo 6rgao de vigilancia competente.




@5230 Hliniento devera ser transportado em veiculos fechados, em condigbes que preservem tanto as caracteristicas
. = ya erp'p§MQem;'como também, a qualidade do alimento quanto &s caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e
-Assinatura microScépicas, atendendo 4 legislagéo vigente.

5.3‘*\7égeta.i's minimamente processados: O transporte devera ser em veiculos frigorificados, em condigfes que
preservem tanto as caracteristicas do alimento refrigerado como também, a qualidade do mesmeo quanto as
caracteristicas fisico-quimicas, microbiclégicas e microscépicas atendendo & legislagdo vigente.

5.4 Vegetais minimamente processados: O veiculo transportador devera apresentar, por meio de termagrafo ou outro
equipamento similar, o registro de temperatura no decorrer do transporte até o momento da entrega do produto ho
local de armazenagem.

6.5 A cabine do condutor deve ser isclada da parte que contém os alimentos. Néo serd permitido o transporte de
substancias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

6 | DOCUMENTACAO NECESSARIA
| 6.1 Certificado para produtos orgdnicos.
6.2 Certificado de produto nio transgénico do milho verde espiga sem palha.

PRODUTOS: ACELGA, AGRIAO, ALFACE CRESPA/LISA/ROXA/AMERICANA, CEBOLINHA, COUVE-MANTEIGA,
ESCAROLA/CHICORIA, ESPINAFRE, REPOLHO VERDE/ROXO, RUCULA, SALSINHA

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 Hortaligas e temperos frescas, de boa qualidade, sem defeitos sérios, apresentando tamanho, cor, uniformes.
Devendo ser bem desenvolvidas e com grau de maturagio adequado. Poderdo ser aceitos hortaligas minimamente
processadas 4 vacuo ou com atmosfera modificada. Os produtes devem ser obtidos, processados, embalados,
armazenados, transportados e conservados em condigoes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquern em risco a satide do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagéo vigente de Boas Préticas de Fabricag&o.

2 | ANALISES MINIMAS
2.1 Caracteristicas sensoriais

Serem frescas.
Sem danos a superficie efou lestes de origem fisica ou
mecanica;

2.1.1 Aparéncia
Grau de evolugio completo do tamanho.

Propria da espécie e variedade.
Propria da espécie e variedade.

2.1.2 Textura
2.1.3 Cor

2.1.4 Aroma

Propria da espécig e variedade.

2.2 Matérias macroscopicas e microscopicas
prejudiciais & salde humana

Auséncla de parasitos, insetos, defritos animais ou
vegetais;

Livres das folhas externas sujas de terra e da maior parte
possivel da terra aderente;

Auséncia conforme Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 —
ANVISA/MS.

2.3 Microblologico

Critérios e padrdes estabelecidos na Resolugéo RDC n®
12, de 02/01/01 — ANVISA/MS.

2.4 Reslduos de Agrotdxicos

Adequadas aos Limites Méximos de Residuos de
Agrotéxicos fixados pela ANVISA.

De oreferéncia orodutas aoroecoldaicos/orafnicos, |

2.5 Umidade

isentas de umidade externa anormal




2.6 Qutras caracteristicas Poderéo ser efeluadas oulras determinagdgs-{isj . P i
quimicas, microbiolégicas, microscdpicas o ﬂil‘edl ﬂs_.'.- P

(inclusive micotoxinas), sempre que se tornar NMBegss;

& obtengao de dados scbre o estado higiénico-sanitario
e/ou composigdo do produto, ou ainda quando da
ocorréncia de toxinfecgBes alimentares cujos custos seréo
do fornecedor.

3 | REFERENCIAS

3.1 Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 —~ ANVISA/IMS

3.2 Resolugdo RDC n® 12, de 02/01/01 — ANVISA/MS

3.3 Resolugdo RDC n° 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

3.4 Resolugiio RDC n° 272, de 22/09/05 — ANVISA/MS

4 | EMBALAGEM PRIMARIA

4,1 Caixas de pldstico paletizavels, limpas, livres de odores estranhos, N3¢ serdo aceitos produtos em embalagens
de madeira,

4.2 A embalagem das hortaligas minimamente processadas deve ser plastica, atéxica e asséptica, No rétulo
impresso devera constar no minimo: a denominagfo do produto, seguida da expresso "a vacuo”, dala de fabricagio,
data de validade, lista de ingredientas, procedéncia e informagdo nutricional. Deverd conter também informagdes
sobre a temperatura adequada de armazenamento,

4.3 Hortaligas minimamente processadas: Embalagem contendo até 2 (dois) quilos.

4.4 Hortalicas minimamente processadas: A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas
(mesmo tamanho, formato e peso), conforme especificado no pedido.

4.5 Hortaligas minimamente processadas: Sera considerada imprdpria e serd recusada, a embalagem defeituosa cu
Inadequada, ou que exponha o produto & contaminagéo efou deterioragéo, ot que néo resista & manipulagio,
transporte e armazenamento, ainda que o defelto se verifique apds a aprovagio no momento do recebimento do
produto, '

5 | TRANSPORTE

5.1 Os velculos deverdo obedecer as condig@es gerals da legislagéo vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fomecida pelo érgéo de vigiléncia compstente.

5.2 O alimento devera ser transportado em velculos fechados, em condigbes que preservem tanlo as caracleristicas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas flsico-quimicas, microbiolagicas e
microscépicas, atendendo 3 legislagao vigente.

5.3 Hortaligas minimamente processadas: O transporte devera ser em velculos frigotificados, em condigdes que
| preservem tanto as caracteristicas do alimento refrigerado como também, a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e microscépicas atendendo & legislagdo vigente.

5.4 Hortaligas minimamente processadas: O veiculo transportador devera apresentar, por melo de termagrafo ou

outro equipamento similar, o registro de temperatura no decorrer do transporte até 0 momento da entrega do produto
no local de armazenagem.

5.3 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. Nao ser& permitido o transporte de
substéncias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper ¢s alimentos,

8 | DOCUMENTACAO NECESSARIA

6.1 Certificado para produtos orgénicos.

PRODUTO: AGUCAR BRANCO CRISTAL - GRUPO |

1 I CARACTERIZAGAO
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j1 1 Produto obtldo‘a partir da cana-de-agticar pertencente &s cultivares provenientes da espécie Saccharum

[y, oﬁ' cinarum L. através de processos adequados. Fabricagéo direta nas usinas através do processo de extragio e

clarificagéo do caldo da cana-de-aguicar por tratamentos fisico-guimicos com brangueamento, sequidos de
avaporagao crlstallzat;ao centrifugagdo, secagem, resfriamento e peneiramento do produto final e pode se
apresentar na forma molda ou triturada. O produto deverd ser fabricado de agucar isento de fermentagdes, de
matéria terrosa, de parasitos e detritos animals ou vegetais. E deveré ser classificado come branco e do tipo cristal.
Poderd ser adicicnado de vitaminas e minerais, devendo atender, nesse caso, a legislag8o vigente, em especial, a
Portaria n.° 27/98, de 13/01/98, S/MS, Portaria n.° 31/98 - S/MS, de 13/02/98 e a Resolugdo RDC n° 269 de
22/09/2005 - ANVISA e esses produtos néo obler8o vantagens por isso na sua classificagéo, Os produtos devem ser
obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em condigBes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a satde do
consumidor. Deve ser obedecida a legislago vigente de Boas Préaticas de Fabricagdo. E recomendado que o(s)
estabelecimento(s) tenha(m) implantado(s) o Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC,
incluindo a instalag&o de algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imas ou deteclores de metais para garantir a
auséncia de contaminagéo fisica por corpos estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos Téenlcos
especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas
Macroscdpicas, Microscopicas e Microbjoldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados; Informagao Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracteristicas sensoriais Préprias.

2.1.1 Textura Sélido com cristais bem definidos.

2.1.2 Cor Branco.

2.1.3 Aroma Préprio.

2.1.4 Sabor Caraclerlstico, doce.

2.2 Matérias macroscdpicas e microscapicas Auséncia conforme Resolugdo RDC n® 14, de 28/03/14 —

prejudiciais & salde humana ~ ANVISA/MS,

2.3 Microbioldglco Critérios e padrbes estabelecidos na Resoclugao RDC n®
12, de 02/01/01 — ANVISA/MS.

2.4 Polarizagfo (°Z) Minimo 99,5.

2,5 Urnidade (%) Méximo 0,10.

2.6 Cor ESCONSA (U1) Maximo 300.

2.7 Cinzas condutimétricas (% m/m) Méximo 0,1.

2.8 Pontos pretos (n°/100g) Méximo 20.

2.9 Particulas magnetizaveis (mg/kg) Maximo 15.

2.10 Qutras caracter(sticas Poderéo ser efetuadas outras determinagbes flsico-
quimicas, microbioldgicas, microscopicas ou toxicoldgicas
{inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necesséria a
obtengéo de dados sobre o estado higiénico-sanitario efou
composigdo do produto, ou ainda quando da ocorréncia
de toxinfecgdes alimentares cujos custos sero do
fornecedor.

3 | VALIDADE

3.1 Validade maxima de 12 (doze) meses a partir da data do empacotamento.

4 | REFERENCIAS

4.1 Resolugdo RDC n° 271, de 22/09/05 — ANVISA/MS

4.2 Portaria n® 152, de 06/12/13 — MAPA

4.3 Resolugdo RDC n° 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

4.4 Resolugdo RDC n° 12, de 02/01/01 - ANVISA/MS

4.5 Resolugido RDC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4,6 Resolugéo RDC n® 259, de 20/02/02 — ANVISAIMS

4.7 Resolugdo RDC n® 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.8 Resolugdo RDC n® 360, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.9 Resolugio RDC n® 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS
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4.10 Lei Federal n° 10,674 de 16/05/03 A )
5 | EMBALAGEM PRIMARIA N ey~
5.1 Deve atender & legislagdo vigente de embalagens plasticas em contato com alimentos, em especial a Re‘sﬁmﬁ's'
n® 105, de 19/05/99, ANVISA/MS, e ser constitulda de saco de polietileno atdxico, resistente, termossoldado, No

rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagdo do produto, data de fabricagio, data de validade,

identificagéo do lote, procedéncia, condigtes de armazenamento, informagéo nutricional, contetido liquido, lista de
ingredientes, condigbes de amazenamento, condigdes de conservagdo do produto e prazo maximo para consumo
ap6s a abertura da embalagem priméria,

5.2 Embalagem com capacidade de 1 (um) quilo, 5 {cinco) quilos ou 25 (vinte e cinco) quilos.

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato e pesa), conforme
especificado no pedido.

| 5.4 Sera considerada imprépria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produte
a contaminag&o efou deterioragao, ou que n&o resista & manipulagdo, transporte e armazenamento, ainda que o
defeito se verifique apos a aprovagao no momento do recebimento do produto,

6 | TRANSPORTE

6.1 Os veiculos deveréio obedecer &s condigdes gerais da legislag&o vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo dérgdo de vigilancia competente,

6.2 O alimento devera ser fransportado em vefculos fechados, em condigdes que preservem tanto as caracteristicas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas flsico-quimicas, microbioldgicas e
microscapicas, atendendo a legislagio vigente,

6.3 A cabine do condutor deve ser isclada da parte que contém os alimentos. N&o sera permitido o transporte de
substancias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos,

7 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

7.1 Licenca sanitaria da unidade fabril, comunicado de dispensa de registro ou comunicagao do inicio de fabricacdo
de produtos dispensados de registro e ficha técnica do produto,

PRODUTO: AGUCAR DE CONFEITE!RO -GRUFOI1

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 Produto obtido a pariir da cana-de-agucar pertencente 3s cultivares provenientes da espécie Saccharum
officinarum L. através de processos adequados. Obtido através do processo de peneiramento ou extragdo do pé do
agucar cristal ou refinado amorfo. O produto deveré ser fabricado de aglicar isento de fermentagSes, de matéria
terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. E devera ser classificado como branco e do tipo cristal. Podera
ser adicionado de vitaminas e minerals, devendo atender, nesse caso, a legislaggo vigente, em especial, a Portaria
n.° 27/38, de 13/01/88, S/IMS, Portaria n,° 31/98 - S/MS, de 13/02/98 e a Resolugdo RDC n® 269 de 22/09/2005 -
ANVISA e esses produtos ndo obterdo vantagens por isso na sua classificagdo. Os produtos devem ser obtidos,
processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em condigbes que ndo produzam,
desenvolvam e ou agreguem substanclas fsicas, quimicas ou biolégicas que cologuem em risco a salide do
consumidor. Deve ser obedscida a legislagdo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. E recomendado que o(s)
estabelecimento(s) tenha(m) Implantado(s) o Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC,
incluindo a Instalagdo de algum tipo de barreira, como penelras, flltros, imés ou detectores de metais para garantir a
auséncia de contaminagéo fisica por corpos estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos
especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas
Macroscapicas, Microscdpicas e Micrabioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de
Alimentos Embalados; Informag&o Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagGes pertinentes,

2 | ANALISES MINIMAS
2.1 Caracterlsticas sensoriais Préprias.
2.1.1 Textura Sélido com cristais bem definidos.




Branco.
Prépric.
Caracteristico, doce,
2.2 Matérias macroscdpicas e microscdpicas Auséncia conforme Resolugdo RDC n® 14, de 28/03/14 —
prejudiciais & satdde humana ANVISA/MS.
2.3 Microbioldgico Critérios & padrbes estabelecidos na Resolugéc RDC n°
12, de 02/01/01 — ANVISA/MS
2.4 Polarizagdo (°2) Minimo 99,0.
2.5 Umidade (%) Maximo 0,30.
2,6 Cor ESCONSA (U1} Méximo 150.
2.7 Cinzas condutimétricas (% m/m) Maximo 0,20.
2.8 Pontos pretos (n°/100g) Méaximo &,
2.9 Particutas magnetizavels (mg/kg) Maximo 5.
2.10 Outras caracteristicas Poderao ser efetuadas outras determinagdes fisico-

quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou toxicol6gicas
{(inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necessaria a
obtengio de dados sobre o estado higiénico-sanitario efou
composigdo do produto, ou ainda quando da ocorréncia
de toxinfecgles alimentares cujos custos serdo do
fornecedor.

3 [ VALIDADE

3.1 Validade maxima de 12 (doze) meses a partir da data do empacotamento,

4 | REFERENCIAS

4.1 Resolugao RDC n® 271, de 22/09/D5 ~ ANVISA/MS

4.2 Portaria n® 152, DE 06/12/13 — MAPA

4.3 Resolugio RDC n® 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

4.4 Resolugdo RDC n® 12, de 02/01/01 — ANVISA/MS

4.5 Resolugdo RDC n® 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.6 Resolucdo RDC n® 259, de 20/09/02 — ANVISA/MS

4.7 Resolucdo RDC n° 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.8 Resolugdo RDC n® 360, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.9 Resolugdo RDC n° 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

4.10 Lei Federal n® 10.674 de 16/05/03

5 | EMBALAGEM PRIMARIA

5,1 Deve atender & legislaggo vigente de embalagens plasticas em contato com alimentos, em especial a Resolugéo
n° 105, de 19/05/99, ANVISA/MS, e ser constitulda de saco de polietileno atéxico, resistents, termossoldado. No
rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagao do produto, data de fabricacéo, data de validade,
identificagdo do lote, procedéncia, condigdes de armazenamento, informag&o nutricional, contelido liquido, lista de
ingredientes, condigbes de armazenamento, condigbes de conservagéo do produto e prazo maximo para consumo
ap6s a abertura da embalagem primaria.

5.2 Embalagem com capacidade de 500 (quinhentos) gramas ou 1 (um} quilc.

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato e peso), conforme
especificado no pedido.

5.4 Sera considerada imprépria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
a contaminago efou deterioragdo, ou que néo resista & maniputagéo, transporte e armazenamento, ainda que o
defeito se verifique apds a aprovagdo no momento do recebimento do produto,

6 | TRANSPORTE

6.1 Os velculos deverdo obedecer as condigbes gerais da legislagéo vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo érgao de vigliancia competente.

8.2 O alimento devera ser transportado em vefculos fechados, em condigdes que preservem tanto as caracteristicas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto &s caractersticas flsico-quimicas, microbiclégicas e
microscopicas, atendendo 4 legislagéo vigente.




6.3 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. N&o sera permitido o transporte ¥ 1
substancias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

7.1 Licenga sanitaria da unidade fabril, comunicado de dispensa de registro ou comunicagio do inicio de fabricagdo
de produtos dispensados de registro e ficha técnica do produto.

PRODUTO: AGUCAR MASCAVO — GRUPO |

1 | CARACTERIZACAO

1.1 Produto obtido a partir da cana-de-aglcar pertencente as cultivares provenientes da espécie Saccharum
officinarum L. através de processos adequados, natural e livre de produtos quimicos, Fabricag@io direta nas usinas
através do processo de extragdo e clarificagdo do caldo da cana-de-aglcar por tratamentos flsica-quimicos sem
branqueamento, seguidos de evaporagao, cristalizagéo, centrifugagio e secagem do produto final e peinerado. O
produto devera ser fabricado de aglcar isento de fermentages, de matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou
vegetais, Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em
condigdes que nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislagéo vigente de Boas Préticas de Fabricago.
E recomendado que o(s) estabelecimento(s) tenha(m) implantado(s) o Sistema de Anélise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle ~ APPCC, incluindo a instalagéo de algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imés ou
detectores de metais para garantir a auséncia de contaminagao fisica por corpos estranhos. Os produtos devem
atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de
Fabricagio; Contaminantes; Caracteristicas Macroscdpicas, Microscépicas e Microbiclégicas; Rotulagem de
Alimentos Embalados; Rotulagem Nulricional de Alimentos Embalados; Informagéo Nutricional Complementar,
quando houver e outras legislagbes pertinentes.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracteristicas sensariais Préprias.

2.1.1 Textura Sdlido,

21.2 Cor Marrom escuro,

2.1.3 Aroma Préprio.

2.1.4 Sabor Caracteristico, doce.

2.2 Matérias macroscdpicas e microscépicas Auséncia conforme Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 —

prejudiciais a satide humana ANVISA/MS.

2.3 Microbioldgico Critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n®
12, de 02/01/01 — ANVISA/MS.

2.4 Outras caracteristicas Podero ser efetuadas outras determinagdes fisico-

quimicas, microbioldgicas, microscépicas ou toxicoldgicas
(inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necessaria a
obtengéo de dados sobre o estado higiénico-sanitério efou
composigao do produto, ou ainda quando da ocorréncia
de toxinfecgdes alimentares cujos custos serdo do
fornecedor.

3 | VALIDADE

3.1 Validade méxima de 12 (doze) meses a partir da data do empacotamento.

4 | REFERENCIAS

4.1 Resolugdo RDC n® 271, de 22/09/05 — ANVISA/MS

4.2 Portaria n° 152, de 06/12/13 — MAPA

4.3 Resolugao RDC n° 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

4.4 Resolugdo RDC n® 12, de 02/01/01 — ANVISAIMS

4.5 Resolucéio RDC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.6 Resolugéio RDC n® 259, de 20/09/02 — ANVISA/MS

4.7 Resoluggo RDC n° 359, de 23/12/03 - ANVISA/MS

4.8 Resolugdo RDC n® 360, de 23/12/03 — ANVISA/MS




#4:9 Resolugio RDC n° 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

I | 4.10 Lei Federal n° 10.674 de 16/05/03

5 | EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Deve atender & legislagdo vigente de embalagens plasticas em contato com alimentos, em especial a Resolugdo
n® 105, de 19/05/99, ANVISA/MS, e ser constituida de saco de polietileno atdxico, resistente, termossoldado. No
rétulo impresso deve constar no minime: a denominagéo do produto, data de fabricagio, data de validade,
identificagdo do lote, procedéncia, condigdes de armazenamento, informagio nutriclonal, conteddo liquido, lista de
ingredientes, condiges de armazenamento, condigbes de conservagdo do produto e prazo maximo para consumo
apds a abertura da embalagem primaria.

5.2 Embalagem com capacidade de 1 (um} quilo, 5 {cinco) quilos ou 25 (vinte e cinco) quilos.

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas {mesmo tamanho, formato e peso), conforme
especificado no pedido.

5.4 Sera considerada imprépria e sera recusada, a embalagem defeitucsa ou inadequada, ou que exponha o produto
& contaminagac efou deterioragao, ou que nao resista @ manipulagéo, transporte e armazenamento, ainda que o
defeito se verifique apds a aprovagio no momento do recebimento do produto.

6 | TRANSPORTE

6.1 Os velculos deverdo obedecer as condigdes gerais da legislaggo vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo drgéc de vigildncia competente.

6.2 O alimento devera ser fransportado em velculos fechados, em condigbes que preservem tanto as caracteristicas
da embalagem, como também, a quatidade do alimento quanto &s caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscdpicas, atendendo a legislagao vigente.

6.3 A cabine do conduter deve ser isolada da parte que contém os alimentos. Nao sera permitido o transporte de
substancias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

7.1 Licenga sanitaria da unidade fabril, comunicado de dispensa de registro ou comunicagdo do inicio de fabricagéo
de produtos dispensados de registro e ficha técnica do produto.

PRODUTO: AGUCAR REFINADO - GRUPO 1

1 [ CARACTERIZAGCAD

1.1 Produto obtido a partir da cana-de-agucar pertencente s cultivares provenientes da espécie Saccharum
officinarum L. através de processos adequados. Aquele obtido através do processo de dissolugio do aglicar branco
ou bruto, purificagio da calda, evaporagéo, concentragdo da calda, batimento, secagem, resfriamento e
peneiramento do produto final. O produto devera ser fabricado de aglcar isento de fermentagdes, de matéria terrosa,
de parasitos e detritos animais cu vegetais. E devera ser classificado como branco e do tipo cristal, Podera ser
adicionado de vitaminas e minerais, devendo atender, nesse caso, a legislagéo vigente, em especial, a Portaria n.°
27/98, de 13/01/98, S/MS, Portaria n.® 31/98 - S/MS, de 13/02/98 e a Resolugéio RDC n® 269 de 22/09/2005 - ANVISA
e esses produtos n&o obterdo vantagens por Isso na sua classificag8o. Os produtos devem ser obtidos, processados,
embalados, armazenados, transportados e conservados em condigdes que n&o produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou biclgicas que cologquem em risco a satde do consumidor. Deve ser
obedecida a legislag#o vigente de Boas Praticas de Fabricagao. E recomendado que ofs) estabelecimento(s)
tenha{m) implantado(s) o Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle ~ APPCC, incluindo a
instalagdo de algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imas ou detectores de metais para garantir a auséncia de
contaminagao fisica por corpos estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagéio; Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas,
Microscdpicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados; Informagéo Nutricional Complementar, quando houver e outras legistagfes pertinentes.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracteristicas sensoriais | Préprias.

L__



2.1.1 Aspecto Pé finc.

2.1.2 Cor Branco.

2.1.3 Aroma Préprio.

2.1.4 Sabor Caracteristico, doce.

2.2 Matérias macroscépicas e microscopicas Auséncia conforme Resolugéo RDC n® 14, de 28/03/14 —

prejudicials & satide humana ANVISA/MS,

2.3 Microbioldgico Critérios e padroes estabelecidos na Resolugdo RDC N°
12, de 02/01/01 — ANVISAIMS,

2.4 Polarizagéo (°Z) Minimo §9,0.

2.5 Umidade (%) Maximo 0,30,

2.6 Cor ESCONSA{UI) Méximo 100.

2.7 Cinzas condutimétricas (% m/m) Méaximo 0,20.

2.8 Pontos pretos (n°/100g} Maximo 5.

2.9 Partlculas magnetizaveis {mg/kg) Maximo 5.

2.10 Outras caracterfsticas Poderdo ser efetuadas outras determinagdes fisico-
quimicas, microbloldgicas, microscépicas ou toxicolégicas
(inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necesséria 4
obteng&o de dados sobre o estado higiénico-sanitario efou
composi¢ia do produto, ou ainda quando da ocorréncia
de toxinfecgbes alimentares cujos cuslos serdo do
formecedor.

3 [ VALIDADE

3.1 Validade maxima de 12 (doze) meses a partir da data do empacotamento.

4 | REFERENCIAS

4.1 Resolugdo RDC n® 271, de 22/09/05 — ANVISA/MS

4.2 Portaria N° 152, DE 06/12/13 — MAPA

4.3 Resolugéio RDC n° 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

| 4.4 Resolucdo RDC n° 12, de 02/01/01 — ANVISA/IMS

4.5 Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.6 Resoluglio RDC n® 259, de 20/09/02 — ANVISA/MS

4.7 Resolugdio RDC n° 359, de 23/12/03 — ANVISAIMS

4.8 Resolugio RDC n° 360, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.9 Resolug&o RDC n® 275, de 21/10/02 — ANVISAMS

4.10 Lei Federal n°® 10.674 de 16/05/03

5 | EMBALAGEN PRIMARIA

5.1 Deve atender & legislagdo vigente de embalagens plasticas em contato com alimentos, em especial a Resoluggo
n°® 105, de 19/05/99, ANVISA/MS, e ser constitulda de saco de polietilenc atéxico, resistente, termossoldado. No
rétulo impresso deve constar no minimo: a denominagao do produto, data de fabricagiio, data de validade,
identificaga@o do lote, procedéncia, condigdes de armazenamento, informag&o nutricional, contetido liquido, lista de
ingredientes, condigGes de armazenamento, condigdes de conservagdo do produto e prazo maximo para consumo
apoés a abertura da embatagem primaria,

5.2 Embalagem com capacidade de 1 {um) guilo, 5 (¢inco) quilos ou 25 {vinte & cinco) guilos.

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas {mesmo tamanho, formato e peso), conforme
especificado no pedido.

5.4 Sera considerada imprépria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
a contaminag&o efou detericragao, ou que néo resista & manipulagéo, transporte e armazenamento, ainda que 0
defeito se verifique apés a aprovagdo ne momento do recebimento do preduto.

6 | TRANSPORTE

6.1 Os veiculos deveréo obedecer as condigies gerais da legislagéo vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo 6rgdo de vigilancia competente.

6.2 O alimento devera ser transportado em velculos fechados, em condigdes que preservem tanto as caracleristicas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracterlsticas f(sico-quimicas, microbiolégicas e
microscépicas, atendendo a legislagdo vigente.
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6.3 A:qabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. N&o seré permitido o transporte de
— | substancias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

7.1 Licenga sanitaria da unidade fabril, comunicado de dispensa de registro ou comunicagéo do infcio de fabricagao

de produtos dispensados de registro e ficha técnica do produto.
.
oL

~

PRODUTO: ADOGANTE DIETETICO DE STEVIA E XILITOL

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 1.1 ADOCANTE DIETETICO LIQUIDO DE STEVIA: Produto formulado para conferir sabor doce aos alimentos
e bebidas, constituido de edulcorante(s) previsto(s) em Regulamento Técnico especifico. Ingredientes
principais: agua, edulcorante natural esteviosideo, sorbato de potéssio e acido citrico. Sem aspartame, sem
ciclamato, sem sacarina, sem acesulfame-k.

1.2 1.2 ADOGANTE DIETETICO EM PO DE STEVIA: Produto formulado para conferir sabor doce aos alimentos e
babidas, constituido de edulcorante(s) previsto(s) em Regulamento Técnice especifico. Ingredientes principals:
edulcorante natural esteviosideo e didxido de silicio. Sem aspartame, sem ciclamato, sem sacarina, sem
acesulfame-k.

1.3 1.3 ADOGANTE DIETETICO EM PO DE XILITOL: Produto formulado para conferir sabor doce aos alimentos e
bebidas, constituido de edulcorante(s) previsto(s) em Regulamento Técnico especifico. Ingredientes principais:
edulcorante natural xilitol e diéxido de silicio. Sem aspartame, sem ciclamato, sem sacarina, sem acesulfame-K.

1.4 1.4 Os produtos devem ser oblidos, processados, embalados, armazenados, transportados e conservados em
condigfes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a satde do consumidor, Deve ser obedecida a legislag@o vigente de Boas Préticas de
Fabricagdo. E recomendado que o(s) estabelecimento(s) tenha(m) implantado(s) ¢ Sistema de Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, incluindo a instalagéo de algum tipo de barreira, como
peneiras, filtros, imas ou detectores de metals para garantir a auséncia de contaminag&o flsica por corpos
estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Alimentares
Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Conlaminantes; Caracteristicas Macroscdpicas, Microscopicas e
Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados;
Informagdo Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagdes pertinentes.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracter[sticas sensoriais Préprias.

2.1.1 Aspecto Produto liquido: liquido,

Produto em pd: pé fino homogéneo.

2.1.2 Cor Produto liquido: amarelo translicido,
Produto em pé: branco.

2.1.3 Aroma Produto liquido e em pé: préprio.

2.1.4 Sabor Produto liquido e em pd: doce, caracter(stico.

2.2 Matérias macroscépicas e microscopicas Auséncia conforme Resolugdo RDC n® 14, de 28/03/14 ~

prejudicials a saude humana ANVISA/MS.

2.3 MicrobiolGgico Critérios e padrfes estabelecidos na Resclugo RDC n°
12, de 02/01/01 — ANVISA/MS,

2.4 Umidade Produto em pd: Maximo 5%.

2.5 pH Produto liquido: 3,5 a 4,5.

2.6 Densidade Produto liquido: 1,01 a 1,05,

2.7 Outras caracteristicas Poderao ser efetuadas outras determinagges fisico-
quimicas, microbiol6gicas, microscépicas ou toxicoldgicas,
sempre que se tornar necessaria a obtengéo de dados
sobre o estado higidnico-sanitario efou composigao do
produto, ou ainda quando da ocorréncia de toxinfecgdes
alimentares cujos custos serdo do fornecedor.

3 | VALIDADE

3.1 Validade mé&xima de 24 (vinte e quatro) meses a partir da data de fabricagéo.

4 | REFERENCIAS




4.1 Resolugéio RDC n® 271, de 22/08/05 — ANVISA/MS

4.2 Resolugdo RDC n° 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

4.3 Resolugde RDC n® 12, de 02/01/01— ANVISA/MS

4.4 Resolugdo RDC n® 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.5 Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/2011 — ANVISA/MS

4.6 Resolugio RDC n® 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

4.7 Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02 — ANVISA/MS

4.8 Resolugdo RDC n° 360 de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.9 Resolucio RDC n°® 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.10 Lei Federal n° 10.674 de 16/05/03

5 | EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Adogante ligquido: Frasco de polietileno atdxico, ndo violado, resistente. No rétulo impresso deve constar no
minimo: a denominagdo do produto, data de fabricagéo, data de validade, identificagio do lote, procedéncia,
condigdes de armazenamento, informagao nutricional, conteddo liquide, lista de ingredientes, condigdes de
armazenamento, condigdes de conservagdo do produto e praze maximo para consume apds a abertura da
embalagem primaria.

5.2 Adogante em pd: Pote de polietileno atdxico, ndo violado, resistente. No rétulo impresso deve constar no minimo:
a denominagio do produto, data de fabricagéo, data de validade, identificagdio do lote, procedéncia, condiges de
armazenamento, informag&o nutricional, conteddo liquido, lista de ingredientes, condigfes de armazenamento,
condigdes de conservagao do produto e prazo maximo para consumeo apos a abertura da embalagem primaria.

5.3 Embalagem do adogante lfquido com capacidade de até 100 {cem) mililitros.

5.4 Embalagem do adogante em pé com capacidade de 400 (quatrocentos) gramas.

5.5 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato e peso) conforme
especificado no pedido.

5.6 Sera considerada imprépria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
& contaminagdo efou deterioragdo, ou que néo resista & manipulagio, fransporte e armazenamento, ainda que ©
defeito se verifique ap6s a aprovagdo no momento do recebimento do produto.

6 | TRANSPORTE

6.1 Os veiculos deverdo chedecer as condigbes gerals da legislagdo vigente pertinente, possuir licencalcadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo érgdo de vigilancia competente.

6.2 O alimento devera ser transportado em veiculos fechados, em condigdes que preservem tanto as caracteristicas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas flsico-quimicas, microbiolégicas e
microscépicas, atendendo & legislagao vigente,

6.3 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. N&o serd permitido o transporte de
substéncias estranhas no compartiments de carga, que possam vir a cantaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

7.1 Licenga sanitaria da unidade fabril, comunicado de inicio de fabricagso de produtos dispensados de registro e
ficha téenica do produto.

PRODUTO: ALIMENTOS A BASE DE CEREAIS PARA ALIMENTAGAO INFANTIL {ARROZ, ARROZ E AVEIA,
AVEIA, MILHO, MULTICEREAIS)

1 | CARACTERIZAGAO




‘1 Se;o allmentos proprios para lactentes e criangas de primeira infancia, adequados & sua maturidade fisiologica e
su-des nvolwmento neurcopsicomotor. O cereal desidratado e pré-cozido para alimentagao infantil € um alimento a

R LY

-cereal, com ou sem leguminosas, com baixo teor de umidade, fragmentado para permitir sua diluigio com

, leite ou outra |Iq}‘.lld0 conveniente para alimentagéo de lactentes. Os Alimentos & Base de Cereais para
Allmentat;ao Infantil devem ser preparados com um ou mais produtos elaborados de cereais como: trigo, arroz,
cevada, aveia, centeio, milho, paingo, gergelim e sorgo. Se o produte for misturado com &gua antes do consumo, o
contelido minimo de proteinas ndo deve ser inferior a 15% em relagao ao peso seco, e a qualidade da protelna ndo
deve ser inferior a 70% da qualidade da caseina. Todos os processos de elaboragio dos produtos devem ser
realizados de tal forma que as perdas do valor nutritivo sejam minimas, especialmente na qualidade de suas
protefnas. Os Alimentos & Base de Cereais para Alimentaggo [nfantil n3c podem ser irradiados. Os Alimentos de
Transi¢8o para Lactentes e Criangas de Primeira Infancia devem ser preparados, manipulados, acondicionados e
conservados de acordo com o Cédigo de Prética de Higiene para Alimentos de Transigdo para Lactentes e Criangas
de Primeira infancia (Codex Alimentarius CAC/RCP 21-1979), até que haja legislagio especifica sobre o assunto. Os
produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenadces, transportados e conservados em condigbes
que n&o produzam, desenvolvam e ou agreguem substéncias fisicas, quimicas ou bioldgicas que cologquem em risco
a satde do consumidor. Deve ser obedecida a legislagéo vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. E recomendado
que ofs) estabelecimento(s) tenha(m) implantado(s) o Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle —
APPCC, Incluindo a instalagdo de algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imés ou detectores de metais para
garantir a auséncia de contaminagao fisica por corpos estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos
Técnicos especificos de Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagao; Contaminantes;
Caracteristicas Macroscépicas, Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados; Informagao Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagdes

pertinentes.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracleristicas sensoriais Praprias.
2.1.1 Textura Préprio.

2.1.2 Cor Préprio.

2.1.3 Aroma Préprio.

2.1.4 Sabor Caracteristico.

2.2 Matérias macroscopicas € microscipicas
prejudiciais & salide humana

Auséncia conforme Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 —
ANVISA/MS,

2.3 Microbiolégico

Critérios e padrbes estabelecidos na Resolugdo RDC n°
12, de 02/01/01 — ANVISA/MS,

2.4 Proteina Para os cereais desidratados gue ndo contiverem leite em
sua formulagdo, deve ser de 1 a 3g por 100 keal, antes de
sua reconstituicéo.

2.5 Sddio Nao deve exceder a 100mg/100g do produto pronto para

consumo.

2.6 |ngredientes opcionais

Conforme Portaria n® 36, de 13/01/98 — S/MS.

2.7 Acido linoléico

Minimc de 300 mg e m&ximo de 1.400 mg por 100 Kcal
disponiveis.

2.8 Vitaminas, Minerais e outras substancias

Podem ser adicionados vitaminas e minerais, de acordo
com as listas de referéncia de compostos vitaminicos e
sais minerais da Portaria n° 36, de 13/01/98 — S/MS.

2.9 Aditivos e coadjuvantes de tecnologia

E permitida a utilizagio de aditivos intencionais e
coadjuvantes de tecnologia conforme legislagédo
especifica.

2.10 Residuos de agrotdxicos

Devern estar em consonancia com os nivels toleraveis
nas matérias-primas empregadas, estabelecidos pela
legislagdo especifica.

2.11 Residuos de aditivos dos ingredientes

Somente serdo tolerados quando em correspondéncia
com a quantidade de ingredientes empregadaos,
obedecida a toleréncia fixada para os mesmos,




2.12 Residuos de agroléxicos De acordo com os niveis tolerdveis nas matérigs ‘% _
empregadas, estabelecidos pela legistago espenffica. o LA

2.13 Centaminantes inorganicos Devem obedecer aos limites estabelecidos pela legislagéo
especifica.

2.14 Resliduos de hormonios, antibidticos e substancias | Auséncia.
fammacologicamente ativas

2.15 Outras caracteristicas Poderao ser efetuadas outras determinagdes fisico-
quimicas, microbioldgicas, microscopicas ou toxicoldgicas
{inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necessaria
a obtengiio de dados sobre o estado higignico-sanitario
efou composigéo do produto, ou ainda quando da
ocorréncia de foxinfecgdes alimentares cujos custos serdp
do fornecedor.

3 | VALIDADE

3.1 Validade méaxima de 09 (nove) meses a partir da data de fabricagéo.

4 | REFERENCIAS

4.1 Portaria n® 36, de 13/01/98 — S/MS

4.2 Portaria n® 29, DE 13/01/98 — ANVISA/MS

4.3 Resolugdio RDC n° 222 de 05/06/2002 — ANVISA/MS

4.4 4.4 Lein® 11.265, de 03/01/2006

4.5 4.5 Informe Técnico n® 36, de 27/06/2008 (atualizado em 13/06/13) — ANVISA/MS

4.6 4.6 Portaria n® 29, de 13/01/98, S/MS

4.7 Portaria n® 685, de 27/08/1998, S/IMS

4.8 Resolugdo RDC n° 12, de 02/01/01~ ANVISA/MS

4.9 Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 - ANVISA/IMS

4.10 Resolugdo RDC n° 7, de 18/02/2011 — ANVISA/MS

4.11 Resolugdo RDC n® 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

4.12 Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02 —~ ANVISAIMS

4.13 Resolugdo RDC n° 360 de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.14 Resolugéo RDC n° 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.15 Lei Federal n® 10.674 de 16/05/03

5 | EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 A embalagem primaria do produto deverd ser lata de folha de flandres membranizadas e gaseificadas, vedadas
hermeticamente, com sobre-tampa de encaixe na borda da lata, de polietileno linear de média densidade, natural,
atdxico, inodoro, aprovade para entrar em contato direto com o alimento, com lacre de seguranga. A sobre-tampa néo
devera apresentar rebarbas, sujidades, manchas ou falhas de injegéo, e ndo poderd estar deformada por agdo
mecanica de forma que comprometa a vedagéo adequada da lata. No rétulo impresso deve constar no minimo: a
denominag&o do produto, data de fabricagdo, data de validade, identificagéo do lote, procedéncia, condigdes de
armazenamento, informag&o nutricional, lista de ingredientes, contetido liquido, medo de preparo, condigdes de
armazenamento, condi¢cdes de conservagéo do produto e prazo maximo para consumo apos a abertura da
embalagem primaria e nimero de registro do produto no érgao competents,

5.2 Embalagem com capacidade de 409 (quatracentos) gramas.

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas {(mesmo tamanha, formato e peso) conforme
especificado no pedido,

5.4 Sera considerada imprépria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
a contaminag&o efou deterioragdio, ou que nio resista @ manipulagao, transporte e armazenamento, ainda que o
defeito se verifique apds a aprovagdo no momento do recebimento do produto.

6 | TRANSPORTE

6.1 Os veiculos deverdo obedecer as condigdes gerals da legislagao vigente pertinente, possuir licengalcadastro para
transporte de alimentos, fomecida pelo 6rgdo de vigilancia competente.
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“'3;', 0 ahmento devera ser transportado em veiculos fechados, em condig6es que preservem tanto as caracteristicas
-__—"Ks SR mb agem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e

microetopicas, atendendo 4 legislagao vigente.

6.3 A-cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos, N&o serd permitido o transporte de
substéncias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

7.1 Licenga sanitaria da unidade fabril, registro do preduto no Ministério da Satde e ficha técnica do praduto.

~
' S

PRODUTO: ALIMENTO A BASE DE FLOCOS DE CEREAIS

1 | CARACTERIZACAO

1.1 Séo os produtos obtidos a partir de cereais laminados, cilindrados, rolados, inflados, flocados, extrudados, pré-
cozidos @ ou por outros processos tecneldgicos considerados seguros para produgao de alimentos, podendo conter
outros ingredientes desde que ndo descaracterizem os produtos. Os produtos devem ser obtidos, processados,
embalados, armazenados, transportados e conservados em condigBes que ndo produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias ffsicas, quimicas ou bicldgicas que coloquem em risco a satide do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagao vigente de Boas Praticas de Fabricagio. E recomendado que ofs) estabelecimento(s)
tenha(m) implantado{s) o Sistema de Analise de Perigos e Pontos Crlticos de Contrale —APPCC, incluindo a
instalagéao de algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imés ou detectores de metais para garantir a auséncia de
contaminagéo fisica por corpos estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscdpicas,
Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados; Informagao Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagoes pertinentes.

Ingredientes obrigatdrios: Farinha de trigo enriguecida com ferro e 4cido félico, farinha de trigo integral, aglcar,
cevada, sais minerais, aveia, sal e vitaminas.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracteristicas sensorials Préprias.

2.1.1 Textura Proprio.

2.1.2 Cor Proprio.

2.1.3 Aroma Préprio.

2.1.4 Sabor Caracteristico.

2.2 Matérias macroscdpicas e microscopicas Auséncia conforme Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 —
prejudiciais & satde humana ANVISA/MS.

2.3 Microbioldgico Critérios e padrbes estabelecidos na Resclugido RDC n®

12, de 02/01/01 — ANVISA/MS.,

2.4 Outras caracteristicas Poderdo ser efetuadas outras determinagfes fisico-
quimicas, microbioldgicas, microscopicas ou toxicolégicas
{inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necessaria &
obtencgio de dados sobre o estado higiénico-sanitario efou
compaosigdo do produto, ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgoes alimentares cujos custos serdo do fornecedor.

| VALIDADE

3.1 Validade maxima de 10 {dez) meses a partir da data de fabricagéo.

| REFERENCIAS

4.1 Resolugdo RDC n® 263, de 22/08/05 — ANVISAIMS

4.2 Resolugio RDC n° 12, de 02/01/01— ANVISA/MS

4.3 Resolugio RDC n°® 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.4 Resolugio RDC n® 7, de 18/02/2011 — ANVISA/MS

4.5 Resolucio RDC n° 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

4.6 Resolugio RDC n® 259, de 20/09/02 — ANVISA/MS




4.7 Resolugdo RDC n® 360 de 23/12/03 — ANVISA/MS
4.8 Resolugdo RDC n° 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.9 Lei Federal n® 10.674 de 16/05/03
5 | EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 A embalagem primaria do produto deverd ser lata de folha de flandres membranizadas e gaseificadas, vedadas
hermeticamente, com sobre-tampa de encaixe na borda da lata, de polietileno linear de média densidade, natural,
atdxico, inodoro, aprovado para entrar em contato direto com a alimento, com lacre de seguranga. A sobre-tampa néo
devera apresentar rebarbas, sujidades, manchas ou fathas de Injegéo, e ndo podera estar deformada por agéo
mecénica de forma que comprometa a vedagao adequada da lata. No rétulo impresso deve constar no minimo: a
denominagédo do produto, data de fabricagdo, data de validade, identificagéo do lote, procedéncia, condigdes de
armazenamento, informacg3o nutricional, lista de ingredientes, conteudo liquido, modo de preparo, condigdes de
armazenamento, condiges de conservagdo do produto e prazo méaximo para consumo apods a abertura da
embalagem priméria e nimero de registro do produte no érgao competente,

5.2 Embalagem com capacidade de 400 {quatrocentos) gramas,

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas {mesmo tamanho, formato e peso) conforme
especificado no pedido,

5.4 Sera considerada imprépria e seré recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
& contamfnagao e/ou deterioragdo, ou que n&o resista & manipulagéo, transporte e armazenamento, ainda que o
defelto se verifique apds a aprovagio no momento do recebimento do produto.

6§ | TRANSPCRTE

6.1 Os veiculos dever&io obedecer as condigdes gerais da legislagéo vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fomecida pelo 6rgdo de vigilancia competente.

6.2 O alimento davera ser transportade em veiculos fechados, em condigdes que preservem tanto as caracter(sticas

da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas flsico-quimicas, microbioldgicas e
microscopicas, atendendo 3 legislagao vigente.

6.3 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. Néo seré permitido o transporte de
substéncias estranhas no compartimento ds carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7_| DOCUMENTAGAO NECESSARIA
7.1 Licenga sanitaria da unidade fabril, registro do produto no Ministério da Salde e ficha técnica do produto.

PRODUTO: AMIDO DE MILHO
1 | CARACTERIZAGAC

1.1 Produto amilaceo extraido do milha, Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados,
transportados e conservados em condigGes que nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas,
quimicas ou biol6gicas que cologuem em risco a salide do consumidor. Deve ser obedecida a legislagédo vigente de
Boas Préticas de Fabricagfio. E recomendado que o(s) estabelecimento(s) tenha(m) implantado(s) o Sistema de
Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, incluindo a instalagéo de algum tipo de barreira, como
peneiras, filtros, im&s ou deteclores de metals para garantir a auséncia de contaminagéo flsica por corpos estranhos,
Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de Aditivos Allmentares e Coadjuvantes de
Tecnologia de Fabricagdo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscopicas, Microscpicas e Microbioldgicas;
Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados; Informacgédo Nutricional
Complementar, quando houver e outras legislagGes pertinentes,

2 | ANALISES MINIMAS
2.1 Caracterfsficas sensoriais . Proprias.
2.1.1 Textura Pé fino.

e —



+2:1./Cor Branco.

@{3 3 Aroma Préprio.
T \2.’1‘.4 Sabor Caracteristico.
2:2 Matérias macroscépicas e microscopicas Auséncia confarme Resolugdo RDC n® 14, de 28/03/14 —
prejudiciais a salde humana ANVISA/MS,
PN
2.3 Microbiol6gico - Critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC N°
\ }'_ 12, de 02/01/01 - ANVISA/MS,
2.4 Umidade (%) (g/100g) Maximo 15.
2.5 Qutras caracteristicas Poderao ser efetuadas outras determinagdes fisico-

quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou toxicolégicas

(inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necessaria &
obteng&o de dados sobre o eslado higiénico-sanitario efou
composigao do produto, ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgdes alimentares cujos custos serfo do fornecedor.

3 [ VALIDADE

3.1 Validade mé&xima de 10 (dez) meses a parlir da data de fabricagéo.

4 | REFERENCIAS

4.1 Resolugdo RDC n° 263, de 22/09/05 — ANVISA

4.2 Resolugdo RDC N° 12, de 02/01/01~ ANVISA

4.3 Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.4 Resolugio RDC n°® 7, de 18/02/2011 — ANVISA/MS

4.5 Resolugio RDC n® 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

4.6 Resolucde RDC n° 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

4.7 Resolugéio RDC n® 259, de 20/09/02 — ANVISA/MS

4.8 Resolugio RDC n° 360 de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.9 Resolugdo RDC n® 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.10 Lei Federal n° 10.674 de 16/05/03

5 | EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Embalado em papel impermedvel, limpo, néo violado, resistente e acondicionado em caixas de papelao
resistentes, que garantam a integridade do produto até o momento do consumo. No rétulo impresso deve constar no
minimo: a denominagio do produto, data de fabricagao, data de validade, identificacéo do lote, procedéncia,
condigbes de armazenamento, informago nutricional, contetido liquido, lista de ingredientes, condigges de
armazenamento, condigdes de conservagio do produto e praze maximo para consumo apos a abertura da
embalagem primaria.

5.2 Embalagem com capacidade de 500 (quinhentos) gramas ou 1 (um) quilo.

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas {mesmo tamanho, formato e peso), conforme
especificado no pedido.

5.4 Sera considerada imprdpria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
a contaminagio efou deterioragéio, ou que nao resista & manipulagéo, transporte e armazenamento, ainda que o
defeito se verifique apds a aprovagdo no momento do recebimento do produto.

6 | TRANSPORTE

6.1 Os velculos deverdo obedecer as condigbes gerais da legislagdo vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo 4rgao de vighancla competente.

6.2 O alimento devera ser transportado em velculos fechados, em condigbes que preservem tanto as caracler(sticas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscépicas, atendendo 4 legislagéo vigente,

8.3 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contédm os alimentos. N&o seré permitido o transporte de
substancias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTAGAC NECESSARIA




7.1 Licencga sanitaria da unldade fabril, comunicado de inicio de fabricag&o de produtos dispensados de regist v e
ficha técnica do produto. N Ul

PRODUTO: AROMA NATURAL DE BAUNILHA EM PO

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 Produto constituido de partes dos frutos da Baunitha / Vanilla pfanifofia Jacks., tradicionalmente utilizadas para
agregar sabor ou aroma acs alimentos e bebidas, Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados,
armazenados, transportados e conservados em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a satide do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagao vigente de Boas Praticas de Fabricagéo. E recomendado que o(s) estabelecimento(s) tenha{m)
implantado(s) o Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, incluindo a instalagio de
algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imas ou detectores de metais para garantir a auséncia de
contaminagéo fisica por corpos estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especlficos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagéo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscdpicas,
Microscopicas e Microbioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados; Informagéo Nufricional Complementar, quando houver e outras legislagbes pertinentes.

1.1

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracterlsticas sensoriais Préprias.

2.1,1 Textura Pé fino.

2,1.2 Cor Branco.

2.1.3 Aroma Proéprio.

2.1.4 Sabor Caracteristico.

2,2 Matérias macroscépicas e microscépicas Auséncia conforme Resclugao RDC n® 14, de 28/03/14 —

prejudiciais & salide humana ANVISA/MS.

2.3 Microbiolégico Critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n®
12, de 02/01/01 — ANVISA/MS.

2.4 Qutras caracteristicas Poderao ser efetuadas outras determinagdes fisico-
quimicas, microbloldgicas, microscépicas ou toxicolégicas
{inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necesséria a
obtengao de dados sobre o estado higiénico-sanitario efou
composicéo do produto, ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgtes alimentares cujos custos serdo do fornecedor.

3 | VALIDADE

3.1 Validade maxima de 6 (seis) meses a partir da data de fabricagao.

4 | REFERENCIAS

4.1 Resolugdio RDC n° 276, de 22/09/05 —~ ANVISA/MS

4.2 Resolugfo CNNPA n° 12, de 24/07/78 — ANVISA/MS

4.3 Resolugdo RDC n° 12, de 02/01/01— ANVISA/MS

4.4 Resoluciio RDC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.5 Resolucsio RDC n° 7, de 16/02/2011 — ANVISA/MS

4.6 Resolucdo RDC n° 27, de 06/08/10 — ANVISA/IMS

4.7 Resolugdo RDC n® 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

4.8 Resolugdo RDC n® 259, de 20/08/02 — ANVISA/MS

4.9 Resolugdo RDC n® 360 de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.10 Resolugdo RDC n° 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.11 Lei Federal n° 10.674 de 16/05/03

5 | EMBALAGEM PRIMARIA




de ominagao do produto, data de fabricagéo, data de validade, |denm' icagdo do lote, procedéncia,
s de armazenarnento, informa¢&o nutricional, conteddo liquido, lista de ingredientes, condigdes de
| armazenamento, condi¢bes de conservagéo do produto & prazo méximo para consumo apos a abertura da
embalagem priméria.

5.2 Embalagem com capacidade de até 1 {(um) quilo.

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato e peso) conforme
especificado no pedido.

5.4 Ser4 considerada imprdpria e seré recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
a contaminagio efou deterioragéo, ou que ndo resista & manipulagio, transporte e armazenamento, ainda que o
defeito se verifique apds a aprovagéo no momento do recebimento do produto.

6 | TRANSPORTE

8.1 Os velculos deverio obedecer s condigdes gerais da legislaggo vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo drgdo de vigildncia competente.

6.2 O alimento deverd ser transportado em veiculos fechados, em condigdes que preservem tanto as caracteristicas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento guanto as caracteristicas flsico-quimicas, microbiolégicas e
microscopicas, atendendo 4 legislagao vigente.

6.3 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos. Ndo sera permitide o fransporte de
substancias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

7.1 Licenga sanitaria da unidade fabril, comunicado de inicic de fabricagéo de produtos dispensados de registro e
ficha técnica do produto.

PRODUTO: ARROZ BRANCO / INTEGRAL / PARBOILIZADO —TIPO 1

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 E o produto obtido de grdos sadios de arroz (Oryza sativa) que foram submetidos ao tratamento adequado. Deve
apresentar-se classificado como tipo 1 de acordo com as normas oficiais vigentes estabelecidas pelo Ministério da
Agricultura. Proveniente de estabelecimento sob inspeg&o oficial, produzido de acordo com as normas de Boas
Préticas de Fabricagiio. A mistura de arroz polide e parboilizado sera classificada come Tipo Unico e deve constar na
denominagéo do produto na embalagem. Nao é permitida a mistura de classe e tipo e devera ser da safra
corrente. Os gréos de arroz deverdo se apresentar fisiologicamente desenvolvidos, s&os, limpos e secos, em bom
estado de conservagdo, isento de fermentagio e mofo, matéria terrosa, parasitos, de odores estranhos e de
substancias nocivas & salide. Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados, armazenados, transportados
e conservados em condigdes que nio produzam, desenvolvam e ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
bialégicas que coloquem em risco a salde do consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo vigente de Boas Praticas
de Fabricagéo. Além disso, a CONTRATADA devera proceder & aquisi¢ao do arroz, objeto desta licitaggo, de
produtores que atendam as Boas Préticas Agricolas. E recomendado que o(s) estabelecimento(s) tenha(m)
implantado(s) o Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, incluindo a instalagéo de
algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imés ou detectores de metais para garantir a auséncla de
contaminagao fisica por corpos estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagéo; Contaminantes; Caracteristicas Macroscdpicas,
Microscdpicas e Microbiolégicas; Rotulagem de Alimentos Embatados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados; Informagio Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagGes pertinentes.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracteristicas sensoriais Préprias.
2.1.1 Textura Prépria.
2.1.2Cor Prépria.
2.1.3 Aroma Préprio.




Auséncia conforme Resolug@io RDC n° 14, de
2.2 Matérias macroscépicas e microscopicas ANVISAIMS.
prejudiciais a salde humana

ASsinatur

Critérios e padrées estabelecidos na Resolugdo RDC n°

2.3 Microbialdgico 12, de 02/01/01 — ANVISA/MS.

Adequado aocs Limites Maximos de Residuos de

2.4 Resfduos de Agrotdxicos Agrotdxicos fixados pela ANVISA.

2.5 Classificagao da umidade utilizando 100g do

Tipo 1.
produto P
2.6 Classe diferente da declarada Auséncia.
2.7 Insetos Auséncia .
2.8 Umidade Maxima de 14%.

Poderdo ser efetuadas outras determinagGes fisico-
quimicas, microbioldgicas, microscdpicas ou toxicoldgicas
(inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necessaria a
obtengdo de dados sobre o estado higiénico-sanitario efou
composi¢do do praduto, cu ainda quando da ocarréncia de
toxinfecgdes allmentares cujos custos serdo do fornecedor.

2.9 Qutras caracteristicas

3 | VALIDADE

3.1 Validade méxima de § (seis) meses a partir da data de empacotamento.

4 | REFERENCIAS

4.1 Instrugdo Normativa n® 06, de 16/02/09 — MAPA

4.2 Resolugsio RDC n° 347 de 16/12/02 — ANVISA/MS

4.3 Resolugdo RDC n® 12, de 02/01/01~ ANVISA/MS

4.4 Resolugéo RDC n° 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.5 Resolugdo RDC n® 7, de 18/02/2011 — ANVISA/MS

4.6 Resolucdo RDC n° 27, de DB/08/10 — ANVISA/MS

4.7 Resolugdo RDC n° 275, de 21/10/02 ~ ANVISA/MS

4.8 Resolugdo RDC n° 259, de 20/09/02 — ANVISA/MS

4.9 Resolugéo RDC n® 360 de 23/12/03 — ANVISA/MS

4,10 Resolugao RDC n° 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.11 Lei Federal n® 10.674 de 16/05/03

5 | EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Embalagem plastica, em palietileno, transparante, integra, descartavel, atéxica, correlamente fechada, No rotula
impresso deve constar no minimo: a denominag&o do produto, data de fabricagdo, data de validade, identificagsio do
lote, procedéncia, condigées de armazenamento, informagao nutricional, conteddo liquido, lista de ingredientes,
condi¢Ges de armazenamento, condiges de conservagio do produte e prazo méaximo para consumo apos a abertura
da embalagem priméria.

5.2 Embalagem com capacidade de 1 (um), 5 (cinco) ou 30 (trinta) quilos.

5.3 A quantidade total deve ser eniregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho, formato e peso)} conforme
especificado no pedido.

5.4 Sera considerada imprépria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
a contaminag&o efou deterioragéo, ou que ndo resista 4 manipulagdo, transporte armazenamento, ainda que ¢ defeito
se verifique apos a aprovagdo no momento do recebimento do produto,

6 | TRANSPORTE

6.1 Os veiculos deverdio obedecer &s condigbes gerais da legislagio vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo 6rgéo de vigilincia competente.

6.2 O alimento deveré ser transportado em veiculos fechados, em condigdes que preservem tanto as caracteristicas

da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas e
microscdpicas, atendendo a legislagéo vigente.

8.3 A cabine do condutor deve ser Isolada da parte que contém os alimentos. Néo sera permitido o transporte de
substanclas estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contarninar ou corromper os alimentos.

7_| DOCUMENTAGAO NECESSARIA




"

spensados de registro e ficha técnica do produto.

RIS A

@y

PRODUTO: ATUM SOLIDO EM OLEO COMESTIVEL

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 Caracteriza-se por corte do lombo do peixe que mantenha a estrutura original do misculo em que, no minimo,
50% (cinqlienta por cento) fique retido em uma peneira com malha de 12 (doze) milimetros. O atum utilizado na
elaboragdo de conservas deve atender ao que dispSe a Portaria n® 185, de 13 de maio de 1997 e submetido aos
métodos de inspegao prescritos no Regulamento de Inspegéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal —
RIISPOA. A conserva de atum deve conter, no minimo, 54% (cinglienta e guatro por cento) de carne em relagéo ac
peso liguido declarado. A matéria-prima, fresca ou congelada, deve ser das seguintes espécies: Thunnus alafunga;
Thunnus albacares; Thunnus atlanticus; Thunnus cbesus; Thunnus maccoyii; Thunnus thynnus; Thunnus tonggal e
Katsuwonus pelamis. O melo de cobertura pode ser azeite ou dleo (s) comestlvel (eis) adicionado ou néo de
substancias aromaticas; para os produtos acondicionados em recipientes de latas, vidros ou similares o meio de
cobertura deve ser, no minimo, 10% (dez por cento) e, no maximo, 46% (quarenta e seis por cento) do peso liquido
declarado; ndo & toleravel a presencga de 4gua em mais de 10% (dez por cento) do peso liquido declarado. No caso
da apresentagdo sélida nos produtos acondicionados em recipientes de latas, vidros ou similares, o meio de
cobertura deve cobrir totalmente o produto. Em relaggio &s caracteristicas sensoriais: a aparéncla do produto sélido
deve apresentar arrumagéo adequada de carne limpa, superficie plana, meio de cobertura limpido, quando aplicavel,
e recobrindo a carne; ndo apresentar oxidagdo ou queima caracterizadas pela celorag@o amarela & marrom; néo
apresentar falhas na limpeza tals como espinhas e ossos, ainda que fridveis, escamas, pele, sangacho e pinulas
dorsais; ndo apresentar alteragtes de cor ndo caracteristica do produto, tais como: caramelizagéo e esverdeamento
{greening); ndo apresentar descoloragdes ou enegrecimentos; ndo apresentar tecido muscular favado (honeycomb)
ou carne vermelha, denotando traumatismo; ndo apresentar cristais de estruvita; na avaliagéo da textura deve ser
notada a firmeza da came, deve esmagar-se entre os dedos mas nfo desfazer-se, facil de mastigar, nao pastosa e
ndo apresentar odor e sabor desagraddveis que caracterizam processo de oxidagao, ou deterioragéo. O produto deve
ser acondicionado em recipientes adequados as condigdes de processamento e armazenagem e que lhe assegure
protegio com as seguintes caracterlsticas: permitir o fechamento hermético que garanta a integridade do produto, até
o prazo de validade estabelecido; ser de material inécuo e na inspegao visual néo deve ser evidenciado defeitos que
comprometam a integridade e a validade do produto. A utilizagdo dos aditivos e coadjuvantes de tecnologia no
processamento de conservas de atum deve estar de acordo com a legislagéo especifica estabelecida pelo 6rgéo
competente. Os contaminantes organicos e inorgénicos nao devem estar presentes em quantidades superiores aos
limites estabelecidos pelos 6rgios competentes. Os produtos devem ser obtidos, processados, embalados,
armazenados, transportados e conservados em condigdes que ndo produzam, desenvolvam e ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biologicas que coloquem em risco a salide do consumidor. Deve ser obedecida a
legislaggio vigente de Boas Praticas de Fabricagdo. E recomendado que ofs) estabelecimento(s) tenha(m)
implantado(s) o Sistema de Anéalise de Perigos e Pontos Criticas de Controle - APPCC, incluindo a instalagao de
algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, Imés ou detectores de metais para garantir a auséncia de
contaminagéo fisica por corpos estranhos. Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditivos Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricag&o; Contaminantes; Caracteristicas Macroscépicas,
Microscopicas e Microbiologicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados; Informagéo Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagbes pertinentes.

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracteristicas sensoriais Proprias.
2.1.1 Textura Prépria,
2.1.2 Cor Prépria.
2.1.3 Aroma Propria.
2.1.4 Sabor Prdpria.
2.1.5 Aspecto Préprio.




b

< - Fojmne...
2.2 Matérias macroscopicas e microscopicas Auséncia conforme Resolugdo RDC n® 14, de 2 3.’14"&{' " I o
prejudiciais a salide humana ANVISA/MS. AS5.11at
2.3 Microbiol6gico Critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n®

12, de 02/01/01 - ANVISA/MS,

2.4 Nivel de histamina (g/kg) Méximo 100,
2.5 Outras caracteristicas Poderao ser efetuadas outras determinagges fisico-

quimicas, microbiolégicas, microscdpicas ou toxicoldgicas

{Inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necessaria
obtengéo de dados sobre o estado higiénico-sanitario efou
composigéo do produto, ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgdes alimentares cujos custos serdo do fornecedor.

3 [ VALIDADE

3.1 Validade maxima de 3 {trés) anos a partir da data de fabricagéo,

4 | REFERENCIAS

4.1 Instrugdo Normativa n°46, de 15/12/11 — MAPA

4.2 Instrugio Normativa n® 22, de 24/11/05 — MAPA

4.3 Resolugdo RDC n® 12, de 02/01/01 — ANVISA/MS

4.4 Resolugdc RDC n® 14, de 28/03/14 — ANVISA/MS

4.5 Resolucéo RDC n° 42, 29/08/13 ~ ANVISA/MS

4.6 Resolugdo RDC n° 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

4.7 Resolugdo RDC n® 360, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.8 Resolucdo RDC n® 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.9 Resolugcdo RDC n® 259, de 20/09/02 — ANVISA/MS

4.10 Lei Federal n® 10,674, de 16/05/03

5 EMBALAGEM PRIMARIA

5.1 Embalagem priméria: pillow pouch ds filme laminado de poliéster, aluminio, nylon e polipropileno. No rétulo
impresso deve constar no minimo: a denominag&o do produto, data de fabricagso, data de validade, identificagdo do
lote, pracedéncia, condigbes de armazenamento, informagao nutriclonal, contetdo liquido, lista de ingredientes,
condigGes de armazenamento, condigdes de conservagio do produto e prazo méximo para consuma apés a abertura
da embalagem primaria,

5.2 A embalagem com capacidade de 500 (quinhentos) gramas a 2 (dois) quilos.

5.3 A quantidade total deve ser entregue em embalagens padronizadas (mesmo tamanho,formato e peso) conforme
especificado no pedido.

5.4 Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem defeitucsa ou inadequada, ou que exponha o produto
a contaminagdo e/ou deterioragédo, ou que néo resista & manipulagéo, transporte e armazenamento, ainda que o
defeito se verifique apds a aprovagdo no momento do recebimento do produto.

6 TRANSPORTE

6.1 Os velculos deveréo obedecer s condigdes gerais da legislagéo vigente pertinente, possuir licenga/cadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo drg&o de vigilancia competente.

6.2 O alimento devera ser fransportada em velculos fechados, em condicdes que preservem tanto as caracter(sticas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscdpicas, atendendo 4 legislagio vigente.

6.3 A cabine do condutor deve ser Isolada da parte que contém os alimentos. N&o seré permitido o transporte de
substéncias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTACAO NECESSARIA

7.1 Licenca sanitéria da unidade fabril, licenga de funcionamento, registro no MAPA, ficha técnica do produto.

PRODUTO: AVEIA EM FLOCOS FINOS E/OU EM FLOCOS GROSS0S

1] CARACTERIZAGAQ




lros |ngred|entes desde que ndo descaracterizem os produtos. Os produtos devem ser obtidos, processados
embalados armazenados, transportados e conservados em condigdes que néc produzam, desenvolvam e ou
agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a salde do consumidor. Deve ser
obedecida a legislacio vigente de Boas Préticas de Fabricagéo. E recomendado que o(s) estabelecimento(s)
tenha(m) implantado(s) o Sistema de Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC, incluindo a
instalagdo de algum tipo de barreira, como peneiras, filtros, imé&s ou detectores de metais para garantir a auséncia de
contaminacao fisica por corpos estranhos, Os produtos devem atender aos Regulamentos Técnicos especificos de
Aditives Alimentares e Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagio; Contaminantes; Caracteristicas Macroscdpicas,
Microscopicas e Micrabioldgicas; Rotulagem de Alimentos Embalados; Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embaladaos; Informagdo Nutricional Complementar, quando houver e outras legislagSes pertinentes.

1.1

2 | ANALISES MINIMAS

2.1 Caracteristicas sensoriais Proprias.
2.1.1 Textura Préprio.
2.1.2 Cor Préprio.
2.1.3 Aroma Prépric.
2.1.4 Sabor Caracteristico.
Auséncia conforme Resolugdo RDC n° 14, de 28/03/14 ~
2.2 Matérias macroscdpicas e microscéopicas ANVISA/MS.

prejudicials & sadde humana

2.3 Microbioléaico Critérios e padrdes estabelecidos na Resolugio RDC N°
- M g 12, de 02/01/01 — ANVISAIMS.
2.4 Umidade % (g/100g) Méximo 15.

Podergo ser efetuadas outras determinagdes fisico-
qulmicas, microbiolégicas, microscdpicas ou toxicolégicas
{inclusive micotoxinas), sempre que se tornar necessaria &
obtencgéo de dados sobre o estado higiénico-sanitario efou
composig¢do do produto, ou ainda quando da ocorréncia de
toxinfecgbes alimentares cujos custos seréo do fornecedor.

2.5 Qutras caracteristicas

| VALIDADE

3.1 validade méaxima de 6 (seis) meses a partir da data de fabricagfo.

| REFERENCIAS

4.1 Resolugéio RDC n® 263, de 22/09/05 — ANVISA/MS

4.2 Resalugio RDC N° 12, de 02/01/01— ANVISAIMS

4.3 Resolugdo RDC n° 14, de 26/03/14 — ANVISA/MS

4.4 Resoluggo RDC n® 27, de 06/08/10 — ANVISA/MS

4.5 Resolugdo RDC n® 7, de 18/02/2011 — ANVISA/MS

4.6 Resolucdo RDC n® 275, de 21/10/02 — ANVISA/MS

4.7 Resolugéio RDC n® 360, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.8 Resolugio RDC n® 359, de 23/12/03 — ANVISA/MS

4.9 Resolugao RDC n® 259, de 20/08/02 — ANVISA/MS

4.10 Lei Federal n® 10,674, de 16/05/03

5 | EMBALAGEM PRIMARIA




integridade do produte até 0 momento do consumo. No rétulo impresso deve constar no minimo: a denomin
produto, data de fabricagdo, data de validade, identificagdo do lote, procedéncla, condigdes de armazenamento,
informag&o nutricional, conteldo liquido, lista de ingredientes, condiges de armazenamento, condigdes de
conservagéo do produto e prazo maximo para consumo apds a abertura da embalagem primaria.

5.2 Embalagem com capacidade de 500 {(quinhentos) gramas ou 1 {um) quilo,

5.3 A guantidade tofal deve ser entregue em embalagens padronizadas {mesmo tamanho, formato e peso}, conforme
especificado no pedida.

5.4 Sera considerada imprépria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, ou que exponha o produto
& contaminagdo efou deteriorago, ou que ndo resista & manipulagdo, transporte e armazenamento, ainda que o
defeito se verifique apds a aprovagéo no momento do recebimento do produto,

6 | TRANSPORTE

6.1 Os velculos deverdo obedecer as condigGes gerais da legislagéo vigente pertinente, possuir licengafcadastro para
transporte de alimentos, fornecida pelo érgéo de vigilancia competente,

6.2 O alimento devera ser transportado em ve/culos fechados, em condigdes que preservem tanto as caracteristicas
da embalagem, como também, a qualidade do alimento quanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiclégicas e
microscoplcas, atendendo 4 legislagéo vigente.

6.3 A cabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos, N3o serd permitido o transporte de
substéncias estranhas no compartimento de carga, que possam vir a contaminar ou corromper os alimentos.

7 | DOCUMENTAGAO NECESSARIA

7.1 Licenga sanitaria da unidade fabril, reglstro do comunicado de infcio de fabricagfo de produtos dispensados de
registro e ficha técnica do produto.

PRODUTO: AZEITONA VERDE INTEIRA SEM CAROGO E/OU FATIADA SEM CAROGO EM CONSERVA

1 | CARACTERIZAGAO

1.1 Prepara