CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR
CAE
Sido Jodo da Boa Vista — SP

ATA DA OITAVA REUNIAO ORDINARIA DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGCAO
ESCOLAR

As sete horas e trinta minutos do dia 11 (onze) de outubro de dois mil e vinte e dois, aconteceu no
Setor de Nutricdo Escolar, sito 8 Rua Noelet Justolin, 90, a reuni&o ordinaria do Conselho Municipal
de Alimentagdo, onde compareceram, as nutricionista Gabriela Vicente de Paiva e Cintia Midori Yogi,
os conselheiros representantes dos Profissionais da Educagdo Dulcelene Aparecida Abreu
(Presidente do CAE), Marcela Rinaldi e Luciana Prado de Assis Mello, a representante de Pais de
alunos Elaine Mario- Feliciano Urbano e a conselheira Evelise Donizeti Rosa, representante da
Sociedade Civil. Justificaram a auséncia a conselheira Bruna Fernanda Pinheiro, representante de
pais de alunos e o suplente Rafael Vanzela Rinaldi, representante do Poder Piblico. Iniciaimente,
Dulcelene agradeceu a presencga de todos e foi iniciada a sessado. Gabriela e Cintia informaram que -
as entregas de carnes foram normalizadas e que ndo houve a visita que estava programada para 0
dia 04/10, devido a indisponibilidade dos membros. Acerca da programacgéo da semana da crianga,
relataram que para as creches o cardapio foi composto por um dia de mini pizza com frango com
tomate e mozarela, e um dia de pdo com hamburguer caseiro e bolo com cobertura sem agtcar. Para
as escolas, o cardapio foi composto por um dia de mini pizza de presunto e mozarela com suco, e um
dia de pdo com hamburguer e bolo com cobertura. As escolas estaduais fizeram o cardapio especial
nos dias 05/10 e 06/10, pois na semana do dia 10/10 estavam de recesso. Ja as escolas municipais,
farao nos dias 13/10 e 14/10. Foram definidas as datas das proximas visitas, a saber: 18/10, 25/10, e
31/10, todas no periodo da manh&, com o acompanhamento de um membro do CAE. Em seguida, foi
realizada a devolutiva das lltimas visitas realizadas:

EMEB Adélia Jorge Adib Nagib: o cardapio foi cumprido. O ambiente estava limpo e organizado.
Cozinheiros foram orientados a aumentar a quantidade de alimentos para coleta de amostra (minimo
de 100g). Foram orientados a fazer o degelo do freezer, pois estd com acumulo de gelo. O estoque
estava limpo, no entanto, foram orientados para organizar os objetos pessoais separadamente dos
alimentos. Auséncia de produtos vencidos. Cozinheiros foram orientados para reduzir o pedido de
géneros estocaveis e frutas. Cozinheira Sandra estava usando esmalte, foi orientada e assinou o
termo de ciéncia e notificagao.

EMEB Professor Hélio de Ornellas Borges: o cardapio foi cumprido. O ambiente estava limpo e
organizado. O estoque estava limpo e organizado, no entanto, com presenga de alimentos vencidos
(fuba e trigo para quibe). Cozinheiras foram orientadas sobre a coleta de amostra todos os dias e
assinaram. o termo de ciéncia e notificagdo. Também foram orientadas a identificar os legumes
manipuladts congelados.

EE Professora Anésia Martins Mattos: o cardaplo néao foi cumprido, pois faltou o feijao em razéo da
quantidade insuficiente de panela de pressao Estoque limpo e organizado. Auséncia de produtos
vencidos. Cozinheiras foram orientadas sobre a coleta de amostras todos os dias e assinaram o
termo de ciéncia & notificagdo. Também foram orientadas a armazenar a manteiga na geladeira; nao
colocar os alimentos diretamente no chdo, e sim, sob os estrados. Presenca de caixa de ovos na
geladeira, mas a unidade nao possui vasilhas para 0 armazenamento correto.

EMEB Irm3 Herminia Molas: o cardapio foi cumprido. O ambiente estava limpo e organizado, assim,
como o estoque. Auséncia de produtos vencidos. Produtos abertos estavam identificados, no entanto,
a data de validade preenchida estava incorreta, pois a data de validade depois de aberto ¢ diferente
do impresso na embalagem. As cozinheiras foram orientadas a aumentar a quantidade de amostras
coletadas da salada e fruta (minimo de 100 g). Necessidade da troca das telas milimétricas, pois
encontram-se rasgadas (gestdo ja fez a solicitagdo). Necessidade da adaptagdo da voltagem da
tomada para ligar o freezer (gestdo ja fez a solicitagéo).

EMEB Rosa Maria Telini Barrado: o cardapio foi cumprido. Necessidade de limpeza nas prateleiras,
pois encontravam-se com sujidades. Presenga de alimentos vencidos no estoque (fuba, farinha de
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trigo e trigo para quibe). A cozinheira foi orientada sobre a coleta de amostras todos os dias e assinou
o termo de ciéncia e notificagéo.

EMEB Cleonice Nascimento Pinto; o carddpio foi cumprido. Estoque limpo e organizado, no
entanto, com presenca de alimentos vencidos (colorau, farinha de trigo e trigo para quibe). As
cozinheiras foram orientadas sobre a coleta de amostras todos os dias e assinaram o termo de
ciéncia e notificagdo. Também foram orientadas em relagdo a identificacdo dos alimentos
manipulados que ficam congelados. Foi conversado com a gestora a necessidade de adequagdes da
estrutura fisica: Troca da pia e bancada refrigerada com urgéncia, pois encontram-se em mas
condigées de uso (enferrujado) e confere risco para as cozinheiras (choque); Trocas das tomadas;
Substituicdo do armaério por material adequado (ardésia); e Troca das luminarias, pois o ambiente .
encontra-se escuro.

EMEB Miguel Jorge Nicolau: o cardapio foi cumprido. Ambiente limpo e organizado, assim, como o
estoque. Presenga de alimentos vencidos (fuba, farinha de trigo e trigo para quibe). As cozinheiras
foram orientadas a aumentar a amostra coletada da salada, fruta e pdo (minimo de 100 g). A
cozinheira Larissa estava usando esmalte, foi orientada e assinou o termo de ciéncia e notificag2o.
EMEB Eugenio Ciacco Neto: cardapio cumprido adequadanfente. Presenga de alimentos vencidos
(farinha de trigo, louro em folhas, fuba e trigo para quibe). Cozinheiras orientadas a identificar os
potes com alimentos retirados da embalagem original, especificando a data de validade e a aumentar
quantidade coletada de amostras.

EMEB José Peres Castelhano, Unidade 1: o cardapio foi cumprido. Realizadas orientagbes para
aumentar a quantidade coletada de amostras, reduzir o pedido de géneros estocaveis, higienizar o
freezer e melhorar a organizagao do estoque, incluindo as etiquetas de validade dos alimentos.

EE Prof Virgilio Marcondes de Castro: Estoque limpo e organizado, porém com presenga de
produtos vencidos. Cozinheiras foram orientadas a aumentar a quantidade de amostra coletada.

Nada mais havendo a tratar, foi encerrada a reunido, cuja ata foi assinada pelos presentes:
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Marcdla Rinaldi (Titular — Entidade Trabalhadores da Educago):
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Luciana Pgajo de Assis glello (Suplente - Entidades Trabalhadores da Educacgao):

Evelise Donizete Rosa (Titular — Sociedade Civil):
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Lista de presenca reuniéo ordinaria n® 08/2022 - 11/1 0/2022

Membro

Orgéo representante

Assinatura

Bruna Fernanda Pinheiro

Pals de alunos — titular

Fernanda da Silva Fonseca

Pais de alunos — suplente

Elaine Mario Feliciano Urbano

Pais de alunos - titular

Lara Fernanda Bortholucci Barreto

Pais de alunos - suplente

. - 2
Dulcelene Aparecida Abreu Entidades Trabalhadores da educacéo — titular el LS
Verdnica de Freitas Valente Entidades Trabalhadores da educagao — suplente 74

Marcela Rinaldi

Entidades Trabalhadores da educacao — titular

Luciana Prado de Assis Mello

Entidades Trabalhadores da educacéo — suplente

Evelise Donizete Rosa

Sociedade civil — titular

Cleonice Angelini

Sociedade civil — suplente

Liliam Carneiro Zanata

Sociedade civil — titular

Vera Lucia Zanetti Palermo

Sociedade civil — suplente

Patricia de Toledo Belmonte

Poder Publico - titular

Rafael Vanzela Rinaldi

Poder publico — suplente




