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ATA DA OITAVA REUNIAO ORDINARIA DO CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTAGAO
ESCOLAR

As sete horas e trinta minutos do dia 14 (catorze) de outubro de dois mil e vinte e cinco, aconteceu no
Setor de Alimentagéo Escolar, sito a Rua Noelet Justolin, 90, a oitava reuniso ordinaria do Conselho
Municipal de Alimentacéo Escolar, onde compareceram as nutricionistas Gabriela Vicente Paiva e
Cintia Midori Yogi, as conselheiras representantes dos Trabalhadores da Educagdo Cintia Belmar
Barbosa da Silva, Kelly Cristina Benevides de Castro e Luciana Prado de Assis Mello, a conselheira
representante de Pais de alunos, Flavia Cristina de Carvalho, a conselheira Dulcelene Aparecida
Abreu Tonon, representantes da Sociedade Civil e o conselheiro Gustavo Dutra de Sa Benini,
representante do Poder Publico. Aline Cristina Brito Pinto justificou a sua auséncia. Inicialmente,
Gustavo fez a leitura da ata da ultima reunido, a qual todos aprovaram. Gabriela informou que a
equipe técnica finalizou a avaliagdo antropométrica e que os resultados indicaram um aumento no
numero de alunos menores de 5 anos com baixo peso, além de um crescimento geral nos casos de
excesso de peso e obesidade entre os estudantes, em comparacdo com os dados da pesquisa do
ano anterior. Também informou que a equipe técnica e o chefe do setor participaram do 2° Seminario
de Alimentag&o Escolar da Regido Metropolitana de Campinas, destacando que o encontro foi
enriquecedor. Durante o encontro, foram compartilhadas as experiéncias exitosas do municipio, como
os projetos de EAN (Educagédo Alimentar e Nutricional) que s&o desenvolvidos por uma equipe
técnica especifica para essa finalidade, a terceirizagdo dos cozinheiros e as estruturas das cozinhas
industriais, com equipamentos apropriados, que viabilizam o adequado preparo das refeicdes e
favorecem a diversificagdo do cardapio. Gustavo informou que ele, a conselheira Cintia e o chefe do
setor participaram do IV Encontro dos Conselhos de Alimentacdo Escolar da Regido Sudeste
realizado em Olimpia, e observou-se que o CAE do municipio estd bem estruturado quando
comparado com o conselho das outras cidades presentes no evento. Gabriela realizou um
treinamento com os conselheiros reforgando a fungao, objetivo, atribuicdes e composicdo do CAE;
diretrizes do PNAE; EAN continua e permanente, e explicou sobre o Guia para Andlise de Cardapios
do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), considerando que a aplicagao do roteiro tera
inicio no préximo més. Flavia questionou como sera feita a avaliagdo de cumprimento de cardapio
semanal e Gabriela esclareceu que sera considerado o estoque de alimentos disponiveis nas
unidades. Luciana sugeriu divulgar o cardapio nos grupos de WhatsApp da unidade, incluindo
eventuais alteragbes. Bruno apresentou a prestacéo de contas e informou que, até o momento, 37%
dos recursos federais destinados a agricultura familiar ja foram utilizados e que as 8 parcelas
previstas ja foram enviadas, restando apenas a Ultima referente & modalidade creche. As préximas
visitas foram agendadas com os conselheiros presentes. Por ultimo, foi realizada a devolutiva das
ultimas visitas:

EMEB Neusa Dota Vieira de Moraes, Iracema de Carvalho Arten, Maria Angelina Severino, Rosa
Maria Telini Barrado, EMEB Cidinha Corso, EMEB Cleonice Nascimento Pinto, Casa da
Crianca, EMEB Davi Arrigucci, EMEB Eugénio Ciacco Neto, EMEB Professor Jodo Baptista
Scannapieco, EMEB Pedro Vaz de Lima: cardapio foi cumprido. Ambiente da cozinha e estoque de
alimentos limpos e organizados. Coleta de amostras adequada. Alimentos dentro da validade.

EMEB Germano Cassiolato: cardapio foi cumprido. Ambiente da cozinha e estoque de alimentos
limpos e organizados. Coleta de amostras adequada. Alimentos dentro da validade. Cozinheira Célia
com esmalte nas unhas.

EMEB Dr. José Procépio do Amaral: cardapio foi cumprido. Ambiente da cozinha e estoque de
alimentos limpos e organizados. Coleta de amostras adequada. Alimentos dentro da validade.
Presenca de grande quantidade de pirulito no estoque, ressaltamos que & um alimento proibido pela
Resolugdo n°06/2020 e que no Setor de Alimentag&o Escolar nio se responsabiliza pela oferta.
Orientamos que qualquer apontamento sobre a irregularidade na oferta sera de responsabilidade do



gestor. Os cozinheiros foram orientados a utilizar primeiramente o pernil com vencimento mais
proximo.

EMEB Irma Herminia Molas: cardapio foi cumprido. Ambiente da cozinha e estoque de alimentos
limpos e organizados. Coleta de amostra adequada. Alimentos dentro da validade. Na cozinha, havia
presenca de alimentos que n&o foram disponibilizados pelo Setor de Alimentacdo Escolar, como
mussarela, calabresa e molho de tomate.

EMEB Miguel Jorge Nicolau: cardapio foi cumprido. Coleta de amostras adequada. Cozinheiros
foram orientados a se atentarem a validade dos produtos, além de melhorar a limpeza dos armarios e
organizar o freezer.

EMEB Nicola Dota: cardapio foi cumprido. Alimentos dentro da validade. Coleta de amostra
incompleta, pois faltou coletar de dois dias. As geladeiras estavam com sujidades. Os cozinheiros
foram orientados sobre a coleta de amostra e a se organizarem para limpar as geladeiras.

EMEB Luiza de Lima Teixeira: cardapio estava incompleto, estava faltando a salada. Ambiente da
cozinha e estoque de alimentos limpos e organizados. Alimentos dentro da validade. Coleta de
amostra adequada. Cozinheiras foram orientadas sobre o armazenamento correto da manteiga, para
manter sob refrigeragéo; e que ndo podem antecipar o preparo de pdo com manteiga no dia anterior,
ficou combinado que pode adiantar somente o corte do p&o. Foi feito ajustes no consumo de
estocaveis e hortifriti para reduzir as sobras. Foi solicitado a gest&o da escola a troca de fog&o, pois
esta em mas condi¢des de uso; e a manutencéo do pé da geladeira, pois esta quebrado.

EMEB Genoefa Pan Bernardo: cardapio ndo foi cumprido, as cozinheiras foram orientadas a
comunicar o setor de alimentagéo escolar quando houver qualquer alteragéo no cardapio. Ambiente
da cozinha e estoque limpos e organizados. Alimentos dentro da validade. Coleta de amostra
adequada. As cozinheiras foram orientadas a utilizar o pernil com vencimento mais proximo e utilizar
a melancia congelada na sexta (10/10) para o preparo do suco.

Ficou definida a data da proxima reunido, a saber: 11/11/2025. Nada mais havendo a tratar, foi
encerrada a reunido, cuja ata foi assinada pelos presentes:

Gu‘f}avo Dutra de Sa Benini (Titular — Representante do Poder Publico)
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Flavia Cristi arvalho (Titular — Representante de pais de alunos)
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Luciana Pradg’de Assis Mello (Suplente - Entidade Trabalhadores da Educagéo)

Cintia BeJmar Barbosa da Sil

Kelly Cristina Ber\gxigés de Castro (Titular — Entidade Trabalhadores da Educacao)



