EDITAL

(SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS)

PROCESSO DE LICITAGAO N° 919/2019
PREGAO PRESENCIAL N° 154/2019
DATA DA REALIZAGAO: 17/12/2019
HORARIO DE ABERTURA: 09:15 horas

A PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARIBA, Estado de S&o Paulo, CNPJ n° 48.664.304/0001-
80, localizada na Avenida Evaristo Vaz, n°® 1.190 - Centro, através da Presidente da Comissdo Permanente de
Licitag@o, de acordo com a atribuicdo que lhe foi conferida pelo Decreto n® 3.532, de 10 de Dezembro de 2.018,
TORNA PUBLICO, para conhecimento de todos os interessados, a abertura de procedimento de licitagdo, na
modalidade de PREGAO PRESENCIAL, para REGISTRO DE PRECOS, do tipo “menor prego unitario”, de acordo
com as normas estabelecidas pela Lei Federal n°® 10.520, de 17 de julho de 2.002, regulamentadas pelo Decreto
Municipal n°® 2.247, de 25 de janeiro de 2.007, aplicando-se, subsidiariamente, no que couber, as disposi¢Ges
pertinentes da Lei federal n° 8.666/93, com as alteracbes dadas pelas Leis Federais n° 8.883/94 e n° 9.648/98,
aplicando-se, subsidiariamente, no que couber, as disposi¢bes pertinentes da Lei federal n° 8.666/93, com as
alteracdes dadas pelas Leis Federais n° 8.883/94 e n° 9.648/98, com 0 seguinte objeto: Registro de pregos para
fornecimento parcelado de cortes e derivados de bovinos, suinos e aves para atendimento ao PNAE - Programa
Nacional de Alimentacédo Escolar.

As propostas deverdo obedecer as especificagdes estabelecidas por este instrumento
convocatoério e seus anexos, que dele fazem parte integrante. Os envelopes contendo a proposta e os documentos de
habilitacdo serdo recebidos no enderego abaixo mencionado, na sessao publica de processamento do pregdo, apés o
credenciamento dos interessados, que se apresentarem para participar do certame.

A sessao de processamento do pregéo sera realizada na sede da Prefeitura Municipal de
Guariba, localizada na Avenida Evaristo Vaz, n° 1.190 - Centro, iniciando-se as 09:15 horas do dia 17 de
Dezembro de 2019, e sera conduzida pelo pregoeiro, com o auxilio dos membros da Comissao Permanente de
Licitagcdes Publicas.

A sessao de processamento do pregdo poderéa ser suspensa, com base no Artigo 43, § 3°
da Lei Federal n° 8.666/93.

Integram o presente edital, os seguintes anexos:

Anexo | - Relagéo dos produtos;

Anexo Il - Modelo de Declaracdo de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitac&o;
Anexo Il - Modelo de Credenciamento;

Anexo IV - Modelo de Declaragcao somente para Micro e Pequenas Empresas;

Anexo V - Modelo de Declaracéo de Inexisténcia de Servidor no Quadro Societario;
Anexo VI - Minuta do Contrato Administrativo;

Caso sejam efetivadas as compras derivadas desta licitacdo, as despesas correrdo a conta
de dotacdes proprias consignadas no Orcamento Geral do Municipio de Guariba, observada a seguinte classificagao
orgamentaria: 02.17.04.12.306.0018.2.019.000.3.3.90.30.

| - DO OBJETO

1.1 - A presente licitagdo tem por objeto o fornecimento parcelado de cortes e derivados de bovinos, suinos e
aves para atendimento ao PNAE - Programa Nacional de Alimentacdo Escolar, conforme relagcdo constante do
Anexo | do presente Edital.

1.2 - DA ANALISE DAS AMOSTRAS

1.2.1 - Os licitantes classificados até a terceira colocagdo, apds o encerramento da sessdo publica do pregéo
presencial, terdo prazo de até trés dias Uteis para apresentacéo das amostras de cortes e derivados de bovinos, suinos
e aves, que serdo submetidos a analise técnica pela nutricionista municipal, de acordo com as regras contidas no
manual para aplicagdo dos testes de aceitabilidade do PNAE — Programa Nacional de Alimentagdo Escolar, com
fundamento no § 5° do art. 33 da Resolu¢cdo FNDE n° 26, de 17 de junho de 2013.

1.2.2 — Caso se confirme a interposicao de recursos pelas empresas classificadas no certame de licitagdo, a contagem
do prazo de apresentagdo das amostras, a que se refere o subitem anterior, somente tera inicio apds o julgamento dos
recursos interpostos, que podera redefinir a ordem de classificacao final.



1.2.3 — As amostras serdo analisadas de acordo com a classifica¢éo final das empresas que ofereceram as melhores
ofertas de pregos, somente no caso de reprovagcdo das amostras da empresa classificada em primeiro lugar, serdo
avaliadas as amostras da empresa classificada em segundo lugar, e, assim sucessivamente, até a terceira colocada.

1.2.4 — As empresas cujas amostras forem reprovadas pela nutricionista municipal no Setor de Alimentagdo Escolar,
poderdo exercer o contraditério e a ampla defesa, mediante apresentagdo de recurso diretamente a profissional
competente, que devera ser restringido as questdes de natureza técnica, diretamente relacionadas com a aplicacéo das

regras contidas no manual especifico de testes de aceitabilidade do PNAE.

1.2.5 — O recurso sera decidido em primeira instancia pela nutricionista municipal, a qual podera reconsiderar sua
decisdo, no prazo de dois dias Uteis, ou entdo, nesse mesmo prazo, deverd encaminha-lo a instancia superior, para a
chefia do Setor de Alimentagdo Escolar, que proferird sua deciséo no prazo de dois dias Uteis.

1.2.6 — Os procedimentos relacionados com as entregas das amostras, no Setor Municipal de Alimentag&o Escolar, sito
a Av. Joaquim Mateus Correa, n° 1.087 — Centro — Guariba/SP, assim como os critérios de avaliacdo (ensaios, testes e
demais provas excepcionais, quando exigidas) e a metodologia a ser utilizada pela nutricionista municipal para a
analise dos produtos, estéo previstos no Anexo |, que faz parte integrante deste edital normativo.

1.2.7 - Deveréo ser entregues 02 (duas) amostras originais da mesma marca presente na proposta, e as fichas técnicas
originais ou autenticadas dos produtos ofertados, no Setor Municipal de Alimentagdo Escolar, sito a Av. Joaquim
Mateus Correa, n° 1.087 — Centro — Guariba/SP, enquanto que a data e horario da sessado de analise das amostras,
gue sera franqueada aos licitantes interessados, serdo comunicadas por ocasido da sessdo publica do pregdo
presencial.

Il - DA PARTICIPACAO

2.1 - Os representantes legais das empresas licitantes deverdo tomar conhecimento antecipado das regras e critérios
de participacdo na licitagdo, antes de ingressarem na disputa pela melhor oferta, a fim de evitar dar lances verbais, na
disputa pelo menor prec¢o, que ndo serdo suportados, posteriormente, por falta de capacidade financeira de atender aos
compromissos assumidos, dentro do prazo previsto de fornecimento, para ndo prejudicar o interesse publico da
Administracdo e tdo pouco se sujeitar a aplicacéo de rigorosas penalidades previstas em lei e regulamento.

2.2 - Poderéo participar do certame todos os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto da contratagao,
gue preencherem as condic¢des de credenciamento constantes deste edital.

2.3 — Na presente licitagdo, como se trata de fornecimento de bens divisiveis e como ndo ha prejuizo para o conjunto
ou complexo, por forca do disposto no Decreto municipal n® 3.495, de 05/09/2018, que regulamenta o art. 34, da Lei
complementar municipal n° 2.488, de 17/03/2011, observado o disposto nos artigos 8° e 92, do Decreto federal n® 8.538,
de 06/10/2015, fica reservada cota de até 25% do objeto, para a contratacdo de microempresa e empresa de pequeno
porte, de conformidade com o disposto no ANEXO I.

2.3.1 - O disposto no subitem anterior ndo impede que a contratacdo da microempresa e empresa de pequeno porte na
totalidade do objeto; e na hipdtese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta poderd ser adjudicada ao
vencedor da cota principal, ou diante de sua recusa, aos licitantes remanescentes, desde que pratiguem o preco do
primeiro colocado da cota principal.

2.3.2 — Se a mesma microempresa e empresa de pequeno porte vencer a cota reservada e a cota principal, a
contratacéo das cotas devera ocorrer pelo menor prego.

2.4 - Nao poderdo participar desta Licitacao:

2.4.1 - As pessoas fisicas, juridicas ou servidores ou dirigentes, a que se refere o “caput” do Artigo 9°, da Lei Federal n°®
8.666/93, a saber:

a) o autor do projeto, basico ou executivo, pessoa fisica ou juridica;

b) empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou executivo ou da qual o
autor do projeto seja dirigente, gerente, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a
voto ou controlador, responséavel técnico ou subcontratado;

c¢) o servidor ou dirigente de érgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitagao, nestes ultimos incluidos, por
interpretacao analdgica do artigo 99, inciso Ill, da Lei federal n® 8.666/93, os agentes ocupantes de cargos publicos,
eletivos ou ndo, assim como os que mantem com estes, grau de parentesco, em linha reta ou colateral, afim ou
consanguineo, até o terceiro grau.

2.3.2 — A empresa impedida de participar de licitagdo ou declarada inidénea por qualquer 6rgdo da administragéo
publica Federal, Estadual e Municipal.



2.3.3 — A empresa em estado de faléncia.
2.3.4 — As empresas em consorcio.

Il - DO CREDENCIAMENTO

3.1 - Para o credenciamento, devera ser apresentado a Carta de Credenciamento, conforme Anexo lll.

a) tratando-se de sécio ou proprietario devera ser apresentado o estatuto social, contrato social ou outro instrumento de
registro comercial, registrado na Junta Comercial, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e
assumir obrigagbes em decorréncia de tal investidura;

b) tratando-se de qualquer outro meio de identificagéo do interessado ou representante legal, devera ser comprovado a
existéncia dos necessarios poderes para formulagdo de propostas e para a pratica de todos os demais atos inerentes
ao certame, quer por carta de preposto, quer por procuragdo, quer por credenciamento, dispensa a exigéncia de
reconhecimento de firma, desde que o agente administrativo possa confrontar a assinatura com aquela constante do
documento do signatario, ou estando este presente e assinando o documento diante do agente.

c) a autenticacdo de cépia de documento podera ainda ser feita pelo agente administrativo, mediante a comparagéo
entre o original e a copia, para atestar a autenticidade, observado o disposto no item 6.6.1.2, deste edital.

3.2 - O sdcio ou proprietério, procurador ou credenciado devera identificar-se exibindo qualquer documento oficial de
identificacdo, desde que contenha foto.

3.3 - Ser4 admitido apenas 1 (um) representante para cada empresa licitante credenciada, sendo que cada um deles
podera representar apenas uma credenciada.

3.4 - A auséncia do representante, em qualquer momento da sessdo publica, importard a imediata exclusao da
respectiva credenciada, salvo autorizagdo expressa do pregoeiro.

3.5 - Os documentos necessarios para o credenciamento poderdo ser apresentados em original, por qualquer
processo de copia autenticada por cartério competente ou por servidor da administragdo ou publicacdo em
6rgao de imprensa oficial, ou na forma dos incisos | a lll, do art. 3°, da Lei federal 13.726, de 08/10/2018.

IV - DA DECLARACAO DE ATENDIMENTO

4.1 - A declaragéo de pleno atendimento aos requisitos de habilitag&do, de acordo com modelo estabelecido no Anexo II,
deste edital, devera ser apresentada fora dos Envelopes n°s 1 e 2.

4.2 - A proposta e os documentos para habilitacdo deverdo ser apresentados, separadamente, em dois envelopes
fechados e lacrados, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, os seguintes dizeres:

Envelope n°1 - Proposta Envelope n° 2 - Habilitagdo
Processo de Licitag&o n° 919/2019 Processo de Licitag&o n° 919/2019
Pregéo Presencial n® 154/2019 Pregéo Presencial n°® 154/2019

4.3 - A proposta devera ser elaborada em papel timbrado da empresa e redigida em lingua portuguesa, salvo quanto as
expressdes técnicas de uso corrente, com suas paginas numeradas seqilencialmente, sem rasuras, emendas, borrées
ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo representante legal da licitante ou pelo procurador, juntando-se cépia da
procuragao.

V - DO ENVELOPE DA PROPOSTA

5.1 - A proposta de preco devera conter 0s seguintes elementos:
a) nome, endere¢o, CNPJ e inscricao estadual/municipal;
b) nimero do processo e deste pregéo;

c¢) descri¢ao de forma clara e sucinta do objeto da presente licitagdo, com a indicagdo da marca dos produtos cotados,
em conformidade com as especificacdes deste edital;

d) preco unitario e total de cada item, ja inclusos possiveis descontos, e respeitando-se 02 (duas) casas depois da
virgula; em moeda corrente nacional, em algarismo e por extenso, apurado a data de sua apresentagdo, sem inclusdo
de qualquer encargo financeiro ou previsdo inflacionaria;



€) nos precos propostos deverdo estar incluidos, além do lucro, todas as despesas e custos, como por exemplo:
transportes, tributos de qualquer natureza e todas as despesas, diretas ou indiretas, relacionadas com o fornecimento
do objeto da presente licitagéo;

f) prazo de validade da proposta de, no minimo, 60 (sessenta) dias;

IMPORTANTE: As marcas dos produtos a serem fornecidos nas propostas de pre¢gos devem pertencer as
primeiras linhas de padréo de qualidade do mercado competente, sob pena de desclassificagao.

5.2 - A empresa deverd indicar todos os dados da pessoa responsavel pela assinatura do contrato administrativo, caso
a empresa seja a vencedora, sendo eles no minimo: Nome Completo, Cargo/fungdo exercida na empresa (Diretor,
Sdécio, procurador, etc), endereco, nimero da Cédula de Identidade (RG) e da Inscrigdo no Cadastro Nacional de
Pessoas Fisicas (CPF), ressalvada a hip6tese de que os préprios sécios-diretores, qualificados no contrato social, ou
dos atuais administradores da sociedade por agfes, constantes da ata de eleigdo, sdo os signatarios do contrato
administrativo.

5.3 - A proposta de preco devera ser or¢gada em valores vigentes a data de sua apresentacado, que sera considerada a
data de referéncia de precos.

5.4 - Os pregos do objeto permaneceréo fixos e inalterados durante todo o periodo de vigéncia do ajuste, sem qualquer
condigdo de reajustamento, mesmo para efeito de atualizagdo monetaria.

VI - DO ENVELOPE DE DOCUMENTOS DE HABILITACAO

6.1 - O Envelope “Documentos de Habilitagdo” devera conter os documentos a seguir relacionados, os quais dizem
respeito a:

6.1.1 - HABILITACAO JURIDICA

a) Cédula de identidade do proprietério, no caso de empresa individual;
b) registro comercial, no caso de empresa individual,

) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, em se tratando de
sociedades comerciais;

d) documentos de eleicdo dos atuais administradores, tratando-se de sociedades por agfes, acompanhados da
documentagao mencionada na alinea “b”, deste subitem;

e) ato constitutivo devidamente registrado no Cartorio de Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-se de sociedades
civis, acompanhado de prova da diretoria em exercicio;

f) decreto de autorizacdo e ato de registro ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente,
tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no pais, quando a atividade assim o exigir.

[t “ "

6.1.2 - Os documentos relacionados nas alineas “a” a “e” deste subitem, ndo precisardo constar do Envelope
“Documentos de Habilitagdo”, se tiverem sido apresentados para o credenciamento neste pregéao.

6.2 - REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

a) prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);

b) prova de inscricao no Cadastro de Contribuintes Estadual e/ou Municipal, relativo a sede ou ao domicilio da licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do certame;

c) certiddo de regularidade de débito com as Fazendas Estadual e Municipal, da sede ou do domicilio da licitante, ou
outra prova equivalente, na forma da lei;

d) certiddo de regularidade de débito para com o Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS), e a certiddo
conjunta exarada pela Secretaria da Receita Federal e Procuradoria Geral da Fazenda Nacional, denominada como
Certidao Negativa de Débitos Relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Uniao.

e) prova de inexisténcia de débitos trabalhistas (Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT);

6.2.1 - A comprovacao da regularidade de débito perante a Fazenda Federal, a que se refere a letra “ d ”, do subitem
anterior, devera ser feita mediante a apresentacdo de certiddo emitida pela Procuradoria da Fazenda Nacional, em
relacdo a Divida Ativa da Unido, e da expedida pela Secretaria da Receita Federal, referente aos tributos e
contribui¢des federais.
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6.3 = QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) certiddo negativa de faléncia ou recuperacédo judicial, expedida pelo distribuidor judicial da sede da pessoa juridica,
cuja pesquisa tenha sido realizada em data ndo anterior a 180 dias da abertura dos envelopes de habilitac&o.

b) as empresas que se encontrarem em situagéo de recuperacao judicial devera apresentar o Plano de Recuperagéo,
homologado pelo Juizo competente e em pleno vigor, conforme Stimula n° 50, do Tribunal de Contas do Estado de Sao
Paulo.

6.4 - QUALIFICACAO TECNICA

a) Comprovagao de Aptidao para desempenho de atividade pertinente e compativel com o objeto da Licitagdo, através
da apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, demonstrando o
cumprimento de obrigag&o assumida equivalente ao objeto licitado.

6.5 - OUTRAS COMPROVACOES

a) declaragdo de que cumpre a regra do inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal, por ndo possuir menores de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre, nem menores de dezesseis anos em qualquer trabalho, salvo
na condigdo de aprendiz, a partir de quatorze anos.

b) declaracéo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal da licitante, assegurando a inexisténcia
de impedimento legal para licitar ou contratar com a Administrac&o; e, de que a mesma ndo se encontra inadimplente e
nem € objeto de quaisquer restrigbes ou notas desabonadoras no Cadastro de Fornecedores de érgdos publicos
Federal, Estadual ou Municipal.

c) Declaracdo de que examinou o presente Edital e seus anexos, e que concorda com seu contelldo e submete-se a
todas as exigéncias estabelecidas no mesmo.

d) Declaracao firmada sob as penas da lei, de que a empresa n&o possui em seu quadro societéario servidor publico da
ativa, empregado de empresa publica ou de sociedade de economia mista, ou seja, que tenha vinculo empregaticio
com 0rgao ou entidade publica da administracdo direta ou indireta, para atendimento da vedacao prevista no art. 9°,
inciso I, da Lei federal n° 8.666/93.

e) Alvaréa de inspecédo sanitaria do estabelecimento comercial; e carta de corresponsabilidade pela qualidade
fisico-quimica e sanitaria do objeto licitado, quando nao for ele o fabricante/ produtor direto do item ofertado.

6.5.1 - A Comissao podera solicitar aos licitantes quaisquer esclarecimentos que julgar necessarios a correta avaliagao
da documentacao apresentada, bem como realizar diligéncias necessarias a comprovagéao das informagdes fornecidas.

6.6 - DISPOSICOES GERAIS DA HABILITACAO

6.6.1 - Os documentos necessarios a habilitacdo poderdo ser apresentados em original, por qualquer processo de copia
autenticada por cartério competente ou por servidor da administragéo ou publicagdo em 6rgéo de imprensa oficial.

6.6.1.2 — As licitantes que, por qualquer motivo devidamente justificado, ndo puderem autenticar, com antecedéncia, as
copias dos documentos de habilitacdo em cartério competente, poderdo fazé-lo desde que comparecam no Setor de
Licitacdo e Contratos, com tempo suficiente para que o servidor publico da reparticdo competente possa fazé-lo sem
atrapalhar e prejudicar o inicio da sessé@o publica, pois caso contrario, os servicos ndo poderdo ser prestados e o
interessado ficara impedido de participar da licitagao.

6.6.2 - Os documentos relacionados no inciso VI - “DO ENVELOPE DE DOCUMENTOS DE HABILITACAQ”, deverdo
ser apresentados por todas as empresas licitantes, dentro do envelope de documentacao, observando-se os subitens
6.6.1e6.6.1.2.

6.6.3 - Na hipétese de ndo constar prazo de validade nas certidGes apresentadas, a Administragdo aceitard como
vélidas as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores a data de apresentagédo das propostas.

VIl - DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO

7.1 - No horario e local indicado no preambulo deste edital, sera aberta a sessdo de processamento do pregéo,
iniciando-se com o credenciamento dos interessados em participar do certame, com duragdo minima de 30 minutos.

7.2 - ApOs os respectivos credenciamentos, as empresas licitantes entregardo ao pregoeiro a declaracao de pleno
atendimento aos requisitos de habilitagdo, de acordo com o modelo estabelecido no Anexo Il, deste edital, e, em
envelopes separados, a proposta de precos e os documentos de habilitagéo.



7.2.1 - Iniciada a abertura do primeiro envelope proposta, estarda encerrada a etapa de credenciamento e, por
consequéncia, a possibilidade de admisséo de novos participantes no certame.

7.3 - A andlise das propostas pelo pregoeiro visar4 ao atendimento das condigbes estabelecidas neste edital e seus
anexos, sendo desclassificadas as propostas:

a) cujo objeto ndo atenda as especificagfes, prazos e condic¢des fixados no edital;
b) que apresentem preco baseado exclusivamente em proposta dos demais licitantes.

7.3.1 - No tocante aos precos, as propostas serdo verificadas quanto a exatiddo das operagdes aritméticas que
conduziram ao valor total orgado, procedendo-se as corregdes no caso de eventuais erros, tomando-se como corretos
0s precgos unitarios. As correcfes efetuadas serdo consideradas para apuracéo do valor da proposta.

7.3.2 - Serdo desconsideradas ofertas ou vantagens baseadas nas propostas das demais licitantes.

7.4 - As propostas ndo desclassificadas serdo selecionadas para a etapa de lances, com observancia dos seguintes
critérios:

a) selecéo da proposta de menor prego e as demais com pregos até 10% (dez por cento) superiores aquela;

b) ndo havendo pelo menos 3 (trés) precos na condigdo definida na alinea anterior, serdo selecionadas as propostas
gue apresentarem 0s menores pregos, até o maximo de 3 (trés).

7.4.1 - No caso de empate nos prec¢os, serao admitidas todas as propostas empatadas, independentemente do nimero
de licitantes proponentes.

7.4.2 - Para efeito de selecao das propostas, durante a etapa de lances, sera considerado, preferencialmente, o valor
unitario.

7.5 - O pregoeiro convidard, individualmente, os autores das propostas selecionadas a formular lances de forma
sequencial, a partir do autor da proposta de maior preco e os demais em ordem decrescente de valor, decidindo-se por
meio de sorteio no caso de empate de precos.

7.5.1 - A licitante sorteada em primeiro lugar poderd escolher a posicao na ordenagdo de lances, em relacdo aos
demais empatados, e assim sucessivamente, até a definicdo completa da ordem de lances.

7.6 - Os lances deverdo ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores a proposta de menor prego,
observada redugdo minima entre os lances, de 1,0% (um por cento), aplicaveis inclusive em relagcdo ao primeiro.

7.7 - A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem da
formulagéo de lances.

7.8 - Encerrada a etapa de lances, serdo classificadas, provisoriamente, as propostas selecionadas e ndo selecionadas
para a etapa de lances, na ordem crescente dos valores, considerando-se para as selecionadas o Ultimo prego
ofertado.

7.9 - O pregoeiro devera negociar diretamente com o autor da oferta de menor valor, com vistas a reducéo da proposta
para que seja obtido preco melhor.

7.10 - ApGs a negociagdo, se houver, o pregoeiro examinara a aceitabilidade do menor preco, decidindo motivadamente
a respeito.

7.10.1 - O critério de aceitabilidade dos pregos ofertados ser4 o de compatibilidade com os pregos praticados no
mercado, vigentes na data da apresentacdo das propostas, apurados mediante pesquisa realizada pela Comissao
Permanente de Licitagdo, ou pelo 6rgdo competente do Municipio, que seréd juntada aos autos, por ocasiéo da fase da
negociagao.

7.11 - Considerada aceitavel a oferta de menor prego, sera aberto o envelope contendo os documentos de habilitagdo
de seu autor.

7.12 - Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades nos documentos de habilitacdo, poderdo ser saneadas na
sessdao publica de processamento do pregao, até a decisdo sobre a habilitagcao, inclusive mediante:

a) substituicdo de documentos, ou

b) verificacdo efetuada por meio eletrénico habil de informacdes.



7.12.1 - A verificagdo sera certificada pelo pregoeiro e deverdo ser anexadas aos autos as informagdes obtidas por
meio eletrénico, salvo impossibilidade devidamente justificada.

7.12.2 - A Administragdo ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios eletrdnicos, no momento da
verificacdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo apresentados os documentos substituidos ou as
informacdes verificadas, a licitante sera inabilitada.

7.13 - Constatado o atendimento dos requisitos de habilitagdo previstos neste edital, a licitante serd habilitada e
declarada vencedora do certame, na condicao de classificada provisoriamente em primeiro lugar.

7.14 - Seréo apreciados os documentos de habilitagdo dos licitantes classificados provisoriamente em segundo e
terceiro lugares, bem como negociado diretamente com estes, a fim de que seja obtido preco melhor, deixando os
devidamente preparados para atender a Administragdo, na hipétese de reprovagdo das amostras apresentada pelo
licitante classificado em primeiro lugar, imediatamente apés a fase de homologacgéo, observado o disposto no subitem
1.2.2, do item 1, deste edital.

VIIl - DO TRATAMENTO DIFERENCIADO AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

8.1 - Em conformidade com o que dispde a Lei Complementar n°® 123/2006, em seus artigos 42 até 46, e Lei
Complementar Municipal n° 2.488/2.011, em seus artigos 27, 31, 35 e 36, ser4 dado tratamento diferenciado as
Microempresas e Empresas de Pequeno Porte.

8.1.2 - A licitante que se apresentar como ME ou EPP, devera exibir declaragdo de comprovacéo de enquadramento
em um dos dois regimes caso tenha se utilizado e se beneficiado do tratamento diferenciado e favorecido na presente
licitacdo, na forma do disposto na Lei Federal Complementar n° 123/2006, com as alteragbes dadas pela Lei
Complementar 147/2014, nas condi¢des especiais de que tratam os artigos 42 ao 45, conforme modelo no Anexo Il
deste edital, o qual devera ser apresentado fora do envelope de habilitacéo.

8.13 - Se houver alguma restricdo na comprovacéo da regularidade fiscal, ser4 assegurada a ME ou EPP o prazo de
cinco dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento que a proponente for declarada a vencedora do certame,
prorrogavel por igual periodo, a critério da Administracéo Publica, para regularizagdo da documentagdo, pagamento ou
parcelamento do débito e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo negativa, com
fundamento no art. 43, § 1°, da Lei Complementar n® 123/2006, com as alteragbes dadas pela Lei Complementar
Federal n® 147/2014.

IX - DAS CONDICOES DE RECURSO

9.1 - No final da sesséo, a licitante que quiser recorrer devera manifestar imediata e motivadamente a sua intengéo,
abrindo-se, entdo, o prazo de 3 (trés) dias para apresentacdo de memoriais, ficando as demais licitantes desde logo
intimadas para apresentar contrarrazdes em igual nimero de dias, que comegardo a correr no término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

9.2 - A auséncia de manifestagdo imediata e motivada da licitante
importara: a decadéncia do direito de recurso, a adjudicacéo do objeto do certame pelo pregoeiro a licitante vencedora
e 0 encaminhamento do processo a autoridade competente para a homologacéo.

9.3 - Interposto o recurso, o pregoeiro podera reconsiderar a sua deciséo ou encaminha-lo devidamente informado a
autoridade competente.

9.4 - Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente adjudicara o
objeto do certame & licitante vencedora e homologara o procedimento.

9.5 - O recurso terd efeito suspensivo e o seu acolhimento importard a invalidacdo dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

X - DA HOMOLOGACAO/ ADJUDICACAO/REVOGACAO/ANULACAO

10.1 — Examinada a proposta classificada em primeiro lugar, quanto ao objeto e valor, caberda ao pregoeiro decidir
motivadamente a respeito da sua aceitabilidade, e depois de verificado o atendimento das exigéncias fixadas neste
edital, constantes dos subitens 7.11 e seguintes, o licitante sera declarado vencedor, quanto entdo sera concedido o
prazo de trés dias para apresentacdo de recurso, a qualquer licitante que manifestar imediata e motivadamente a
intencéo de recorrer, nos termos do subitem 9.1, deste edital.

10.2 — Apo6s cumpridas todas as exigéncias previstas neste edital e decididos os recursos, a autoridade competente
fard a adjudicacao do objeto da licitagao ao licitante vencedor.



10.3 — ApoOs andlise de Assessoria e deliberacdo da autoridade superior, se prevalecer a concordancia com a
legalidade dos procedimentos de licitagdo, sob o ponto de vista técnico e juridico, para validar todos os atos praticados,
e sob o ponto de vista da conveniéncia e oportunidade do interesse publico da Administragdo, confirmar-se-a, por ato
proprio, a aprovagdo dos procedimentos pertinentes e homologar-se-&o os resultados, pela autoridade competente.

10.4 - A autoridade competente para a aprovacgao dos procedimentos podera revogar a licitagédo por razdes de interesse
publico decorrente de fato superveniente, devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta,
devendo anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocacédo de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente
fundamentado.

10.5 - Em ambos os casos de revogacgao ou anulacéo da licitagdo, como ocorre o desfazimento do processo, devera
ser assegurado o direito ao contraditério e a ampla defesa, com a fixagdo de prazo para interposicao de recurso.

XI — DA CONVOCACAO PARA ASSINATURA DE CONTRATO/ATA

11.1 - A empresa adjudicataria serd convocada para assinar o contrato administrativo ou a ata de registro e precos,
dentro do prazo de 3 dias uteis, contados da data de sua convocacdo, conforme o caso e demais exigéncias e
formalidades deste edital.

11.2 — A Administragao convocara regularmente, a empresa adjudicatéria, para assinar o termo de contrato ou a ata de
registro de precos, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo de previsto neste edital, sob pena de
decair do direito a contratacao, sem prejuizo das penalidades previstas no artigo 81, da Lei federal n® 8.666/93.

11.3 - O prazo de convocagdo, que podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado por escrito
pela empresa adjudicataria e se o licitante convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo celebrar o
contrato ou assinar a ata de registro de precos, o pregoeiro examinaréd as ofertas subsequentes e a qualificagdo dos
licitantes, e assim sucessivamente, até a apuracéo de uma que atenda o edital, sendo o respectivo licitante declarado
vencedor.

11.4 — Quem convocado dentro do prazo de validade da sua proposta ndo celebrar o contrato ou assinar a ata de
registro de pregos, ficard impedido de licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios, e sera
descredenciado no SICAF — Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores, e demais sistemas semelhantes,
pelo prazo de até 5 anos, sem prejuizo da multa prevista neste edital e das demais cominagdes legais.

11.5 - A pena prevista no artigo 81, da Lei federal 8.666/93, aplicada subsidiariamente na forma do art. 9, da Lei federal
10.520/2002, consiste na caracterizagdo do descumprimento total da obrigacdo assumida, sujeitando a empresa
infratora as mesmas penalidades enumeradas para os casos de inadimplemento e de inexecugao total das obriga¢des
contratadas ou assumidas perante ata de registro de prec¢os.

11.6 - A penalidade a ser aplicada ao licitante adjudicatario que ndo comparecer dentro do prazo para assinatura do
contrato ou da ata, nem apresentar, dentro deste mesmo prazo, motivo devidamente justificado e aceito pela
Administracdo, corresponderd a multa de mora de 20% do valor total do contrato administrativo ou da ata de registro de
prego.

XIl - DA ATA, DO PRAZO DE VALIDADE E DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DOS PRECOS

12.1 - A ata de registro de precos, que formaliza uma promessa de contratagdo de cunho irrevogavel para o licitante
vencedor, ou para o particular que concordar em executar o objeto da licitacdo pelo preco daquele, sera subscrita pelo
convocado e pela autoridade que rubricou/assinou o edital, no prazo de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de sua
publicacao, em resumo no diario Oficial do Estado, na imprensa oficial do municipio ou em jornal de circulagao regional
ou local.

12.1.1 - O licitante convocado que deixar de assinar a ata no prazo fixado, dela serd excluido. A recusa equivale a
infragdo prevista no artigo 81, do vigente Estatuto das Licitagdes e Contratos.

12.2 - O registro de pregos tera validade por um prazo de até 06 (seis) meses, cujo prazo iniciar-se-a a partir da data
da data de assinatura da respectiva ata.

12.3 - O cancelamento do registro de pregos ocorrera quando o fornecedor:
12.3.1 - recusar-se a retirar o instrumento contratual equivalente, no prazo estabelecido, sem justificativa aceitavel,
12.3.2 - ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipétese deste se tornar superior aqueles praticados no mercado;

12.3.3 - for declarado iniddneo ou impedido de contratar com a Administragdo, nos termos dos artigos 7°. e 87,
respectivamente, das Lei Federais n°. 8.666/93, alterada posteriormente, e, n°. 10.520, de 17 de julho de 2.002.



XIll - DA CONTRATACAO

13.1 - A contratada se obriga a manter, durante toda a execucdo do contrato, compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, assim como todas as condi¢cdes de habilitagdo e qualificac@o, exigidas na licitagdo, apresentando
documentagao revalidada se, no curso do contrato, algum documento perder a validade.

13.2 - Nao sera exigida a prestagdo de garantia contratual, conforme faculdade insculpida no artigo 56, da Lei Federal
n° 8.666/93, alterada posteriormente.

13.3 - Se, por ocasido da formalizagdo da ata de registro de pregos, as certiddes de regularidade de débito da
adjudicatéaria perante o Sistema de Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS) e a
Fazenda Nacional, estiverem com os prazos de validade vencidos, a Se¢éo de Licitagbes do 6rgéo licitante verificara a
situacdo por meio eletronico habil de informagdes, certificando nos autos do processo a regularidade e anexando os
documentos passiveis de obtengdo por tais meios, salvo impossibilidade devidamente justificada.

13.4 - Se nao for possivel atualizi-las por meio eletrénico habil de informagfes, a adjudicataria sera notificada para, no
prazo de 2 (dois) dias Uteis, comprovar a sua situagdo de regularidade de que trata este item, mediante a apresentacéo
das certidGes respectivas com prazos de validade em vigéncia, sob pena de a contratagdo néo se realizar.

13.5 - Quando a adjudicataria ndo apresentar a situagdo regular de que trata o subitem 11.4 anterior, ou recusar-se a
celebrar a ata de registro de precos, serdo convocadas as demais licitantes classificadas para participar de nova
sessdo publica do Pregdo, com vistas a celebragdo da contratacao.

13.6 - Essa nova sessao sera realizada em prazo nao inferior a 2 (dois) dias Uteis, a partir da divulgacéo do aviso
através do Diério Oficial do Estado - DOE.

13.7 - O registro de pregos na ata ndo obriga a Prefeitura do Municipio de Guariba a firmar as contratacBes que dele
poderdo advir, ficando-lhe facultada a utilizacdo de outros meios, respeitada a legislagédo vigente, assegurando-se ao
beneficiario do registro a preferéncia de contratacao em igualdade de condicdes.

13.8 - O objeto da presente licitagdo podera sofrer, nas mesmas condi¢des contratuais, acréscimos ou supressoes de
até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial do contrato, nos termos do artigo 65, § 1°, do Estatuto das Licitagfes.

XIV - DAS CONDICOES DO FORNECIMENTO DO OBJETO DA LICITACAO

14.1 - Os pedidos serd@o enviados toda semana, via e-mail, com programagdo de entrega para semana seguinte; e as
sucessivas entregas serdo de acordo com a necessidade do setor, no horario das 07:00 as 11:00 horas no Setor
Municipal de Alimentac&o Escolar, sito a Av. Joaquim Mateus Correa, n°® 1.087 - Centro - Guariba - SP, correndo por
conta da empresa contratada as despesas de embalagens, seguros, transporte, tributos, encargos trabalhistas e
previdenciarios decorrentes do fornecimento.

14.2.1 - Os horérios e data de entrega deverdo ser respeitados impreterivelmente - caso o fornecedor chegue
depois do horario estabelecido a distribuicdo e entrega nas unidades escolares ficard sob sua
responsabilidade, para que o andamento do setor e cumprimento do cardapio ndo sejam prejudicados.

14.2.2 — A falta de oferta do produto no mercado devera ser comunicada formalmente, em notificacédo escrita,
com pelo menos 02 (dois) dias de antecedéncia, ao Setor Municipal de Alimentagdo Escolar, fone: (16) 3251-8580,
e-mail: merendaescolar@qguariba.sp.gov.br, para que haja tempo hébil de uma nova requisi¢cdo de pedido e mudanca
de cardapio sem prejuizo de fornecimento na alimentacéo escolar.

14.2.3 — As empresas licitantes deverdo estar cientes de que os produtos passardo por teste culinario e
avaliagdo sensorial constantemente. Caso houver necessidade, o produto poderd ser submetido a analise
laboratorial em laboratério de notoriedade publica. Todos 0s custos de analises laboratoriais correm, sempre,

por conta da empresa contratada.

14.3 - Nao serd aceita entrega de produtos sem o acompanhamento de nota fiscal.

14.4 - Os produtos deverdo ser entregues devidamente embalados, de forma a ndo serem danificados durante a
operacao de transporte, carga e descarga.

14.5 - As parcelas deverao ser entregues em quantidades de acordo com as necessidades de consumo, acompanhada
da respectiva nota fiscal.

14.6 - A empresa Fornecedora obriga-se a entregar qualquer que seja a quantidade dos produtos, dos pregos
registrados, ndo sendo admitido o acimulo de pedidos para entrega posterior.

14.7 - S6 serdo emitidos atestados de recebimento se os produtos entregues estiverem plenamente de acordo com as
especificagdes constantes deste edital e seus anexos.
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14.8 - Constatadas irregularidades no objeto contratual, a Administracéo contratante podera:

a) se disser respeito a especificacao, rejeitd-lo no todo ou em parte, determinando sua substituicdo ou rescindindo a
contratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;

a.l) na hipétese de substituicdo, a empresa contratada deverd fazé-la em conformidade com a indicagdo da
Administragdo, no prazo maximo de 3 (trés) dias, contados da notificagdo por escrito, mantido o preco inicialmente
contratado;

b) se disser respeito a diferenca de quantidades ou de partes, determinar sua complementagdo, ou rescindir a
contratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;

b.1) na hipétese de complementacdo, a empresa contratada devera fazé-la em conformidade com a indicagdo da
Administragdo contratante, no prazo maximo de 3 (trés) dias, contados da notificagdo por escrito, mantido o prego
inicialmente contratado.

XV - DA FORMA DE PAGAMENTO

15.1 - O pagamento serd efetuado no prazo de até 30 (trinta) dias, contados da data de apresentacdo da nota
fiscal/fatura, juntamente com a entrega dos produtos.

15.2 - As notas fiscais deverdo seguir junto com as entregas, ser emitidas com a descricdo correta dos produtos, de
acordo com os pedidos emitidos em anexo, e nas mesmas deverdo constar o n° da Ata de Registro de Pregos, o n°
da Autorizacdo de Compra, Secretaria de Aplicacdo, dados bancéarios para depésito de pagamento, o n° do
Processo de Licitagdo e o n° do Pregdo Presencial pertencente.

15.2.1 - A licitante vencedora devera constar nas notas fiscais o numero da Conta Bancéria, para fins de
pagamento, através de depdsito bancario.

15.3 - As notas fiscais/faturas que apresentarem incorre¢fes serdo devolvidas & empresa contratada para as devidas
corregOes e/ou substituigdes.

XVI - DAS SANCOES DE INADIMPLEMENTO

16.1 - As san¢des de natureza pecuniaria e restritivas de direitos, a que se referem os artigos 86 e 87, da Lei federal n°
8.666/93, com suas modificagbes posteriores, aplicadas, no que couberem, as disposi¢des do Decreto Municipal n°®
2.828, de 21 de Outubro de 2.013, apds regular processo administrativo, ficando assegurado prazo regulamentar do
contraditério e da ampla defesa.

16.2 - Configurado o descumprimento da obrigagdo contratual sera o contratado notificado da infragdo e da penalidade
correspondente, para, no prazo de 5 (cinco) dias, interpor recurso administrativo a autoridade superior competente.

16.3 - Recebido o recurso, a autoridade competente devera manifestar-se, motivadamente, sobre o acolhimento ou
rejeicéo das razdes apresentadas, para concluir pela imposicao ou ndo da penalidade.

16.4 - A inexecucao total ou parcial do contrato administrativo, bem como a execucgao irregular ou com atraso
injustificado, com garantia da defesa prévia, sera passivel das seguintes sangoes:

16.4.1 - adverténcia;
16.4.2 - multa de mora de:

a) 20% (vinte por cento) do valor global do contrato, no caso de inexecugéo total da obrigagéo;

b) 20% (vinte por cento) do valor referente a parte da obrigagdo contratual nao cumprida, no caso de inexecugdo parcial
da obrigagéo;

¢) 0,2% (dois décimos por cento) ao dia, no caso de atraso no cumprimento dos prazos estipulados, até 30 (trinta) dias;

d) 0,4% (quatro décimos por cento) ao dia, no caso de atraso no cumprimento dos prazos estipulados, acima de 30
(trinta) dias;

16.4.3 - suspensao temporaria de participagcao em licitagao e impedimento de contratar com a Administracao, por prazo
néo inferior a dois anos.

16.5 - A suspensdao temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a Administracao publica destina-se a
punir a reincidéncia em faltas que impliquem a resciséo unilateral do contrato.
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XVII - DAS DISPOSICOES FINAIS

17.1 - As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da ampliagdo da disputa, respeitada a
igualdade de oportunidade entre as licitantes e desde que ndo comprometam o interesse publico, a finalidade e a
seguranca da contratagao.

17.2 - Das sessdes publicas de processamento do pregéo serdo lavradas atas circunstanciadas, observado o disposto
no artigo 9°, inciso X, da Resolu¢cdo CEGP - 10/2002, a serem assinadas pelo pregoeiro e pelos licitantes presentes.

17.2.1 - As recusas ou as impossibilidades de assinaturas devem ser registradas expressamente na propria ata
circunstanciada, enquanto que todos os documentos de habilitagdo, cujos envelopes foram abertos na sessé@o e as
propostas serao rubricados pelo pregoeiro e pelos licitantes presentes que desejarem.

17.3 - O resultado deste pregdo e os demais atos pertinentes a esta licitacéo, sujeitos a divulgagdo, serdo publicados
no Diario Oficial do Estado e afixados no local de costume, na sede da Prefeitura Municipal, para amplo conhecimento
dos interessados.

17.4 - Os envelopes contendo os documentos de habilitacdo das demais licitantes ficaréo a disposi¢ao para retirada no
Setor de Licitagdo, na sede administrativa da Prefeitura Municipal de Guariba, durante 30 (trinta) dias ap6s a publicagao
do contrato, findo os quais deverdo ser destruidos.

17.5 - Até 2 (dois) dias Uteis anteriores a data fixada para recebimento das propostas, qualquer pessoa podera solicitar
esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato convocatorio do pregéo; devendo protocolizar na sede administrativa
da Prefeitura Municipal de Guariba. Nao serdo aceitos recursos enviados via fax ou pelo correio/Sedex.

17.5.1 - A peticao sera dirigida & autoridade subscritora do edital, que decidira no prazo de 1 (um) dia (til, anterior a
data fixada para recebimento das propostas.

17.5.2 - Acolhida a petigdo contra o ato convocatorio, serd designada nova data para a realizagdo do certame.

17.6 - Os casos omissos do presente pregdo serdo solucionados pelo pregoeiro, com o auxilio da Assessoria Juridica e
dos membros da Comisséo Permanente de Licitago.

17.7- Para dirimir quaisquer questbes decorrentes da licitacdo, ndo resolvidas na esfera administrativa, sera
competente o foro da Comarca de Guariba, neste Estado, com renuncia expressa de qualquer outro, por mais
privilegiado que seja.

17.8 - A auséncia de representante legal ou preposto da empresa licitante, em qualquer momento da sessao publica,
importara a imediata exclusédo da respectiva credenciada, salvo autorizagdo expressa do pregoeiro.

Guariba, 17 de Dezembro de 2019.

ELIANE BARROSO DE O. VIANNA
Presidente da Comissdo Permanente de Licitagdes
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ANEXO |

LOTE I
ITEM QTDD UN DESCRICAO DO PRODUTO CARACTERISITICAS
COTA
PRINCIPAL
PARA 75%
01 6.000 KG CARNE MOIDA DE BOVINO (MUSCULO) — > Caracteristicas Gerais: 0 produto ndo devera apresentar superficie

CONGELADA pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
> A CARNE BOVINA MOIDA fermentagdo putrida.

DEVERA CONTER NO MAXIMO 3,0% DE > Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspe¢do veterindria,

GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, manipulados em condigdes higiénicas.

DE 0SSOS, E CONTER NO MAXIMO 3% DE > O corte de frango deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer

AGUA (INSTRUGAO NORMATIVA N2 83 - substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.

21/11/2003, ANEXO I1). > OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
> Embalagem: o produto PELES

devera ser embalado em embalagem > Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em

plastica flexivel, atéxica, resistente, CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso

transparente, em pacotes com peso de 02 liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.

(DOIS) kg, sendo que os pacotes deverdo > Rotulagem: No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma

ter espessura igual ou menor que 15 cm, | clara e indelével as seguintes informagdes:

TERMOSOLDADOS. 1. Nome e enderego da empresa fabricante, constando
> Rotulagem: o  produto obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n¢ Licenca

deverd ser rotulado de acordo com a Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal

legislagdo vigente. (CEVS);

2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive
os dizeres: [SCAS/TIRAS DE CORTES DE AVE (PEITO SEM
0SSO E SEM PELE) - CONGELADA

3. Data de fabricagdo e prazo de validade;

4. Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagdo;

5. Peso liquido.

02 4.500 KG CARNE MOIDA DE BOVINO (PATINHO) — => Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie pegajosa,
CONGELADA exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
> A CARNE BOVINA MOIDA fermentagdo putrida.
DEVERA CONTER NO MAXIMO 3,0% DE »  Caracteristicas Sensoriais (Instrugdo Normativa n? 83 - 21/11/2003, Anexo I1):
GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, 1. Cor: caracteristica;
DE 0SS0S, E CONTER NO MAXIMO 3% DE 2. Textura: caracteristica;
AGUA (INSTRUGAO NORMATIVA N2 83 - 3. Sabor: caracteristico;
21/11/2003, ANEXO I1). 4. Odor: caracteristico;
> Embalagem: o produto = Fatores Essenciais de Qualidade (Instru¢do Normativa n2 83 - 21/11/2003,
devera ser embalado em embalagem Anexo |I):
plastica flexivel, atodxica, resistente, 1. Matéria-Prima: carne resfriada, ndo se permitindo
transparente, em pacotes com peso de 02 a utilizagdo de carne “quente”;
(DOIS) kg, sendo que os pacotes deverdo 2. A MATERIA-PRIMA UTILIZADA DEVERA ESTAR
ter espessura igual ou menor que 15 cm, ISENTA DE TECIDOS INFERIORES COMO 0SSOS,
TERMOSOLDADOS. CARTILAGENS, GORDURA PARCIAL,
> Rotulagem: o  produto APONERVOSES, TENDOES, COAGULOS, NODOS
deverd ser rotulado de acordo com a LINFATICOS, ETC;
legislagdo vigente. 3. NAO SERA PERMITIDA A OBTENCAO DO
PRODUTO A PARTIR DE MOAGEM DE CARNES
ORIUNDAS DA RASPA DE O0SSOS E CARNE
MECANICAMENTE SEPARADA.
4. N3o serdo permitidos aditivos e Coadjuvantes de
Tecnologia / Elaboragio.
»  No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes:
1. Nome e enderego da empresa responsavel pela
manipulagdo e corte, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO DO SIF ou SISP ou
n? da Licenga de Funcionamento da Vigilancia
Sanitaria Municipal (CEVS);
2. Identificagdes completas do produto, constando
inclusive os dizeres: CARNE MOIDA DE BOVINO
(MUSCULO) - CONGELADA;
3. Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento e/ou
conservagao;
5. Peso liquido.
»  Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liguido de 10
(dez) a 20 (vinte) kg.
03 5.625 KG [SCAS/TIRAS DE CORTES DE BOVINO > Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie

(PATINHO) - CONGELADA

> 0OS CORTES DE CARNE
DEVEM SER EM TIRAS DE
APROXIMADAMENTE 4,0CM DE

COMPRIMENTO COM ESPESSURA DE 1,0
A 2,0 CM, e estar separadas entre si.

pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida.

> Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria,
manipulados em condigdes higiénicas.
> O corte de bovino deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer

substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.

> Embalagem: Primaria: o > OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
produto deverd ser embalado em APONERVOSES
embalagem plastica flexivel, atoxica, > Embal Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em
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resistente, transparente, em pacotes de
01 (um) a 02 (dois) kg,
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes
deverdo ter espessura igual ou menor que
15cm;

Rotulagem: o produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente.

CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.

> Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente. No rétulo da embalagem deverado estar impressas de forma clara e indelével
as seguintes informagdes:

> Nome e enderego da empresa fabricante, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO DO SIF ou SISP ou n2 da Licenga de Funcionamento
da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);

> Identificagdo completa do produto, constando inclusive os dizeres:
iSCAS/TIRAS DE CORTES DE BOVINO (PATINHO) - CONGELADA

> Data de fabricagdo e prazo de validade;
> Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
> Peso liquido.

04 4.500 KG CUBOS DE CORTES DE AVE (COXA E > Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie
SOBRECOXA SEM 0SSO E SEM PELE) - pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
CONGELADA fermentagdo putrida.

> OS CORTES DE CARNE > Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspe¢do veterindria,
DEVEM SER EM CUBOS DE manipulados em condigdes higiénicas.

APROXIMADAMENTE 2,5 X 2,5 CM > O corte de frango deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
> Embalagem: Primaria: o substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo.

produto devera ser embalado em > 0OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E

embalagem pldstica flexivel, atdxica, PELES

resistente, transparente, em pacotes de > Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em

01 (um) a 02 (dois) kg, CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso

TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes | liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.

deverdo ter espessura igual ou menor que > Rotulagem: No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma

15cm; clara e indelével as seguintes informagdes:

»> Rotulagem: o  produto 1. Nome e endereco da empresa fabricante, constando
devera ser rotulado de acordo com a obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n?2 Licenga
legislagdo vigente. Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal

(CEVS);

2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: CUBOS DE CORTES DE AVE (COXA E
SOBRECOXA SEM OSSO E SEM PELE) - CONGELADA

3. Data de fabricagdo e prazo de validade;

4. Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao;

5. Peso liquido.

05 5.625 KG CUBOS DE CORTES DE BOVINO > Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie
(PATINHO) - CONGELADO pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de

> OS CORTES DE CARNE | fermentagdo putrida.

DEVEM SER EM CUBOS DE > Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria,
APROXIMADAMENTE 2,5 X 2,5 CM manipulados em condigdes higiénicas.

»> Embalagem: Primaria: o » O corte de bovino deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
produto devera ser embalado em substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.
embalagem pléstica flexivel, atdxica, > OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
resistente, transparente, em pacotes de APONERVOSES
01 (um) a 02 (dois) kg, » Embalagem Secunddria: os pacotes deverdo estar reembalados em
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes | CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
deverdo ter espessura igual ou menor que liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.
15cm; > Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo

Rotulagem: o produto deverd | vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével
ser rotulado de acordo com a legislagdo | as seguintes informagdes:
vigente. > Nome e enderego da empresa fabricante, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO DO SIF ou SISP ou n2 da Licenga de Funcionamento
da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);
Identificagdo completa do produto, constando inclusive os dizeres: CUBOS DE
CORTES DE BOVINO (PATINHO) - CONGELADO
> Data de fabricagdo e prazo de validade;
> Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
> Peso liquido.
06 3.000 KG [SCAS/TIRAS DE CORTES DE SUINO Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie pegajosa, exudato

(LOMBO) - CONGELADA

»> OS CORTES DE CARNE
DEVEM SER EM TIRAS DE
APROXIMADAMENTE 4,0CM DE
COMPRIMENTO COM ESPESSURA DE 1,0
A2,0CM

> Embalagem: Primaria: o
produto devera ser embalado em
embalagem plastica flexivel, atodxica,
resistente, transparente, em pacotes de
01 (um) a 02 (dois) kg,
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes
deverdo ter espessura igual ou menor que
15cm;

Rotulagem: o produto devera

ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente.

ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagdo putrida.
> Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspe¢do veterinaria,
manipulados em condigdes higiénicas.
> O corte de suino deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo.
> OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
APONERVOSES
> Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em
CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.
> Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente. No rétulo da embalagem deverao estar impressas de forma clara e indelével
as seguintes informagdes:
1. Nome e endereco da empresa fabricante, constando
obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n2 da Licenga de
Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);
2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: [SCAS/TIRAS DE CORTES DE SUINO (LOMBO) -
CONGELADA
3.  Data de fabricagdo e prazo de validade;
Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
5.  Peso liquido.

>
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07 2.250 KG ISCAS/TIRAS DE CORTES DE AVE (PEITO > Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie
SEM 0SSO E SEM PELE) - CONGELADA pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
> OS CORTES DE CARNE | fermentagdo putrida.
DEVEM SER EM TIRAS DE > Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria,
APROXIMADAMENTE 4,0CM DE manipulados em condigdes higiénicas.
COMPRIMENTO COM ESPESSURA DE 1,0 > O corte de frango deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
A2,0CM substdncia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo.
> Embalagem: Primdria: o > 0OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
produto deverd ser embalado em PELES
embalagem plastica flexivel, atoxica, > Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em
resistente, transparente, em pacotes de CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
01 (um) a 02 (dois) kg, | liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes > Rotulagem: No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma
deverdo ter espessura igual ou menor que clara e indelével as seguintes informagdes:
15 cm; 6. Nome e enderegco da empresa fabricante, constando
Rotulagem: o produto devera obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n2 Licenga
ser rotulado de acordo com a legislagdo Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal
vigente. (CEVS);

7. Identificagdo completa do produto, constando inclusive
os dizeres: [SCAS/TIRAS DE CORTES DE AVE (PEITO SEM
0SSO E SEM PELE) - CONGELADA

8. Data de fabricagdo e prazo de validade;

9. Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao;

10.  Peso liquido.

08 3.000 KG CUBOS DE CORTES DE SUINO (PERNIL) — | Caracteristicas Gerais: o produto nio devera apresentar superficie pegajosa, exudato
CONGELADO ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagdo putrida.
»> OS CORTES DE CARNE » Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspe¢do veterinaria,
DEVEM SER EM CuBOS DE manipulados em condigdes higiénicas.
APROXIMADAMENTE 2,5X 2,5 CM > O corte de suino deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
»> Embalagem: Primaria: o substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.
produto deverda ser embalado em > OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
embalagem plastica flexivel, atoxica, APONERVOSES
resistente, transparente, em pacotes de > Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em
01 (um) a 02 (dois) kg, | CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes | liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.
deverdo ter espessura igual ou menor que > Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo
15cm; vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével
Rotulagem: o produto deverd as seguintes informagdes:
ser rotulado de acordo com a legislagdo 1. Nome e enderegco da empresa fabricante, constando
vigente. obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n2 da Licenga de
Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);
2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: iSCAS/TIRAS DE CORTES DE SUINO (LOMBO) -
CONGELADA
3.  Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
5.  Peso liquido.
09 1.125 KG FILE DE PEITO — CORTES DE FRANGO — > Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie
CONGELADO pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
> Proveniente de animais | fermentagdo putrida.
sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria, > O produto a ser entregue NAO DEVERA TER VALIDADE INFERIOR A 06
manipulados em condigdes higiénicas. MESES.
> O corte de frango deve Transporte: veiculo de transporte estar limpo e ser capaz de manter a
apresentar-se livre de parasitas e de temperatura ideal de conservagdo. O ajudante de transporte deve estar
qualquer substdncia contaminante que devidamente uniformizado para as entregas.
possa altera-la ou encobrir alguma > Embalagem: Primaria: o produto deverd ser embalado em embalagem
alteragdo. plastica flexivel, atdxica, resistente, transparente, em pacotes de 01 (um) a 02 (dois)
kg, TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes deverdo ter espessura igual ou menor
que 15 cm;
Secunddria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por pléstico flexivel, atéxica, com peso liquido de 10
(dez) a 20 (vinte) kg.
> Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével
as seguintes informagdes:

11. Nome e enderego do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro do SIF;

12.  Identificagdo completa do produto, constando inclusive
os dizeres: FILE DE PEITO — CORTES DE FRANGO -
CONGELADO;

13.  Data de fabricagdo e prazo de validade;

14. Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao;

15.  Peso liquido.

10 1.500 KG COXINHA DA ASA - CORTES DE FRANGO > Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie

— CONGELADO

> Proveniente de animais
sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria,
manipulados em condigdes higiénicas.

> O corte de frango deve
apresentar-se livre de parasitas e de
qualquer substdncia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir alguma

pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida.
> Embalagem: Primaria: o produto deverd ser embalado em embalagem
plastica flexivel, atdxica, resistente, transparente, em pacotes com peso de 01 (um) a
02 (dois) kg, TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes deverdo ter espessura igual ou
menor que 15 cm;
Secunddria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liquido de 10
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alteragdo.

(dez) a 20 (vinte) kg.

> Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével
as seguintes informagdes:

1. Nome e endereco do abatedouro, constando obrigatoriamente
registro do SIF;

2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: CORTES CONGELADOS DE FRANGO — COXINHA DA ASA
- CONGELADO;

3. Data de fabricagdo e prazo de validade;

>

Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
5. Peso liquido.

11 4.500 KG FILE DE COXA ou COXA E/OU SOBRECOXA > Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie
SEM PELE E SEM OSSO - CORTES DE pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
FRANGO - CONGELADO fermentagdo putrida.

> Proveniente de animais > 0 produto a ser entregue NAO DEVERA TER VALIDADE INFERIOR A 06
sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria, MESES.
manipulados em condigdes higiénicas. Transporte: veiculo de transporte estar limpo e ser capaz de manter a
> O corte de frango deve temperatura ideal de conservagdo. O ajudante de transporte deve estar
apresentar-se livre de parasitas e de devidamente uniformizado para as entregas.
qualquer substdncia contaminante que > Embalagem: Primaria: o produto deverd ser embalado em embalagem
possa altera-la ou encobrir alguma plastica flexivel, atdxica, resistente, transparente, em pacotes de 01 (um) a 02 (dois)
alteragdo. kg, termosoldados, sendo que os pacotes deverdo ter espessura igual ou menor que
15cm;
Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liquido de 10
(dez) a 20 (vinte) kg.

» Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével
as seguintes informagdes:

1. Nome e enderego do abatedouro, constando obrigatoriamente
registro do SIF;
2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: FILE DE COXA ou COXA E/OU SOBRECOXA SEM PELE E
SEM OSSO — CORTES DE FRANGO — CONGELADO;
3. Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
5. Peso liquido.
LOTE Il
ITEM QTDD UN DESCRICAO DO PRODUTO CARACTERISITICAS
COTA
PRINCIPAL
PARA 25%
01 2.000 KG CARNE MOIDA DE BOVINO (MUSCULO) — > Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie
CONGELADA pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
» A CARNE BOVINA MOIDA | fermentagdo putrida.
DEVERA CONTER NO MAXIMO 3,0% DE > Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria,
GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS, manipulados em condigdes higiénicas.
DE 0SSOS, E CONTER NO MAXIMO 3% DE > O corte de frango deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
AGUA (INSTRUCAO NORMATIVA N2 83 - substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.
21/11/2003, ANEXO I1). > OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
> Embalagem: o produto PELES
devera ser embalado em embalagem > Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em
plastica flexivel, atodxica, resistente, CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
transparente, em pacotes com peso de 02 | liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.
(DOIS) kg, sendo que os pacotes deverdo > Rotulagem: No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma
ter espessura igual ou menor que 15 cm, | clara e indelével as seguintes informagdes:
TERMOSOLDADOS. 1. Nome e enderegco da empresa fabricante, constando
> Rotulagem: o  produto obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n? Licenga
devera ser rotulado de acordo com a Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);
legislagdo vigente. 2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: ISCAS/TIRAS DE CORTES DE AVE (PEITO SEM
0SSO E SEM PELE) - CONGELADA
3. Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao;
5. Peso liquido.
02 1.500 KG CARNE MOIDA DE BOVINO (PATINHO) — = Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie pegajosa,

CONGELADA

> A CARNE BOVINA MOIDA
DEVERA CONTER NO MAXIMO 3,0% DE
GORDURA, SER ISENTA DE CARTILAGENS,
DE 0SSOS, E CONTER NO MAXIMO 3% DE
AGUA (INSTRUGAO NORMATIVA N2 83 -
21/11/2003, ANEXO Il).

> Embalagem: o produto
devera ser embalado em embalagem
plastica flexivel, atodxica, resistente,
transparente, em pacotes com peso de 02
(DOIS) kg, sendo que os pacotes deverdo

exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida.
»  Caracteristicas Sensoriais (Instru¢do Normativa n2 83 - 21/11/2003, Anexo Il):
1. Cor: caracteristica;
2. Textura: caracteristica;
3. Sabor: caracteristico;
4, Odor: caracteristico;
= Fatores Essenciais de Qualidade (Instru¢do Normativa n2 83 - 21/11/2003,
Anexo II):
1. Matéria-Prima: carne resfriada, ndo se permitindo a
utilizagdo de carne “quente”;
2. A MATERIA-PRIMA UTILIZADA DEVERA
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ter espessura igual ou menor que 15 cm,
TERMOSOLDADOS.

> Rotulagem: o  produto
devera ser rotulado de acordo com a

legislagdo vigente.

ESTAR ISENTA DE TECIDOS INFERIORES
COMO 0SSOS, CARTILAGENS, GORDURA
PARCIAL, APONERVOSES,  TENDOES,
COAGULOS, NODOS LINFATICOS, ETC;

3. NAO SERA PERMITIDA A OBTENGAO DO
PRODUTO A PARTIR DE MOAGEM DE
CARNES ORIUNDAS DA RASPA DE 0OSSOS E
CARNE MECANICAMENTE SEPARADA.

4, N3o serdo permitidos aditivos e
Coadjuvantes de Tecnologia / Elaborag3o.

»  No rotulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével as
seguintes informagdes:

1. Nome e enderego da empresa responsavel pela

manipulagdo e corte, CONSTANDO

OBRIGATORIAMENTE REGISTRO DO SIF ou SISP ou

n? da Licenga de Funcionamento da Vigilancia

Sanitaria Municipal (CEVS);

2. Identificagdes completas do  produto,
constando inclusive os dizeres: CARNE
MOIDA DE BOVINO (MUSCULO) -
CONGELADA;

3. Data de fabricagdo e prazo de validade;

4.  Temperatura de estocagem, armazenamento
e/ou conservagado;

5. Peso liquido.

»  Embalagem Secunddria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liquido de 10
dez) a 20 (vinte) kg.

03 1.875 KG {SCAS/TIRAS DE CORTES DE BOVINO » Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie
(PATINHO) - CONGELADA pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
»> OS CORTES DE CARNE | fermentagdo putrida.
DEVEM SER EM TIRAS DE » Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspe¢do veterinaria,
APROXIMADAMENTE 4,0CM DE manipulados em condigdes higiénicas.
COMPRIMENTO COM ESPESSURA DE 1,0 » O corte de bovino deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
A 2,0 CM, e estar separadas entre si. substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.
> Embalagem: Primaria: o > OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
produto devera ser embalado em | APONERVOSES
embalagem plastica flexivel, atdxica, > Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em
resistente, transparente, em pacotes de CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
01 (um) a 02 (dois) kg, liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes > Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo
deverdo ter espessura igual ou menor que | vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével
15cm; as seguintes informagdes:

Rotulagem: o produto deverd » Nome e enderego da empresa fabricante, CONSTANDO
ser rotulado de acordo com a legislagdo OBRIGATORIAMENTE REGISTRO DO SIF ou SISP ou n2 da Licenga de Funcionamento
vigente. da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);

> Identificagdo completa do produto, constando inclusive os dizeres:
i{SCAS/TIRAS DE CORTES DE BOVINO (PATINHO) - CONGELADA

> Data de fabricagdo e prazo de validade;

> Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;

> Peso liquido.

04 1.500 KG CUBOS DE CORTES DE AVE (COXA E > Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie
SOBRECOXA SEM OSSO E SEM PELE) - | pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
CONGELADA fermentagdo putrida.

> OS CORTES DE CARNE > Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria,
DEVEM SER EM CUBOS DE manipulados em condigdes higiénicas.
APROXIMADAMENTE 2,5 X 2,5 CM > O corte de frango deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
> Embalagem: Primaria: o substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.
produto devera ser embalado em > OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
embalagem plastica flexivel, atdxica, PELES
resistente, transparente, em pacotes de > Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em
01 (um) a 02 (dois) kg, | CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.
deverdo ter espessura igual ou menor que > Rotulagem: No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma
15 cm; clara e indelével as seguintes informagdes:
> Rotulagem: o  produto 1. Nome e enderego da empresa fabricante, constando
devera ser rotulado de acordo com a obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n2 Licenga
legislagdo vigente. Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal
(CEVS);
2. Identificagdo completa do produto, constando
inclusive os dizeres: CUBOS DE CORTES DE AVE
(COXA E SOBRECOXA SEM OSSO E SEM PELE) -
CONGELADA
3. Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao;
5. Peso liquido.
05 1.875 KG CUBOS DE CORTES DE BOVINO > Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie

(PATINHO) - CONGELADO

- OS CORTES DE CARNE DEVEM SER EM
CUBOS DE APROXIMADAMENTE 2,5 X 2,5
Cc™M

pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida.

> Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria,
manipulados em condigdes higiénicas.
»> O corte de bovino deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
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- Embalagem: Primdria: o produto devera
ser embalado em embalagem plastica
flexivel, atoxica, resistente, transparente,
em pacotes de 01 (um) a 02 (dois) kg,
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes
deverdo ter espessura igual ou menor que
15cm;

Rotulagem: o produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente.

substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.

> OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E
APONERVOSES

> Embalagem Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em
CAIXAS DE PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso
liquido de 10 (dez) a 20 (vinte) kg.

> Rotulagem: o produto deverd ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente. No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével
as seguintes informagdes:

> Nome e enderego da empresa fabricante, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO DO SIF ou SISP ou n2 da Licenga de Funcionamento
da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);
Identificagdo completa do produto, constando inclusive os dizeres: CUBOS DE
CORTES DE BOVINO (PATINHO) - CONGELADO

> Data de fabricagdo e prazo de validade;
> Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
> Peso liquido.

06

1.000

KG

ISCAS/TIRAS DE CORTES DE SUINO
(LOMBO) - CONGELADA

- OS CORTES DE CARNE DEVEM SER EM
TIRAS DE APROXIMADAMENTE 4,0CM DE
COMPRIMENTO COM ESPESSURA DE 1,0
A2,0CM

- Embalagem: Primaria: o produto deverd
ser embalado em embalagem plastica
flexivel, atoxica, resistente, transparente,
em pacotes de 01 (um) a 02 (dois) kg,
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes
deverdo ter espessura igual ou menor que
15cm;

Rotulagem: o produto deverd
ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente.

Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie pegajosa, exudato
ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagdo putrida.

- Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria, manipulados em
condigdes higiénicas.

- O corte de suino deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragdo.

- OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, 0OSSOS E
APONERVOSES

- Embalagem Secunddria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por pléstico flexivel, atéxica, com peso liquido de 10
dez) a 20 (vinte) kg.

- Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No
rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagdes:
1. Nome e enderego da empresa fabricante, constando
obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n2 da Licenga de
Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);
2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: ISCAS/TIRAS DE CORTES DE SUINO (LOMBO) -
CONGELADA
3. Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
5.  Peso liquido.

07

750

KG

{SCAS/TIRAS DE CORTES DE AVE (PEITO
SEM OSSO E SEM PELE) - CONGELADA

- OS CORTES DE CARNE DEVEM SER EM
TIRAS DE APROXIMADAMENTE 4,0CM DE
COMPRIMENTO COM ESPESSURA DE 1,0
A2,0CM

- Embalagem: Primaria: o produto deverd
ser embalado em embalagem plastica
flexivel, atdxica, resistente, transparente,
em pacotes de 01 (um) a 02 (dois) kg,
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes
deverdo ter espessura igual ou menor que
15cm;

Rotulagem: o produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente.

- Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie pegajosa,
exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentacdo
putrida.

- Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria, manipulados em
condigdes higiénicas.

- O corte de frango deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma alteragdo.

- OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, OSSOS E PELES

- Embalagem Secunddria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liguido de 10
dez) a 20 (vinte) kg.

- Rotulagem: No rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e
indelével as seguintes informagdes:
1. Nome e endereco da empresa fabricante, constando
obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n2 Licenga
Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);
2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: {SCAS/TIRAS DE CORTES DE AVE (PEITO SEM OSSO E SEM
PELE) - CONGELADA

3. Data de fabricagdo e prazo de validade;

4. Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao;

5. Peso liquido.

08

1.000

KG

CUBOS DE CORTES DE SUINO (PERNIL) —
CONGELADO

- OS CORTES DE CARNE DEVEM SER EM
CUBOS DE APROXIMADAMENTE 2,5 X 2,5
™

- Embalagem: Priméria: o produto devera
ser embalado em embalagem plastica
flexivel, atdxica, resistente, transparente,
em pacotes de 01 (um) a 02 (dois) kg,
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes

Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie pegajosa, exudato
ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de fermentagao putrida.

- Proveniente de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria, manipulados em
condigdes higiénicas.

- O corte de suino deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo.

- OS CORTES DE CARNE DEVEM SER ISENTOS DE CARTILAGENS, 0OSSOS E
APONERVOSES
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deverdo ter espessura igual ou menor que
15cm;

Rotulagem: o produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagdo
vigente.

- Embalagem Secunddria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liguido de 10
(dez) a 20 (vinte) kg.

- Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No
rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagdes:
1. Nome e enderego da empresa fabricante, constando
obrigatoriamente registro do SIF ou SISP ou n2 da Licenga de
Funcionamento da Vigilancia Sanitaria Municipal (CEVS);
2. ldentificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: iSCAS/TIRAS DE CORTES DE SUINO (LOMBO) -
CONGELADA
3. Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao;
5.  Peso liquido.

09 375 KG FILE DE PEITO — CORTES DE FRANGO - > Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie
CONGELADO pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida.
- Proveniente de animais sadios, abatidos > 0 produto a ser entregue NAO DEVERA TER VALIDADE INFERIOR A 06
sob inspegdo veterinaria, manipulados em MESES.
condigGes higiénicas. Transporte: veiculo de transporte estar limpo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservagdo. O ajudante de transporte deve estar
- O corte de frango deve apresentar-se devidamente uniformizado para as entregas.
livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou | - Embalagem: Primaria: o produto deverd ser embalado em embalagem plastica
encobrir alguma alteragdo. flexivel, atoxica, resistente, transparente, em pacotes de 01 (um) a 02 (dois) kg,
TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes deverdo ter espessura igual ou menor que
15cm;
Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
PAPELAO reforcado, envolto por pléstico flexivel, atéxica, com peso liquido de 10
(dez) a 20 (vinte) kg.
- Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No
rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagdes:
1. Nome e enderego do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro do SIF;
2. Identificagdo  completa do  produto,
constando inclusive os dizeres: FILE DE
PEITO - CORTES DE FRANGO -
CONGELADO;
3. Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento
e conservagdo;
5. Peso liquido.
10 500 KG COXINHA DA ASA — CORTES DE FRANGO > Caracteristicas Gerais: o produto ndo deverd apresentar superficie
— CONGELADO pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida.
- Proveniente de animais sadios, abatidos
sob inspegdo veterindria, manipulados em | - Embalagem: Primaria: o produto deverd ser embalado em embalagem plastica
condigGes higiénicas. flexivel, atoxica, resistente, transparente, em pacotes com peso de 01 (um) a 02
(dois) kg, TERMOSOLDADOS, sendo que os pacotes deverdo ter espessura igual ou
- O corte de frango deve apresentar-se menor que 15 cm;
livre de parasitas e de qualquer substancia Secundaria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
contaminante que possa altera-la ou PAPELAO reforgado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liquido de 10
encobrir alguma alteragdo. (dez) a 20 (vinte) kg.
- Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No
rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagdes:
1. Nome e enderego do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro do SIF;
2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: CORTES CONGELADOS DE FRANGO — COXINHA
DA ASA - CONGELADO;
3. Data de fabricagdo e prazo de validade;
4. Temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagao;
5. Peso liquido.
11 1.500 KG FILE DE COXA ou COXA E/OU SOBRECOXA > Caracteristicas Gerais: o produto ndo devera apresentar superficie

SEM PELE E SEM OSSO - CORTES DE
FRANGO - CONGELADO

- Proveniente de animais sadios, abatidos
sob inspegdo veterinaria, manipulados em
condigdes higiénicas.

- O corte de frango deve apresentar-se
livre de parasitas e de qualquer substdncia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo.

pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida.
> 0 produto a ser entregue NAO DEVERA TER VALIDADE INFERIOR A 06
MESES.
Transporte: veiculo de transporte estar limpo e ser capaz de manter a
temperatura ideal de conservagdo. O ajudante de transporte deve estar
devidamente uniformizado para as entregas.

- Embalagem: Primdria: o produto deverd ser embalado em embalagem plastica
flexivel, atdxica, resistente, transparente, em pacotes de 01 (um) a 02 (dois) kg,
termosoldados, sendo que os pacotes deverdo ter espessura igual ou menor que 15
cm;

Secunddria: os pacotes deverdo estar reembalados em CAIXAS DE
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PAPELAO reforcado, envolto por plastico flexivel, atéxica, com peso liquido de 10
(dez) a 20 (vinte) kg.

- Rotulagem: o produto devera ser rotulado de acordo com a legislagdo vigente. No
rétulo da embalagem deverdo estar impressas de forma clara e indelével as seguintes
informagdes:

1. Nome e enderego do abatedouro, constando

obrigatoriamente registro do SIF;

2. Identificagdo completa do produto, constando inclusive os
dizeres: FILE DE COXA ou COXA E/OU SOBRECOXA SEM
PELE E SEM OSSO — CORTES DE FRANGO — CONGELADO;
Data de fabricagdo e prazo de validade;

4. Temperatura de  estocagem, armazenamento e
conservagao;
5. Peso liquido.

w

1. AMOSTRAS:

1.1.1. Ao término da sessdo publica do pregdo presencial, apds o pregoeiro definir a classificagdo das trés
empresas com as melhores ofertas de precos, a nutricionista municipal informara aos interessados,
observado a ordem de classificag¢éo final, sobre a data, o horério e o local da entrega das amostras dos
produtos licitados, assim como dos respectivos documentos técnicos, onde sera realizada sessdo
publica para analise e aprovagéao.

1.1.2. As empresas licitantes classificadas até o terceiro lugar deverédo assinar a ata para efeito de registrar
declaragéo pessoal, de cada representante legal, que tomou conhecimento da intimacdo, mediante
comunicacao direta, na propria sessdo publica, de que devera entregar amostras e documentos
técnicos ao Setor de Alimentacdo Escolar, sob pena de desclassificagao.

1.1.3. Sera concedido o prazo de até 3 (trés) dias Uteis para entrega das amostras e dos documentos
técnicos, contados a partir da intimacdo mediante comunicacgao direta, no final da sessao publica do
pregdo presencial.

1.1.4. As amostras dos produtos e documentos técnicos deverdo ser entregues no Setor Municipal de
Alimentacdo Escolar, sito a Avenida Joaquim Mateus Correa, n°1087, Centro, Guariba, SP, CEP:
14840-000.

1.1.5. E de inteira responsabilidade de a empresa licitante arcar com 0s custos e cumprir com 0S prazos
relacionados a entrega de documentos técnicos e das amostras, cuja quantidade disponibilizada nao
sera devolvida e nem deduzida da quantidade a ser entregue, caso se confirme a aprovagao ao término
da analise.

2. DEFINICOES E CONDICOES DE ENTREGA DOS DOCUMENTOS TECNICOS:

2.1.1. Entendem-se como DOCUMENTOS TECNICOS, catalogos descritivos, fichas técnicas, folders e
declarag@es do préprio fabricante, bem como documentos impressos de portal virtual da internet, desde
qgue fornegam detalhamento das caracteristicas solicitadas e que seja devidamente referenciada a
fonte, para comprovacdo da veracidade da informagdo, ndo sendo aceitas informagfes que nao
explicitem sua fonte.

2.1.2. O(s) licitante(s) devera (8o) fornecer descricdo detalhada por meio de documentacdo técnica que
comprove as caracteristicas dos produtos, de acordo com o solicitado na descricdo do produto e
caracteristicas.

2.1.3. Os documentos técnicos deverao ser apresentados em lingua portuguesa ou acompanhados da
respectiva traducao juramentada. (Decreto N° 13.609, de 21 de outubro de 1943).

2.1.4. Caso os documentos técnicos fornecidos diretamente pelo fabricante ndo contemplem todas as
especificagbes exigidas, a nutricionista municipal podera solicitar informagdes complementares a
licitante, sendo estas registradas em ata, em conformidade com as exigéncias deste Edital.

2.1.5. Caso a licitante convocada para apresentagdo dos documentos técnicos descumpra as exigéncias
estabelecidas nestas clausulas, sera DESCLASSIFICADA do item/lote para o qual foi convocada.

2.1.6. Na hipétese de desclassificacdo, a nutricionista municipal convocara a empresa classificada em
segundo lugar e examinara as amostras dos produtos apresentados, e assim sucessivamente, com a
empresa classificada seguinte, caso se repita o evento da reprovacéo no resultado das andlises.

3. AVALIACAO DOS DOCUMENTOS TECNICOS:
3.1.1. A andlise dos documentos técnicos sera realizada por Equipe qualificada designada pela Prefeitura de
Guariba. A Equipe realizara a verificacdo das informacdes constantes nos documentos técnicos em
comparagao com o descritivo apresentado no Anexo.
3.1.2. A Equipe Técnica aplicaré os procedimentos de analise constantes no Anexo do edital.
4. PROCEDIMENTO DE JULGAMENTO DOS DOCUMENTOS TECNICOS:
4.1.1. A Equipe Técnica verificard se ha concordancia entre a as informagdes constantes na Proposta e as

caracteristicas dos documentos técnicos apresentados. Caso haja divergéncia entre estas informagbes
que configure vantagem para a licitante, a mesma tera sua proposta desclassificada.
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4.1.2.

4.1.3.

4.1.4.

4.1.5.

4.1.6.

4.1.7.

Na hip6tese de desclassificagdo, a nutricionista municipal podera convocar as licitantes remanescentes,
de acordo com a ordem de classificagdo determinada na sessao publica do pregdo presencial.

Se da avaliagdo resultar APROVADOS os documentos técnicos apresentados, a nutricionista municipal
prosseguira com a avaliagdo das amostras.

Se da avaliacdo resultar REPROVADOS os documentos técnicos apresentados, a licitante sera
desclassificada e a nutricionista municipal poder4d examinar a oferta seguinte na ordem de
classificagd@o, e assim sucessivamente.

As amostras serdo analisadas de acordo com a classificagdo final das empresas que ofereceram as
melhores ofertas de pregos, somente no caso de reprovacdo das amostras da empresa classificada em
primeiro lugar, serdo avaliadas as amostras da empresa classificada em segundo lugar, e, assim
sucessivamente, até a terceira colocada.

As empresas cujas amostras forem reprovadas pela nutricionista municipal no Setor de Alimentagéo
Escolar, poderdo exercer o contraditério e a ampla defesa, mediante apresentagdo de recurso
diretamente a profissional competente, que devera ser restringido as questfes de natureza técnica,
diretamente relacionadas com a aplicacdo das regras contidas no manual especifico de testes de
aceitabilidade do PNAE.

O recurso sera decidido em primeira instancia pela nutricionista municipal, a qual podera reconsiderar
sua decisdo, no prazo de dois dias Uteis, ou entdo, nesse mesmo prazo, devera encaminha-lo a
instancia superior, para a chefia do Setor de Alimentagdo Escolar, que proferir4 sua decisdo no prazo
de dois dias Uteis.

5. DEFINICOES E CONDIGCOES DE ENTREGA DAS AMOSTRAS:

5.1.1.

5.1.2.

5.1.3.

5.1.4.

5.1.5.

Devera (ao) ser entregue(s) DUAS UNIDADES DE AMOSTRA, EM EMBALAGEM ORIGINAL, da
mesma marca presente na proposta, diretamente no Setor Municipal de Alimentacéo Escolar, sito a
Avenida Joaquim Mateus Correa, n°1087, Centro, Guariba, SP, CEP: 14840-000.

Juntamente com as amostras devera ser apresentada uma relacdo com a descricdo dos produtos
entregues, em duas vias, datada e assinada pelo representante da licitante, sendo uma delas anexada
as amostras para analise e a outra devolvida ao representante devidamente assinada por um membro
da Equipe Técnica.

A embalagem da amostra devera estar identificada com: o nimero da licitagdo; a razdo social da
licitante; a marca, claramente indicada, de acordo com a proposta apresentada.

As amostras deverdo estar devidamente embaladas com sua rotulagem de acordo com a legislacao
vigente, constando as seguintes informagfes: [ldata de fabricagdo; Oprazo de validade (quando
houver); n° do Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA, SISP e CEVS; numero do lote de
fabricacdo. Os produtos devem se apresentar em embalagens integras (lacradas), livres de rachaduras
ou furos.

N&o serdo avaliadas as amostras:

5.1.5.1. Sem relagdo com a descri¢cdo dos produtos entregues, em papel timbrado da empresa, assinado

e com data de entrega,

5.1.5.2. N&o identificadas ou fora de sua embalagem (quando houver);
5.1.5.3. Em estado de descongelamento;
5.1.5.4. Em embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas, que exponham o produto a

5.1.6.

5.1.7.

5.1.8.

contaminacéo e/ou deterioragéo.
As amostras ndo poderdo apresentar prazo de validade para uso inferior a 90% do periodo total fixado
de sua validade.
A Prefeitura Municipal de Guariba ndo se responsabilizara pelo atraso, extravio ou pela avaria
das amostras enviadas.
As amostras apresentadas nao constituem parte dos quantitativos totais solicitados para
entrega.

6. AVALIACAO DAS AMOSTRAS:

6.1.1.

A analise das amostras sera realizada por equipe técnica do Setor de Alimentagdo Escolar. A equipe
realizara:

6.1.1.1. a conferéncia entre a descricdo do item no edital do certame e a amostra entregue para

avaliagdo;

6.1.1.2. a analise técnica, pela nutricionista municipal, sera realizada de acordo com as regras contidas

no manual para aplicacdo dos testes de aceitabilidade do PNAE - Programa Nacional de
Alimentacao Escolar, com fundamento no § 5° do art. 33 da Resolugdo FNDE n° 26, de 17
de junho de 2013.

7. DIVULGAGAO DOS RESULTADOS DAS AVALIAGOES:

7.1.1.

Apo6s andlise dos documentos técnicos, a equipe técnica designada emitird o Relatério de Avaliacdo
Técnica e o Setor de Alimentacdo Escolar comunicara aos participantes os resultados da analise.
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7.1.2. Concluida a analise técnica de todos os itens/lotes do certame, desde que sem interposi¢ao de recurso,
ou apds a decisdo sobre 0s recursos interpostos, o Setor de Alimentacdo Escolar deverd encaminhar
todos os documentos pertinentes para instrugdo no processo de licitagdo.

8. Caso as analises técnicas dos produtos demande um tempo maior, todas as comunicagdes necessérias
referentes ao andamento serdo enviadas aos participantes pelo endereco eletronico informado na
Declaragdo de Prestacdo de Informagdes Obrigatérias para Notificagdes, Contratos e Atos Juridicos

Anélogos, sendo de responsabilidade da licitante a precisdo das informagdes contidas no documento.

9. A licitante vencedora, que teve aprovada a analise das amostras, ficara obrigada a fornecer os produtos
consoantes a marca inserida na proposta financeira e com caracteristicas equivalentes aos documentos
técnicos entregues e aprovados pela Equipe de Avaliacéo.

10. Podera ser penalizada a licitante que agir de forma omissa quanto a entrega dos documentos técnicos ou
gue deliberadamente contrariar as condi¢gdes estabelecidas.

- METODOLOGIA DE ANALISES E RESULTADOS MINIMOS SATISFATORIOS — AMOSTRAS DE CORTES DE
BOVINOS, SUINOS E AVES PARA ATENDIMENTO AO PNAE - PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACAO

ESCOLAR.

As amostras / documentos técnicos serdo analisadas (dos) seguindo a metodologia de andlise a seguir:

ITEM METODOLOGIAS DE ANALISES RESULTADOS MiNIMOS SATISFATORIOS

CARNE MOIDA DE | = Serd feita observagdo da rotulagem do 1.  Sem impurezas brancas na aparéncia da carne cru e na

BOVINO produto. sua embalagem primaria e original. Carne Vermelha

(MUscuLO) - = Apbs, o0 pacote serd aberto para sem excessos de pontos brancos no aspecto visual.

CONGELADA manipula¢do da carne crua e sera submetido a cocgio 2. Alimento com sabor caracteristico de carne bovina
pertinente a realidade da Alimentac3o Escolar. saudavel, sem pronunciar odor e sabor de rango ou
= O teste observac3o sensorial iniciard com sebo. Por ser um tipo de carne na forma moida o
o produto cru na embalagem até o produto final apés produto final ndo poderd ser apresentar aglutinado na
cocgio. panela.

3.  Apresentar Indice de Cocgdo entre 0,6 a 0,7
CARNE MOIDA DE | = Sera feita observagdo da rotulagem do 1.  Sem impurezas brancas na aparéncia da carne cru e na
BOVINO produto. sua embalagem primaria e original. Carne Vermelha
(PATINHO) - = Apés, o pacote serd aberto para sem excessos de pontos brancos no aspecto visual.
CONGELADA manipulagdo da carne crua e sera submetido a cocgdo 2. Alimento com sabor caracteristico de carne bovina

pertinente a realidade da Alimentag3o Escolar. saudavel, sem pronunciar odor e sabor de rango ou
= O teste observagdo sensorial iniciard com sebo. Por ser um tipo de carne na forma moida o
o produto cru na embalagem até o produto final apés produto final ndo podera ser apresentar aglutinado na
cocgdo. panela.

3. Apresentar Indice de Cocgdo entre 0,6 a 0,7
iSCAS/TIRAS DE | = Serd feita observagdo da rotulagem do 1.  Sem impurezas brancas na aparéncia da carne cru e na
CORTES DE produto. sua embalagem primaria e original. Carne Vermelha
BOVINO = Apds, o pacote serd aberto para sem excessos de pontos brancos no aspecto visual.
(PATINHO) - manipula¢do da carne crua e sera submetido a cocgdo 2. Alimento com sabor caracteristico de carne bovina
CONGELADA pertinente a realidade da Alimentag3o Escolar. sauddvel, sem pronunciar odor e sabor de rango ou

= Serd observada a dimensdo do corte sebo.
iscas/tiras. 3. Produto final com maciez e textura préprias para serem
- As iscas/tiras devem estar separadas entre consumidas pelo publico infantil, apés no maximo 30
si. minutos de cocgdo.
= O teste observagdo sensorial iniciard com 4. Apresentar indice de Cocgdo entre 0,6 40,7
o produto cru na embalagem até o produto final apés
cocgdo.
CUBOS DE CORTES | = Sera feita observagdo da rotulagem do 1.  Sem impurezas brancas na aparéncia da carne cru e na
DE AVE (COXA E produto. sua embalagem primaria e original. Carne com
SOBRECOXA SEM | = Apbs, o pacote serd aberto para coloragdo caracteristica, sem excessos de pontos
0SSO E SEM PELE) | manipulagdo da carne crua e serd submetido a cocgdo brancos no aspecto visual.
- CONGELADA pertinente a realidade da Alimentag3o Escolar. 2. Alimento com sabor caracteristico de carne de ave
= Serd observada a dimens3o do corte saudavel, sem pronunciar odor e sabor de rango.
cubos. O teste observagdo sensorial iniciard com o 3. Apresentar Indice de Cocgdo entre 0,6 3 0,7
produto cru na embalagem até o produto final apds
cocgao.
CUBOS DE CORTES | = Serd feita observagdo da rotulagem do 1. Sem impurezas brancas na aparéncia da carne cru e na
DE BOVINO | produto. sua embalagem primaria e original. Carne Vermelha
(PATINHO) - = Ap6s, o pacote serd aberto para sem excessos de pontos brancos no aspecto visual.
CONGELADO manipulagdo da carne crua e serd submetido a cocgio 2. Alimento com sabor caracteristico de carne bovina
pertinente a realidade da Alimentag&o Escolar. sauddvel, sem pronunciar odor e sabor de rango ou
= Serd observada a dimensdo do corte sebo.
cubos. O teste observagdo sensorial iniciard com o 3. Produto final com maciez e textura proprias para serem
produto cru na embalagem até o produto final apés consumidas pelo publico infantil, apés no maximo 30
cocgio. minutos de cocgdo.
4. Apresentar indice de Cocgdo entre 0,6 3 0,7
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{SCAS/TIRAS  DE
CORTES DE SUINO
(LOMBO) -
CONGELADA

= Sera feita observacdo da rotulagem do
produto.
= Apds, o pacote sera aberto para

manipulagdo da carne crua e sera submetido a cocgdo
pertinente a realidade da Alimentagdo Escolar.

= Serd observada a dimensdo do corte
iscas/tiras. O teste observacdo sensorial iniciard com
o produto cru na embalagem até o produto final apds
cocgdo.

Sem impurezas brancas na aparéncia da carne cru e na
sua embalagem primaria e original. Carne com
coloragdo caracterisitca sem excessos de pontos
brancos no aspecto visual.

Alimento com sabor caracteristico de carne suina
sauddvel, sem pronunciar odor e sabor de rango.

Produto final com maciez e textura préprias para serem
consumidas pelo publico infantil, apés no maximo 30

minutos de cocgdo.

Apresentar indice de Cocgdo entre 0,6 4 0,7

iSCAS/TIRAS  DE
CORTES DE AVE
(PEITO SEM 0SSO
E SEM PELE) -
CONGELADA

= Sera feita observagdo da rotulagem do
produto.
= Apds, o pacote sera aberto para

manipulagdo da carne crua e sera submetido a cocgdo
pertinente a realidade da Alimentagdo Escolar.

= Serd observada a dimensdo do corte
iscas/tiras. O teste observagdo sensorial iniciara com
o produto cru na embalagem até o produto final apds
cocgdo.

Sem impurezas brancas na aparéncia da carne cru e na
sua embalagem primaria e original. Carne com
coloragdo caracteristica, sem excessos de pontos
brancos no aspecto visual.

Alimento com sabor caracteristico de carne de ave
saudavel, sem pronunciar odor e sabor de rango.
Apresentar indice de Cocgo entre 0,6 3 0,7

CUBOS DE CORTES

DE suiNO
(PERNIL) -
CONGELADO

= Serd feita observagdo da rotulagem do
produto.
= Apds, o pacote sera aberto para

manipulagdo da carne crua e sera submetido a cocgdo
pertinente a realidade da Alimentagdo Escolar.

= Serd observada a dimensdo do corte
cubos. O teste observagdo sensorial iniciara com o
produto cru na embalagem até o produto final apds
cocgdo.

Sem impurezas brancas na aparéncia da carne cru e na
sua embalagem primaria e original. Carne com
coloragdo caracterisitca sem excessos de pontos
brancos no aspecto visual.

Alimento com sabor caracteristico de carne suina
sauddvel, sem pronunciar odor e sabor de rango.

Produto final com maciez e textura préprias para serem
consumidas pelo publico infantil, apés no méaximo 30

minutos de cocgdo.

Apresentar indice de Cocgo entre 0,6 2 0,7

FILE DE PEITO -
CORTES DE
FRANGO -
CONGELADO

= Sera feita observacdo da rotulagem do
produto.
= Apds, o pacote sera aberto para

manipulagdo da carne crua e serad submetido a cocgdo
pertinente a realidade da Alimentagdo Escolar.

= O teste observagdo sensorial iniciara com
o produto cru na embalagem até o produto final apés
cocgdo.

Alimento com sabor caracteristico, sem pronunciar
sabor ardido e nem gorduroso.

Congelamento sem excesso de agua, maximo de 8%.
Cor da carne compativel com a espécie e sem presenga
de materiais estranhos no interior da embalagem.

COXINHA DA ASA
- CORTES DE
FRANGO -
CONGELADO

= Sera feita observacdo da rotulagem do
produto.
= Apds, o pacote sera aberto para

manipulagdo da carne crua e sera submetido a cocgdo
pertinente a realidade da Alimentagdo Escolar.

= O teste observagdo sensorial iniciara com
o produto cru na embalagem até o produto final apés
cocgdo.

Alimento com sabor caracteristico, sem pronunciar
sabor ardido e nem gorduroso.

Congelamento sem excesso de agua, maximo de 8%.
Cor da carne compativel com a espécie e sem presenga
de materiais estranhos no interior da embalagem.

N&o apresentar penugens.

FILE DE COXA ou
COXA E/OU
SOBRECOXA SEM
PELE E SEM 0SSO
- CORTES DE
FRANGO -
CONGELADO

= Serd feita observagdo da rotulagem do
produto.
= Apds, o pacote sera aberto para

manipulagdo da carne crua e sera submetido a cocgdo
pertinente a realidade da Alimentagdo Escolar.

= O teste observagdo sensorial iniciara com
o produto cru na embalagem até o produto final apds
cocgao.

Alimento com sabor caracteristico, sem pronunciar
sabor ardido e nem gorduroso.

Congelamento sem excesso de agua, maximo de 8%.
Cor da carne compativel com a espécie e sem presenca
de materiais estranhos no interior da embalagem.
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ANEXO 1l

DECLARACAOQ DE PLENO ATENDIMENTO

AOS REQUISITOS DE HABILITACAO

Pela presente declaramos, para efeito do cumprimento ao estabelecido no
inciso VII, do artigo 4° da Lei federal n°® 10.520, de 17/07/02, sob as penalidades cabiveis, que
cumpriremos plenamente os requisitos de habilitag&do exigidos no edital.

de de 2.019.

Nome da Empresa
Nome assinatura do responsavel
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ANEXO 11l

MODELO DE CARTA DE CREDENCIAMENTO

PROCESSO DE LICITACAO N°919/2019
PREGAQO PRESENCIAL N° 154/2019

A

Prefeitura Municipal de Guariba
Comissédo Permanente de Licitacéo
Guariba - Estado de Sado Paulo

Prezado Senhores.

A empresa , com sede a
, na cidade de , Estado de

, CNPJ n° , Inscrigédo Estadual n°

, credencia o senhor , CPF n°

, RG n° , para representa-la no Pregdo Presencial n°

154/2019, referente ao Processo de Licitacdo n°® 919/2019, perante a Comissdo Permanente de
Licitacdo, podendo praticar todos os atos inerentes ao certame, com plenos poderes especificos para
formular lances verbais, negociar precos, apresentar impugnagdes, interpor recursos e manifestar-se
guanto a desisténcia dos mesmos, prestar esclarecimentos, receber avisos e notificagdes, e assinar
atas.

Atenciosamente

, de de 2.019.

(representante da licitante)

Nome: Cargo:
RG n° CPF n°
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ANEXO IV

PREGAO PRESENCIAL N° 154/2019

MODELO DE DECLARACAO - SOMENTE PARA MICRO E PEQUENAS EMPRESAS

DECLARACAO

(NOME DA EMPRESA) , CNPJ n°

, com sede , (endereco completo) por

intermédio de seu representante legal, para fins do Pregdo Presencial n° 154/2019 DECLARA
expressamente, sob as penalidades cabiveis, que:

a) Encontra-se enquadrada como empresa de Micro e Pequeno Porte, em atendimento a Lei
Federal Complementar 123/2006.

b) Tem conhecimento dos Artigos 42 a 49 da Lei Federal Complementar 123/2006, estando

ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores impeditivas de tal habilitagdo, em
cumprimento ao art. 32,82°, da Lei n° 8.666/93.

Local e Data

(assinatura do representante legal)

Nome ou carimbo do declarante:
Cargo ou carimbo do declarante:
N° da cédula de identidade:

Telefone, fax e e-mail para contato:
OBS: Este documento devera ser redigido em papel timbrado da licitante.
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ANEXO V

PREGAO PRESENCIAL N° 154/2019

MODELOQ DE DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE SERVIDOR NO QUADRO SOCIETARIO

Eu, , CPF n° representante legal da empresa:
, CNPJ n° , declaro, sob as penas da lei, que esta empresa
ndo possui em seu quadro societario servidor publico da ativa, empregado de empresa publica ou de sociedade
de economia mista, ou seja, que tenha vinculo empregaticio com 6rgdo ou entidade publica da administragao
direta ou indireta, para atendimento da vedacao prevista no art. 9°, inciso Ill, da Lei federal n° 8.666/93.

Guariba, de de 2019.

(nome legivel e assinatura)

(carimbo do CNPJ)
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ANEXO VI
(MINUTA)

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° .........
PROCESSO DE LICITACAO N° 919/2019
PREGAO PRESENCIAL N° 154/2019

Pela presente Ata de Registro de Precgos, de um lado, a PREFEITURA MUNICIPAL DE
GUARIBA, inscrita no CNPJ n°® 48.664.304/0001-80, doravante denominada PREFEITURA, representada pela
Sra. ELIANE BARROSO DE O. VIANNA, Presidente da Comissdo Permanente de Licitacdes, de acordo com a
atribuicdo que lhe foi conferida pelo Decreto n°® 3.532, de 10 de Dezembro de 2.018, e de outro lado a
empresa ........... , devidamente inscrita no CNPJ sobo n° .......... , estabelecidana........... I o - SP, daqui por
diante denominada FORNECEDORA, resolvem REGISTRAR os pre¢os, com integral observancia da Lei Federal
n® 8.666, de 21 de junho de 1.993, com as altera¢gBes posteriores e do Decreto Municipal n® 2.744, de 13 de
Margo de 2.013 e ulteriores alteragdes, mediante as clausulas e condi¢des abaixo estabelecidas, constituindo-se
esta ata em documento vinculativo e obrigacional as partes.

CLAUSULA | - DO OBJETO

1.1 — Fornecimento parcelado de cortes e derivados de bovinos, suinos e aves para
atendimento ao PNAE - Programa Nacional de Alimentacdo Escolar, constantes do Edital n® 919/2019, e nas
quantidades solicitadas em cada requisi¢cdo dos 6rgaos interessados.

CLAUSULA Il — DA VALIDADE DOS PRECOS

2.1 — A presente ata de registro de precos terd a validade de até 06 (seis) meses, a
partir da data de sua publicagédo, em cujo prazo a PREFEITURA néo seré obrigada a firmar as contrata¢gfes, ou
expedir as ordens de fornecimento ou de execucéo de servicos comuns, que deles poderdo advir, facultando-se
a realizacao de licitagdo especifica para a aquisicao pretendida, sendo assegurado ao FORNECEDOR registrado
preferéncia de fornecimento ou execucao, em igualdade de condicbes com os demais.

2.2 — O prazo de validade desta ata de registro de pre¢os, ndo podera ser prorrogado,
salvo se sua duracéo ndo ultrapassar a 12 (doze) meses, quando, entdo, admitir-se-a a prorrogacao, desde que
a soma dos periodos de vigéncia ndo atinja o limite maximo anual.

CLAUSULA Ill — DA UTILIZACAQ DA ATA

3.1 - Poderao utilizar-se da ata de registro de precos os 6rgéos interessados ou ndo da
PREFEITURA, mediante prévia consulta na ata de registro de precos e desde que devidamente comprovada a
vantagem administrativa e respeitada, no que couber, as condi¢cbes e regras estabelecidas na Lei federal n®
8.666/93, na Lei federal n° 10.520/2002 e no Decreto municipal n® 2.744/2013, relativas a utilizagcdo do sistema
de registro de pregos.

CLAUSULA IV — DOS PRECOS

4.1 - O preco ofertado pela empresa signataria da presente ata de registro de pregos &
0 especificado na tabela abaixo, de acordo com a respectiva classificagdo e o ato de homologa¢éo do objeto do
Pregao Presencial n° 154/2019.

VALOR

QUANTIDADE DESCRICAO DO PRODUTO MARCA UNIT.

ITEM

4.2 — Em cada fornecimento ou execucdo decorrente desta ata serdo observadas,
guanto ao prego, as clausulas e condi¢des constantes do Edital n® 919/2019, do Pregdo Presencial n® 154/2019,
gue a precedeu e a integra do presente instrumento de registro de precos.

CLAUSULA V — DO FORNECIMENTO, LOCAL E PRAZO

5.1 - Os pedidos serdo enviados toda semana, via e-mail, com programagédo de entrega
para semana seguinte; e as sucessivas entregas serdo de acordo com a necessidade do setor, no horario das
07:00 as 11:00 horas no Setor Municipal de Alimentagcao Escolar, sito a Av. Joaquim Mateus Correa, n° 1.087 -
Centro - Guariba - SP, correndo por conta da empresa contratada as despesas de embalagens, seguros,
transporte, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios decorrentes do fornecimento.
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5.2.1 - Os horarios e data de entrega deverédo ser respeitados impreterivelmente -
caso o fornecedor chegue depois do horario estabelecido a distribuicdo e entrega nas unidades
escolares ficara sob sua responsabilidade, para que o andamento do setor e cumprimento do cardapio
ndo sejam prejudicados.

5.2.2 — A falta de oferta do produto no mercado devera ser comunicada
formalmente, em notificagdo escrita, com pelo menos 02 (dois) dias de antecedéncia, ao Setor Municipal
de Alimentacéo Escolar, fone: (16) 3251-8580, e-mail: merendaescolar@qguariba.sp.gov.br, para que haja tempo
hébil de uma nova requisi¢do de pedido e mudanca de cardapio sem prejuizo de fornecimento na alimentagéo
escolar.

5.2.3 — As empresas licitantes deveréo estar cientes de que os produtos passarao
por teste culinario e avaliagdo sensorial constantemente. Caso houver necessidade, o produto podera
ser submetido a analise laboratorial em laboratério de notoriedade publica. Todos 0s custos de analises
laboratoriais correm, sempre, por conta da empresa contratada.

5.3 - Ndo seréd aceita entrega de produtos sem o acompanhamento de nota fiscal.

5.4 - Os produtos deverdo ser entregues devidamente embalados, de forma a néo
serem danificados durante a operagédo de transporte, carga e descarga.

5.5 - As parcelas deverdo ser entregues em quantidades de acordo com as
necessidades de consumo, acompanhada da respectiva nota fiscal.

5.6 — A empresa Fornecedora obriga-se a entregar qualquer que seja a quantidade dos
materiais dos precos registrados, ndo sendo admitido o acimulo de pedidos para entrega posterior.

5.7 - Nao sera aceita entrega de produtos sem o acompanhamento de nota fiscal.

5.8 - SO serdo emitidos atestados de recebimento se os produtos entregues estiverem
plenamente de acordo com as especificagdes constantes deste edital e seus anexos.

CLAUSULA VI — DO PAGAMENTO

6.1 - Em todos os fornecimentos ou execugdo, mediante contrato ou respectiva ordem, o
pagamento serd efetuado por crédito em conta corrente do FORNECEDOR, preferencialmente, em instituicao
financeira oficial, em até 30 (trinta) dias, a contar da data de expedicdo do atestado comprobatério do correto
fornecimento ou execuc¢do, ao qual se juntara a nota fiscal/fatura, de acordo com as formalidades previstas no
edital.

CLAUSULA VIl - DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO/EXECUCAO

7.1 - A entrega dos produtos ou a execucdo dos servicos comuns sO estara
caracterizada mediante o recebimento da respectiva ordem de fornecimento ou de execucdo, ficando o
FORNECEDOR obrigado a atender todos os pedidos efetuados durante o prazo de vigéncia desta ata, mesmo a
titulo de antecipagéo, sempre devidamente acompanhados da respectiva nota fiscal ou fatura correspondente.

CLAUSULA VIIl — DAS PENALIDADES

8.1 — Constatada a falsidade de quaisquer das informa¢des ou documentos fornecidos
pela empresa licitante, podera ela, na qualidade de FORNECEDOR, resguardados os procedimentos legais,
como a garantia do contraditério e da ampla defesa, sofrer as sanc¢des abaixo, a critério da PREFEITURA,
isolada ou cumulativamente:

a) impedimento para registro na ata, se concluida as fases internas e externas do
processo de licitagao;
b) cancelamento dos registros de pregos da ata;

c) suspensdo temporaria do direito de participar de licitagbes e de fornecer a
Administracao Publica, por prazo de até 5 (cinco) anos;

d) declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo, ou até que seja promovida a reabilitacdo, que sera
concedida sempre que o FORNECEDOR ressarcir a PREFEITURA pelos prejuizos resultantes, ou depois de
decorrido o prazo de sancédo aplicada com base na letra anterior.
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8.2 - O descumprimento total ou parcial das obrigagbes assumidas pelo
FORNECEDOR, sem justificativa aceita pelo 6rgéo interessado ou ndo, resguardados os procedimentos legais
pertinentes, como a garantia do contraditério e da ampla defesa, podera acarretar, isolada ou cumulativamente,
nas seguintes sancgoes:

8.2.1 - adverténcia;

8.2.2 - multa de mora de:

a) 20% (vinte por cento) do valor global do contrato, no caso de inexecugdo total da
obrigacéo;

b) 30% (trinta) do valor referente a parte da obrigacéo contratual ndo cumprida, no caso
de inexecucgdao parcial da obrigagéo;

c¢) 0,2% (dois décimos por cento) ao dia, no caso de atraso no cumprimento dos prazos
estipulados, até 30 (trinta) dias;

d) 0,4% (quatro décimos por cento) ao dia, no caso de atraso no cumprimento dos
prazos estipulados, acima de 30 (trinta) dias, até o limite maximo de 20%.

e) suspenséo temporaria do direito de participar de licitagdo e de fornecer a Administracéo
Publica, por prazo de até 5 (cinco) anos;

f) declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracéo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo, ou até que seja promovida a reabilitagdo, que sera concedida
sempre que o FORNECEDOR ressarcir a PREFEITURA pelos prejuizos resultantes, ou depois de decorrido o prazo de
sancdo aplicada com base na letra anterior.

8.3 — As sangdes que vierem a ser aplicadas ao FORNECEDOR inadimplente serdo
registradas no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF.

8.4 — A aplicagdo das sancdes previstas no edital ndo exclui a possibilidade de
aplicacdo de outras, estabelecidas em lei, inclusive, responsabilizacdo do FORNECEDOR por eventuais perdas
e danos causados a PREFEITURA ou a terceiros.

CLAUSULA IX — DO REAJUSTAMENTO — CORRECAO MONETARIA

9.1 - Considerando que o prazo maximo de validade da presente ata, mesmo
compreendendo as hipéteses de prorrogacao, ndo pode ultrapassar de 12 (doze) meses, em cumprimento ao
disposto no § 1°, do artigo 28, da Lei federal n°® 9.069, de 29/06/1995, e demais legisla¢é@o correlata, € vedado
quaisquer reajustamento dos pregos registrados.

CLAUSULA X — DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO

10.1 - Os bens adquiridos ou 0s servicos comuns executados serdo recebidos,
conferidos e vistoriados pelo agente designado pelo 6rgao interessado ou unidade requisitante, representante da
PREFEITURA, de conformidade com o disposto no artigo 73, da Lei federal n°® 8.666/93, e demais normas
pertinentes, a quem competird a emissdo de atestado que comprove a regularidade do atendimento da
obrigagéo, nos termos da Lei federal n® 10.520/2002 e do Decreto Municipal n°® 2.744/2013.

CLAUSULA XI — DA REVISAO DOS PRECOS

11.1 — Os precos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual reducéo
dos pregos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos servigos ou bens registrados, cabendo ao
o6rgdo gerenciador promover as negociagfes junto aos fornecedores, observadas as disposi¢cdes contidas na
letra “d”, do inciso Il, do “caput”, do artigo 65, da Lei federal n° 8.666, de 1.993.

11.2 — Quando o prego registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por
motivo superveniente, o 6rgdo gerenciador convocara o FORNECEDOR para negociar a redugéo dos pregos aos
valores praticados pelo mercado.

11.3 — O FORNECEDOR que néo aceitar reduzir seus pre¢os aos valores praticados
pelo mercado sera liberado do compromisso assumido, sem aplicacdo de penalidade, enquanto que a ordem de
classificacdo dos que aceitarem reduzir seus precos aos valores de mercado sera observara para novo registro
de precos.

11.4 — Quando o pre¢co de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o
FORNECEDOR né&o puder cumprir o compromisso, o 6rgdo gerenciador podera:
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| — liberar o FORNECEDOR do compromisso assumido, caso a comunicacdo ocorra
antes do pedido de fornecimento, e sem aplicagdo da penalidade se confirmada a veracidade dos motivos e
comprovantes apresentados; e,

Il — convocar os demais fornecedores para assegurar igual oportunidade de negociagdo
€ novo registro de precos.

CLAUSULA XIl — DO CANCELAMENTO DA ATA

12.1 — Nao havendo éxito nas negociac¢des, na forma do inciso Il, do subitem 9.4, da
clausula anterior, o 6rgdo gerenciador devera proceder a revogacdo ou cancelamento da ata de registro de
precos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo da contratagdo mais vantajosa.

12.2 - O registro do FORNECEDOR sera cancelado quando descumprir as condi¢des
desta ata; ou néo retirar a ordem de fornecimento ou execugéo equivalente, no prazo fixado, sem justificativa
aceitavel; ou entdo, ndo aceitar reduzir o seu preco registrado; ou sofrer as sang¢des previstas nos incisos Ill ou
IV, do “caput”, do artigo 87, da Lei federal n° 8.666, de 1.993, ou no artigo 7°, da Lei federal n° 10.520, de 2.002.

12.3 — O cancelamento do registro de pre¢os poderd ocorrer por fato superveniente,
decorrente de caso fortuito ou forga maior, que prejudique o cumprimento da ata, devidamente comprovados e
justificados, ou também:

| — por raz&o de interesse publico;

Il — em qualquer das hipoteses de inexecugao total ou parcial do contrato ou da ordem
de fornecimento ou execucao; ou,

Ill — a pedido do FORNECEDOR.

12.4 — A comunicagdo do cancelamento do preco registrado serd feita, direta e
pessoalmente, ou por correspondéncia pelos Correios com Aviso de Recebimento, juntando-se 0 comprovante
aos autos do processo de licitagdo, que deram origem a esta ata de registro de pregos.

CLAUSULA XIll - DO CREDITO ORCAMENTARIO

13.1 - As despesas correrdo a conta de dotag6es proprias consignadas no Orgamento
Geral do Municipio de Guariba, observada as seguintes classificacbes orcamentarias:
02.17.04.12.306.0018.2.019.000.3.3.90.30.

CLAUSULA XIV — DAS DISPOSICOES FINAIS

14.1 — Fica eleito o Forum da Comarca de Guariba para dirimir ddvidas ou questdes que
encontrem forma de resolugdo amigavel, pelas vias administrativas, entre as partes, sendo este irrenunciavel
pela PREFEITURA, diante do que dispde o § 2°, do artigo 55, da Lei federal n°® 8.666/93.

14.2 — Os casos omissos serao resolvidos de acordo com a Lei federal n® 10.520/2002 e
o Decreto Municipal n° 2.744/2013, e demais normas aplicaveis a espécie.

E, por estarem assim, justos e acordados, assinam as partes o presente instrumento,
em 3 (trés) vias de igual teor e forma, na presenca de duas testemunhas, que abaixo também subscrevem, para
que produza todos os efeitos legais.

Guariba, ............ de 2019.

ELIANE BARROSO DE O. VIANNA
PRESIDENTE DA C. P. DE LICITACOES
(PREFEITURA)
(FORNECEDORA)

TESTEMUNHAS:
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