
PROJETO INSTITUCIONAL 

1º CAMPEONATO MUNICIPAL DE PODRÃO DE CAÇAPAVA 2026 

"Em busca do melhor podrão e do melhor molho da cidade" 

1. APRESENTAÇÃO 

A Prefeitura Municipal de Caçapava, por meio da Secretaria de Desenvolvimento 

Econômico, promoverá o 1º Campeonato Municipal de Podrão de Caçapava 2026, uma 

iniciativa voltada à valorização dos empreendedores da gastronomia de rua, incentivo ao 

turismo gastronômico e fortalecimento da economia local. 

O campeonato tem como objetivo eleger os melhores lanches de rua ("Podrões") e os 

melhores molhos artesanais produzidos no município, reconhecendo a criatividade, 

qualidade e dedicação dos comerciantes locais. 

2. INSCRIÇÕES 

As inscrições serão realizadas até 30 de junho de 2026, por meio de formulário eletrônico 

disponibilizado pela Comunicação Institucional. 

Dados obrigatórios: 

• Nome do participante; • WhatsApp; • Nome do trailer, food truck ou estabelecimento; • 

Endereço completo. 

3. ETAPA DE AVALIAÇÃO 

Após o encerramento das inscrições será elaborado um cronograma de visitas técnicas. 

As degustações ocorrerão durante os meses de julho e agosto de 2026. 

A comissão julgadora será composta por 5 jurados convidados pela organização, podendo 

incluir representantes da gastronomia, imprensa, sociedade civil e convidados especiais. 

4. ITENS OBRIGATÓRIOS PARA AVALIAÇÃO 

Cada participante deverá apresentar: 

• 01 Podrão (lanche principal); • 01 molho ou maionese artesanal de sua escolha. 

O lanche deverá ser dividido em porções suficientes para degustação dos jurados. 

5. CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO DO LANCHE 

Cada jurado atribuirá notas de 0 a 10 para os seguintes quesitos: 

a) Sabor e equilíbrio dos ingredientes – Peso 4 Avalia a harmonia dos sabores e a 

experiência geral de degustação. 



b) Qualidade dos ingredientes – Peso 3 Avalia frescor, qualidade e preparo dos 

componentes. 

c) Montagem e apresentação – Peso 1 Avalia organização, aspecto visual e acabamento. 

d) Criatividade e identidade do produto – Peso 1 Avalia originalidade e personalidade do 

lanche. 

e) Textura e ponto de preparo – Peso 1 Avalia maciez do pão, ponto das carnes e 

combinação dos elementos. 

Cálculo da Nota do Lanche: 

Nota do Lanche = 

[(Sabor × 4) + (Qualidade × 3) + (Apresentação × 1) + (Criatividade × 1) + (Textura × 

1)] ÷ 10 

Resultado máximo: 10 pontos. 

6. CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO DO MOLHO 

Cada jurado atribuirá notas de 0 a 10 para os seguintes quesitos: 

a) Sabor – Peso 5 Avalia qualidade gustativa e agradabilidade. 

b) Harmonia com o lanche – Peso 2 Avalia a capacidade de complementar o produto 

principal. 

c) Originalidade – Peso 2 Avalia diferenciação e identidade própria. 

d) Consistência e textura – Peso 1 Avalia cremosidade, densidade e estabilidade. 

Cálculo da Nota do Molho: 

Nota do Molho = 

[(Sabor × 5) + (Harmonia × 2) + (Originalidade × 2) + (Consistência × 1)] ÷ 10 

Resultado máximo: 10 pontos. 

7. APURAÇÃO DAS NOTAS 

A nota de cada jurado será calculada individualmente. 

A nota final do participante será obtida pela média das notas dos 5 jurados. 

Posteriormente será aplicada a seguinte ponderação: 

• Nota do Lanche: peso 8 • Nota do Molho: peso 2 



Fórmula Oficial: 

NOTA FINAL = 

[(Nota do Lanche × 8) + (Nota do Molho × 2)] ÷ 10 

A nota será divulgada com três casas decimais. 

Exemplo: 

Lanche: 9,375 Molho: 8,850 

Nota Final: 

[(9,375 × 8) + (8,850 × 2)] ÷ 10 

= 9,270 

8. CRITÉRIOS DE DESEMPATE 

Em caso de empate na nota final, serão observados, nesta ordem: 

1º Maior nota em Sabor do Lanche; 2º Maior nota em Qualidade dos Ingredientes; 3º 

Maior nota em Harmonia do Molho; 4º Maior nota em Criatividade do Lanche; 5º 

Persistindo o empate, decisão da Comissão Organizadora. 

9. PREMIAÇÃO 

Ao final do campeonato será divulgado o Ranking Oficial do Podrão de Caçapava 2026. 

Serão premiados: 

       Medalha de Ouro – Melhor Podrão de Caçapava 2026 

       Medalha de Prata – Segundo Melhor Podrão de Caçapava 2026 

       Medalha de Bronze – Terceiro Melhor Podrão de Caçapava 2026 

A organização poderá conceder ainda menções especiais, como: 

• Melhor Molho Artesanal; • Podrão Mais Criativo; • Honra ao Mérito; • Revelação 

Gastronômica. 

10. DIVULGAÇÃO 

O resultado será divulgado pelos canais oficiais da Prefeitura Municipal de Caçapava, 

fortalecendo a divulgação dos empreendedores participantes e promovendo o turismo 

gastronômico local. 



11. DISPOSIÇÕES FINAIS 

A participação no campeonato implica na aceitação integral deste regulamento. 

Casos omissos serão analisados pela Comissão Organizadora. 

 


