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PREGAO PRESENCIAL N°. 010/2024.

| PREAMBULO

‘Processo de licitacgdo n°: 039/2024.

‘Interessado: Secretaria Municipal de Educacéo

Recursos orgamentarios e financeiros: Consignados no orcgamento
vigente a época do fornecimento.

‘Modalidade: Pregdo Presencial n°. 010/2024.
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horas. Tempo para credenciamento: 10 minutos.
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3.790/2023.
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EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N° 010/2024

PREGAO PRESENCIAL PARA
REGISTRO DE PRECOS VISANDO A
AQUISICAO DE CARNES, FRIOS E
PAO CONGELADO.

O MUNICIPIO DE SANTA ADELIA/SP, de ordem do Senhor Prefeito
Municipal, através da Diretoria de Compras e Licitacdes, mediante
Pregoeiro, torna publico, para conhecimento dos interessados, que
far4d realizar licitacdo publica sob a modalidade de Pregéo
Presencial para Registro de Pregos, Menor prego unitario, em
conformidade com as disposicbdes da Lei Federal 14.133/2021 e Lei

Municipal 3.790/2023.

A utilizacdo da forma presencial no presente Pregdo se
justifica tendo em vista que o artigo 176 da Lei 14.133/2021 d& um
prazo maior para os Municipios de até 20.000 habitantes, como é o

caso de Santa Adélia/SP, se adequarem a forma eletrdnica:

“Art. 176. Os Municipios com até 20.000
(vinte mil) habitantes terdo o prazo de 6
(seis) anos, contado da data de publicacgdo
desta Lei, para cumprimento:

IT - da obrigatoriedade de realizagdo da
licitagcdo sob a forma eletrbnica a que se

refere o § 2° do art. 17 desta Lei;”



https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/l14133.htm#art17%C2%A72

Por optar pela utilizacdo da forma presencial, a sesséo
publica serd gravada em audio e video, ficando desde j& autorizado

pela empresa licitante de Uso de Imagem e Voz.

1. LOCAL, DATA E HORA

Serdo observados os seguintes hordrios e datas para os

procedimentos que seguem:

Recebimento das Propostas: até as 08:00 horas do dia 18/03/2024;
Inicio da Sessdo de Disputa de Pregos: as 08:00 horas do dia

18/03/2024.

2. OBJETO

Registro de Precos PARA REGISTRO DE PREGCOS VISANDO A
AQUISICAO DE CARNES, FRIOS E PAO CONGELADO, descritos e

especificados no ANEXO I - Termo de Referéncia

2.1. DOCUMENTOS INTEGRANTES

Compdem o presente Edital, dele fazendo parte integrante e
indissociavel, os seguintes anexos:
2.1.1. Anexo I - Termo Referéncia;
2.1.2. Anexo II - Modelo de Proposta;
2.1.3. Anexo III - Modelo de Declaracdo (inc. XXXIII, do art. 7°,
da Constituicdo Federal);
2.1.4. Anexo IV - Modelo de Declaracdo gue ndo emprega menores
2.1.5. Anexo V - Modelo de Credenciamento;
2.1.6. Anexo VI - Modelo de Declaragcdo de Cumprimento aos
requisitos de habilitacéao
2.1.7. Anexo VII - Modelo de Realinhamento de Precos;

2.1.8. Anexo VIII - Modelo de Ata de Registro de Precgos;

3. PARTICIPAGCAO




3.1. Poderd participar do presente pregdo presencial, a empresa
que atender a todas as exigéncias, inclusive quanto a documentacéo
constante deste Edital e seus Anexos.

3.2. A empresa participante deste certame deverd estar em pleno
cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7°  da
Constituicdo Federal e na Lei Federal n.° 9.854, de 27 de outubro
de 1999, podendo ser exigida a comprovacdo a qualquer tempo.

3.3. N&do serd admitida a participacdo de empresas que se encontrem
em regime de recuperacdo judicial e extrajudicial, ou em processo
de faléncia, sob concurso de credores, dissolucgédo, liquidacéo.

3.4. N&do serd admitida a participacdo de empresas que estejam com
o direito suspenso de licitar e contratar com a Administracéo
Piblica, ou que por esta tenham sido declaradas iniddneas.

3.5. O Edital completo poderd ser obtido a Avenida Duque de
Caxias, 303 - CEP 15950-000 - Fone Fax : (17) 3571-3700.

4 - DO PROCEDIMENTO

4.1. O Pregdo Presencial serd realizado em sessdo publica,
mediante condi¢des de seguranca e registrada em Ata, no dia,
horadrio e local designados, devendo seu representante identificar-
se e, se for o caso, comprovar a existéncia dos necessarios
poderes para formulacdo de propostas e para pratica de todos os
demais atos inerentes ao certame. Em todas as suas fases, terd a
condugdo do Pregoeiro e Equipe de Apoio devidamente habilitados;
4.2. Aberta a sessdo, o0s 1interessados ou seus representantes
apresentardo declaragdo dando ciéncia de que cumprem plenamente os
requisitos de habilitacdo e entregardo os envelopes contendo a
indicacdo do objeto e dos precos oferecidos procedendo-se a sua
imediata abertura e a verificacdo da conformidade das propostas
com 0Os requisitos estabelecidos no edital;

4.3. O Certame serd realizado através do Sistema Presencial, sendo
os trabalhos conduzidos pelo "Pregoeiro", com o suporte de sua

Equipe de Apoio, os quais, juntamente com a autoridade competente




do 6rgdo promotor da licitacgdo, formam o conjunto de operadores do
sistema do Pregdo Presencial.

4.4, Para acesso ao Sistema Presencial, oS 1nteressados em
participar do Pregdo deverdo adquirir o Edital, para conhecimento
do bem a ser adgquirido e condicdes a serem seguidas. O Edital
poderd ser retirado no Setor de Licitacdes - Av. Duque de Caxias
n°® 303, centro, Santa Adélia.

4.5. E de exclusiva responsabilidade do Proponente o sigilo dos
valores inicialmente ofertados, bem como qualquer transacgéao
efetuada diretamente ou por seu representante no momento da Sesséo
de Lances, nao cabendo ao érgéo promotor da licitacéo
responsabilidade por eventuais equivocos na conducdo dos seus
lances ofertados. Terd direito a ofertar novos precos, no momento
da Sessdo de lances, somente sécio-gerente ou pessoas devidamente
habilitadas, através de documento procuratédrio.

4.6. O credenciamento do licitante e de seu representante legal
para a participagdo na Licitagcdo é intransferivel e se dard no
momento da apresentacdo do envelope da Proposta, até a data
aprazada. Isso implica na responsabilidade pelos atos praticados e
a presuncdo de capacidade técnica e legal para realizacdo das
transagdes inerentes ao pregao Presencial;

4.7. A participacéo no Pregédo Presencial dar-se-é& pela
apresentacdo formal da Proposta Comercial, conforme especificacgdes
do Anexo III, onde constardo os valores unitdrios e o valor Total
do Item, observados a data e horario limites estabelecidos neste
Edital. Caso haja divergéncia do valor unitdrio x a quantidade, ou
seja, no campo valor total, sempre, prevalecerd o valor unitério.
4.8. O encaminhamento de Proposta pressupde o pleno conhecimento e
atendimento as exigéncias previstas no Edital. O licitante seré
responsavel por todas as transagdes que forem efetuadas em seu
nome na sessdo de lances, quando cada Item serd pregoado, por
ordem sequencial;

4.9. Caberd ao licitante acompanhar as operacdes presenciais,

durante a sessdo puUblica do pregdo, ficando o Municipio de Santa



Adélia isento de quaisquer responsabilidades diante da

inobservédncia das regras deste Edital.

5. ENVIO DAS PROPOSTAS DE PRECOS

5.1- Na data, local e hordrio indicados no Edital, as licitantes
apresentarao seus envelopes a Comisséo, através de seu
representante ou via correio, portando o envelope Proposta,

fechado, denominado “Envelope 1” com o0s seguintes dizeres em sua

parte externa (destinatario):

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA ADELIA/SP.

A COMISSAO PERMANENTE DE LICITACAO

REFERENTE: PREGAO PRESENCIAL N° 039/2024

PROPOSTA: (nome da firma)

DATA E HORARIO DA ABERTURA: 18/03/2024 as 08:00 horas
CNPJ:

5.1.1. Os precos deverdo ser cotados em moeda corrente nacional;
5.1.2. O prazo para entrega dos objetos serd de 02 (dois) dias
apb6és a solicitacdo de fornecimento emitido pelo Setor de Compras
responsavel.

5.4. Os itens de propostas gque eventualmente contemplem os objetos
gque ndo correspondam as especificagdes contidas no ANEXO I deste
Edital serdo desconsideradas.

5.5. Nas propostas serdo consideradas obrigatoriamente:

a) preco unitario e wvalor total em moeda corrente nacional, em
algarismo com no maximo quatro casas decimais;

b) inclusdo de todas as despesas que influam nos custos, tais
como: despesas com custo, transporte, seguro e frete, tributos
(impostos, taxas, emolumentos, contribuicdes fiscais e
parafiscais), obrigacdes sociais, trabalhistas, fiscais, frete,
encargos comerciais ou de qualquer natureza e todos os 6nus
diretos;

c) prazo de validade da proposta de no minimo 60 (sessenta) dias,

a contar da data da sessdo deste pregdo presencial;




d) prazo de entrega conforme disposto no ANEXO I deste edital,
sujeito a alteracdes a depender da necessidade da Administracéo.
5.6. Poderdo ser admitidos, pelo pregoeiro, erros de naturezas

formais, desde que ndo comprometam o interesse puUblico e da

Administracéao.
5.7 - Devera conter também:
a) - Certificado de inspecdo Sanitéria, concedido pelos Servicos

de Vigilédncia Sanitdria do seu estado ou municipio de origem
(cépia autenticada), quando necesséario;

b) - Registro da Empresa Fabricante para todos os itens
pertinentes ao SIM/SISP/SIF/M.A.P.A. (cbépia autenticada); gquando

necessario.

6 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

6.1. Até o hordrio previsto no predmbulo deste Edital, serédo
recebidas as propostas. Apds terda inicio a sessdo publica do
pregdo presencial, com a divulgacdo das propostas de precgos
recebidas, passando o Pregoeiro a avaliar sua aceitabilidade.

6.2. Aberta a etapa competitiva, conforme determinacdo no
predmbulo deste Edital para "inicio da sessdo de disputa de
precos", os representantes dos licitantes deverdo estar presentes
para participar da sess&do. A cada lance ofertado o participante
serd imediatamente informado do seu recebimento e respectivo
horadrio de registro e valor.

6.3. SO serdo aceitos lances cujos valores forem inferiores ao
Ultimo lance que tenha sido anteriormente registrado no sistema.
6.4. N&do serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor,
prevalecendo aquele que for recebido e registrado em primeiro
lugar.

6.5. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes seréo
informados, do valor do menor lance registrado.

6.6. A etapa de lances da sessdo publica serd encerrada mediante
aviso de fechamento iminente dos lances, emitido pelo Pregoeiro,

findo o qual serd automaticamente encerrada a recepgdo de lances.




6.7. Encerrada a fase de recebimento de lances o Pregoeiro poderéa
solicitar diretamente ao licitante que tenha apresentado o lance
de menor valor, para que seja obtido preco melhor, bem como
decidir sobre a sua aceitacéo.

6.8. O Pregoeiro anunciard o licitante vencedor imediatamente apds
o encerramento da etapa de lances da sessdo pUblica ou, quando for
o caso, apds negociacdo e decisdo pelo pregoeiro acerca da
aceitacdo do lance de menor valor.

6.9. E vedada a desisténcia dos lances j& ofertados sujeitando-se
0 proponente as sancdes previstas na Lei Federal n°® 14.133/21 e
Lei Municipal 3.790/2023.

6.10. Caso ndo sejam apresentados lances, sera verificada a
conformidade entre a proposta de menor preco e valor estimado para
a aquisicao dos bens.

6.11. Se a proposta de menor valor ndo for aceitdvel ou se o
licitante desatender as exigéncias habilitatdérias, o pregoeiro
examinard a proposta subsequente, verificando a sua aceitabilidade
e procederd a verificacdo das condicgdes habilitatdérias do
proponente, na ordem de classificacgdo, ordenada e sucessivamente,
até a apuracdo de uma proposta que atenda ao edital, sendo o
respectivo licitante declarado vencedor.

6.11.1.- Na situacdo a que se refere este item o pregoeiro poderéa
negociar com o licitante para que seja obtido pre¢o melhor.

6.12. O sistema gerard ata circunstanciada da sessdo, na qual
estardo registrados todos os atos do procedimento e as ocorréncias

relevantes.

7 - DOS RECURSOS

7.1. Ao final da sessdo, o proponente que desejar recorrer contra
decisdes do Pregoeiro poderd fazé-lo, manifestando sua intencéo
com registro da sintese das suas razdes em 10 (dez) minutos,
sendo-lhe facultado juntar documentacdo adicional que entender
necesséario, no prazo de 03 (trés) dias uteis. Os interessados

ficam, desde logo, intimados a apresentar contrarrazdes em igual




prazo, que comegard a correr do término do prazo do recorrente,
sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

7.2 A imediata manifestacdo na Sessdo Publica e a motivacdo, no
caso de recurso, sdo pressupostos de admissibilidade deste e
importard a decadéncia do direito de recurso e a adjudicacdo ao

vencedor do certame;

8 - DA HABILITAGCAO

O envelope n° 02 deverd conter os seguintes dizeres em sua

parte externa:

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTA ADELIA - SP.

A COMISSAO PERMANENTE DE LICITACOES

REFERENTE: PREGAO PRESENCIAL N° 039/2024

DOCUMENTACAO DE HABILITACAO: (Nome da firma)

DATA E HORARIO DA ABERTURA: 18/03/2024 AS 08:00 HORAS
CNPJ:

No interior do envelope n°® 02 deverd conter, em uma via
apenas, o original ou cobpia autenticada pelo Cartdério, os

documentos a seguir elencados:

8.1 - Habilitacdo Juridica:

a) REGISTRO COMERCIAL no caso de empresa individual;

b) Ato Constitutivo, Estatuto ou CONTRATO SOCIAL em vigor,
devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais e,
no caso de sociedade por agdes, acompanhado de documentos de
eleicdo de seus administradores.

c) Decreto de autorizagdo, no caso de empresas estrangeiras em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para

funcionamento expedido;




d) Decreto de Autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade
estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou

autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6érgdo competente.

8.2 - Regularidade Fiscal:

a) COMPROVANTE DE INSCRICAO E SITUAGAO CADASTRAL DO CNPJ, emitido
via Internet, conforme IN SRF 200/02, emitido a menos de 90 dias;
b) Prova de INSCRICAO NO CADASTRO DE CONTRIBUINTES DO ESTADO OU DO
MUNICIPIO, se houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

c) Prova de regularidade com as Fazendas:

* Federal;

* Estadual e;

* Municipal, sendo esta do domicilio ou sede do licitante;

d) Prova de regularidade junto ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS).

e) Prova de Regularidade junto a Justiga do Trabalho (Certid&o
Negativa ou Positiva com efeitos Negativos)

Obs.: As certiddes retiradas via Internet, estardo sujeitas a
verificacdo por parte da Comissdo no momento da abertura dos
envelopes.

8.3 Declaracdes, conforme Anexos III e IV;

8.4 - Credenciamento ou Procuragdo do representante legal da
empresa, quando se fizer necessario, inclusive para assinatura dos
documentos constantes dentro dos envelopes;

8.5 - Os documentos apresentados deverdo ser, obrigatoriamente, da
mesma sede, ou seja, se da matriz, todos da matriz, se de alguma
filial, todos da mesma filial, com excecdo dos documentos que Ssao

validos para matriz e todas as filiais.

9 - DA HOMOLOGAGAO




9.1 Constatando o atendimento das exigéncias previstas no Edital,
o licitante seréd declarado vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto
da licitac&o e homologado o procedimento.

9.2 Havendo recurso, O pregoeiro apreciard os mesmos e, caso nao
reconsidere sua posicdo, caberd a autoridade competente a decisédo
em grau final.

9.3 Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos
procedimentais, a autoridade competente homologard o objeto ao
vencedor, podendo revogar a licitagdo nos termos do artigo 71, II
da Lei Federal n° 14.133/21.

9.4 Apds a habilitacdo poderd a licitante ser desqualificada por
motivo relacionado com a capacidade juridica, regularidade fiscal,
qualificacgéo econdémico-financeira, qualificacéao técnica e/ou
inidoneidade, em razao de fatos supervenientes ou somente
conhecidos apdés o julgamento.

9.5 As obrigacdes decorrentes desta Licitacdo serdo formalizadas
através de contrato, observando-se as condicdes estabelecidas
neste Edital, seus anexos e na legislacdo vigente.

9.6 Quando o(s) proponente(s) vencedor(s), convocado(s) dentro do
prazo de validade de sua(s) proposta(s), ndo celebrar o contrato,
se houver, ndo entregar o bem ou ndo apresentar situacdo regular,
conforme determinado no Item 8 e seus subitens, deste edital, seré
convocado outro licitante, observada a ordem de classificacdo, e
assim sucessivamente, sem prejuizo da aplicacdo das sancgdes

cabiveis.

10 - DO RECEBIMENTO DO OBJETO LICITADO

10.1 - Os servicos objeto desta licitacdo deverdo ser prestados

conforme descricdo do Anexo I.

10.2 - Caso os objetos nédo correspondam ao exigido no instrumento
convocatdério (EDITAL E SEUS ANEXOS), a Licitante Vencedora deveré
providenciar no prazo médximo de 02 dias Uteis, contados da data de
notificacdo expedida por esta prefeitura, a sua adequacgédo, visando

o atendimento das especificacgdes, sem prejuizo da incidéncia das




sancdes previstas no instrumento convocatédrio, na Lei Federal n.°

14.133/2021 e Lei Municipal 3.790/2023;

10.3 - O prazo para entrega dos objetos serd de 02 (dois) dias
apés a solicitacdo de fornecimento emitido pelo Setor de Compras

responsavel.

11 - DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

11.1 - O licitante que deixar de entregar quaisquer documentos
exigidos neste edital, apresentar documentacdo falsa para o
certame, ensejar o retardamento da execucdo do mesmo, ndo mantiver
a proposta, ndo celebrar o contrato, ou instrumento equivalente,
falhar ou fraudar o processo em qualquer momento, comportar-se de
modo iniddéneo ou cometer fraude fiscal, ficard impedido de licitar
e contratar com a Administracdo Publica, pelo prazo de até 05
(cinco) anos, garantida a prévia defesa, sem prejuizo das multas
previstas em edital e no contrato, se houver, e das demais
cominacdes legais;

11.2 - 0 licitante sujeitar-se-a ainda, as sancdes de:
adverténcia, multa, e declaracdo de inidoneidade, sendo que as
sancdes de suspensdo descrita no item anterior e declaracdo de
inidoneidade poderdo ser cumuladas com multa;

11.3 - Ocorrendo atraso na entrega do objeto licitado, seréa
aplicada multa moratdéria de 0,3% (zero virgula trés por cento) por
dia de atraso, até o limite de 20 % (vinte por cento) sobre o
valor total da Fatura (entrega);

11.4 No descumprimento de quaisquer obrigacgdes
licitatdérias/contratuais poderéo ser aplicada uma multa
indenizatéria de 10% (dez por cento) do valor total da aquisicéo
(entrega) ;

11.5 O prazo para defesa prévia serd de 5 (cinco) dias uteis a
contar da notificacéao;

11.6 Caberd recurso no prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar da

publicacdo da sancédo;




11.7 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas, esgotada a
fase recursal, no Cadastro de Fornecedores ou de Prestadores de
Objetos do Municipio e, no caso de impedimento do direito de
licitar e contratar, o licitante deverd ser descredenciado por

igual periodo.

12. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

12.1. Homologado o resultado da 1licitacdo, o 6rgdo gerenciador,
respeitada a ordem de classificacdo e a quantidade de fornecedores
a serem registrados, convocard os interessados para a assinatura
da Ata de Registro de Precos que, apds cumpridos os requisitos de
publicidade, terd efeito de compromisso de fornecimento nas
condicdes estabelecidas no presente instrumento licitatédrio.

12.2. As convocacgdes de que tratam o subitem anterior deverdo ser
atendidas no prazo maximo de 05 (cinco) dias uteis, prorrogavel
apenas 01 (uma) Unica vez a critério do Municipio, sob pena de
decair o direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes previstas
neste edital.

12.3. A ata firmada com os licitantes fornecedores observard a
minuta do Anexo VI, podendo ser alterada nos termos da Lei Federal
n°® 14.133/2021.

12.4. Sempre que o licitante vencedor ndo atender a convocagéo,
nos termos definidos no subitem 15.2., é facultado a
administracdo, dentro do prazo e condig¢des estabelecidos, convocar
remanescentes, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual
prazo e nas mesmas condig¢gdes, ou revogar o item especifico ou o
Registro de Precos.

12.5. Ao assinar a Ata de Registro de Precos, a adjudicatéaria
obriga-se a fornecer os objetos a ela adjudicados, conforme
especificacgdes e condicdes contidas neste edital, em seus anexos e
também na proposta apresentada, prevalecendo, no caso de
divergéncia, as condig¢des mais favordveis a Administracdo.

12.6. A Ata de Registro de Precos vigerd pelo prazo de 12 (doze)

meses, podendo ser prorrogada, a critério da administracgdo, por




o

igual ©periodo nos termos do artigo 84 da Lei Federal n
14.133/2021 e artigo 90 da Lei Municipal 3.790/2023.

12.7. A Ata de Registro de Precos, durante sua vigéncia podera ser
utilizada por qualquer 6rgdo ou entidade da Administracdo que néo
tenha participado do certame licitatdério, mediante prévia consulta
ao Municipio, desde que devidamente comprovada a vantagem.

12.8. 0Os oérgdo e entidades gque nédo participaram do presente
registro de precos, gquando desejarem fazer uso de sua Ata de
Registro de Precos, deverdo manifestar seu interesse Jjunto ao
Municipio, para que esta indique os ©possiveis fornecedores e
respectivos precos a serem praticados, obedecida a ordem de
classificacéo.

12.9. Caberd ao fornecedor beneficidrio da ata de registro de
precos, observadas as condicdes nela estabelecidas, optar pela
aceitacéo ou nao do fornecimento, independentemente dos
quantitativos registrados em Ata, desde que este fornecimento ndao
prejudique as obrigacgdes anteriormente assumidas.

12.10. As aquisicgdes ou contratagdes adicionais a que se referem
os subitens 12.7., 12.8. e 12.9. ndo poderdo exceder, por obrgdo ou
entidade, a cem por cento dos quantitativos registrados na Ata de

Registro de Precos.

13. DO PRECO

13.1. O preco deverd ser fixo, equivalente ao de mercado na data
da apresentacao da proposta.

13.2. Deverda ser informado preco unitadrio e total de cada item,
em conformidade com o ANEXO I deste Edital.

13.3. Os precgos propostos serdo considerados completos e abrangem
todos os tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuicgdes
fiscais e parafiscais), transporte de material e qualquer despesa
acessbéria e/ou necesséaria, ndo especificada neste Edital.

13.4. Fica ressalvada a possibilidade de alteracdo das condicgdes

referentes a concessdo de realinhamentos de precos, em face da




superveniéncia de normas federais aplicédveis a espécie, hipdtese

que serd regrada pelo item “19” e Anexo V.

14. REALINHAMENTO DOS PRECOS

14.1. O beneficidrio do registro, poderd solicitar o realinhamento
dos precos vigentes através de solicitacdo formal ao Pregoeiro e
Equipe de Apoio, desde que acompanhada de documentos que comprovem
a procedéncia do pedido, tais como: lista de ©precgos dos
fabricantes, notas fiscais de -entrega dos objetos, matérias-
primas, componentes ou de outros documentos.

14.2. O realinhamento n&do poderd ultrapassar o prec¢o praticado no
mercado e deverd manter a diferenca percentual apurada entre o
preco originalmente constante na proposta e o preco de mercado
vigente a época do pedido de revisdo dos precgos.

14.3. O procedimento para eventuais solicitacgdes de alteracdo dos
precos estd previsto no Anexo V, deste Edital.

14.4. O pedido de realinhamento dos precgos praticados podera
acarretar pesquisa de precgos Jjunto aos demais fornecedores com
precgos registrados, podendo ocorrer substituicgédo na ordem
classificatéria de fornecedor devido a obrigatoriedade 1legal de
aquisicdo pelo menor preco.

14.5 Os pedidos de realinhamento dos precos de dque trata este
item, se necessario tal equilibrio, sé serdo aceitos com
intervalos de periodicidade de 60 (sessenta) dias entre um e outro
eventual ©pedido de atualizacéo, devendo a solicitacéo ser
protocolada nos primeiros quinze dias do més subsequente ao

bimestre citado, conforme regra do Anexo V.

15. SUSPENSAO OU CANCELAMENTO DO REGISTRO DO FORNECEDOR

15.1. Suspensdo: Os preg¢os registrados poderdo ser suspensos nos
seguintes casos:
15.1.1. pela Administracdo, por meio de Edital, gquando por ela

julgado que o fornecedor esteja temporariamente impossibilitado de




cumprir as exigéncias do Pregdo Presencial que deu origem ao
Registro de Precos ou, ainda, por interesse do Municipio,
ressalvadas as contratacdes Jja levadas a efeito até a data da
deciséo;

15.1.2. pelo fornecedor, quando mediante solicitacdo por escrito,
comprovar estar temporariamente impossibilitado de cumprir as
exigéncias do Pregdo Presencial que deu origem ao Registro de
Precos.

15.2. Cancelamento:

15.2.1. Os pregcos registrados poderdo ser cancelados pela
Administracdo, quando:

15.2..1.1. o fornecedor ndo cumprir as exigéncias do instrumento
convocatdério que deu origem ao Registro de Precgos;

15.2.1.2. o) fornecedor nao tenha retirado o) instrumento
equivalente no prazo estabelecido, sem a aceitacéao da
justificativa pela Administracdo;

15.2.1.3. o fornecedor der causa a rescisdo administrativa do
contrato decorrente do Registro de Precos;

15.2.1.4. em qualgquer das hipdéteses de inexecucdo total ou parcial
do contrato decorrente do registro de precos;

15.2.1.5. o0s preg¢cos registrados se apresentarem superiores aos

praticados no mercado;

15.2.1.6. por razdes de interesse publico, devidamente
fundamentadas.

15.2.2. Os pregcos registrados poderdo ser cancelados pelo
fornecedor:

15.2.2.1. mediante solicitacdo formal, o© mesmo comprovar estar
impossibilitado definitivamente de cumprir as exigéncias do

instrumento convocatdédrio que deu origem ao registro de precos.

16. DISPOSIGCOES GERAIS

16.1. E facultado ao Pregoeiro oficial, auxiliado pela Equipe de
Apoio, ©proceder em qualquer fase da licitacgéo, diligéncias

destinadas a esclarecer ou a complementar a instrugcdo do processo,




vedada a inclusdo posterior de documento ou informacdo que deveria
constar originalmente da proposta.

16.2. A critério da Administracdo o objeto da presente licitacéo
poderd sofrer acréscimos ou supressdes, de acordo com o artigo 125
da Lei Federal n.° 14.133/2021 e artigo 131 da Lei Municipal
3.790/2023.

16.3. A apresentacdo da proposta de precos implica na aceitacéao
plena e total das condigdes deste Pregdo, sujeitando-se o
licitante as sancdes previstas na Lei Federal n.° 14.133/2021 e na
Lei Municipal 3.790/2023

16.4. Esclarecimentos em relacéo a eventuais davidas de
interpretacdo do presente Edital poderdo ser obtidos Jjunto O
MUNICIPIO DE SANTA ADELIA, sito & Avenida Duque de Caxias, 303 -
CEP 15950-000 - Fone Fax: (17) 3571-3700.

16.5. 0Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pregoeiro, que
decidird com base na legislacdo em vigor.

16.6. O Contratante ndo aceitari, sob nenhum pretexto, a
transferéncia de responsabilidade do CONTRATADO para outras
entidades, sejam fabricantes, técnicos ou quaisquer outros.

16.7. N&ao havendo expediente na Prefeitura Municipal de Santa
Adélia, na data marcada, a reunido realizar-se-& no primeiro dia
util subsequente na mesma hora e local.

16.8. A presente licitacdo rege-se pela Lei Federal n°® 14.133/2021
e Lei Municipal 3.790/2023, sendo declarado competente o Foro da
Comarca de Santa Adélia/SP, para dirimir controvérsias emergentes
da presente licitacdo;

16.9. Os recursos para aquisicdo dos bens que constam no ANEXO IIT
deste edital, durante o ano de 2024, serdo consignados no
orcamento vigente a época do fornecimento.

Santa Adélia, 05 de marco de 2024.

GUILHERME COLOMBO DA SILVA

Prefeito Municipal



ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

PREGAO PRESENCIAL N°. 010/2024
PROCESSO N°039/2024

01. JUSTIFICAGCAO

01.01. A Prefeitura Municipal de Santa Adélia necessita da
AQUISICAO DE CARNES, FRIOS E PAO CONGELADO, para uso na merenda
escolar para alunos da rede municipal de ensino, Jjustificando

assim a necessidade da aquisicédo do objeto ora pleiteado.

02. OBJETO

02.01 O presente termo de referéncia visa estabelecer as condigdes
gerais para registrar o menor preco de AQUISICAO DE CARNES, FRIOS
E PAO CONGELADO, conforme anexo II.

02.02. A Ata de Registro de Precos vigerd pelo prazo de 12 (doze)
meses, podendo ser prorrogada, a critério da administracgdo, por
o

igual ©periodo nos termos do artigo 84 da Lei Federal n

14.133/2021 e artigo 90 da Lei Municipal 3.790/2023.

02.03. A Prefeitura Municipal de Santa Adélia ndo ¢é obrigada a
executar as aquisigdes que poderdo advir do sistema de registro de
precos, podendo contratar totalmente ou parcialmente, de acordo
com as suas necessidades, ou até mesmo, utilizar outros meios,

desde que respeitada a legislacdo em vigor e nas condicdes desta.

03. OBJETOS

03.01. Serdo adquiridos os seguintes objetos:

Item|Qtde. | Unid. Especificagdo dos Produtos

Almbéndega congelada 0,25grs. a unidade

0L |1.200 Kg embalagem c/ 120 unidade/caixa de 03 kg O




produto deverd estar congelado. Ingredientes:
Carne Bovina; Carne Mecanicamente Separada de
Frango; Agua; Proteina de Soja; Farinha de
Rosca; Sal Refinado; Especiarias: Cebola
Natural Moida; Pimenta Preta; Alho; Coentro;
Salsa; AclUcar; Estabilizante: Tripolifosfato
de S6dio; Regulador de Acidez: Citrato de
S6dio; Regulador de Sabor.SEM Glutamato
Monossddico; Antioxidante: Eritorbato de Sédio
e Acido Ascérbico; Acidulante: Acido Citrico;
Aromatizantes: Oleo de Cebola . Embalagem
Primadria sacos plésticos atdxicos e
secundaria: Caixa de papeldo Peso Liquido: 1-
3kg; Peso Unidade: 25g Armazenamento: Manter
congelado a -12°C. Cada 100 gramas do produto
deve conter no maximo 500mg de sédio.

02

2000

Kg

Apresuntado suino, preparado com recortes de
carne suina, temperada e cozida, ndo deve
apresentar superficie pegajosa, umida,
exsudante liquido, nem exalar odores anormais,
deverd apresentar reacdo de amdnia negativa,
embalagem cray-o-vac, formato de
paralelepipedo.

03

1000

Kg

Carne Bovina (Lagarto) - carne de primeira,
tipo lagarto. Origindria de gado bovino sadio,
congelada, em pecas de 1,5 Kilos cada
aproximadamente, proveniente de animais
sadios, abatidos sob inspecdo veterinadria. Sem
osso, isenta de cartilagens, sem sebo, maximo
de 3% de aponevroses. Durante o processamento
deve ser realizada a aparagem (eliminacdo do
excesso de gordura, cartilagens e
aponevroses) . Deve apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-lo ou encobrir
alguma alteracgdo. Deve estar em acordo com a
NTA 01,02 e 03. Auséncia de hematomas,
fibrose, reacdes de vacina e residuos de tinta
de carimbo. Odor - carne fresca; cor: vermelho
cereja; teor no madximo de 2% soro na
embalagem. Data maxima de producdo: 10 dias.
Embalagem a vacuo, flexivel, atdxica,
resistente, transparente em pacotes com peso
de 5 Kilos. Deverd conter na embalagem:
registro no 6rgdo oficial destinado a
fiscalizacédo, data de validade do produto, com
lacre original do fabricante, peso embalagem,

identificacdo SISP/SIF.

04

6.500

Kg

Carne Bovina Miolo da Paleta Cubos congelada
PELO PROCESSO IQF (cubos de 3x3x3) proveniente
de animais sadios, abatidos sob inspecgédo
veterindria. No processamento deve ser

realizada a aparagem dos excessos de gordura,




cartilagem e aponevroses. Deverd conter no
maximo 10% de gordura e 3% de aponevroses.
Perda de &gua no descongelamento ndo devera
ser superior a 3%. O produto deveréd ser
congelado, embalado a vacuo, em embalagem
pléstica flexivel, atdxica, transparente e
resistente ao transporte e armazenamento. N&o
deverd apresentar vazamento de sangue na fase
de descongelamento sob refrigeracdo. Os
pacotes deverdo conter peso de 02 kg e 03
kg.No rétulo do produto devem conter as
informacdes: nome do abatedouro, registro no
SIF ou SISP, identificacédo completa do
produto, data fabricacdo, prazo de validade,
temperatura de estocagem, peso liquido,
condig¢des de armazenamento.

05

8.000

kg

Carne Bovina Muasculo Moida congelada PELO
PROCESSO IQF proveniente de animais sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria. No
processamento deve ser realizada a aparagem
dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses. Deverd conter no maximo 10% de
gordura e 3% de aponevroses. Perda de &gua no
descongelamento ndo deverd ser superior a 3%.
O produto deverd ser congelado, embalado a
vidcuo, em embalagem plastica flexivel,
atbéxica, transparente e resistente ao
transporte e armazenamento. N&o devera
apresentar vazamento de sangue na fase de
descongelamento sob refrigeracdo. Os pacotes
deverdo conter peso de 02 kg e 03 kg. No
rétulo do produto devem conter as informacdes:
nome do abatedouro, registro no SIF ou SISP,
identificacdao completa do produto, data
fabricacdo, prazo de validade, temperatura de
estocagem, peso liquido, condig¢des de
armazenamento.

06

4.000

kg

Carne Bovina Patinho, em Iscas, CONGELADA PELO
PROCESSO IQF, proveniente de animais sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria. No
processamento deve ser realizada a aparagem
dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses. Deverd conter no maximo 10% de
gordura e 3% de aponevroses. Perda de agua no
descongelamento ndo deverad ser superior a 3%.
O produto deveréd ser congelado, embaladoem
embalagem pléastica flexivel, atdxica,
transparente e resistente ao transporte e
armazenamento. Ndo deverd apresentar vazamento
de sangue na fase de descongelamento sob
refrigeracdo. Os pacotes deverdo conter peso
de 02 kg e 03 kg.No rdétulo do produto devem
conter as informacdes: nome do abatedouro,




registro no SIF ou SISP, identificacdo
completa do produto, data fabricacdo, prazo de
validade, temperatura de estocagem, peso
liquido, condigdes de armazenamento

07

5000

Kg

Carne de Frango Peito SEM OSSO E SEM PELE EM
ISCAS CONGELADA PELO PROCESSOIQF- Sem adicdo
de agua e sal e temperos de acordo com a NTA -
3, madximo permitido de 8%De acumulo de
liquido, limpo, com aspecto, cheiro e sabor
préprios sem manchas e parasitas, Embalagem: o
produto deverd estar acondicionadoem embalagem
pléstica flexivel, atdxica, resistente,
transparentes peso de 0,500 gramas a 02 kg, a
embalagem secunddria deverd ser em caixa de
papeldo devidamente lacrada rdétulo do produto
deverd ser de acordo com a legislacdo vigente:
nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente o registro do SIF,
Identificacdo completa do produto, data de
fabricacédo, prazo de validade e prazo maximo
de consumo, temperatura de estocagem
armazenamento e conservacdo, peso liquido e
condicdes de armazenamento conforme NTA 76
(DECRETO 1486 DE 20/10/78 eMA 2244/97

08

800

Kg

Carne Suina Pernil em Cubos
O produto deverd ser rotulado de acordo com a
Legislacdo vigente. Nome endereco do
Abatedouro, constando obrigatoriamente o
registro no SIF/SISP; identificacdo completa
do produto, data de fabricac&o, prazo de
validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem, armazenamento e
conservagdo, peso liquido e condigdes de
armazenamento Embalagem primdria: pacotes de
01 0 02 Kg e embalagem secundaria em caixas
de papeldo resistentes ao transporte e
ammazenamento.

09

800

Kg

Charque bovino dianteiro em embalagem
constituida de material flexivel, em cubos a
vacuo, peso liquido de 2,5 Kg né&o deveré
apresentar superficie uUmida, pegajosa, ou
partes flacidas ou de consisténcia anormal,
com indicios de fermentacdo putrida. Deveré
estar de acordo com a NTA 3 do decreto
estadual n° 12.436 de 20/10/78. reembalados
em caixas de papeldo ondulado reforcado O
produto deverd ser rotulado de acordo com a
Legislacgédo Vigente,

10

800

kg

Filé de Tiléapia congelado
filé de tilédpia vermelha, qualidade Saint
Peter, género Oreochromisniloticus, familia
Cichlidae sem couro/pele, sem espinhos,
congelado a -18° C, glaceado no maximo 10%,




limpo, com cor, odor e sabor caracteristicos,
sem manchas esverdeadas parasitas, pesando 120
a 140 gramas inteiros com corte em “W” sem
manchas, sem espinhas, sem pele, congelamento
tipo IQF, acondicionados em sacos
poliesterlédminado com polietileno, devidamente
rotulado com data de producdo e validade
(deverd ser minimo 10 meses a partir da data
de entrega), lote e letra de identificacédo do
carimbador, com peso liquido de 6 Kg e
reembalados em caixa de papeldo reforcada
contendo 2 x 6 Kg e suas condigdes deverédo
estar de acordo com legislacdo vigente

11

7.500

Unid

Hamburguer congelado bovino- 90 gramas.
Caracteristicas do produto: Componentes,
incluindo tipos e cbédigos de aditivos, quando
utilizados: Carne bovina, &agua, gordura
bovina, proteina texturizada de soja,
maltodextrina, proteina concentrada de soja,
cebola, sal, alho, aclUcar, estabilizante
tripolifosfato de sbédio, aroma idéntico ao
natural de churrasco e antioxidante eritorbato
de sbédio. Contém aromatizante sintético
idéntico ao natural. NAO CONTEM GLUTEN.
Embalagem: Primdria: Descricdo da embalagem:
Saco de polietileno de alta densidade
multicamadas, termossoldado, atdxico,
apropriado para contato direto com alimentos,
coloracédo azul, perfeitamente lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento. Peso
liquido: 02 kg Embalagem Secundédria: Descricgéo
da embalagem: Caixa de papeldo ondulado
reforcado resistente ao impacto e as condigdes
de estocagem congelada com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva, ambas
adequadas ao empilhamento recomendado,
resistentes a danos durante o transporte,
impacto e as condig¢des de estocagem congelada,
garantindo a integridade do produto durante
todo o seu periodo de validade. Peso liquido:
20 kg Cada 100 gramas do produto deve conter
no méaximo 500mg de sédio.

12

800

Kg

Linguica calabresa defumada
Ingredientes: Carne suina, Gordura suina,
Carne mecanicamente separada de ave, Carne
mecanicamente separada de frango, Proteina
texturizada de soja, Sal, AclUcar, Pimenta
Calabresa, Pimenta Preta, Reguladores de

acidez Lactato de Sédio (INS 325), e Citrato
de sbédio (INS 331iii), Estabilizantes:
Polifosfato de sédio (INS 452i),
Tripolifosfato de Sédio (INS 451i) e
Pirofosfatodissdéddico (INS 450i), Antioxidante




Isocascorbato de Sédio (INS 316),
Aromatizantes: Aroma natural de fumaca e aroma
natural de alho, Acidulante Acido citrico
(472c), Conservador Nitrito de Sbédio (INS
250), Corante carmim de cochonilha (INS 120).
Contém gltten Informagdo Nutricional do
produto expressa em 100g: Valor Caldérico: 356
kcal Carboidratos: 3,2% Proteinas: 18,2%,
Lipidios: 30% . Prazo de validade: 2 meses.
Embalagem Primadria: Descricdo da embalagem:
Saco de polietileno de baixa densidade,
Cryovac, termoformada, atdéxica, resistente,
transparente, impresso 2,5 kg de produto.
Secundaria: Descricdo da embalagem: Caixa de
papelédo ondulado, reforcado, constituida por
tampa e fundo envoltos em filme de PVC
termoencolhivel, resistente ao impacto e as
condigdes de estocagem congelada com
capacidade para 3 pacotes e peso liquido total
de 7,5 quilos de produto

13

2.800

Kg

Linglig¢a de frango grossa, com aspecto normal,
firme, sem umidade, ndo pegajosa, isenta de
sujidades, parasitas e larvas, mantida em
temperatura e refrigeracdo adequadas,
condicionada em saco de polietileno e suas
condicdes deverdo estar de acordo com a NTA-05
(Decreto 12.486 de 20/10/78). Fechamento a
vacuo. Pacotes de 03 e 05 Kg.

14

4000

KG

Filé de coxa e sobre coxa de frango, SEM 0SSO,
E COM PELE, manipulada em condig¢des
higiénicas, provenientes de animais sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, devendo ser
congelada e transportada a menos de 18° C ou
inferior. Embalagem do produto a vacuo, em
embalagem pléastica flexivel, atdxica,
resistente, em pacotes com pesos de 01 Kgs. A
embalagem secundaria deverd ser em caixas de
papeldo resistente e lacrada. O produto deveréd
ser rotulado com especificac¢des conforme
legislagdo vigente.

15

1.800

Kg

Queijo tipo Mussarela, embalado em pléastico
inviolavel, selado a véacuo, validade minima de
02 meses a contar da data da entrega,
condigdes de acordo com a legislacdo vigente

16

5.500

kg

Salsicha tipo hot dog congelada: produto
cdrneo industrializado, obtido da emulsdo de
carne sulna e toucinho , adicionado de
ingredientes e condimentos (exceto pimenta)
embutido em envoltdério natural ou artificial,
ou processo de extrusdo e submetido a um
processo térmico adequado. A salsicha deveré
ser preparada com carnes em perfeito estado de
conservagado, isenta de ossos, peles,




aponevroses e cartilagens ndo sendo permitida
a substituicdo e o emprego de carnes de
animais bovinos, eqgiiinos, caninos, felinos e
outras espécies de aves e nem utilizacdo de
gorduras provenientes de animais bovinos,
eqliinos, caninos e felinos. Serad tolerada a
adicdo de pequenas quantidades de agua (néo
ultrapassar 10%), amido, soja e corantes
naturais. Deverd ter auséncia de tecidos
inferiores (ossos, peles, aponevroses e
cartilagens) e auséncia de corantes
artificiais. Deverd ter validade minima de 180
dias. A embalagem primédria do produto devera
ser a vacuo, termoformada em sacos fabricados
com filme de polietileno de baixa densidade,
atéxico, transparente e lacrado, resistente ao
transporte e armazenamento, contendo peso
liquido de 3 a 5 Kgs por embalagem. A
embalagem secunddria deverd ser de caixa de
papeldo adequada ao empilhamento recomendado,
lacradas com fita adesiva, resistente a danos
durante o transporte ou armazenamento
garantindo integridade do produto durante todo
o seu periodo de validade e contendo 12 Kgs ou
20 kgs de peso liquido. O produto devera ser
rotulado de acordo com as resolucdes RDC359/03
e RDC360/03 da ANVISA/MS.

17

4000

kg

Filé de coxa e sobre coxa de frango, SEM 0SSO,
E SEM PELE, manipulada em condig¢des
higiénicas, provenientes de animais sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria, devendo ser
congelada e transportada a menos de 18° C ou
inferior. Embalagem do produto a vacuo, em
embalagem pléastica flexivel, atdxica,
resistente, em pacotes com pesos de 01 Kgs. A
embalagem secundaria deverd ser em caixas de
papeldo resistente e lacrada. O produto deveréd
ser rotulado com especificac¢des conforme
legislagdo vigente.

18

300

Kg

Bacon defumado preparado com carne curada de
suino defumado, sem costela, acondicionado em
saco plastico transparente, atdxico e, suas
condicdes deverdo estar de acordo com a NT4
(Decreto 12486 de 20/10/78). Os pacotes
deverdo ser a vacuo pesando aproximadamente 01
Kg. A 05 Kg.

19

500

Kg

Filé Mignon Suino Congelado. Embalagem
primadria a vacuo com 02 (dois) quilos e
secundaria em caixas de papeldo resistentes.
Produto deverd ser rotulado conforme
legislacdo vigente.

20

1000

Kg

Massa para quibe de carne bovina para assar
congelado. Composigdo do produto: Carne




Bovina, &gua potavel, horteld, cebola, sal
refinado, acidulante &cido citrico, realcador
de sabor glutamato monossdédico, conservador
nitrito de sédio, especiarias e flavorizantes,
aromas naturais, maltodextrina, acucar
refinado, antioxidante eritorbato de sdédio;
(validade 6 meses); Embalagem Primdria: em
pacote de 03 kg. Embalagem Secundéaria: Caixa
de papeldo contendo 15 kg, resistentes ao
impacto e as condides de estocagem
(congeladas) .GordTrans 0g e Sédio Maximo
200, Omg

21

5.500

Unid.

Iogurte Natural sabores: Morango, Banana com
mel, Coco - garrafa de 150 grs. Ingredientes:
100% leite integral, acglcar, polpa de morango
natural e aromas naturais, fermentos lacteos,
corante carmim de cochinilha. Conservante:
Sorbato de Potéassio. Ndo podendo ter em sua
composicdo: soro de leite, espessantes e
acidulantes. Validade: 30 dias, tendo no
maximo 5 (cinco) dias de fabricacdo na
entrega.

22

500

Unid.

Iogurte Integral Zero Lactose

23

11000

kg

PAO MACIO SEM LACTOSE CONGELADO - Pacote com
05 A 10 kg contendo de pdes com peso de 60
GRAMAS cada unidade unidade. Crescimento de 4
a 6 horas. Ingrediente: Farinha de trigo
enriquecida com ferro e &cido fdélico, actcar,
fermento, melhorador de farinha. Lactose: ZERO
LACTOSE . O Produto deve ser entregue de
acordo com as especificacdes da descricgéo
acima transcrita, bem como devidamente
embalado, dentro do prazo de validade e dentro
das normas da legislacédo vigente como as
resolugdes RDC n® 275 de 21 de outubro de
2002, n° 263 de 22 de setembro de 2005 e n°
278 de 22 de setembro de 2005 da Anvisa,
Portaria n°® 326 de 30 de julho de 1997, da
Secretaria da Vigiléncia Sanitéaria do
Ministério da Saude e Portaria Inmetro n°® 146
de 20 de junho de 2006, sob pena de serem
devolvidos

24

1500

Kg

Pdo de Queijo 20 grs. Pacotes de 2 kg

25

300

Kg

Batata Congelada Corte Tradicional.
Ingredientes: Batatas, 6leo vegetal de
algod&o, dextrose e estabilizante pirofosfato
4dcido de sbédio. Informacdo Nutricional aprox.:
Carboidrato de 13 g a 15 g, Gorduras Totais
maximo 2,5g, Gorduras Trans 0g, Gorduras
Saturadas 0g, Proteina minimo 2g, Sdédio maximo
50mg, Fibra Alimentar de 3g a 4g. Embalagem
primédria: pacote contendo 1,5 kg. Validade
minima 12 meses




Gordura Vegetal. Ingredientes: Oleos vegetais
liquidos de palma e soja (geneticamente
modificados a partir do Agrobacterium sp e/ou
Agrobacterium tumefaciens e/ou Bacillus
thuriingiensis e/ou Strepomyces
viridochromogenes), antioxidante: terc-butil

26 03 Baldes hidroquinoma (INS 319) e antiespumante:
dimetilpolisiloxano (INS 900a). NAO CONTEM
GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA.
De acordo com a Resolucdo RDC n°® 26, de 02
julho de 2015 - Rotulagem de Alergénicos.
Embalagem Primaria: Balde contendo 14kg a
15kg. Validade minima 06 meses.

Carne de frango empanada, assada e congelada.
Ingredientes: Carne de Frango, agua, farinha
de arroz, sal, farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, farinha de milho,

proteina de soja, alho em pd, gordura vegetal,

pele de ave. Especiarias: cebola, pimenta
branca e alho. Antioxidante: Eritorbato de
sébdio. Aromas naturais: alho, cebola, alecrim
e fumaca. Espessantes: goma guare e goma
xantana, corante natural de urucum.
Estabilizante: tripolifosfato de sédio,
realcador de sabor glutamato monossddico.
Contém Gluten. Embalagem Primdria: Sacos
Plasticos termo soldados, transparente,
resistente e atdéxico, contendo de 1 kg a 6 kg.
Validade: 12 meses

27 | 500 Kg

04. REGIME DE CONTRATAGAO

04.01. Os objetos serdo fornecidos pelo regime de menor prego

unitario.

05. PRAZOS

05.01. A Ata de Registro de Precos vigerad pelo prazo de 12 (doze)
meses, podendo ser prorrogada, a critério da administracdo, por
igual ©periodo nos termos do artigo 84 da Lei Federal n°
14.133/2021 e artigo 90 da Lei Municipal 3.790/2023.

05.02. O prazo para entrega dos objetos serd de 02 (dois) dias
apbés a solicitacdo de fornecimento emitido pelo Setor de Compras

responsavel.




06. FORMA DE REMUNERAGAO

06.01. A remuneracdo dar-se-& mensalmente, apds a emissdo da nota
fiscal e empenho junto a Tesouraria do Municipio.
06.02. Emitida a nota fiscal, o pagamento, serd efetuado pela

tesouraria do municipio no prazo de 30 (trinta) dias.

07. DAS AMOSTRAS

7.1 - Os produtos ofertados serdo submetidos as andlises e
avaliacdo de acordo com pardmetros abaixo relacionados e ficam os
licitantes cientes que os produtos avaliados e considerados
insatisfatdérios serdo automaticamente desclassificados.

1° Anadlise embalagem

2° Analise Rotulagem

3° Analise documentagdo técnica

4° Andlise caracteristicas organolépticas

5° Andlise culinaria

Apds a andlise serd usado o critério atende ou ndo atende, e o

produto classificado deve atender todos os itens avaliados.

As Amostras e Documentos Técnicos dos licitantes vencedores
deverdo ser entregues na Central de Alimentagdo (Cozinha Piloto),

no prazo de 05 dias apdés a sessdo, com Carta - Protocolo em

02 (duas) vias, contendo a relacdo dos itens cotados e a relacdo da
documentacéao técnica solicitada. As amostras deverdo estar
etiquetadas com o numero do Pregdo Presencial, Razdo Social do
fornecedor, nuUmero, descricdo e marca dos itens conforme informado
em sua proposta, sendo que se houver divergéncia nas marcas entre
protocolo de amostras e proposta o item fica automaticamente

desclassificado.

As empresas proponentes deverdo apresentar as amostras dos

produtos ofertados, para eventuais testes de laboratério ou de




degustacdo e comparagdo pela Nutricionista da Central de
Alimentagdo da Prefeitura, gquando a mesma, aferindo sobre as

condigdes minimas exigidas, atestard a qualidade dos produtos.

As amostras serdo recebidas pessoalmente, Jjuntamente com uma
relagdo dos produtos ofertados pela empresa proponente, devendo a
mesma seguir a sequéncia do Anexo I - Termo de Referéncia, sendo
vedado o recebimento wvia correio ou qualquer outro tipo de

transportadora.

Em decorréncia da analise dos produtos os mesmos ndo serdo
devolvidos. O licitante qgue n&o entregar as amostras dentro do

prazo determinado serd desclassificado quanto ao respectivo item.

O licitante wvencedor deverd apresentar em até 05 (cinco) dias
Uteis Laudo emitido por Laboratédrio de Notoriedade Publica que
comprove as caracteristicas sensoriais, fisico-quimicas,
microbioldgicas, toxicoldgicas e complementares com validade né&o
superior a 06 (seis) meses, dos seguintes produtos: salsicha,

apresuntado, hamburguer, empanado.

8. QUANTO A TEMPERATURA DOS ALIMENTOS E PRAZO DE VALIDADE NO ATO
DO RECEBIMENTO E OUTRAS ESPECIFICAGOES:

8.1 - Os produtos alimenticios acima devem estar dentro das

temperaturas recomendadas no ato do recebimento dos alimentos:

Produtos Temperatura Ideal (0°C)

Produtos congelados (Bovinos e | -15 ou inferior

Aves)

Produtos refrigerados (Bovinos) maximo +7 no interior do
produto

Produtos Resfriados (frios, | maximo +10, ou conft.

queijos) Especificacdo na embalagem

Defumados (mortadela) Temperatura ambiente ou conf.




Especificagdo na embalagem

8.2- A validade dos produtos alimenticios deverd estar Dbem
especificada e legivel.

Todos o0s géneros alimenticios devem ter durabilidade minima de 06
(seis) meses contados da data de fabricacéo.

A data de fabricacdo ndo poderad exceder a 30 (trinta) dias da data

de entrega estabelecida.

8.3 - Os géneros participantes deverdo enquadrar-se nos padrdes de
identidade e qualidade nos termos estabelecidos na Portaria n°

1428 de 26 de Novembro de 1.993 do Ministério da Saude.

8.4 - Os produtos que ndo forem produzidos pela empresa fabricante
deverdo atender as exigéncias determinadas na especificacédo de
cada produto, ndo ficando os fornecedores isentos da comprovacao

de aptiddo para o desempenho do fornecimento.



ANEXO II - MODELO DE PROPOSTA

PREGAO PRESENCIAL N.° 010/2024
PROCESSO N° 039/2024

OBJETO-AQUISICAO DE CARNES, FRIOS E PAO CONGELADO

RAZAO SOCIAL:
CNPJ:

ENDERECO:

TELEFONE:

RESPONSAVEL PELA ASSINATURA DO CONTRATO:

RG: CPF':

E-MATL:

DESCRICAO DOS OBJETOS E/OU OBJETOS

Marca Valor Valor

Item|Qtde. | Unid. | Especificag¢do dos Produtos Unitario | Total

Almbéndega congelada
0,25grs. a unidade
embalagem c/ 120
unidade/caixa de 03 kg O
produto devera estar
congelado. Ingredientes:
Carne Bovina; Carne
Mecanicamente Separada de
Frango; Agua; Proteina de
Soja; Farinha de Rosca;
01 |1.200 Kg Sal Refinado; Especiarias:
Cebola Natural Moida;
Pimenta Preta; Alho;
Coentro; Salsa; Acucar;
Estabilizante:
Tripolifosfato de Sédio;
Regulador de Acidez:
Citrato de Sdédio;
Regulador de Sabor.SEM
Glutamato Monossdédico;
Antioxidante: Eritorbato




de S6dio e Acido
Ascérbico; Acidulante:
Acido Citrico;
Aromatizantes: Oleo de
Cebola . Embalagem
Primadria sacos pléasticos
atdéxicos e secundéaria:
Caixa de papeldo Peso
Liquido: 1-3kg; Peso
Unidade: 25g
Armazenamento: Manter
congelado a -12°C. Cada
100 gramas do produto deve
conter no maximo 500mg de
sédio.

02

2000

Kg

Apresuntado suino,
preparado com recortes de
carne suina, temperada e

cozida, ndo deve
apresentar superficie
pegajosa, uUmida, exsudante
liquido, nem exalar odores
anormais, deveré
apresentar reacao de
amdédnia negativa, embalagem
cray-o-vac, formato de
paralelepipedo.

03

1000

Kg

Carne Bovina (Lagarto) -
carne de primeira, tipo
lagarto. Originédria de
gado bovino sadio,
congelada, em pecas de 1,5
Kilos cada
aproximadamente,
proveniente de animais
sadios, abatidos sob
inspegdo veterinaria. Sem
0sso, isenta de
cartilagens, sem sebo,
maximo de 3% de
aponevroses. Durante o
processamento deve ser
realizada a aparagem
(eliminacdo do excesso de
gordura, cartilagens e
aponevroses) . Deve
apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer
substancia contaminante
que possa alterd-lo ou
encobrir alguma alteracdao.
Deve estar em acordo com a
NTA 01,02 e 03. Auséncia




de hematomas, fibrose,
reagdes de vacina e
residuos de tinta de
carimbo. Odor - carne
fresca; cor: vermelho
cereja; teor no maximo de
2% soro na embalagem. Data
maxima de producédo: 10
dias. Embalagem a vacuo,
flexivel, atdxica,
resistente, transparente
em pacotes com peso de 5
Kilos. Deverd conter na
embalagem: registro no
b6rgdo oficial destinado a
fiscalizacdo, data de
validade do produto, com
lacre original do
fabricante, peso
embalagem, identificacdo
SISP/SIF.

04

6.500

Kg

Carne Bovina Miolo da
Paleta Cubos congelada
PELO PROCESSO IQF (cubos de
3x3x3) proveniente de
animais sadios, abatidos
sob inspecédo veterindria.
No processamento deve ser
realizada a aparagem dos
excessos de gordura,
cartilagem e aponevroses.
Deverd conter no maximo
10% de gordura e 3% de
aponevroses. Perda de &agua
no descongelamento ndo
deverd ser superior a 3%.
O produto devera ser
congelado, embalado a
vécuo, em embalagem
plastica flexivel,
atdéxica, transparente e
resistente ao transporte e
armazenamento. N&do devera
apresentar vazamento de
sangue na fase de
descongelamento sob
refrigeragcdo. Os pacotes
deverdo conter peso de 02
kg e 03 kg.No rdétulo do
produto devem conter as
informac¢des: nome do
abatedouro, registro no
SIF ou SISP, identificacéo




completa do produto, data
fabricacdo, prazo de
validade, temperatura de
estocagem, peso liquido,
condicdes de
armazenamento.

05

8.000

kg

Carne Bovina Muasculo Moida
congelada PELO PROCESSO
IQF proveniente de animais
sadios, abatidos sob
inspecdo veterindria. No
processamento deve ser
realizada a aparagem dos
excessos de gordura,
cartilagem e aponevroses.
Deverad conter no maximo
10% de gordura e 3% de
aponevroses. Perda de agua
no descongelamento ndo
deverd ser superior a 3%.
O produto devera ser
congelado, embalado a
vadcuo, em embalagem
plastica flexivel,
atbéxica, transparente e
resistente ao transporte e
armazenamento. Ndo devera
apresentar vazamento de
sangue na fase de
descongelamento sob
refrigeracdo. Os pacotes
deverédo conter peso de 02
kg e 03 kg. No rdétulo do
produto devem conter as
informacdes: nome do
abatedouro, registro no
SIF ou SISP, identificacéo
completa do produto, data
fabricagcdo, prazo de
validade, temperatura de
estocagem, peso liquido,
condicdes de
armazenamento.

06

4.000

kg

Carne Bovina Patinho, em
Iscas, CONGELADA PELO
PROCESSO IQF, proveniente
de animais sadios,
abatidos sob inspecéo
veterinaria. No
processamento deve ser
realizada a aparagem dos
excessos de gordura,
cartilagem e aponevroses.




Devera conter no maximo
10% de gordura e 3% de
aponevroses. Perda de agua
no descongelamento ndo
deverd ser superior a 3%.
O produto devera ser
congelado, embaladoem
embalagem pléastica
flexivel, atdxica,
transparente e resistente
ao transporte e
armazenamento. N&do devera
apresentar vazamento de
sangue na fase de
descongelamento sob
refrigeracdo. Os pacotes
deverédo conter peso de 02
kg e 03 kg.No rdétulo do
produto devem conter as
informacdes: nome do
abatedouro, registro no
SIF ou SISP, identificacéo
completa do produto, data
fabricacdo, prazo de
validade, temperatura de
estocagem, peso liquido,
condicgdes de armazenamento

07

5000

Kg

Carne de Frango Peito SEM
OSSO E SEM PELE EM ISCAS
CONGELADA PELO
PROCESSOIQF- Sem adicdo de
dgua e sal e temperos de
acordo com a NTA - 3,
maximo permitido de 8%De
acumulo de liquido, limpo,
com aspecto, cheiro e
sabor préprios sem manchas
e parasitas, Embalagem: o
produto devera estar
acondicionadoem embalagem
plastica flexivel,
atbéxica, resistente,
transparentes peso de
0,500 gramas a 02 kg, a
embalagem secundaria
deverd ser em caixa de
papeldo devidamente
lacrada rétulo do produto
deverd ser de acordo com a
legislagdo vigente: nome e
endereco do abatedouro,
constando obrigatoriamente
o registro do SIF,




Identificacdo completa do
produto, data de
fabricacdo, prazo de
validade e prazo méximo de
consumo, temperatura de
estocagem armazenamento e
conservacdo, peso ligquido
e condicdes de
armazenamento conforme NTA
76 (DECRETO 1486 DE
20/10/78 eMA 2244/97

08

800

Kg

Carne Suina Pernil em
Cubos
O produto devera ser
rotulado de acordo com a
Legislacdo vigente. Nome
endereco do Abatedouro,
constando obrigatoriamente
o0 registro no SIF/SISP;
identificacdo completa do
produto, data de
fabricacdo, prazo de
validade e prazo maximo de
consumo, temperatura de
estocagem, armazenamento e
conservacao, peso liguido
e condicdes de
armazenamento Embalagem
primdria: pacotes de 01 0
02 Kg e embalagem
secundaria em caixas de
papeldo resistentes ao
transporte e
ammazenamento.

09

800

Kg

Charque bovino dianteiro
em embalagem constituida
de material flexivel, em
cubos a vacuo, peso
liquido de 2,5 Kg néo
deverd apresentar
superficie umida,
pegajosa, ou partes
flacidas ou de
consisténcia anormal, com
indicios de fermentacdo
pltrida. Deverd estar de
acordo com a NTA 3 do
decreto estadual n°® 12.436
de 20/10/78. reembalados
em caixas de papeléo
ondulado reforcado O
produto deverd ser
rotulado de acordo com a




Legislagdo Vigente,

10

800

kg

Filé de Tildpia congelado
filé de tilédpia vermelha,
qualidade Saint Peter,
género
Oreochromisniloticus,
familia Cichlidae sem
couro/pele, sem espinhos,
congelado a -18° C,
glaceado no maximo 10%,
limpo, com cor, odor e
sabor caracteristicos, sem
manchas esverdeadas
parasitas, pesando 120 a
140 gramas inteiros com
corte em “W” sem manchas,
sem espinhas, sem pele,
congelamento tipo IQF,
acondicionados em sacos
poliesterlaminado com
polietileno, devidamente
rotulado com data de
producdo e validade
(deverd ser minimo 10
meses a partir da data de
entrega), lote e letra de
identificacdo do
carimbador, com peso
liquido de 6 Kg e
reembalados em caixa de
papeldo reforcada contendo
2 x 6 Kg e suas condicgdes
deverdo estar de acordo
com legislacgdo vigente

11

7.500

Unid

Hamburguer congelado
bovino- 90 gramas.
Caracteristicas do

produto: Componentes,

incluindo tipos e cdédigos
de aditivos, quando
utilizados: Carne bovina,
adgua, gordura bovina,
proteina texturizada de
soja, maltodextrina,
proteina concentrada de
soja, cebola, sal, alho,
aclcar, estabilizante
tripolifosfato de sddio,
aroma idéntico ao natural

de churrasco e

antioxidante eritorbato de

sdédio. Contém aromatizante

sintético idéntico ao




natural. NAO CONTEM
GLUTEN. Embalagem:
Primdria: Descricdo da
embalagem: Saco de
polietileno de alta
densidade multicamadas,
termossoldado, atdéxico,
apropriado para contato
direto com alimentos,
coloracdo azul,
perfeitamente lacrado,
resistente ao transporte e
armazenamento. Peso
liguido: 02 kg Embalagem
Secundaria: Descricédo da
embalagem: Caixa de
papeldo ondulado reforcado
resistente ao impacto e as
condigdes de estocagem
congelada com abas
superiores e inferiores
lacradas com fita adesiva,
ambas adequadas ao
empilhamento recomendado,
resistentes a danos
durante o transporte,
impacto e as condigdes de
estocagem congelada,
garantindo a integridade
do produto durante todo o
seu periodo de validade.
Peso liquido: 20 kg Cada
100 gramas do produto deve
conter no maximo 500mg de
sédio.

12

800

Kg

Linguiga calabresa
defumada
Ingredientes: Carne suina,
Gordura suina, Carne
mecanicamente separada de
ave, Carne mecanicamente
separada de frango,
Proteina texturizada de
soja, Sal, AclUcar, Pimenta
Calabresa, Pimenta Preta,
Reguladores de acidez
Lactato de Sédio (INS
325), e Citrato de sdédio
(INS 331idii),
Estabilizantes:
Polifosfato de sédio (INS
4521i), Tripolifosfato de
Sédio (INS 451i) e




Pirofosfatodissdédico (INS
4501i), Antioxidante
Isoascorbato de Sédio (INS
316), Aromatizantes: Aroma
natural de fumaca e aroma
natural de alho,
Acidulante Acido citrico
(472c), Conservador
Nitrito de Sdédio (INS
250), Corante carmim de
cochonilha (INS 120) .
Contém gltten Informacéo
Nutricional do produto
expressa em 100g: Valor
Caldérico: 356 kcal
Carboidratos: 3,2%
Proteinas: 18,2%,
Lipidios: 30% . Prazo de
validade: 2 meses.
Embalagem Primaria:
Descricdo da embalagem:
Saco de polietileno de
baixa densidade, Cryovac,
termoformada, atdédxica,
resistente, transparente,
impresso 2,5 kg de
produto. Secundaria:
Descricdo da embalagem:
Caixa de papeldo ondulado,
reforcado, constituida por
tampa e fundo envoltos em
filme de PVC
termoencolhivel,
resistente ao impacto e as
condicgdes de estocagem
congelada com capacidade
para 3 pacotes e peso
liquido total de 7,5
quilos de produto

13

2.800

Kg

Linglica de frango grossa,
com aspecto normal, firme,
sem umidade, n&o pegajosa,
isenta de sujidades,
parasitas e larvas,
mantida em temperatura e
refrigeracdao adequadas,
condicionada em saco de
polietileno e suas
condicdes deverdo estar de
acordo com a NTA-0O5
(Decreto 12.486 de
20/10/78) . Fechamento a
vacuo. Pacotes de 03 e 05




Kg.

14

4000

KG

Filé de coxa e sobre coxa
de frango, SEM 0SSO, E COM
PELE, manipulada em
condig¢des higiénicas,
provenientes de animais
sadios, abatidos sob
inspecdo veterinaria,
devendo ser congelada e
transportada a menos de
18° C ou inferior.
Embalagem do produto a
vacuo, em embalagem
plastica flexivel,
atéxica, resistente, em
pacotes com pesos de 01
Kgs. A embalagem
secundaria devera ser em
caixas de papeléo
resistente e lacrada. O
produto devera ser
rotulado com
especificacdes conforme
legislacdo vigente.

15

1.800

Kg

Queijo tipo Mussarela,
embalado em pléstico
inviolavel, selado a

vacuo, validade minima de

02 meses a contar da data

da entrega, condigdes de

acordo com a legislacéao
vigente

16

5.500

kg

Salsicha tipo hot dog
congelada: produto carneo
industrializado, obtido da
emulsdo de carne suina e
toucinho , adicionado de
ingredientes e condimentos
(exceto pimenta) embutido

em envoltdério natural ou
artificial, ou processo de
extrusdo e submetido a um
processo térmico adequado.
A salsicha devera ser
preparada com carnes em
perfeito estado de
conservacgdo, isenta de
0ssos, peles, aponevroses

e cartilagens ndo sendo
permitida a substituigédo e

o0 emprego de carnes de
animais bovinos, eqgiinos,

caninos, felinos e outras




espécies de aves e nem
utilizacdo de gorduras
provenientes de animais
bovinos, eqgiiinos, caninos
e felinos. Seréd tolerada a
adicdo de pequenas
quantidades de agua (né&o
ultrapassar 10%), amido,
soja e corantes naturais.
Devera ter auséncia de
tecidos inferiores (ossos,
peles, aponevroses e
cartilagens) e auséncia de
corantes artificiais.
Devera ter validade minima
de 180 dias. A embalagem
primdria do produto deveré
ser a vacuo, termoformada
em sacos fabricados com
filme de polietileno de
baixa densidade, atdéxico,
transparente e lacrado,
resistente ao transporte e
armazenamento, contendo
peso liquido de 3 a 5 Kgs
por embalagem. A embalagem
secundaria devera ser de
caixa de papeldo adequada
ao empilhamento
recomendado, lacradas com
fita adesiva, resistente a
danos durante o transporte
ou armazenamento
garantindo integridade do
produto durante todo o seu
periodo de validade e
contendo 12 Kgs ou 20 kgs
de peso liquido. O produto
deverd ser rotulado de
acordo com as resolucdes
RDC359/03 e RDC360/03 da
ANVISA/MS.

17

4000

kg

Filé de coxa e sobre coxa
de frango, SEM OSSO, E SEM
PELE, manipulada em
condig¢des higiénicas,
provenientes de animais
sadios, abatidos sob
inspegdo veterinaria,
devendo ser congelada e
transportada a menos de
18° C ou inferior.
Embalagem do produto a




vacuo, em embalagem
plastica flexivel,
atdéxica, resistente, em
pacotes com pesos de 01
Kgs. A embalagem
secundaria devera ser em
caixas de papeléao
resistente e lacrada. O
produto devera ser
rotulado com
especificacdes conforme
legislacdo vigente.

18

300

Kg

Bacon defumado preparado
com carne curada de suino
defumado, sem costela,
acondicionado em saco
pléstico transparente,
atéxico e, suas condicdes
deverdo estar de acordo
com a NT4 (Decreto 12486
de 20/10/78). Os pacotes
deverdo ser a vacuo
pesando aproximadamente 01
Kg. A 05 Kg.

19

500

Kg

Filé Mignon Suino
Congelado. Embalagem
primadria a vacuo com 02
(dois) quilos e secundéaria
em caixas de papeléo
resistentes. Produto
devera ser rotulado
conforme legislacéao
vigente.

20

1000

Kg

Massa para quibe de carne
bovina para assar
congelado. Composigdo do
produto: Carne Bovina,
adgua potéavel, hortelsd,
cebola, sal refinado,
acidulante &cido citrico,
realcador de sabor
glutamato monossdédico,
conservador nitrito de
sédio, especiarias e
flavorizantes, aromas
naturais, maltodextrina,
actcar refinado,
antioxidante eritorbato de
sédio; (validade 6 meses);
Embalagem Primdria: em
pacote de 03 kg. Embalagem
Secundaria: Caixa de
papeldao contendo 15 kg,




resistentes ao impacto e
as condides de estocagem

(congeladas) .GordTrans 0Og
e S6dio Maximo 200, Omg

21

5.500

Unid.

Iogurte Natural sabores:
Morango, Banana com mel,
Coco - garrafa de 150 grs.
Ingredientes: 100% leite
integral, aclcar, polpa de
morango natural e aromas
naturais, fermentos
lacteos, corante carmim de
cochinilha. Conservante:
Sorbato de Potéassio. Né&o
podendo ter em sua
composigdo: soro de leite,
espessantes e acidulantes.
Validade: 30 dias, tendo
no maximo 5 (cinco) dias
de fabricacdo na entrega.

22

500

Unid.

Iogurte Integral Zero
Lactose

23

11000

kg

PAO MACIO SEM LACTOSE
CONGELADO - Pacote com 05
A 10 kg contendo de paes

com peso de 60 GRAMAS

cada unidade unidade.

Crescimento de 4 a 6

horas. Ingrediente:
Farinha de trigo
enriquecida com ferro e
dcido félico, acucar,
fermento, melhorador de
farinha. Lactose: ZERO
LACTOSE . O Produto deve
ser entregue de acordo com
as especificacgdes da
descricdo acima
transcrita, bem como
devidamente embalado,
dentro do prazo de
validade e dentro das
normas da legislacéo
vigente como as resolucgdes
RDC n® 275 de 21 de
outubro de 2002, n® 263 de
22 de setembro de 2005 e
n® 278 de 22 de setembro
de 2005 da Anvisa,
Portaria n°® 326 de 30 de
julho de 1997, da
Secretaria da Vigiléncia
Sanitdria do Ministério da




Saude e Portaria Inmetro

n® 146 de 20 de junho de

2006, sob pena de serem
devolvidos

24

1500

Kg

Pdo de Queijo 20 grs.
Pacotes de 2 kg

25

300

Kg

Batata Congelada Corte
Tradicional. Ingredientes:
Batatas, 6leo vegetal de
algoddo, dextrose e
estabilizante pirofosfato
4dcido de sédio. Informacéo
Nutricional aprox.:
Carboidrato de 13 g a 15
g, Gorduras Totais maximo
2,59, Gorduras Trans 0Og,
Gorduras Saturadas O0Og,
Proteina minimo 2g, Sdédio
maximo 50mg, Fibra
Alimentar de 3g a 4g.
Embalagem primdria: pacote
contendo 1,5 kg. Validade
minima 12 meses

26

03

Baldes

Gordura Vegetal.
Ingredientes: Oleos
vegetais liquidos de palma
e soja (geneticamente
modificados a partir do
Agrobacterium sp e/ou
Agrobacterium tumefaciens
e/ou Bacillus
thuriingiensis e/ou
Strepomyces
viridochromogenes),
antioxidante: terc-butil
hidroguinoma (INS 319) e
antiespumante:
dimetilpolisiloxano (INS
900a) . NAO CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM
DERIVADOS DE SOJA. De
acordo com a Resolucdo RDC
n® 26, de 02 julho de 2015
- Rotulagem de
Alergénicos. Embalagem
Primdria: Balde contendo
1l4kg a 15kg. Validade
minima 06 meses.

27

500

Kg

Carne de frango empanada,
assada e congelada.
Ingredientes: Carne de
Frango, agua, farinha de
arroz, sal, farinha de




trigo enriquecida com
ferro e acido félico,
farinha de milho, proteina
de soja, alho em po,
gordura vegetal, pele de
ave. Especiarias: cebola,
pimenta branca e alho.
Antioxidante: Eritorbato
de sbédio. Aromas naturais:
alho, cebola, alecrim e
fumaca. Espessantes: goma
guare e goma xantana,
corante natural de urucum.
Estabilizante:
tripolifosfato de sdédio,
realcador de sabor
glutamato monossédico.
Contém Gluten. Embalagem
Primadria: Sacos Pléasticos
termo soldados,
transparente, resistente e
atéxico, contendo de 1 kg
a 6 kg. Validade: 12 meses

Santa Adélia, de de2024.

Nome do licitante e assinatura do seu representante




ANEXO III - DECLARACAO

PREGAO PRESENCIAL N° 010/2024.
PROCESSO N°039/2024

A empresa p CNPJ

DECLARA, para todos os fins e efeitos da Lei

14

Federal n° 14.133/2021 e Lei Municipal n° 3.790/2023, sob as

penalidades cabiveis, responsabilizando-se pelo inteiro teor desta

declaracédo, que:

a) obriga-se, sob as penalidades cabiveis, a declaracdo a
superveniéncia de fato impeditivo da habilitac¢do, (quando for o

caso) .

Santa Adélia, de de 2024.

Nome do licitante e assinatura do seu representante




ANEXO IV - DECLARACAO QUE NAO EMPREGA MENORES

PREGAO PRESENCIAL N.° 010/2024
PROCESSO N°039/2024

DECLARAGAO EM ATENDIMENTO AO INCISO V DO ART. 27 DA
LEI FEDERAL N. ° 8.666/93 (MAO-DE-OBRA DE MENORES)

, inscrita no CNPJ

n. ° , por intermédio de seu representante
legal, o (a) Sr (a). , portador (a)
da Carteira de Identidade n. ° e do CPF n. °

, DECLARA, para fins do disposto no inciso VI do

art. 68 da Lei n° 14.133, de 1 de abril de 2021, gque n&o emprega
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e

ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condig¢do de

aprendiz ( ).

Santa Adélia, de de 2024.

Assinatura do Representante Legal

Observacgdo: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima.




ANEXO V - CREDENCIAMENTO

PREGAO PRESENCIAL n.° 010/2024
PROCESSO N°039/2024

CREDENCIAMENTO

OUTORGANTE: (nome, Cédula de Identidade, CPF/MF, endereco, razdo

social, etc.)
OUTORGADO: (nome, Cédula de Identidade, CPF/MF e qualificacdo do

representante)

OBJETO: representar a outorgante perante a PREFEITURA MUNICIPAL DE
SANTA ADELIA/SP, NO PREGAO PRESENCIAL N°010/2024.

PODERES: apresentar PROPOSTA e DOCUMENTOS apdbds o certame, prestar
declaracdo de que o outorgante estd em situacdo regular perante a
Fazenda Nacional, Estadual e Municipal, Seguridade Social e o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS, bem como de que
atende as exigéncias do Edital quanto a habilitacdo Fiscal,
juridica, e qualificac¢des técnica e econdmico-financeira, formular
ofertas e lances de pregcos nas sessdes publicas, assinar as
respectivas atas, registrar ocorréncias, formular impugnagdes,
interpor recursos, assinar Contratos/Pedidos de Compra, assim como
assinar todos e quaisquer documentos indispensaveis ao bom e fiel
cumprimento do presente mandato.

’ de de 2024.

Diretor, Sbécio-Gerente ou Equivalente

Carimbo da empresa

Observacgéo: Este documento deve ser apresentado fora dos

envelopes, juntamente com cépia do contrato social.




ANEXO VI - DECLARACAO DE CUMPRIMENTO AOS
REQUISITOS DE HABILITAGAO

A empresa: (razédo

social), devidamente inscrita no Ministério da Fazenda sob o CNPJ

o

n com sede na (endereco

completo), por intermédio de seu representante legal, infra-
assinado, DECLARA para fins de participagdo no Pregdo Presencial
N° 010/2024, que atendem aos requisitos de habilitacé&o,
respondendo pela veracidade das informagdes prestadas, na forma da
lei, e que, até a presente data, inexistem fatos impeditivos para
sua habilitacdo, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias
posteriores, conforme disposto no inciso I do art. 63° da Lei n°

14.133, de 1 de abril de 2021.

Por ser expressao da verdade, firmo a

presente.

, de de 2024.

Diretor, Sbécio-Gerente ou Equivalente

Carimbo da empresa

Observacgéao: Este documento deve ser apresentado fora dos

envelopes.




ANEXO VII - REALINHAMENTO DOS PRECOS

PREGAO PRESENCIAL n.° 010/2024
PROCESSO N°039/2024

REALINHAMENTO DOS PRECOS

Conforme Cléausula 19, do Edital e Ata de Registro de Precos
solicitagdes de
devem seguir o procedimento.

(Anexo VI), eventuais

realinhamento dos precgos

1. Justificar

o) pedido de

(explicando circunsténcias de

realinhamento
quais as mercado, enfim qual

o
problema gque ocasionou o aumento ou diminuig¢do dos pregos)

2. Juntar fotocdbdpias de Notas Fiscais, tabelas de
precos de fabricantes, lista de precos, de matérias-primas e/ou
comprovantes gque comprovem o alegado na Jjustificativa.

3. Ingressar no Setor de Protocolo da Prefeitura
Municipal de Santa Adélia,

sito na Av.
Centro,

Duque de Caxias,

n.° 303,
Santa Adélia/SP.

4. Dirigir o pedido de realinhamento dos pregos a
Diretoria de Compras e Licitacgdes

Secretaria de Planejamento,

Orcamento e Gestdo, Pregoeiro e Equipe de Apoio.

5.

As empresas detentoras do 1.°, 2.° e 3.° lugar,
podem ser chamadas a contratar,

nesta ordem, dail a
deingresso no Protocolo da Prefeitura Municipal,
alteracdo dos

importancia

tdo logo ocorra

custos que Jjustifique o realinhamento de precos,




para evitar estorno de empenhos e atrasos nas entregas bem como

outros transtornos.

6. O pedido de realinhamento dos precos sera
calculado pelos praticados no mercado. Poderd acarretar pesquisa
de precos, junto aos demais fornecedores com precos registrados,
podendo ocorrer substituicéo na ordem classificatéria de
fornecedor, devido a obrigatoriedade legal de aquisicdo pelo menor
preco. A preferéncia na revisdo dos pregos, em igualdade de

condigdes, serd ao detentor do Registro de Precos.

7. Os pedidos de realinhamento dos precgos, se
necessario tal equilibrio, sé serdo aceitos com intervalos de
periodicidade de 60 dias entre um e outro eventual pedido, devendo
a solicitacdo ser protocolada nos primeiros quinze dias do més

subsequente ao bimestre citado.

DIRETOR, SOCIO GERENTE OU EQUIVALENTE

(identificar assinatura)



ANEXO VIII - MINUTA DE ATA

PREGAO PRESENCIAL N° 010/2024
PROCESSO N°039/2024

ATA DE REGISTRO DE PREGCOS N° xxxxx/2024

Aos XX dias do més de XXX de 2024, presentes de um lado o
MUNICIPIO DE SANTA ADELIA, neste ato representado pelo Prefeito
Municipal, Sr. GUILHERME COLOMBO DA SILVA, brasileiro, casado,
empresario, portador do 34.163.622-8 e inscrito no CPF/MF sob o
n®. 335.576.218-04, residente e domiciliado na Av. Dugque de
Caxias, n.° 453 - Centro, nesta cidade, doravante denominado
MUNICIPIO, e de outro a empresa XXXX XXX representada pelo Sr.
XXXXXXXX, portador do Rg n° XXX, com sede na XXXXX, CNPJ XX/0001-,
simplesmente denominada FORNECEDOR, firmam a presente ATA DE
REGISTRO DE PRECO(S), referente ao Pregdo Presencial n°010/2024,
VISANDO A AQUISIGCAO DE CARNES, FRIOS E PAO CONGELADO, nos termos
da Lei Federal n° 14.133/2021 e Lei Municipal n° 3.790/2023,

consoante as seguintes clausulas e condicgdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O objeto da presente Ata é o Registro dos Precos VISANDO A
AQUISICAO DE CARNES, FRIOS E PAO CONGELADO, conforme descricéo,
marcas e precgos constantes do item “5.5” do Edital do Pregéo
Presencial n.° 010/2024, para Registro de Precos. Faz parte desta
Ata o Anexo I - Termo de Referéncia do Edital.

1.2. A existéncia de precos registrados nédo implicard em
contratagdes ou aquisicdes que dele poderd&o advir, ficando

facultada a wutilizacdo de outros meios, respeitada a legislacéo




relativa a licitacgdes, sendo assegurado ao beneficidrio doregistro

preferéncia em igualdade de condigdes.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PRECO

2.1. O preco deverd ser fixo, equivalente ao de mercado na data da
apresentacdao da proposta.

2.2. Os precos propostos serdo considerados completos e abrangem
todos os tributos (impostos, taxas, emolumentos, contribuicdes
fiscais e parafiscais), fornecimento de mio-de-obra especializada,
leis sociais, administracdo, lucros, equipamentos e ferramental de
material e de pessoal e qualquer despesa, acessbéria e/ou

necessaria, ndo especificada neste Edital.

CLAUSULA TERCEIRA - DO REALINHAMENTO DOS PRECOS

3.1. O beneficidrio do registro, em funcdo da dinédmica do mercado
poderd solicitar o realinhamento dos precos vigentes através de
solicitacdo formal ao Pregoeiro e Equipe de Apoio, desde que
acompanhada de documentos que comprovem a procedéncia do pedido,
tais como: lista de pregcos dos fabricantes, notas fiscais de
aquisicdo dos objetos, matérias-primas, componentes ou de outros
documentos.

3.2. O realinhamento ndo poderd ultrapassar o preco praticado no
mercado e deverd manter a diferenca percentual apurada entre o
preco originalmente constante da proposta e o preco de mercado
vigente a época.

3.3. O pedido de realinhamento dos precos praticados poderé
acarretar pesquisa de precos Jjunto aos demais fornecedores com
precgos registrados podendo ocorrer substituicgédo na ordem
classificatéria de fornecedor devido a obrigatoriedade legal de
aguisicdo pelo menor prego.

3.4. O procedimento para eventuais solicitacdes de alteracdo de
precos é o que segue: Processo protocolado no Protocolo Geral da

Prefeitura Municipal de Santa Adélia e encaminhamento a Diretoria




de Compras e Licitagdes e ao Pregoeiro e Equipe de Apoio, com
todos os documentos de que trata o item 3, acima.

3.5. Independentemente do disposto na Clausula III, o Pregoeiro e
Equipe de Apoio poderd, na vigéncia do registro, solicitar a
reducdo dos precos registrados, garantida a prévia defesa do
beneficidrio do registro, e de conformidade com os pardmetros de
pesquisa do mercadorealizada ou quando alteracdes conjunturais
provocarem a reducdo dos precos praticados no mercado nacional
e/ou internacional, sendo que o novo preco fixado serd valido a

partir da publicagdo na Imprensa Oficial de Santa Adélia.

CLAUSULA QUARTA - DOS PRAZOS

4.1. O prazo para entrega dos objetos serd de 02 (dois) dias apds
a solicitacgdo de fornecimento emitido pelo Setor de Compras
responsavel.

4.2. A Ata de Registro de Precos vigerd pelo prazo de 12 (doze)
meses, podendo ser prorrogada, a critério da administrag¢do, por
o

igual periodo nos termos do artigo 84 da Lei Federal n

14.133/2021 e artigo 90 da Lei Municipal 3.790/2023.

CLAUSULA QUINTA - DOS PAGAMENTOS

5.1. O pagamento referente a aquisig¢do dos objetos sera efetuado
em até 30 (trinta) dias apds a liquidacdo do documento fiscal da
referida despesa.

5.2. No caso de atraso no pagamento, o valor poderd ser corrigido
e o0 indice de atualizacdo financeira serd o IPCA mensal incidente
pro rata die desde a data final do periodo de adimplemento de cada
parcela até a data do efetivo pagamento. No caso de extingdo do
IPCA, seréd utilizado outro indice que o Governo Federal determinar
para substitui-lo.

5.3. A contratada suportard o ©6nus decorrente do atraso, caso as
Notas Fiscais/Faturas contenham vicios ou incorrecdes que

impossibilitem o pagamento.




CLAUSULA SEXTA- DA CONTRATACAO

6.1. Observados os critérios e condicdes estabelecidos no Edital,
o MUNICIPIO poderd comprar de mais de um fornecedor registrado,
segundo a ordem de classificacdo, desde que razdes de interesse
publico Jjustifiquem e que o primeiro classificado né&o possua
capacidade de fornecimento compativel <com o solicitado pelo
MUNICIPIO, observadas as condigées do Edital e o preco registrado.

6.2 Os pedidos de fornecimento deverdo ser formalizados pela

Diretoria de Compras e Licitacdes do Municipio.

CLAUSULA SETIMA — DA ENTREGA E DO TERMO DE RECEBIMENTO

7.1. O objeto desta licitacdo deverd ser entregue no Almoxarifado
Municipal ou onde este indicar, mediante requisic¢do do setor.

7.2. Caso o objeto ndo corresponda ao exigido pelo Edital,
consoante subitem anterior, o FORNECEDOR deverad providenciar, no
prazo maximo de até 02 dias uteis, a sua substituicdo visando ao
atendimento das especificacdes, sem prejuizo da incidéncia das
sanc¢des previstas no Edital, Lei Federal n° 14.133/2021 e Lei
Municipal n® 3.790/2023.

7.3. O FORNECEDOR deverd prestar os objetos nos locais
determinados na Nota de Empenho e Anexo I do Edital.

7.4. Os objetos deverdao ser realizados no prazo estabelecido na
Cldusula Quarta, item 4.1, contado da Autorizacdo emitida pelo
setor competente.

7.5. 0 prazo estabelecido no item 4.1 poderd ser prorrogado quando
solicitado pelo FORNECEDOR e desde que ocorra motivo justificado e

aceito pelo MUNICIPIO.

CLAUSULA OITAVA - DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. A recusa injustificada das empresas com propostas

classificadas na licitacéo e indicadas para registro dos




respectivos pregos em assinar a Ata do Registro de Precgos,
ensejard a aplicacdo das penalidades enunciadas Lei Federal n°
14.133/2021 e Lei Municipal n°® 3.790/2023, a critério da
Administracédo.

8.2. Pela inexecucdo total ou parcial de cada ajuste (representado
por Nota de Empenho), a Administracdo podera aplicar, as
Detentoras da Ata, as seguintes penalidades, sem prejuizo das

demais sancgdes legalmente estabelecidas:

8.3 MULTA

8.3.1 por atraso superior a 5 (cinco) dias da entrega do objeto,
fica o fornecedor sujeito a multa de 0,5% (meio por cento) por dia
de atraso, incidente sobre o valor total da Nota de Empenho a ser
calculado desde o sexto dia de atraso até o efetivo cumprimento da
obrigagdo, limitado a trinta dias;

8.3.2 em caso de inexecugdo parcial ou de qualquer outra
irregularidade do objeto poderd ser aplicada multa de 5% (cinco por
cento) calculada sobre o valor da Nota de Empenho;

8.3.3 transcorridos 30 (trinta) dias do prazo de entrega
estabelecido na Nota de Empenho, serd considerado rescindido o
Contrato, cancelado o Registro de Precos e aplicado a multa de
10% (dez por cento) por inexecucgdo total, calculada sobre o valor
da contratacao;

8.3.4 a penalidade ©pecunidria prevista nesta clausula sera
calculada sobre o wvalor contratado e descontada dos pagamentos
eventualmente devidos pela Administragdo ou pode ser inscrita,
para cobranga como divida ativa do Municipio, na forma da Lei.

8.4. As penalidades pecunidrias serdo aplicadas sem prejuizo das
demais sangdes, administrativas ou ©penais, previstas na Lei

Federal n° 14.133/2021 e Lei Municipal n° 3.790/2023.

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO CONTRATUAL




9.1. Poderdo ser motivo de rescisdo contratual as hipdteses
elencadas no art. 137 da Lei Federal n°® 14.133/2021 e art. 143 da
Lei Municipal 3.790/2023.

9.2. Caso o MUNICIPIO ndo se utilize de prerrogativa de rescindir
o contrato, a seu exclusivo critério, poderd suspender a execucdo
e/ou sustar o pagamento das faturas, até que o FORNECEDOR cumpra
integralmente a condicdo contratual infringida, sem prejuizo da
incidéncias das sancgdes previstas no Edital, na Lei Federal n°
14.133/2021 e Lei Municipal 3.790/2023.

9.3. A rescisdo poderd ser unilateral, amigdvel ou judicial, nos
termos e condigdes previstas no art. 138 da Lei Federal n°
14.133/2021 e art. 144 da Lei Municipal 3.790/2023.

9.4. O FORNECEDOR reconhece os direitos do MUNICIPIO nos casos de

rescisdo, previstas na Lei Federal 14.133/2021 e Lei Municipal

3.790/2023.

CLAUSULA DECIMA - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

10.1. 0 registro do FORNECEDOR poderad ser cancelado, garantida
prévia defesa, no prazo de cinco (5) dias fUteis, a contar do

recebimento da notificacdo, nas seguintes hipdteses:

10.2. Pelo MUNICIPIO, gquando:

a) o FORNECEDOR ndo cumprir as exigéncias do instrumento
convocatdério que deu origem ao Registro de Precos;

b) o FORNECEDOR ndo formalizar contrato decorrente do registro de
precos ou ndo tenha retirado o instrumento equivalente no prazo
estabelecido, sem a aceitacdo da justificativa pela Administracéo;
c) o FORNECEDOR der causa a rescisdo administrativa do contrato
decorrente do Registro de Precgos;

d) em qualquer das hipdteses de inexecucdo total ou parcial do
contrato decorrente do registro de precos;

e) os precos registrados se apresentarem superiores aos praticados

no mercado;




f) por razdes de interesse puUblico, devidamente fundamentadas.

10.3. Pelo FORNECEDOR, quando:

a) mediante solicitacéo formal, o) mesmo comprovar estar
impossibilitado definitivamente de cumprir as exigéncias do
instrumento convocatdério que deu origem ao Registro de Precos.

b) O cancelamento serd precedido de processo administrativo a ser
examinado pelo 6rgdo gerenciador, sendo que a decisdo final deveré
ser fundamentada.

c) A comunicacgdo do cancelamento do registro do FORNECEDOR, nos
casos previstos na Cléusula X, item 10.1, serd feita por escrito,
juntando-se o comprovante de recebimento.

d) No caso do FORNECEDOR encontrar-se em lugar ignorado, incerto
ou 1inacessivel, a comunicacdo serd feita ©por publicagcdo na
imprensa oficial do Municipio, considerando-se cancelado o
registro do FORNECEDOR, a partir do quinto dia util, contado da
publicacéo.

e) A solicitacdo do FORNECEDOR para cancelamento do Registro de
Preco, n&do o desobriga do fornecimento dos objetos, até a decisédo
final do 6rg&o gerenciador, a qual deverd ser prolatada no prazo
maximo de trinta dias, facultada a Administracdo a aplicacdo das
penalidades previstas no instrumento convocatédrio e na Clausula
Oitava, desta Ata, caso ndo aceitas as razdes do pedido.

f) Enquanto perdurar o cancelamento, poderdo ser realizadas novas
licitagdes para aquisicdo dos objetos constantes do registro de

pregos.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS RESPONSABILIDADES E GARANTIAS

O fornecimento dos itens inclui a entrega, carga e descarga das
mesmas, com mdo-de-obra compativel sob responsabilidade do
fornecedor, bem como as demais despesas decorrentes como custos
com tributos, encargos financeiros, entre outros que vierem a

existir;




CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA AUTORIZACAO PARA A AQUISICAO DE
MATERIAIS COM PRECOS REGISTRADOS

As aquisicdes do objeto da presente Ata de Registro de Precos
serdo autorizadas, caso a caso, pelo Exmo. Sr. Prefeito Municipal

ou a quem delegar competéncia.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO

Fica eleito o Foro da cidade de Santa Adélia/SP, para dirimir
eventuais duvidas e/ou conflitos originados pela presente Ata e
pelo futuro contrato, com rentncia a gquaisquer outros por mais

privilegiados que possam ser.

CLAUSULA DECIMA QUARTA-DAS DISPOSIGOES FINAIS

14.1. Integram esta Ata, o Edital do Pregdo Presencial para
Registro de Precos n° 010/2024 e a proposta da empresa
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXX Cclassificada em 1° lugar, nos seguintes
itens:

14.2. Os recursos para aquisicdo dos bens que constam no ANEXO III
deste edital correrdo pela seguinte dotacdo orcamentéaria:

14.3. Os casos omissos serdo resolvidos de acordo com a Lei
Federal n° 14.133/2021 e ©Lei Municipal 3.790/2023 e suas
alteracgdes posteriores e demais normas aplicédveis.

Subsidiariamente, aplicar-se-&o os principios gerais do Direito.

Santa Adélia, xxx de xxxx de 2024.

GUILHERME COLOMBO DA SILVA
PREFEITO MUNICIPAL

XXXXXXXXXXXXXXXX

CONTRATADA




