Prefeitura Municipal de Taquaritinga

Estado de Sdo Paulo

PREGAO ELETRONICO N° 050/2022
PROCESSO N° 074/2022

EDITAL N°062/2022

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO — CENTRAL DE ALIMENTACAO
MUNICIPAL

TIPO MENOR PRECO

Este procedimento licitatorio obedecerd, integralmente, a Lei n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, que
instituiu a modalidade Pregao e, subsidiariamente, Lei 8666/93, Lei Complementar n. 123 de 14.12.2006,
Lei Complementar 147 de 07.08.2014 e pelo Decreto Municipal n. 5.065 de 06.04.2020, aplicando
subsidiariamente os preceitos de direito publico, os principios da teoria geral dos contratos e as
disposicdes de direito privado, no que couber, e processado em conformidade com as disposi¢des deste
EDITAL.

OBJETO: registro de precos para eventual aquisicdo de carnes, frios e derivados para utilizacdo pela
Central de Alimentagdo Municipal por um periodo de 12 (doze) meses, conforme especificacdes do Anexo
| - Termo de Referéncia.

DIA/HORARIOS:

RECEBIMENTO DE PROPOSTAS ATE: 22/07/2022 — Horas 08:00:00
ABERTURA E ANALISE DAS PROPOSTAS: 22/07/2022 — Horas 08:10:00

REFERENCIA DE TEMPO: Para todas as referéncias de tempo sera observado o horario de Brasilia
IDF e, dessa forma, serdo registradas no sistema eletrénico e na documentacao relativa ao certame.

FORMALIZACAO DE CONSULTAS E EDITAL www.bbmnetlicitacoes.com.br ou
www.taquaritinga.sp.gov.br.

Endereco:

LOCAL: - www.bbmnetlicitacoes.com.br
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MINUTA DE EDITAL DE PREGAO ELETRONICO

LICITACAO NAO DIFERENCIADA ABERTA A TODOS para os itens:01 e 03 a 21.
LICITACAO DIFERENCIADA — MODO EXCLUSIVO ME/EPP para o item: 02.
PROCESSO N° 074/2022
PREGAO ELETRONICO N° 050/2022

1. - DISPOSICOES PREL IMINARES:

1.1 — A Prefeitura Municipal de Taquaritinga e este Pregoeiro, designado pela Portaria n® 011 de 11 de
marc¢o de 2022, torna pablico para conhecimento dos interessados que na data, horario e local ja indicados
anteriormente, realizar-se-a licitagdo na modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo MENOR
PRECO POR ITEM.

1.2 - O Pregdo Eletronico seréa realizado em sesséo publica, por meio da INTERNET, mediante condi¢bes
de seguranca - criptografia e autenticacdo - em todas as suas fases. Os trabalhos serdo conduzidos por
servidor da Prefeitura Municipal de Taquaritinga, denominado Pregoeiro, mediante a insercao e
monitoramento de dados gerados ou transferidos para o aplicativo "BBMNET Licita¢fes"”, constante da
pagina eletrdnica do BBMNET — LicitacGes Publicas, no endereco www.bbmnetlicitacoes.com.br

2.-DO OBJETO:

2.1 - Registro de precos para eventual aquisicdo de carnes, frios e derivados para utilizacao pela Central
de Alimentacdo Municipal por um periodo de 12 (doze) meses, conforme especificagdes do Anexo | -
Termo de Referéncia.

3.- DOTACAO ORCAMENTARIA:

3.1 - As despesas com o pagamento do referido objeto correrdo por conta da dotacdo orcamentaria abaixo
especificada:

EICHA CATEGORIA FUNCIONAL FONTE DE
ECONOMICA PROGRAMATICA RECURSOS
10781 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 FEDERAL
10782 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 ESTADUAL
10783 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 FEDERAL
11151 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 PROPRIOS

4. - FORMALIZACAO DE CONSULTAS:
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4.1 — Decai do direito de solicitar esclarecimentos dos termos do edital de licitacdo perante a
Administracdo, o licitante que ndo o fizer antes do segundo dia Util que anteceder a data fixada para
recebimento das propostas.

5.— DA IMPUGNACAO:

5.1 - Qualquer pessoa podera impugnar os termos do edital do pregdo, por meio eletronico, na forma
prevista no edital, até trés dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessao publica.

5.2 — Decai do direito de impugnar os termos do edital de licitacdo perante a Administracéo, o interessado
que ndo o fizer até o terceiro dia Gtil que anteceder a data fixada para recebimento das propostas.

6. - CONDICOES PARA PARTICIPACAO:

6.1 - Poderdo participar do processo os interessados que atenderem a todas as exigéncias contidas neste
edital e seus anexos.

6.1.1. Para os itens 01 e 03 a 21 (Licitacdo ndo Diferenciada Aberta a Todos): os interessados
que atendam todas as condicdes de habilitacdo e credenciamento constantes do Edital.

6.1.2. Para o item 02 (Licitacdo Diferenciada): somente as empresas enquadradas como
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos do art. 3° da Lei Complementar n® 123/06, sem
prejuizo da sua participacdo na Licitagdo néo Diferenciada.

6.1.3. Poderao também participar deste pregao:

a) Para o caso de empresas em recuperac¢do judicial: ela devera estar ciente de que, no momento
da assinatura do contrato devera apresentar copia do ato de nomeacdo do administrador judicial ou se o
administrador for pessoa juridica, o nome do profissional responséavel pela conducédo do processo e, ainda,
declaracdo, relatorio ou documento equivalente do juizo ou do administrador, de que a licitante esta
cumprindo o plano de recuperacéo judicial;

b) Para o caso de empresas em recuperacdo extrajudicial: ela devera estar ciente de que, no
momento da assinatura do contrato devera apresentar comprovacgdo documental de que esta cumprindo as
obrigac@es do plano de recuperacdo extrajudicial.

6.2 - Estardo impedidos de participar, direta ou indiretamente, de qualquer fase deste processo licitatério
0s interessados que se enquadrem em uma ou mais das situagdes a seguir:

6.2.1 - estejam constituidos sob a forma de consorcio;

6.2.2 - estejam cumprindo a penalidade de suspensao temporaria ou de impedimento de licitar e
de contratar;

6.2.3 - sejam declaradas inidoneas em qualquer esfera de Governo;

6.2.4 - estejam sob faléncia, recuperagdo judicial e extrajudicial, dissolugdo ou liquidacao;

6.2.5 - isoladamente ou em consorcio, sejam responsaveis pela elaboracdo do projeto basico, ou
executivo ou da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco
por cento) do capital com direito a voto ou controlador, responsaveis técnicos ou subcontratados;

6.2.6 - sejam servidores ou dirigentes de 6rgdo ou entidade contratante ou responsavel pela
licitacdo.
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6.3 - As empresas interessadas em participar do certame, poderdo solicitar seu cadastro de fornecedor
através do link https://mandala.nog.app.br/ , até o terceiro dia anterior a data de abertura das propostas.

7.- REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME!:

7.1 - O certame sera conduzido pelo Pregoeiro, que terd, em especial, as seguintes atribuicoes:

7.1.1 - coordenar os trabalhos da equipe de apoio;

7.1.2 - responder as questdes formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame;

7.1.3 - abrir as propostas de pregos;

7.1.4 - analisar a aceitabilidade das propostas;

7.1.5 - desclassificar propostas indicando os motivos;

7.1.6 - conduzir os procedimentos relativos aos lances e a escolha da proposta ou do lance de
menor preco;

7.1.7 - verificar a habilitacdo do proponente;

7.1.8 - declarar o vencedor;

7.1.9 - receber, examinar e submeter os recursos a autoridade competente para julgamento;

7.1.10 - elaborar a ata da sesséo;

7.1.11 - encaminhar o processo a autoridade superior para homologar e autorizar a contratacao.

8.— DO CREDENCIAMENTO DO LICITANTE NO PORTAL BBMNET:

8.1 — Os procedimentos para credenciamento e obtencdo da chave e senha de acesso poderdo ser iniciados
diretamente no site de licitagbes no enderego eletrdnico www.bbmnetlicitacoes.com.br, acesso
“credenciamento — licitantes (fornecedores)”.

8.2 — As duvidas e esclarecimentos sobre credenciamento no sistema eletrénico poderdo ser dirimidas
através da central de atendimento aos licitantes, por telefone, WhatsApp, Chat ou e-mail, disponiveis no
endereco eletrénico www.bbmnetlicitacoes.com.br.

8.2.1 — Qualquer davida dos interessados em relacéo ao acesso no sistema BBMNET Licitagdes
podera ser esclarecida através dos canais de atendimento da Bolsa Brasileira de Mercadorias, de segunda
a sexta-feira, das 8 as 18 horas (horério de Brasilia) através dos canais informados no site
www.bbmnetlicitacoes.com.br.

9. — PARTICIPACAO/PROPOSTAS/LANCES:

9.1 - A participacdo no certame dar-se-a por meio da digitacdo da senha pessoal e intransferivel do
representante credenciado e subsequente encaminhamento da proposta de precos, por meio do sistema
eletrbnico no sitio www.bbmnetlicitacoes.com.br , op¢éo ""Login™, op¢ao “Licitacio Publica”, “Sala
de Negociacao”

9.1.1 — As propostas de preco deverdo ser encaminhadas eletronicamente até data e horério
definidos, conforme indicacé@o na primeira pagina deste edital.

9.2 - Cabera ao fornecedor acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sess@o publica do
pregdo, ficando responsavel pelo énus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de
quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.
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9.3 - Caso haja desconexdo com o Pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do pregédo, o sistema
eletrbnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances, retornando o Pregoeiro,
quando possivel, sua atuacdo no certame, sem prejuizo dos atos realizados.

9.3.1 - Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do pregédo
sera suspensa e terd reinicio somente apds reagendamento/comunicacdo expressa aos participantes via
“chat” do sistema eletronico, onde sera designado dia e hora para a continuidade da sessao.

9.4 - Caso exista a necessidade de ser suspenso o pregéo, tendo em vista a quantidade de itens, o pregoeiro
designara novo dia e horéario para a continuidade do certame.

9.5 - O andamento do procedimento de licitacdo entre a data de abertura das propostas e a adjudicacéo do
objeto deve ser acompanhado pelos participantes por meio do portal “www.bbmnetlicitacoes.com.br”,
que veiculard avisos, convocagoes, desclassificacdes de licitantes, justificativas e outras decisfes
referentes ao procedimento.

10. - DA PROPOSTA DE PRECOS:

10.1 - O encaminhamento de proposta pressupde também pleno conhecimento e atendimento de todas as
exigéncias contidas no edital e seus anexos. O fornecedor sera responsavel por todas as transacfes que
forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas
e lances.

10.2 — As propostas encaminhadas terdo prazo de validade de 60 (sessenta) dias consecutivos, contados
da data da sessédo de abertura desta licitagcdo, conforme disposicao legal.
10.2.1- Ao apresentar sua proposta o licitante concorda especificamente com as seguintes

condigdes:

10.2.1.1 - Os produtos ofertados deverdo atender a todas as especificacdes constantes deste
Edital e Termo de Referéncia.

10.2.1.2 - Os precos deverdo ser cotados em moeda corrente nacional e preenchidos no campo
apropriado do sistema eletrdnico com o0 VALOR UNITARIO e VALOR TOTAL dos itens.

10.3 — No campo apropriado do sistema eletronico seré necessario informar a MARCA.
10.3.1 verificar a condicdo da empresa caso ela seja ME/EPP e informar em campo préprio da
plataforma BBMNET Licitagdes

10.4 - Os precos deverdo ser cotados em moeda corrente nacional e preenchidos no campo apropriado do
sistema eletrdnico e neles deverdo estar inclusas todas e quaisquer despesas, tais como frete, encargos
sociais, seguros, tributos diretos e indiretos incidentes sobre o fornecimento do objeto licitado.

10.5 — Ser&o desclassificadas as propostas que contenham qualquer identificacdo do interessado, limitacéo
ou condigdo substancialmente contrastante com os termos do presente Edital, ou cujos precos sejam
manifestamente inexequiveis.
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10.6 — O licitante que apresentar a proposta classificada em primeiro lugar, devera enviar, no prazo
maximo de 02 (duas) horas a contar do encerramento da fase de lances, via e-mail:
licitacao.taquaritinga@gmail.com ou licitacao.taquaritinga@outlook.com, a proposta de precos final
consolidada, com os precos ratificados.

11. - ABERTURA DAS PROPOSTAS E LANCES:

11.1 - A partir do horéario previsto no edital, terd inicio a sessdo publica do Pregdo Eletrénico, com a
divulgacdo das propostas de precos recebidas pelo sitio ja indicado no item 9.1, passando o Pregoeiro a
avaliar a aceitabilidade das propostas.

11.2 - Aberta a etapa competitiva, 0s representantes dos licitantes deverdo estar conectados ao sistema
para participar da sessdo de lances. A cada lance ofertado o participante sera imediatamente informado de
seu recebimento e respectivo horario de registro e valor.

11.2.1 — Para efeito da disputa de pregos, as propostas encaminhadas eletronicamente pelos
licitantes seréo consideradas lances.

11.2.2 — Cada licitante podera encaminhar lance com valor superior ao menor preco registrado,
desde que seja inferior ao seu ultimo lance e diferente de qualquer outro valor ofertado para o item.

11.3 - Com o intuito de conferir celeridade a conducgéo do processo licitatorio, € permitido ao pregoeiro a
abertura e gerenciamento simultaneo da disputa de vérios itens da mesma licitacéo.

11.3.1 — Em regra, a disputa simultdnea de itens obedecera a ordem sequencial dos mesmos.
Entretanto, o pregoeiro podera efetuar a abertura da disputa de itens selecionados fora da ordem
sequencial.

11.4 ABERTO: O tempo da etapa de lances sera de 10 (dez) minutos e sera encerrada por prorrogacao
automatica. O sistema informara “Dou-lhe uma” quando faltar 02m00s (dois minutos para o termino da
etapa de lances (sessdo publica), “Dou-lhe duas” quando faltar 01m00s (um minuto) e “Dou-lhe trés —
Fechado” quando chegar no tempo programado para o encerramento. Na hipétese de haver um lance de
preco menor que o menor lance de preco registrado no sistema, nos tltimos 02m00s do periodo de duracao
da sessdo publica, o sistema prorrogara automaticamente o tempo de fechamento em mais 02mQ0s a partir
do momento do registro do ultimo lance, reiniciando a contagem para o fechamento, a partir do “Dou-lhe
uma’ e, assim, sucessivamente.

11.4.1 O pregoeiro tem a acdo de iniciar a fase de lances, depois todo processo é automatico,
conforme explanado acima.

11.4.2 Iniciada a fase de fechamento de lances, os licitantes sdo avisados via chat na sala de
negociacao, a linha do lote/item também indica essa fase (na coluna Situacdo) e, no caso de uma
Prorrogacdo Automatica, o icone de “Dou-lhe uma”, “Dou-lhe duas”, ¢ exibido.

11.5. Assim que a etapa de lances for finalizada e o sistema detectar um empate, conforme estabelece os
artigos 44 e 45 da LC 123/2006 a ferramenta inicia a aplicagdo automatica do desempate em favor
ME/EPP/MEI, conforme procedimento detalhado no item 14 deste Edital.

11.6 - O Sistema eletrénico informara as propostas de menor preco de cada participante imediatamente
apos o encerramento da etapa de lances.
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12 - JULGAMENTO DAS PROPOSTAS:

12.1 - O Pregoeiro efetuara o julgamento das propostas pelo critério de *menor preco por item", podendo
encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta diretamente ao licitante que tenha apresentado o
lance de menor valor por item, para que seja obtido preco melhor, bem assim decidir sobre sua aceitacéo,
observados os prazos para fornecimento, as especificacdes técnicas, pardmetros minimos de desempenho
e de qualidade e demais condicdes definidas neste edital.

12.2 - Ap0s o encerramento da sesséo de disputa e estando o valor da melhor proposta acima do valor de
referéncia, o Pregoeiro negociara a reducdo do preco com o seu detentor.

12.3 - Encerrada a etapa de lances da sesséo publica e ordenadas as ofertas, 0 pregoeiro comprovara a
regularidade de situacdo do autor da melhor proposta, avaliada na forma da Lei 10.520/2002 e 8.666/93.
O Pregoeiro verificara, também, o cumprimento das demais exigéncias para habilitagdo contidas nos itens
13 e 14 deste Edital.

12.3.1 — No caso de desclassificacao do licitante arrematante, o novo licitante convocado devera
apresentar documentagdo e proposta nos mesmos prazos previstos nos itens 13 e 14, a contar da
convocacao pelo pregoeiro através do chat de mensagens.

12.3.2 - A inobservancia aos prazos elencados nos itens 13 e 14, ou ainda o envio dos documentos
de habilitacdo e da proposta de pregos em desconformidade com o disposto neste

ensejara a inabilitacdo do licitante e consequente desclassificacdo no certame, salvo motivo
devidamente justificado e aceito pelo Pregoeiro.

12.4 - Se a proposta ou lance de menor valor ndo for aceitavel, ou se o licitante desatender as exigéncias
habilitatorias, o Pregoeiro examinara a proposta ou o lance subsequente, verificando a sua aceitabilidade
e procedendo a sua habilitacdo, na ordem de classificacdo, e assim sucessivamente, até a apuracao de uma
proposta ou lance gque atenda ao edital.

12.5 - Considera-se inaceitavel, para todos os fins aqui dispostos, a proposta que nao atender as exigéncias
fixadas neste Edital.

12.6 - Havendo lances no tempo de disputa da sessdo publica, a proposta final de precos do licitante
detentor da melhor oferta devera ter seus valores unitarios e totais ajustados de forma que os precos de
cada um dos itens ndo resultem, apds os ajustes, inexequiveis ou superfaturados.

12.7 - Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no edital, inclusive as exigéncias de habilitacao,
o licitante sera declarado vencedor do certame pelo Pregoeiro.

13. - DA HABILITACAO:

Os licitantes que optarem por cadastrar a empresa através do link https://mandala.nog.app.br/ ,
poderdo apresentar o CRC - Certificado de Registro Cadastral, que substituird os documentos
elencados nos itens 13.6.1, 13.6.2, 13.6.3, 13.6.4 e 13.6.5, desde que o CRC tiver sido emitido até 90

7
Rua Romeu Maérsico, n° 200 | Centro | CEP 15900-072 | Taquaritinga / SP

Fone/Fax: (16) 3253-9100 | www.taquaritinga.sp.gov.br


https://mandala.nog.app.br/

Prefeitura Municipal de Taquaritinga

Estado de Sdo Paulo

dias anteriores a data do certame. Caso contrario o licitante devera atualizar as certiddes junto ao
cadastro ou apresentar a documentagdo exigida a seguir. O CRC devera estar assinado
digitalmente.

13.1. Os documentos relativos a habilitacdo, acompanhados da proposta escrita de precos, dos licitantes,
deverdo ser encaminhados até a abertura da sessdo publica, conforme previsto neste edital, contados da
convocacdo do Pregoeiro, por meio eletronico (upload), nos formatos (extensdes) “pdf”’, “doc”,
“xIs”,“png” ou “jpg”, observado o limite de 6 Mb para cada arquivo, conforme regras de aceitagao
estabelecidas pela plataforma www.bbmnetlicitacoes.com.br.

13.2. Franqueada vista aos interessados e decorrido o prazo de 10 (dez) minutos, sera aberto o prazo para
manifestacdo da intencdo de interposicao de recurso.

13.3. O ndo cumprimento do envio dos documentos de habilitacdo dentro dos prazos estabelecidos,
acarretard a desclassificacdo e/ou inabilitacdo da licitante, bem como as san¢des previstas neste Edital,
podendo o Pregoeiro convocar a empresa que apresentou a proposta ou o lance subsequente.

13.4. Os originais ou copias autenticadas por tabelido de notas, dos documentos enviados na forma
constante do item 13.1, deverdo ser relacionados e apresentados na Secretaria de Administracdo desta
Prefeitura, localizada na Rua Romeu Marsico, 200 — Centro — CEP 15900-072, das 07h30 as 17h00, em
até 3 (trés) dias Uteis apds o encerramento da sessdo publica, sob pena de invalidade do respectivo ato de
habilitacdo e a aplicacdo das penalidades cabiveis.

13.4.1. Os documentos poderdo ser apresentados em copia simples, desde que acompanhados
dos originais para que sejam autenticados por servidor da administracdo, ou por publicacdo em 6rgao da
imprensa oficial.

13.4.2. Os documentos eletronicos produzidos com a utilizacdo de processo de certificacdo
disponibilizada pela ICP-Brasil, nos termos da Medida Provisoria n® 2200-2, de 24 de agosto de 2001,
serdo recebidos e presumir-se-do verdadeiros em relacdo aos signatarios, dispensando-se o envio de
documentos originais e cdpias autenticadas em papel.

13.5. A empresa participante e seu representante legal sdo responsaveis pela autenticidade e veracidade
dos documentos enviados eletronicamente.

13.6 - A empresa detentora da proposta de menor preco deverd apresentar 0s seguintes documentos
comprobatdrios de habilitacdo e qualificacdo:
13.6.1 - Para Habilitac8o Juridica:

13.6.1.1 - registro comercial, no caso de empresa individual;

13.6.1.2 - ato constitutivo (estatuto ou contrato social em vigor), devidamente registrado no
Orgdo competente, em se tratando de sociedades comerciais (empresariais), €, no caso de sociedade por
acoes, acompanhado de documentos comprobatorios da eleigdo dos atuais administradores;

13.6.1.3 - decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgéo
competente, quando a atividade assim o exigir;

Rua Romeu Maérsico, n° 200 | Centro | CEP 15900-072 | Taquaritinga / SP
Fone/Fax: (16) 3253-9100 | www.taquaritinga.sp.gov.br



Prefeitura Municipal de Taquaritinga

Estado de Sdo Paulo

13.6.1.4 - declaracéo sobre Empregado Menor, conforme disposto no inciso V do art. 27 da
Lei n° 8.666/93.
13.6.2 - Para Qualificacdo Econémico-Financeira:
13.6.2.1 - certiddo negativa de faléncia ou recuperacéo judicial e extrajudicial, expedida pelo
Cartorio de Distribuicao da sede da licitante.
13.6.3 - Para Reqularidade Fiscal:
13.6.3.1 - Inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ), do Ministério da

Fazenda;

13.6.3.2 - Inscrigdo no Cadastro de Contribuintes estadual ou municipal, se houver, relativo a
sede da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto deste edital;

13.6.3.3 - Certificados de regularidade de situacdo perante o FGTS (Certificado de
Regularidade do FGTS) demonstrando situacdo regular no cumprimento dos encargos sociais instituidos
por lei;

13.6.3.4 - Certiddes de regularidade de situacdo para com as Fazendas: Federal, Estadual,
Municipal ou do Distrito Federal do domicilio/sede da licitante.

13.6.4 - Para Regularidade Fiscal Trabalhista:
13.6.4.1 — Certiddo negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n® 12.440, de 07 de julho

de 2011.
13.6.5 - Para Qualificacdo Técnica:
13.6.5.1 - A Qualificacdo Técnica serd comprovada mediante a apresentacdo de atestado
fornecido por pessoa juridica de direito pablico ou privado, que comprove aptiddo para o fornecimento.

13.7 - Os documentos exigidos para habilitacdo poderdo ser apresentados em original, por qualquer
processo de cépia autenticada, publicacdo em 6rgdo da imprensa oficial ou ainda por meio de copia
simples, a ser autenticada por servidor habilitado do Departamento de Compras e LicitacOes, mediante
conferéncia com os originais. As copias deverao ser apresentadas perfeitamente legiveis.

13.7.1 - Os documentos de Habilitacdo deverdo estar com prazo vigente, ndo havendo prazo nos
documentos os mesmos serdo considerados validos se emitidos em até 90 dias.

13.8 - O Pregoeiro reserva-se o direito de solicitar da licitante, em qualquer tempo, no curso da licitacao,
quaisquer esclarecimentos sobre documentos ja entregues, fixando-lhe prazo para atendimento.

13.9 - A falta de qualquer dos documentos exigidos no edital implicara inabilitacdo da licitante, sendo
vedada, a concessdo de prazo para complementacdo da documentacdo exigida para a habilitacdo, salvo
motivo devidamente justificado e aceito pelo pregoeiro.

14—~ DO _TRATAMENTO DIFERENCIADO AS MICROEMPRESAS, EMPRESAS DE
PEQUENO PORTE:

14.1 — O tratamento diferenciado conferido as empresas de pequeno porte ou as microempresas de que
tratam a Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006 e a Lei 11.488, de 15 de junho de 2007,
deveréa seguir o procedimento descrito a seguir:

14.1.1 — Os licitantes deverdo indicar no sistema eletronico de licitacbes, antes do
encaminhamento da proposta eletrbnica de precos, a sua condi¢cdo de microempresa ou empresa de
pequeno porte.
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14.1.1.1 - O licitante que ndo informar sua condicdo antes do envio das propostas perdera o
direito ao tratamento diferenciado.

14.1.2 — Ao final da sessdo publica de disputa de lances, o sistema eletronico detectara
automaticamente as situagdes de empate a que se referem os 88 1° e 2° do art. 44 da Lei Complementar
123/2006, de 14 de dezembro de 2006.

14.1.2.1 — Considera-se empate aquelas situacdes em que as propostas apresentadas pelas
microempresas ou empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a
proposta mais bem classificada, quando esta for proposta de licitante ndo enquadrado como microempresa
ou empresa de pequeno porte.

14.1.2.2 — Nao ocorre empate quando a detentora da proposta mais bem classificada possuir
a condicdo de microempresa ou empresa de pequeno porte. Nesse caso, O pregoeiro convocara a
arrematante a apresentar os documentos de habilitacdo, na forma dos itens 12.3.1 e 13.0 deste edital.

14.1.3 — Caso ocorra a situacdo de empate descrita no item 14.1.2.1, 0 pregoeiro convocara o
representante da empresa de pequeno porte ou da microempresa mais bem classificada, imediatamente e
por meio do sistema eletronico, a ofertar lance inferior ao menor lance registrado para o item no prazo de
cinco minutos.

14.1.3.1 — Caso a licitante convocada ndo apresente lance inferior ao menor valor registrado
no prazo acima indicado, as demais microempresas ou empresas de pequeno porte que porventura
possuam lances ou propostas na situacdo do item 14.1.2.1 deverdo ser convocadas, na ordem de
classificacdo, a ofertar lances inferiores a menor proposta.

14.1.3.2 — A microempresa ou empresa de pequeno porte que primeiro apresentar lance
inferior a0 menor lance ofertado na sessdo de disputa sera considerada arrematante pelo pregoeiro, que
encerrard a disputa do item na sala virtual, e que devera apresentar a documentacdo de habilitacdo e da
proposta de precos, conforme item 12.3.1 deste edital.

14.1.3.3 — O ndo oferecimento de lances no prazo especifico destinado a cada licitante produz
a preclusdo do direito de apresenta-los. Os lances apresentados em momento inadequado, antes do inicio
do prazo especifico ou apds o seu término serdo considerados invalidos.

14.1.4 — Caso a proposta inicialmente mais bem classificada, de licitante ndo enquadrado como
microempresa ou empresa de pequeno porte, seja desclassificada pelo pregoeiro, por desatendimento ao
edital, essa proposta ndo € mais considerada como parametro para o efeito do empate de que trata esta
clausula.

14.1.4.1 — Para o efeito do empate, no caso da desclassificacdo de que trata o item anterior, a
melhor proposta passa a ser a da proxima licitante ndo enquadrada como microempresa ou empresa de
pequeno porte, observado o previsto no item 14.1.2.2.

14.1.4.2 — No caso de o sistema eletronico ndo convocar automaticamente a microempresa ou
empresa de pequeno porte, o pregoeiro o fara através do “chat de mensagens”.

14.1.4.3 — A partir da convocagéo de que trata o item 14.1.4.2, a microempresa, empresa de
pequeno porte, tera 10 (dez) minutos para oferecer proposta inferior a entdo mais bem classificada, através
do “chat de mensagens”, sob pena de preclusao de seu direito.

15.1.4.4 — Caso a microempresa ou empresa de pequeno porte exercite o0 seu direito de
apresentar proposta inferior a mais bem classificada, terd, a partir da apresentacdo desta no ‘““chat de
mensagens”, conforme estabelece o item 12.3.1 deste edital para encaminhar a documentacdo de
habilitacdo e proposta de precos.
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14.1.5 — O julgamento da habilitacdo das microempresas ou empresas de pequeno porte
obedecera aos critérios gerais definidos neste edital, observadas as particularidades de cada pessoa
juridica.

14.1.6 — Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal, serd assegurado as
microempresas ou empresas de pequeno porte um prazo adicional de 05 (cinco) dias Uteis para a
regularizacdo da documentacao, contados a partir da notificacdo da irregularidade pelo pregoeiro. O prazo
de 05 (cinco) dias Uteis podera ser prorrogado por igual periodo se houver manifestacdo expressa do
interessado antes do término do prazo inicial.

15 - DOS RECURSOS

15.1. Proferida a decisdo que declarar o vencedor, o Pregoeiro informara aos licitantes, por meio de
mensagem lancada no sistema, que poderdo interpor recurso, imediata e motivadamente, por meio
eletronico, utilizando para tanto, exclusivamente, campo préprio disponibilizado no sistema
www.bbmnetlicitacoes.com.br.

15.2. Os memoriais de recurso e as contrarrazdes serdo oferecidos exclusivamente por meio eletrénico,
no sitio, www.bbmnetlicitacoes.com.br op¢cdo RECURSO, e a apresentacdo de documentos relativos as
pecas antes indicadas, se houver, sera efetuada mediante protocolo, na Secretaria de Administracéo,
localizada na Rua Romeu Marsico, 200 — Centro, das 07h30 as 17h, aos cuidados do Pregoeiro responsavel
pelo certame, observados os prazos estabelecidos.

15.3. A falta de interposicdo de recurso importara a decadéncia do direito de recurso e o Pregoeiro
adjudicara o objeto do certame ao vencedor, na propria sessao, propondo a autoridade competente a
homologacéo do procedimento licitatorio.

15.4. Na hipotese de interposicdo de recurso, o Pregoeiro encaminhard os autos devidamente
fundamentado a autoridade competente.

15.5. O recurso contra decisdo do Pregoeiro terd efeito suspensivo e o seu acolhimento resultard na
invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

15.6. Uma vez decididos os recursos administrativos eventualmente interpostos e, constatada a
regularidade dos atos praticados, a autoridade competente, no interesse publico, adjudicara o objeto do
certame a licitante vencedora e homologara o procedimento licitatorio.

15.7. O acesso a fase de manifestacdo da intencdo de recurso seré assegurado aos licitantes.

15.8. Néo sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatérios ou quando nédo
justificada a intencdo de interpor o recurso pelo proponente.

16. - DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO:
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16.1 - Em caso de recurso, caberd Autoridade Competente a adjudicacdo do objeto ao licitante declarado
vencedor.

16.2 - Nos demais casos, o pregoeiro fara a adjudicacdo do(s) item(s) ao(s) licitante(s) vencedor(es).
16.3 - A homologacao é ato de competéncia da autoridade que determinou a abertura do procedimento.

17. - DA FORMALIZACAQO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS:

17.1 — Homologado o procedimento, sera convocado o adjudicatario classificado em primeiro lugar por
item, dentro do prazo de 02 (dois) dias Uteis, a contar da data de recebimento da notificacdo, assinar a Ata
de Registro de Precos, cuja minuta integra este Edital, sob pena de decair do direito ao registro de precos,
podendo, ainda, sujeitar-se ao estabelecido no art. 64, §2° da Lei 8.666/1993.

17.2 — O prazo para assinatura da Ata podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado
pela parte durante o seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado e aceito pelo Setor de Licitacdes.

17.3 — Durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos, a Administracdo Municipal podera convocar o0s
adjudicatarios remanescentes na ordem de classificacdo, para assinar a Ata de Registro de Precos e efetuar
o fornecimento ao respectivo preco registrado, nas seguintes hipoteses:

17.3.1. Inexecucgdo contratual pelo primeiro classificado por qualquer motivo e consequente
cancelamento da Ata, inclusive em caso fortuito ou de forca maior;

17.3.2. Revisao de precos do primeiro classificado, quando 0 novo preco resultar superior ao do
segundo classificado.

17.4 — Os adjudicatarios convocados terdo 0 mesmo prazo estabelecido no item 17.1 para assinar a Ata
de Registro de Precos com saldo do quantitativo e o periodo remanescente da Ata anterior.

17.5 — Os detentores das Atas ndo se eximirdo das penalidades correspondentes, na hip6tese de inexecucao
da Ata anterior.

17.6 - A empresa fornecedora devera entregar os produtos nos locais indicados na autorizacdo de
fornecimento, nas quantidades e prazos conforme solicitacdo da divisao.

17.7 — Durante o prazo de validade da Ata de Registro de Precos, sua detentora fica obrigada a fornecer o
produto ofertado, na quantidade indicada em cada Autorizacdo de Fornecimento.

17.8 — Os produtos deverado ser entregues em perfeita conformidade com as condicdes estabelecidas nos
anexos deste edital, sendo que, as especificacdes ou qualquer outro documento que integre o presente
processo administrativo sdo complementares entre si, de modo que qualquer detalhe que se mencione em
um documento e se omita em outro sera considerado especificado e valido.

17.9 — A Prefeitura Municipal de Taquaritinga ndo esta obrigada a adquirir uma quantidade minima dos
produtos, ficando a seu exclusivo critério a defini¢do da quantidade e do momento da aquisicao.
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17.10 — O quantitativo total expresso no Anexo | é estimado e representa a previsdo da Prefeitura
Municipal de Taquaritinga, para as compras durante o prazo de 12 (doze) meses.

17.11 — A existéncia de preco registrado ndo obriga a Prefeitura Municipal de Taquaritinga a firmar a
contratacdo que dele poderdo advir, facultada a utilizag&o de outros meios, respeitada a legislacao vigente,
sendo assegurado a detentora da Ata de Registro de Precos, preferéncia em igualdade de condicgdes.

17.12 — Durante o prazo de vigéncia da Ata de Registro de Precos, sua detentora fica obrigada a manter
as mesmas condigOes de habilitagao.

17.13 — A detentora da Ata devera fornecer o objeto de boa qualidade, dentro dos padrdes exigidos neste
edital.

18. - DO REAJUSTE:

18.1 - O prego sera irreajustavel.

19. - OBRIGACOES DA CONTRATANTE

19.1 - Compete a Contratante:
19.1.1 - Efetuar o pagamento nas condicdes e precos pactuados;
19.1.2 - Tomar as medidas necessarias quanto ao fiel recebimento dos produtos.

20. - OBRIGACOES DA CONTRATADA

20.1 - Compete a Contratada:

20.1.1 - Efetuar a entrega dos produtos, de acordo com as condigdes e prazos propostos, e demais
especificaces do Anexo | deste edital.

20.1.2 - Substituir, obrigatoriamente, o produto que ndo atender as exigéncias de qualidade para
utilizacdo.

20.1.3 - Manter em compatibilidade com as obrigagdes assumidas todas as condicdes de
habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo até cumprimento total do contrato.

21. - ENTREGA E RECEBIMENTO DO PRODUTO:

21.1 - O objeto da presente licitacdo sera recebido de forma parcelada, acompanhada da respectiva nota
fiscal/fatura.

21.2 - A detentora da Ata de Registro, quando na solicitacdo de fornecimento da Administracdo
Municipal, deverd atender as exigéncias contidas no Anexo | - Termo de Referéncia, contendo as
Especificacdes Técnicas e Comerciais dos Produtos.

21.3 - A licitante vencedora fornecera os produtos de acordo com os parametros exigidos no edital, dentro
da sua data de validade para o prazo de 12 (doze) meses.
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21.4- A empresa detentora da ata de registro de precos devera fornecer qualquer quantidade solicitada
pelo Municipio, ndo podendo, portanto, estipular cotas minimas ou maximas.

21.5 — O Prazo de entrega das mercadorias sera de no maximo 03 (trés) dias ap0s o recebimento da
Autorizagédo de Fornecimento (AF) ou Nota de Empenho.

21.6 - Por ocasido da entrega, a Contratada devera colher no comprovante respectivo a data, 0 nome, o
cargo, a assinatura e o nimero do documento de identificacdo, do servidor do Contratante responsavel
pelo recebimento.

21.7 — O produto serd devolvido na hipotese de 0 mesmo ndo corresponder a especificacdo da Ata de
Registro de Precos, devendo ser substituido pela empresa detentora da Ata.

21.8 - O recebimento provisorio sera efetuado no ato da entrega apos a realizacéo de teste de conformidade
e verificacdo das especificacbes técnicas do Termo de Referéncia e da Proposta Comercial, que sera
efetivado pelo servidor responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo da entrega.

21.9- O recebimento definitivo sera efetuado em até 02 (dois) dias Uteis contados do recebimento
provisorio, apds a realizacdo de teste de conformidade e vistoria por servidor técnico responsavel
designado pela Prefeitura Municipal de Taquaritinga, mediante a lavratura de termo de aceite, para que
seja configurado o recebimento definitivo.

21.10 - Constatadas irregularidades no objeto contratual, o Contratante podera:

a) - se disser respeito a especificacdo, rejeita-lo no todo ou em parte, determinando sua substituicdo ou
rescindindo a contratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;

a.1) na hipotese de substituicdo, 0 mesmo devera ser retirado pelo fornecedor para reposi¢do no prazo
maximo de 02 (dois) dias corridos, contados da notificacdo feita pela Administracdo, mantido o prego
inicialmente contratado;

b) se disser respeito a diferenca de quantidade ou de partes, determinar sua complementacdo ou rescindir
a contratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis.

21.11- A Secretaria terd o prazo maximo de 02 (dois) dias para processar a conferéncia do que foi entregue,
lavrando o termo de recebimento definitivo ou notificando a DETENTORA DA ATA para substitui¢éo
do objeto entregue em desacordo com as especificacoes.

21.12 - O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade da DETENTORA DA ATA
pela perfeita execucdo do Empenho, ficando a mesma obrigada a substituir, no todo ou em parte, o objeto
do Empenho, se a qualquer tempo se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes.

22. - DO PAGAMENTO:

22.1 - O pagamento serd efetuado apds liquidacdo da despesa por meio de crédito em conta corrente
indicada pelo licitante(s) vencedor (es), em até 15 (quinze) dias fora més, apds a entrega dos produtos e
emissdo e entrega da Nota Fiscal, devidamente atestada pelo Setor responsavel pelo recebimento. A
contratante somente pagara a contratada pelos materiais que realmente forem pedidos e entregues.
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22.2 - Nenhum pagamento sera efetuado a empresa, enquanto houver pendéncia de liquidacdo de
obrigacdo financeira, em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

22.3 - Caso se faca necessaria a reapresentacdo de qualquer Nota Fiscal/Fatura por culpa do contratado, o
prazo previsto no item 22.1 reiniciar-se-a a contar da data da respectiva reapresentacéo.

22.4 - Ndo haverd, sob hipotese alguma, pagamento antecipado.

23. - SANCOES ADMINISTRATIVAS

23.1 Ao fornecedor que, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo celebrar a ata de
registro de precos, deixar de entregar ou apresentar documentacdo falsa exigida para o certame, ndo
mantiver a proposta, ensejar o retardamento da execucdo do objeto, falhar ou fraudar na execucdo do
contrato, comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal, poderdo ser aplicadas as seguintes
sangdes, garantidos o contraditorio e a prévia defesa, de acordo com as disposi¢des do Decreto Municipal
n®3.917, de 12.04.2012.

24.- DISPOSICOES FINAIS:

24.1 - A presente licitacdo ndo importa necessariamente em contratacdo, podendo a autoridade competente
revoga-la, no todo ou em parte, por razbes de interesse publico, derivado de fato superveniente
comprovado ou anula-la por ilegalidade, de oficio ou por provocacdo mediante ato escrito e fundamentado
disponibilizado no sistema para conhecimento dos participantes da licitag&o.

24.2 - Os proponentes assumem todos 0s custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
municipalidade ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da conducéo
ou do resultado do processo licitatério.

24.3 - O proponente é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacfes prestadas e dos
documentos apresentados em qualquer fase da licitacdo. A falsidade de qualquer documento apresentado
ou a inverdade das informacdes nele contidas implicard imediata desclassificacdo do proponente que 0
tiver apresentado, ou, caso tenha sido o vencedor, a rescisdo do contrato ou do pedido de compra, sem
prejuizo das demais sancOes cabiveis.

24.4 - ApoOs apresentacdo da proposta, ndo cabera desisténcia, salvo por motivo justo decorrente de fato
superveniente e aceito pelo Pregoeiro.

24.5 - Da contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seu Anexo, excluir-se-a4 o dia do inicio e
incluir-se-4 o0 do vencimento. SO se iniciam e vencem 0s prazos em dias de expedientes na Prefeitura
Municipal de Taquaritinga com excecdo ao topico 16.1 deste Edital, de forma que, caso o término do
prazo das 24 (vinte e quatro) expire num sabado ou feriado, ainda assim, contara para os fins legais.
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24.6 - E facultado ao Pregoeiro ou & Autoridade Superior, em qualquer fase da licitacdo, promover
diligéncias com vistas a esclarecer ou a complementar a instru¢éo do processo.

24.7 - O desatendimento de exigéncias formais, ndo essenciais, ndo importard no afastamento do
proponente, desde que seja possivel a afericdo da sua qualificacéo e a exata compreensdo da sua proposta.

24.8 - As normas que disciplinam este Pregdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da
disputa entre os proponentes, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, a finalidade e a
seguranca da contratacéo.

24.9 - As decisdes referentes a este processo licitatério poderdo ser comunicadas aos proponentes por
qualquer meio de comunicacao que comprove o recebimento ou, ainda, mediante publicacdo no Diario
Oficial do Estado.

24.10 - A participacdo do proponente nesta licitagdo implica a aceitagdo de todos os termos deste edital.

24.11 - Havendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do certame na data marcada, a
sessdo sera transferida para dia e horario definidos pelo pregoeiro, comunicando devidamente aos
licitantes do pregéo eletronico.

24.12 - Os casos omissos serdo decididos pelo Pregoeiro em conformidade com as disposic¢des constantes
dos Decretos e Lei citadas no preambulo deste edital.

24.13 - O foro designado para julgamento de quaisquer questfes judiciais resultantes deste edital sera o
da Comarca de Taquaritinga-SP.

24.14 - Constitui parte integrante deste edital:

24.14.1 - Anexo | - Termo de Referéncia;

24.14.2 — Anexo Il — Declaracdo conforme disposto no inciso XXXIII do art. 7°, da Constituicdo
e na Lei n° 9.854, de 27 de outubro de 1.999;

24.14.3 — Anexo |11 — Declaragdo de Conhecimento e Atendimento as Condigdes do Edital

24.14.4 — Anexo IV — Modelo de Carta de Apresentacdo de Proposta Final para Prestacdo dos
Servigos/Fornecimento

24.14.5 — Anexo V — Modelo de Declaracdo de Responsabilidade

24.14.6 — Anexo VI — Modelo de Declaragdo de Enquadramento em Regime de Tributacdo de
Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte (na hipotese do licitante ser uma ME ou EPP)

24.14.7 — Anexo VII — Ficha técnica descritiva do objeto;

24.14.8 — Anexo VIII - Termo de Ciéncia e Notificag&o;

24.14.9 — Anexo IX - Declaracdo de Documentos a Disposi¢édo do TCE-SP
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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

1. DO OBJETO
1.1. A presente licitacdo tem por objeto o registro de precos para eventual aquisicdo de carnes, frios e

derivados para utilizacdo pela Central de Alimentacdo Municipal por um periodo de 12 (doze) meses,
conforme condicBes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste edital e seus anexos.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. Atendimento das necessidades de aquisicdo de carnes, frios e derivados para utilizacdo pela Central
de Alimentagdo Municipal na elaboragdo da Merenda Escolar disponibilizada aos alunos da Rede
Municipal, Estadual, Entidades Filantropicas e ETEC.

3. DESCRICAO DOS PRODUTOS

ALMONDEGA DE CARNE BOVINA CONGELADA.

DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE BOVINA, AGUA, GORDURA BOVINA, CEBOLA, PROTEINA DE SOJA,
FARINHA DE ROSCA, SAL PROTEINA ANIMAL DE COLAGENO, ALHO, SALSA, AROMA NATURAL DE
FERMENTADO. DEVERA SOFRER PROCESSO DE CONGELAMENTO RAPIDO EM TEMPERATURA DE -
40°C OU ULTRARAPIDO COM CONGELAMENTO INDIVIDUAL (IQF). UNIDADE DE 15G, LIPIDEOS MAX.
9G E SODIO MAX. 270G POR 100G. DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVERA SER REALIZADA A
APARAGEM DOS EXCESSOS DE GORDURA E DE PELES. DEVENDO CONTER MENOS E NO MAXIMO 10%
DE GORDURA E PELES, DEVE SER ISENTA DE PELE, DE CARTILAGENS, 0SSOS, APRONERVROSES,
TENDOES, COAGULOS, NODOS LINFATICOS. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO PROPRIO
DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COM COR PROPRIA, SEM MANCHAS ESVERDEADAS,
CHEIRO E SABOR CARACTERISTICO DA ESPECIE, PRODUTO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE
EM RELACAO AS SUAS CARACTERISTICAS TECNICAS. DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE
PREFERENCIALMENTE COM A DATA DE FABRICACAO DE ATE 120 (CENTO E VINTE) DIAS NO
MOMENTO DA ENTREGA. EMBALAGEM PRIMARIA PREFERENCIALMENTE EM SACOS DE POLIETILENO
ATOXICO, TRANSPARENTE E RESISTENTE DE 2 KG . EMBALAGEM SECUNDARIA PREFERENCIALMENTE
DE PAPELAO DEVIDAMENTE IDENTIFICADAS COM O PESO DE 4 KG. AS EMBALAGENS DEVEM ESTAR
INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS. DEVERA CONSTAR,
PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA
SIF/SISP/DIPOA, E DEMAIS DADOS DO MESMO EXIGIDOS PELA LEGISLACAO EM VIGOR. TRANSPORTE:
0 PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-BAU) REFRIGERADO.
BACON.

DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE SUINA, BACON EM MANTA COM BAIXO TEOR DE GORDURA,
EMBALADO A VACUO. DEVIDAMENTE ACONDICIONADO EM EMBALAGEM DE 05 KG, INTEGRA,
ATOXICA, VEDADA HERMETICAMENTE, LIMPA. DEVERA CONSTAR NA EMBALAGEM DE FORMA CLARA
O NOME E ENDERECO DO MATADOURO/FRIGORIFICO, REGISTRO NO ORGAO OFICIAL DESTINADO A
FISCALIZACAO, DATA DE ABATE E VALIDADE DO PRODUTO, COM LACRE ORIGINAL DO FABRICANTE E
PESO DE EMBAGEM. DEVERA SER ENTREGUE REFRIGERADO. APRESENTAR DATA DE VALIDADE IGUAL
OU INFERIOR A 1 MES A CONTAR DA DATA ENTREGA.

1 10.000 Kg

2 700 Kg
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CARNE BOVINA ( MUSCULO) EM CUBOS CONGELADA.

DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE BOVINA CUBO CONGELADO EM CUBOS DE 3 CM2 ; TIPO MUSCULO.
CARNES PROVENIENTES DE ESPECIE BOVINA, PROVENIENTE DE ANIMAIS SADIOS. DURANTE O
PROCESSAMENTO, DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM, ELIMINACAO DA GORDURA, CARTILAGENS
E APRONEVROSES. DEVENDO CONTER MENOS E NO MAXIMO 10% DE GORDURA, DEVE SER ISENTA DE
CARTILAGENS, 0SSOS, APRONERVROSES, TENDOES, COAGULOS, NODOS LINFATICOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA E NEM
PEGAJOSA, COM COR PROPRIA, SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR CARACTERISTICO DA
ESPECIE. DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE PREFERENCIALMENTE COM A DATA DE FABRICACAO DE
ATE 45 (QUARENTA E CINCO) DIAS NO MOMENTO DA ENTREGA. A CARNE EM CUBOS DEVERA SER
RESFRIADA COM TEMPERATURA DE ATE + 4° C. EMBALAGEM: PACOTES DE 02 KG EM SACOS DE
POLIETILENO ATOXICO, TRANSPARENTE RESISTENTE, VEDADO HERMETICAMENTE; EMBALAGEM
SECUNDARIA DE PAPELAO DEVIDAMENTE IDENTIFICADAS COM O PESO. AS EMBALAGENS DEVEM
ESTAR INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS. TRANSPORTE: O
PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-BAU), DOTADO DE
EQUIPAMENTO QUE MANTENHA A TEMPERATURA RIGOROSAMENTE DE ACORDO COM A LEGISLACAO,
DEVIDAMENTE HIGIENIZADOS EM SEU INTERIOR A FIM DE MANTER A QUALIDADE HIGIENICO-
SANITARIA DA MERCADORIA, BEM COMO A TEMPERATURA DE RESFRIAMENTO DO MESMO. DEVERA
CONSTAR 0 PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA SIF/DIPOA, DADOS DE ACORDO COM CVS 6/99 E PORTARIA NUMERO 1428.
TRANSPORTE: O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-BAU)
REFRIGERADO.

3 10.000 kg

CARNE BOVINA EM CUBOS (PATINHO OU COXAO MOLE) CONGELADA

Descricdo do objeto: Carne bovina, patinho e/ou coxdo mole, crua, em cubos de 3 cm?, congelada. Carne
proveniente de espécie bovina, proveniente de animais sadios. Durante o processamento, devera ser
realizada a aparagem, eliminacdo da gordura, cartilagens e apronevroses. Devendo conter menos e no
maximo 10% de gordura, deve ser isenta de cartilagens, ossos, apronervroses, tenddes, codgulos, nodos
linfaticos.

Caracteristicas organolépticas: Aspecto prdprio da espécie, ndo amolecida e nem pegajosa, com cor
proépria, sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor caracteristico da espécie. Dentro do prazo de validade
preferencialmente com a data de fabricacdo de até 45 (quarenta e cinco) dias no momento da entrega. A
carne cubo devera ser resfriada com temperatura de até + 4° C.

Embalagem: -Primadria: a vacuo, tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atéxica, transparente e resistente,
termossoldada, contendo o peso maximo de 1 (um) kg do produto (Instrugdo Normativa n° 83, de
21/11/03, anexo 1], item 8.2, publicada no D.0.U. de 24/11/2003, Se¢do I, pagina 29); -Secundaria: caixa
de papeldo reforgado, resistente ao impacto e as condigdes de estocagem, lacrada com fita goma da
identificada com o nome da empresa e fita de arquear, garantindo a inviolabilidade da mesma, contendo
15 (quinze) pacotes com peso liquido unitario de 1 kg (um quilo) cada um.

Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminagdo e/ou deterioragdo, ou que
4 30.000 kg | ndo permita o perfeito armazenamento do produto.

Rotulagem: Aplica-se o regulamento vigente (Instru¢do Normativa n? 22, de 24/11/05 - Regulamento
Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, Brasil).

Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de forma clara e indelével,
as seguintes informacdes:

1-denominacdo da venda do produto (nome do produto e marca) e os dizeres: Carne congelada moida de
bovino sem osso.

2-tipo de corte

3-identificacdo de origem (nome e enderego do matadouro frigorifico ou do entreposto de carnes e
derivados e a expressdo “industria brasileira”)

4-data da embalagem do produto e nimero do lote

5-Prazo de validade ou data de vencimento para o produto congelado.

6-contetido liquido (na embalagem secundaria)

7-condi¢des de armazenamento (na embalagem secundaria)

8-empilhamento maximo para armazenamento (na embalagem secundaria)

9-carimbo do Servico de Inspecao Federal - SIF ou Servigo de Inspe¢do Estadual - SISP

10- niimero de registro do produto no drgio competente (na embalagem primaria)
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CARNE BOVINA EM TIRAS (PATINHO OU COXAO MOLE) CONGELADA

Descri¢do do objeto: Carne de 12 categoria patinho/coxdo mole. Proveniente de gado bovino, macho,
sadio, abatidos sob inspe¢do veterindria procedente de quarto traseiro, manipulada em condig¢des
higiénicas satisfatérias, aparada e apresentada no corte coxdo mole ou patinho. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses). A carne bovina em tiras congelada, no corte patinho e coxdo mole deve apresentar-se livre
de parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteracio. A
carne bovina picada devera conter no maximo 10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos, e
conter no maximo 3% de aponevroses. O produto deve estar de acordo com a NTA-3, do Decreto
Estadual n® 12.486 de 20/10/78, portaria n? 1.428 / MS, de novembro de 1993 e Resolugao n2 23 de 15
de margo de 2000.

Caracteristicas organolépticas:

-aspecto: préprio da espécie, ndo amolecida nem pegajosa.

-cor: prépria da espécie, sem manchas esverdeadas ou pardacentas.

-odor: préprio

-tipo de corte: caracteristico da pe¢a conforme o padrado descrito na Portarian® 5 de 8/11/88 e publicada
no D.0.U. de 18/11/88, Secio 1.

Caracteristicas microbioldgicas:

Serdo adotados os critérios e padrdes estabelecidos na Resolugdo RDC n2.12,de 02/01/01, ANVISA/MS,
Anexo I, Grupo 5, item a, publicada no D.0.U,, Se¢do I, em 10/01/01.

2.3. Poderio ser efetuadas outras determinagdes (fisico-quimicas, microbiolégicas, microscépicas ou
toxicoldgicas), sempre que se tornar necessaria a obtenc¢do de dados sobre o estado higiénico-sanitario
do produto ou quando da ocorréncia de toxinfec¢des alimentares, cujos custos correrdo por conta do
fornecedor.

Peso da unidade: o produto congelado devera se apresentar em pacotes com peso liquido de 1 kg (um
quilo) sem contra peso.

Prazo de validade: sob congelamento: minimo de 180 (cento e oitenta) dias. Devera constar na

5 30.000 kg | embalagem o prazo de fabricagio e validade para o produto congelado.

Temperatura para entrega na Central de Alimentagdo Municipal (CAM) - Taquaritinga: abaixo de - 102 C.
Embalagem: -Primaria: a vacuo, tipo “Cryovac”, termo-encolhivel, atoxica, transparente e resistente,
termossoldada, contendo o peso maximo de 1 (um) kg do produto (Instrug¢do Normativa n° 83, de
21/11/03, anexo 1], item 8.2, publicada no D.0.U. de 24/11/2003, Se¢do I, pagina 29); -Secundaria: caixa
de papeldo reforgado, resistente ao impacto e as condi¢des de estocagem, lacrada com fita goma da
identificada com o nome da empresa e fita de arquear, garantindo a inviolabilidade da mesma, contendo
15 (quinze) pacotes com peso liquido unitario de 1 kg (um quilo) cada um.

Sera recusada a embalagem defeituosa que exponha o produto a contaminacdo e/ou deterioragdo, ou que
ndo permita o perfeito armazenamento do produto.

Rotulagem:

Aplica-se o regulamento vigente (Instrucdo Normativa n? 22, de 24/11/05 - Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, Brasil).

Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de forma clara e indelével,
as seguintes informacdes:

1-denominacdo da venda do produto (nome do produto e marca) e os dizeres: Carne congelada moida de
bovino sem osso.

2-tipo de corte

3-identificacdo de origem (nome e enderego do matadouro frigorifico ou do entreposto de carnes e
derivados e a expressdo “industria brasileira”)

4-data da embalagem do produto e nimero do lote

5-Prazo de validade ou data de vencimento para o produto congelado.

6-contetido liquido (na embalagem secundaria)

7-condi¢des de armazenamento (na embalagem secundaria)

8-empilhamento maximo para armazenamento (na embalagem secundaria)

9-carimbo do Servigo de Inspecao Federal - SIF ou Servigo de Inspe¢do Estadual - SISP

10- niimero de registro do produto no drgio competente (na embalagem primaria)

20
Rua Romeu Maérsico, n° 200 | Centro | CEP 15900-072 | Taquaritinga / SP

Fone/Fax: (16) 3253-9100 | www.taquaritinga.sp.gov.br



Prefeitura Municipal de Taquaritinga

Estado de Sdo Paulo

30.000

kg

CARNE BOVINA MOIDA (PATINHO OUI COXA0 MOLE) CONGELADA

DESCRIGAO DO OBJETO: CARNE BOVINA CRUA, MOIDA, PATINHO OU COXAO MOLE , SEM ADICAO DE
AGUA, ADITIVOS, OU COADJUVANTES. CARNES PROVENIENTESDE ESPECIE BOVINA, PROVENIENTE DE
ANIMAIS SADIOS. DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVE SER REALIZADA A APARAGEM (ELIMINAGAO
DOS EXCESSOS DE GORDURA, CARTILAGEM E APONEVROSES). ISENTA DE CARTILAGENS, 0SSOS,
APRONERVROSES, TENDOES, COAGULO, NODOS LINFATICOS; ISENTA DE TECIDOS INFERIORES COMO
0SS0S, CARTILAGENS, GORDURA PARCIAL,APONEVROSES, TENDOES, COAGULO, NODOS LINFATICOS.
NAO SERA PERMITIDA A OBTENCAO DO PRODUTO A PARTIR DA MOAGEM DE CARNES ORIUNDAS DA
RASPA DE 0SSOS E CARNE MECANICAMENTE SEPARADAS OU CARNE INDUSTRIAL DE MATANCA.
tODA A CARNE DEVERA TER SIDO SUBMETIDA AOS PROCESSOS DE INSPECAO PRESCRITOS NO RIISPOA
- "REGULAMENTO DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL".
CARACTERISTICAS MICRO E MACROSCOPICAS: A CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA, NO CORTE
PATINHO OU COXAO MOLE, DEVE APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER
SUBSTANCIAS CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO.CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA:PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA,
NAO PEGAJOA E SEM PERDA DE SUCO; COR: PROPRIA DE ESPECIE, SEM MANCHAS AZULADAS OU
ESVERDEADAS OU AINDA PARDACENTAS. PESO DA UNIDADE: O PRODUTO CONGELADO DEVERA SE
APRESENTAR EM PACOTES COM PESO LIQUIDO DE 1KG SEM CONTRAPESO. PRAZO DE
VALIDADE:SOBCONGELAMENTO: MINIMO DE 180 DIAS. DEVERA NA EMBALAGEM O PRAZO DE
FABRICACAO E VALIDADE PARA O PRODUTO CONGELADO. TEMPERATURA PARA ENTREGA NA
CENTRAL DE ALIMENTAGAO MUNICIPAL ABAIXO DE -102C.NOS ROTULOS DAS
EMBALAGENS(PRIMARIA E SECUNDARIA), DEVERAO ESTAR IMPRESSAS, DE FORMA CLARA E
INDELEVEL, A SEGUINTES INFORMAGOES: 1. DENOMINAGAO DA VENDA DO PRODUTO (NOME DO
PRODUTO E MARCA) E 0S DIZERES: CARNE CONGELADA MOIDA DE BOVINO SEM 0SSO. 2.TIPO DE
CORTE. 3.IDENTIFICAGAO DE ORIGEM(NOME E ENDEREGO DO MATADOURO FRIGORIFICO OU DO
ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS E A EXPRESSAO "INDUSTRIA BRASILEIRA"). 4.DATA DA
EMBALAGEM DO PRODUTO E NUMERO DO LOTE. 5. PRAZO DE VALIDADE OU DATA DE VENCIMENTO
PARA 0 PRODUTO CONGELADO. 6. CONTEUDO LIQUIDO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA).7. CONDICOES
DE ARMAZENAMENTO (NA EMBALAGEM SECUNDARIA). 8. EMPILHAMENTO MAXIMO (NA
EMBALAGEM SECUNDARIA).9. CARIMBO DO SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL -SIF OU SERVICO DE
INSPEGAO ESTADUAL - SISP.10.NUMERO DE REGISTRO DO PRODUTO NO ORGAO COMPETENTE ( NA
EMBALAGEM PRIMARIA)

10.000

kg

EMPANADOS DE FRANGO EMPANADOS DE FRANGO

Descrigdo do objeto: Produto obtido a partir da mistura de carne de aves, farinha, fécula ou amido,
proteina vegetal, condimentos (isento de pimenta, pele de aves e cartilagens) e outras substancias
permitidas desde que declaradas, em pedagos, empanados e congelados, cozidos ou assados,
manipulados em condig¢des higiénicas adequadas. ISENTO de gordura trans.

Composicdo: peito de frango, sem pele, sem osso, empanado com farinha de rosca flocada, sal e
condimentos;

Apresentacgdo: em pedagos, empanados e congelados, pré - fritos, cozidos ou assados, congelado. Cada
unidade devera pesar aproximadamente 17 (dezessete) gramas.

Caracteristicas gerais: produto proveniente de aves sadias, abatidas sob inspe¢do veterinaria,
manipulados em condig¢des higiénicas adequadas,. Devera ser congelado a temperatura de -182 C
(dezoito graus centigrados negativos) ou inferior e transportada em condi¢des que preservem tanto as
caracteristicas do alimento congelado, como também a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas
fisico- quimicas, microbioldgicas e microscépicas especificadas nos itens a seguir. O produto devera estar
de acordo com a legislacdo vigente em especial a resolu¢do RDC 175/ 2003 da ANVISA/ MS, Resoluc¢do
RDC 12/01 da ANVISA/MS, Portaria 1002 CVS/ MS, Portaria n? 6/ 88, Portaria 540/97 da CVS/MS e
Decreto 12.486/ 78 da Secretaria da Satde do Estado de Sdo Paulo, CVS-6 /99, Instru¢do Normativa 06/
01 do M.A.

Caracteristicas organolépticas: aspecto, cor, cheiro e sabor préprios; Os pedagos de carne de aves
empanados deverdo apresentar tamanhos uniformes, ser livre de penas, penugens, perfuracgoes,
coagulos, ossos quebrados, queimaduras por congelamento, bolores e limo na superficie, com coloragdo
normal e uniforme.

Caracteristicas higiénico/sanitarias: A mistura carne de galinaceos em pedagos empanados e congelados
devera apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo.

Prazo de validade: Sob congelamento - minimo de 6 (seis) meses. Na entrega do produto, devera ter data
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de fabricacdo minima de 30 dias.

Embalagem: -Primaria: sacos de polietileno de baixa densidade, atéxico, lacrado, resistente ao transporte
e armazenamento, contendo peso liquido maximo de 3,0 Kg (trés quilogramas) por embalagem; -
Secundéria: caixa de papelao refor¢ada constituida por tampa e fundo envoltos em filme de PVC
termoencolhivel, adequada ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas
com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade
do produto durante todo o seu periodo de validade e contendo, no maximo, 12,0Kg (doze quilogramas de
peso liquido).

Para o peso liquido do produto serao observados os critérios de tolerancia constantes na Portaria do
INMETRO no 74, de 25/05/95.

Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito armazenamento.
Embalagens secundarias diferentes da citada poderao ser propostas pela empresa, estando, porém,
sujeitas a aprovacdo pela Central de Alimenta¢do Municipal (CAM).

Rotulagem: O produto devera ser rotulado de acordo com as Resolu¢des RDC 359/03 e RDC 360/03 da
ANVISA / MS. No rétulo da embalagem deverdo ser impressas de forma clara e indelével as seguintes
informacdes:

Aplica-se o regulamento vigente (Instrucdo Normativa n® 22, de 24/11/05 - Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, Brasil).

Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de forma clara e indelével,
as seguintes informacdes:

1-identificagdo do produto, incluindo corte e marca

2-nome e endereco do abatedouro

3-data da embalagem do produto e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote
4-peso liquido

5-condi¢des de armazenamento e transporte

6-carimbo do Servigo de Inspecdo Federal ou Inspecdo Estadual.

7- nimero do Registro do Produto no 6rgdo competente (na embalagem primaria)

NOTAS:

1) A impressao do subitem 4.3.3 (data de embalagem do produto e prazo ou data de validade ou data de
vencimento e nimero de lote) podera ser em "ink jet" ou carimbo sendo este dltimo, de forma clara e
indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio da embalagem.

2) O peso liquido da embalagem secunddria deverd ser indicado em fung¢do do nimero de unidades do
conteudo liquido individual de cada embalagem.

FILE DE COXA E SOBRE COXA DE FRANGO SEM 0SSO, SEM PELE, PICADA E CONGELADA.
DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE DE FRANGO - FILE DE COXA E SOBRE COXA SEM 0SSO, SEM PELE,
PICADA E CONGELADA. A CARNE CONGELADA DEVERA SOFRER PROCESSO DE CONGELAMENTO
RAPIDO EM TEMPERATURA DE - 40°C; PICADA EM APROXIMADAMENTE 5 CM. DURANTE O
PROCESSAMENTO, DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM DOS EXCESSOS DE GORDURA E DE PELES.
DEVENDO CONTER MENOS E NO MAXIMO 10% DE GORDURA E PELES, DEVE SER ISENTA DE PELE; DE
CARTILAGENS ; 0SSOS; APRONERVROSES; TENDOES; COAGULOS, NODOS LINFATICOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA E NEM
PEGAJOSA, COM COR PROPRIA, SEM MANCHAS ESVERDEADAS. CHEIRO E SABOR CARACTERISTICO DA
ESPECIE, PRODUTO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE EM RELACAO AS SUAS
CARACTERISTICAS TECNICAS. DATA DE FABRICACAO PREFERENCIALMENTE DE ATE 45 (QUARENTA E
CINCO) DIAS NO MOMENTO DA ENTREGA. EMBALAGEM: PACOTES COM PESO ESTIPULADO ENTRE 02
KG, EMBALADOS EM SACOS DE POLIETILENO, ATOXICO; EMBALAGEM SECUNDARIA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE IDENTIFICADAS COM O PESO. AS EMBALAGENS DEVEM ESTAR INTEGRAS (LACRADAS),
SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS. DEVERA CONSTAR O PRAZO DE VENCIMENTO,
TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA, DADOS DE ACORDO
COM CVS 6/99 E PORTARIA NUMERO 1428. TRANSPORTE: O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO
EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-BAU) REFRIGERADO.

8 25.000 kg
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25.000

kg

FILE DE PEITO DE FRANGO SEM 0SSO, SEM PELE, PICADO EM CUBO E/OU TIRAS E CONGELADO.
DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE DE FRANGO - FILE, CONGELADO, DEVERA SOFRER PROCESSO DE
CONGELAMENTO RAPIDO EM TEMPERATURA DE - 40°C; PICADA EM APROXIMADAMENTE 5 CM.
DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM DOS EXCESSOS DE GORDURA E
DE PELES. DEVENDO CONTER MENOS E NO MAXIMO 10% DE GORDURA E PELES, DEVE SER ISENTA DE
PELE, CARTILAGENS, 0SSOS, APRONERVROSES, TENDOES, COAGULOS, NODOS LINFATICOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA E NEM
PEGAJOSA, COM COR PROPRIA, SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR CARACTERISTICO DA
ESPECIE, PRODUTO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE EM RELACAO AS SUAS
CARACTERISTICAS TECNICAS. DATA DE FABRICACAO PREFERENCIALMENTE DE ATE 45 (QUARENTA E
CINCO) DIAS NO MOMENTO DA ENTREGA. EMBALAGEM: PACOTES COM PESO ESTIPULADO ENTRE 02
KG, EMBALADOS EM SACOS DE POLIETILENO, ATOXICO, EMBALAGEM SECUNDARIA DE PAPELAO
DEVIDAMENTE IDENTIFICADAS COM O PESO. AS EMBALAGENS DEVEM ESTAR INTEGRAS (LACRADAS),
SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS. DEVERA CONSTAR O PRAZO DE VENCIMENTO,
TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA, DADOS DE ACORDO
COM CVS 6/99 E PORTARIA NUMERO 1428. TRANSPORTE: O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO
EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-BAU) REFRIGERADO.

10

5.000

kg

FILE DE PEIXE CONGELADO SEM PELE E SEM ESPINHA POLACA DO ALASCA PESCADO DE NOME
COMERCIAL POLACA DO ALASCA.

LIVRE DE ADITIVOS QUIMICOS. FORMA NATUR,CONGELADA, MAJORITARIAMENTENA FORMA H&G
(SEM CABECA E VISCERAS) E PODE EVENTUALMENTE TAMBEM SER COMERCIALIZADO POR ALGUMAS
EMPRESAS DO ALASCA E POR IMPORTADOS BRASILEIROS EM OUTROS FORMATOS (FILES, POSTAS,
ENTRE OUTROS), APENAS UMA VEZ CONGELADA, O QUE ELEVA CONSIDERAVELMENTE A QUALIDADE
DO PESCADO. CARACTERISTICAS GERAIS: PESCADO FRESCO QUE NAO SOFREU QUALQUER PROCESSO
DE CONSERVAGAO, EXCETO PELO RESFRIAMENTO, E QUE MANTEM SUAS CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ESSENCIAS INALTERADAS. CONGELADA UMA UNICA VEZ, NA ORIGEM DA PESCA E
DO PROCESSAMENTO/FILETAMENTO; CORTE EM FORMATO J; SEM ADITIVOS E TRATAMENTO
QUIMICOS; PRODUTO NATURAL; PERDA DE PESO DENTRO DOS PADROES NO DESCONGELAMENTO.
APRESENTAGAOQ:HGT, POSTAS,FILE. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA FIRME E
UNIFORME; COR BRANCA PEROLADA. CARACTERISTICAS MICROSSCOPICAS: AUSENCIA DE SUJIDADES,
PARASITOS E LARVAS. ROTULAGEM: QUANDO EMBALADO, O ROTULO DEVERA TRAZER A
DENOMINACAO DO PRODUTO. VALIDADE: MINIMA DE 6 MESES, A CONTAR DA DATA DA ENTREGA;
EMBALAGEM: PRIMARIA:POLIETIELENO TRANSPARENTE, COM CAPACIDADE DE 01 KG, SECUNDARIA
DE PAPELAO REFORCADA.

11

7.000

kg

HAMBURGUER DE CARNE BOVINA (CONGELADO):

DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE BOVINA, AGUA, GORDURA BOVINA, PROTEINA DE SOJA, CEBOLA,
SAL, CONDIMENTO PREPARADO (SAL, AMIDO, MALTODEXTRINA, AROMA IDENTICO AO NATURAL,
DIOXIDO DE SILICIO, REALCADORES DE SABOR GLUTAMATO MONOSSODICO, ESTABILIZANTE
TRIPOLIFOSFATO DE SODIO, ANTIOXIDANTE ERITORBATO DE SODIO E CORANTE CARAMELDO,
PROTEINA MINIMA 15 G / 100G. NAO CONTEM GLUTEN. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COM COR PROPRIA, SEM
MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR CARACTERISTICO DA ESPECIE. EMBALAGEM: PACOTES
COM PESO ESTIPULADO ENTRE 0,056 GR, EMBALADOS EM SACOS DE POLIETILENO, ATOXICO,
EMBALAGEM SECUNDARIA DE PAPELAO DEVIDAMENTE IDENTIFICADAS COM O PESO. AS
EMBALAGENS DEVEM ESTAR INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU
FUROS. DEVERA CONSTAR O PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA, DADOS DE ACORDO COM CVS 6/99 E PORTARIA NUMERO
1428. TRANSPORTE: O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-
BAU) REFRIGERADO.
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12

7.000

kg

LINGUICA CALABRESA DEFUMADA:

PRODUTO CARNEO INDUSTRIALIZADO, OBTIDO DA EMULSAO DE CARNES DE UMA OU MAIS ESPECIE
DE ANIMAIS DE ACOUGUE, ADICIONADO DE INGREDIENTES E CONDIMENTOS, EMBUTIDO EM
ENVOLTORIO NATURAL OU ARTIFICIAL OU PROCESSO DE EXTRUSAO E SUBMETIDO A UM PROCESSO
TERMICO ADEQUADO. PREPARADO COM CARNES NAO MISTA, TOUCINHO E CONDIMENTOS; COM
ASPECTO, SABOR, ODOR E TEXTURA CARACTERISTICOS, FIRME, SEM UMIDADE, NAO PEGAJOSA;
ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS; RESFRIADA EM TEMPERATURA ADEQUADA; EM SACO
DE POLIETILENO TRANSPARENTE. ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA E NEM
DEVIDAMENTE IDENTIFICADAS COM O PESO. TEOR MAXIMO DE GORDURA 15 % EM 50 G.
ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE ATOXICA, A VACUO, 05 KG,
EMBALAGEM SECUNDARIA: DISPOSTA PREFERENCIALMENTE EM CAIXA DE PAPELAO REFORCADA,
IMPERMEABILIZADA INTERNAMENTE E LACRADA COM CINTA DE NYLON, CONTENDO EM SEU
ROTULO: ESPECIE DO PRODUTO, EMBALAGEM, VALIDADE E PESO, DEVENDO SER REGISTRADO JUNTO
AO IMA OU SIF OU EQUIVALENTE. VALIDADE MINIMA DE 3 MESES DA DATA DE ENTREGA. DEVERA
CONSTAR DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO
MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/SISP/DIPOA, NUMERO DO LOTE E DEMAIS DADOS DO MESMO
PRODUTO EXIGIDOS PELA LEGISLACAO EM VIGOR, PORTARIA - REGULAMENTO TECNICO PARA
ROTULAGEM DE ALIMENTO - MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, CVS6-99,
INSTRUCAO NORMATIVA 83, DE 11/2003, BRASIL.

13

5.000

kg

LINGUICA DE PERNIL EM GOMOS.

DESCRICAO DO PRODUTO: PREPARADA COM CARNES DE 12 QUALIDADE, CONDIMENTADA, SEM
PIMENTA, COM ASPECTO CARACTERISTICO FIRME, COR PROPRIA NAO PEGAJOSA, SEM MANCHAS
PARDACENTAS OU ESVERDEADAS, ODOR E SABOR PROPRIO, ISENTA DE SUJIDADES, PARASITAS E
LARVAS, ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PRIMARIA: PLASTICA TRANSPARENTE ATOXICA, A
VACUO, 05 KG, EMBALAGEM SECUNDARIA: DISPOSTA PREFERENCIALMENTE EM CAIXA DE PAPELAO
REFORCADA, IMPERMEABILIZADA INTERNAMENTE E LACRADA COM CINTA DE NYLON, CONTENDO
EM SEU ROTULO: ESPECIE DO PRODUTO, EMBALAGEM, VALIDADE E PESO, DEVENDO SER
REGISTRADO JUNTO AO IMA OU SIF OU EQUIVALENTE. VALIDADE MINIMA DE 3 MESES DA DATA DE
ENTREGA. DEVERA CONSTAR DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/SISP/DIPOA, NUMERO DO LOTE E DEMAIS DADOS
DO MESMO PRODUTO EXIGIDOS PELA LEGISLACAO EM VIGOR, PORTARIA - REGULAMENTO TECNICO
PARA ROTULAGEM DE ALIMENTO - MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, CVS6-99,
INSTRUCAO NORMATIVA 83, DE 11/2003, BRASIL.
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MORTADELA FATIADA.

Descri¢do do objeto: cozido com 100% de carne suina, pega inteira, resfriado entre 0 e 49c, ndo contendo
sujidades, com minimo aceitavel de gordura, pouco sal, e paladar definido..

Peso unitario do produto: Aproximadamente 05 kg do produto.

Prazo de validade: Prazo de validade de 2 meses. Na entrega do produto devera ter data de fabricacdo
minima de 15 dias.

Embalagem: O produto devera ser embalado com materiais adequados para as condi¢des de
armazenamento e que lhe confiram uma protecdo apropriada. -Priméria: a vacuo, tipo “Cryovac”,
termoformada, resistente, transparente, atéxica, com capacidade para até 5 (cinco) quilos do produto. -
Secundéria: caixa de papelao refor¢ado, com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, com capacidade para 2 (duas) pecas,
totalizando 10 (dez ) quilos.

Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioragdo, ou que ndo permita o perfeito armazenamento do mesmo.
Rotulagem: Aplica-se o regulamento vigente (Instrugcdo Normativa n2 22, de 24/11/05 - Regulamento
Técnico para Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, Brasil).

Nos rétulos das embalagens (primaria e secundaria), deverdo estar impressas, de forma clara e indelével,
as seguintes informacdes:

1.denominacdo de venda do produto (nome do produto e marca)

2.identificacdo da origem (nome e endereco do fabricante, e a expressdo "Industria Brasileira")

3.data de fabricagdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e nimero do lote

4 lista de ingredientes (na embalagem primaria), inclusive os aditivos (fungio principal, nome completo
ou numero INS), caso utilizados

5.contetdo liquido

6.condi¢des de armazenamento

7.condi¢des de armazenamento e prazo maximo para consumo apos a abertura da embalagem primaria
8.empilhamento maximo (na embalagem secundaria)

9.carimbo do Servigo de Inspecdo Federal- SIF ou Inspe¢do Estadual.

10. nimero de registro do produto no 6rgido competente

NOTAS:

-A impressado do subitem 4.2.3 (data de fabricacdo e prazo ou data de validade ou data de vencimento e
numero de lote) podera ser em "ink jet" ou carimbo sendo este tltimo, de forma clara e indelével e que
resista as condi¢des rotineiras de manuseio da embalagem.

-0 conteuddo liquido (subitem 4.2.5) na embalagem secundaria, deverd ser indicado em fun¢do do niimero
de unidades do contetido liquido individual de cada embalagem.

14 3.000 kg

PERNIL SUINO SEM 0SSO, PICADO EM ISCAS E/OU CUBO, CONGELADOS.

DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE DE SUINO - A CARNE CONGELADA; DEVERA SOFRER PROCESSO DE
CONGELAMENTO RAPIDO EM TEMPERATURA DE - 40°C; PICADA EM APROXIMADAMENTE 5 CM.
DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM DOS EXCESSOS DE GORDURA E
DE PELES. DEVENDO CONTER MENOS E NO MAXIMO 10% DE GORDURA E PELES, DEVE SER ISENTA DE
PELE; DE CARTILAGENS; 0SSOS; APRONERVROSES; TENDOES; COAGULOS, NODOS LINFATICOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA E NEM

15 20.000 kg PEGAJOSA, COM COR PROPRIA, SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR CARACTERISTICOS DA
ESPECIE, PRODUTO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE EM RELACAO AS SUAS
CARACTERISTICAS TECNICAS. DATA DE FABRICACAO PREFERENCIALMENTE DE ATE 45 (QUARENTA E
CINCO) DIAS NO MOMENTO DA ENTREGA. DEVERA CONSTAR DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE
VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/SISP/DIPOA,
NUMERO DO LOTE E DEMAIS DADOS DO MESMO PRODUTO EXIGIDOS PELA LEGISLACAO EM VIGOR,
PORTARIA - REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE ALIMENTO - MINISTERIO DA
AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, CVS6-99, INSTRUCAO NORMATIVA 83, DE 11/2003, BRASIL.
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PRESUNTO COZIDO EM PECA.

DESCRICAO DO PRODUTO: EMBUTIDO, CONGELADO, PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL PROVENIENTE DE
CARNE DE PERNIL SUINO COZIDA, COLORACAO ROSADA E TEXTURA MACIA, COM AROMA NATURAL
DE PIMENTA, NAO CONTEM GLUTEN. O PRODUTO TERA DE APRESENTAR CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS PROPRIAS DA ESPECIE, NAO APRESENTANDO SUPERFICIE PEGAJOSA OU DE
CONSISTENCIA ANORMAL COM INDICIOS DE FERMENTACAO E SOB A FORMA DE PECA INTEIRA.
EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM ORIGINAL DEVE SER A VACUO EM SACO PLASTICO
TRANSPARENTE E ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO, IMPRESSAS PACOTES DE APROXIMADAMENTE 3,5 KG, A
16 5.000 kg | VACUO E CONGELADO; EMBALAGEM SECUNDARIA DE PAPELAO OU PLASTICO DEVIDAMENTE
IDENTIFICADO COM O PESO DE APROXIMADAMENTE 14 KG. AS EMBALAGENS DEVEM ESTAR
INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS. DENTRO DO PRAZO DE
VALIDADE PREFERENCIALMENTE COM DATA DE FABRICACAO. O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-BAU) REFRIGERADO. DEVERA CONSTAR DATA
DE FABRICACAO, PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA SIF/SISP/DIPOA, NUMERO DO LOTE E DEMAIS DADOS DO MESMO PRODUTO EXIGIDOS
PELA LEGISLACAO EM VIGOR, PORTARIA - REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE ALIMENTO
- MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, CVS6-99, INSTRUCAO NORMATIVA 83, DE
11/2003, BRASIL.

PRESUNTO COZIDO FATIADO.

DESCRICAO DO PRODUTO: EMBUTIDO, FATIADO, CONGELADO, PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL
PROVENIENTE DE CARNE DE PERNIL SUINO COZIDA, COLORACAO ROSADA E TEXTURA MACIA, COM
AROMA NATURAL DE PIMENTA, NAO CONTEM GLUTEN, PESO POR UNIDADE (FATIA) ENTRE 13 A15G.
0 PRODUTO TERA DE APRESENTAR CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS PROPRIAS DA ESPECIE, NAO
APRESENTANDO SUPERFICIE PEGAJOSA OU DE CONSISTENCIA ANORMAL COM INDICIOS DE
FERMENTACAO E SOB A FORMA DE PECA INTEIRA. FATIADO - EMBALAGEM PRIMARIA: DEVEM SER
PLASTICAS TERMOFORMADA E TRANSPARENTE, ETIQUETAS ADESIVAS TRANSPARENTES IMPRESSAS
PACOTES DE APROXIMADAMENTE 01 KG, A VACUO E CONGELADO; EMBALAGEM SECUNDARIA DE
PAPELAO OU PLASTICO DEVIDAMENTE IDENTIFICADO COM O PESO DE 10 KG. AS EMBALAGENS
DEVEM ESTAR INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS. DENTRO
DO PRAZO DE VALIDADE PREFERENCIALMENTE COM DATA DE FABRICACAO. O PRODUTO DEVERA
SER TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-BAU) REFRIGERADO. DEVERA CONSTAR
DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO
DA AGRICULTURA SIF/SISP/DIPOA, NUMERO DO LOTE E DEMAIS DADOS DO MESMO PRODUTO
EXIGIDOS PELA LEGISLACAO EM VIGOR, PORTARIA - REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE
ALIMENTO - MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, CVS6-99, INSTRUCAO
NORMATIVA 83, DE 11/2003, BRASIL.

17 3.000 kg

QUEIJO MUCARELA EM PECA.

DESCRICAO DO PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO, FERMENTO LACTEO, SAL, COALHO, CLORETO DE
CALCIO. A ROTULAGEM DEVE CONTER NO MINIMO AS SEGUINTES INFORMACOES: PESO, DATA DE
PROCESSAMENTO, DATA DE VALIDADE, INGREDIENTES, CARIMBO DE INSPECAO ESTADUAL OU
FEDERAL, PROCEDENCIA, NOME E/ OU MARCA E INFORMACOES NUTRICIONAIS. O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 30 (TRINTA) DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. PECA -
EMBALAGEM PRIMARIA: EMBALAGEM ORIGINAL DEVE SER A VACUO EM SACO PLASTICO
TRANSPARENTE E ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO, IMPRESSAS PACOTES DE APROXIMADAMENTE 4,5 KG, A
VACUO E CONGELADO; EMBALAGEM SECUNDARIA DE PAPELAO OU PLASTICO DEVIDAMENTE
IDENTIFICADO COM O PESO DE APROXIMADAMENTE 25 KG. AS EMBALAGENS DEVEM ESTAR
INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E SEM RACHADURAS OU FUROS. DENTRO DO PRAZO DE
VALIDADE PREFERENCIALMENTE COM DATA DE FABRICACAO. O PRODUTO DEVERA SER
TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAOQ-BAU) REFRIGERADO.

18 5.000 kg
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QUEIJO MUCARELA FATIADO.

DESCRICAO DO PRODUTO: LEITE PASTEURIZADO, FERMENTO LACTEO, SAL, COALHO, CLORETO DE
CALCIO.. A ROTULAGEM DEVE CONTER NO MINIMO AS SEGUINTES INFORMACOES: PESO, DATA DE
PROCESSAMENTO, DATA DE VALIDADE, INGREDIENTES, CARIMBO DE INSPECAO ESTADUAL OU
FEDERAL, PROCEDENCIA, NOME E/ OU MARCA E INFORMACOES NUTRICIONAIS. 0 PRODUTO DEVERA
APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 30 (TRINTA) DIAS A PARTIR DA DATA DE ENTREGA. FATIADO -
19 3.000 kg | EMBALAGEM PRIMARIA: DEVEM SER PLASTICAS TERMOFORMADA E TRANSPARENTE, ETIQUETAS
ADESIVAS TRANSPARENTES IMPRESSAS PACOTES DE APROXIMADAMENTE 01 KG, A VACUO E
CONGELADO; EMBALAGEM SECUNDARIA DE PAPELAO OU PLASTICO DEVIDAMENTE IDENTIFICADO
COM 0 PESO DE 10 KG. AS EMBALAGENS DEVEM ESTAR INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E
SEM RACHADURAS OU FUROS. DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE PREFERENCIALMENTE COM DATA
DE FABRICACAO. O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-
BAU) REFRIGERADO.

QUIBE CONGELADO

DESCRICAO DO PRODUTO: CARNE BOVINA, AGUA, TRIGO PARA QUIBE, GORDURA BOVINA, CEBOLA,
PROTEINA DE SOJA, SAL, PROTEINA ANIMAL DE COLAGENO, ALHO, HORTELA, AROMA DE
FERMENTADO E ANTIOXIDANTE DE ERITORBATO DE SODIO. CONGELADO, COM PESO UNITARIO
APROXIMADO DE 50 G EM FORMATO ADEQUADO E INTEGROS, ACONDICIONADOS EM EMBALAGENS
INTERFOLHAS OU SACOS PLASTICOS, REEMBALADOS EM EMBALAGEM DE PRAXE COMERCIAL, TEOR
PROTEINA MINIMA 10 G / 100G, SODIO MAXIMO 350 MG / 100G. POSSUIR REGISTRO NOS ORGAOS DE
20 5.000 kg INSPECAO SANITARIA. AS EMBALAGENS DEVEM ESTAR INTEGRAS (LACRADAS), SEM AGUA OU GELO E
SEM RACHADURAS OU FUROS. EMBALAGEM PRIMARIA DE 2 KG E EMBALAGEM SECUNDARIA DE 12
KG. TRANSPORTE: O PRODUTO DEVERA SER TRANSPORTADO EM VEICULOS PROPRIOS (CAMINHAO-
BAU) REFRIGERADO. DEVERA CONSTAR DATA DE FABRICACAO, PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE
CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/SISP/DIPOA, NUMERO DO LOTE E
DEMAIS DADOS DO MESMO PRODUTO EXIGIDOS PELA LEGISLACAO EM VIGOR, PORTARIA -
REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE ALIMENTO - MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO, CVS6-99, INSTRUCAO NORMATIVA 83, DE 11/2003, BRASIL.

SALSICHA HOT-DOG CONGELADA

DESCRICAO DO PRODUTO: PRODUTO CARNEO OBTIDO DA EMULSAO DE CARNE DE UMA OU MAIS
ESPECIE DE ANIMAIS DE ACOUGUE (FRANGO, BOVINA, SUINA E TOUCINHO), ADICIONADO DE
INGREDIENTES E CONDIMENTOS (EXCETO PIMENTA), EMBUTIDO EM ENVOLTORIO NATURAL OU
ARTIFICIAL OU PROCESSO DE EXTRUSAO E SUBMETIDO A UM PROCESSO TERMICO ADEQUADO. A
SALSICHA DEVERA SER PREPARADA COM CARNES EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, NAO
SENDO PERMITIDA A SUBTITUICAO DO TOUCINHO POR GORDURAS BOVINAS E NEM O EMPREGO DE
CARNES E GORDURAS PROVINIENTES DE ANIMAIS EQUINOS, CANINOS E FELINOS; ISENTA DE OSSOS,
PELES, APRONEVROSES E CARTILAGENS. SERA TOLERADA A ADICAO DE PEQUENAS QUANTIDADES DE
AMIDO, SOJA OU DERIVADOS E CORANTES NATURAIS, DEVENDO ESTAR ESPECIFICADO PELA
EMPRESA CONTRATADA NA FICHA TECNICA QUE DEVERA SER APRESENTADA NO ATO DA PRIMEIRA
ENTREGA. A SALSICHA HOT-DOG, PESANDO 50G EM PACOTES DE 02 A 05 KG; RESFRIADA ATE 4°C.
DURANTE O PROCESSAMENTO, DEVERA SER REALIZADA A APARAGEM DOS EXCESSOS DE GORDURA E
21 7.000 kg DE PELES. DEVENDO CONTER MENOS E NO MAXIMO 10% DE GORDURA E PELES, DEVE SER ISENTA DE
PELE; DE CARTILAGENS ; 0SSOS; APRONERVROSES; TENDOES; COAGULOS, NODOS LINFATICOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: DEVERA APRESENTAR TEXTURA, COR, ODOR E SABOR
CARACTERISTICO; ASPECTO PROPRIO DA ESPECIE, NAO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COM COR
PROPRIA, SEM MANCHAS ESVERDEADAS, PRODUTO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE EM
RELACAO AS SUAS CARACTERISTICAS TECNICAS. DATA DE FABRICACAO PREFERENCIALMENTE DE
ATE 45 (QUARENTA E CINCO) DIAS NO MOMENTO DA ENTREGA. EMBALAGEM:
PREFERENCIALMENTE EMBALADOS EM SACOS DE POLIETILENO, ATOXICO; EMBALAGEM
SECUNDARIA DE PAPELAO DEVIDAMENTE IDENTIFICADAS COM O PESO. DEVERA CONSTAR DATA DE
FABRICACAO, PRAZO DE VENCIMENTO, TIPO DE CARNE, N2 DO REGISTRO NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA SIF/SISP/DIPOA, NUMERO DO LOTE E DEMAIS DADOS DO MESMO PRODUTO EXIGIDOS
PELA LEGISLACAO EM VIGOR, PORTARIA - REGULAMENTO TECNICO PARA ROTULAGEM DE ALIMENTO
- MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO ABASTECIMENTO, CVS6-99, INSTRUCAO NORMATIVA 83, DE
11/2003, BRASIL.
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4. ENTREGA

4.1. A entrega devera ser feita de acordo com a solicitacdo da Central de Alimentacdo Municipal (CAM),
conforme necessidade, com os prazos e quantidades determinadas;

4.2. As entregas deverdo ser realizadas de segunda a sexta-feira, das 05h00 as 10h00 na sede da Central
de Alimentacdo Municipal (CAM) — Cozinha Piloto, localizada a Vicinal Dr. Adail Nunes da Silva, s/n°,
Horto Florestal Tenente Valdivio de Almeida — Taquaritinga — SP.

5. MARCA
5.1. A licitante devera declarar a marca de cada item
6. CONTROLE DE QUALIDADE

6.1. A Central de Alimentacdo Municipal realizara, a seu exclusivo critério, controle de peso, embalagens,
qualidade e demais caracteristicas do produto. A qualidade em atendimento as especificacdes solicitadas
sera avaliada por Equipe Técnica da CAM. Caso a qualidade do produto ndo corresponda as exigéncias,
a remessa sera devolvida e devera ser substituida pela Contratante no prazo maximo de 24 (vinte e quatro)
horas. A CAM poderé visitar tecnicamente a Contratante.

O produto ofertado devera estar de acordo com a legislacdo vigente, em especial, Resolugdo n°® 273 de
22/09/2005 da ANVISA/MS; Resolucdo n° 388 de 05/08/99, ANVISA/MS; Resolugdo RDC n°12,
de02/01/01, ANVISA/MS; Resolucdo RDC n°259, de 20/09/02, ANVISA/MS; Resolu¢do RDC n° 175
de 08/07/03, ANVISA/MS e Lei 10.674 de 16/05/03; Instrucdo Normativa n° 28 de 12/06/2007,
Ministério da Agricultura, Resolu¢do/CD/FNDE n° 38 de 16 de julho de 2009.

7. FICHA TECNICA

7.1. Além de fazerem o “upload” da ficha técnica no portal da BBMNet, as empresas deverdo entrega-la,
via original ou cdpia xérox autenticada assinada pelo responsavel técnico juntamente com os produtos no
ato da entrega.

8. LAUDO BROMATOLOGICO

8.1. O laudo técnico de analise bromatoldgica, com o0s seguintes exames: organolépticos, fisico-quimicos
(composicdo nutricional), microbioldgicos e microscépicos, expedidos por instituicdo de notoriedade
publica (laboratérios da Rede Oficial do Ministério da Salude ou laboratdrios credenciados pelo Ministério
da Saude para anélise de alimentos para fins de registro ou controle ou laboratorios pertencentes as
Universidades Federais ou Estaduais) com data ndo superior a 6 (seis) meses, deve ser entregue pelo
vencedor em até 7 (sete) dias corridos ap0s a adjudicacdo do Pregao.

9. PRAZO DE VALIDADE

9.1. Somente sera recebido o produto que tenha data de fabricagdo néo superior a 30 (trinta) dias.
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9.2. A critério da Central de Alimentacdo Municipal (CAM) poderdo ser aceitos produtos com data de
fabricacdo com periodo diverso do estabelecido, desde que a empresa solicite autorizacéo por escrito para
este procedimento a CAM, antes da elaboracdo da programacéo de entrega. Tal solicitacdo sera avaliada
pelos técnicos do Setor, levando-se em consideracdo o periodo previsto para utilizacdo do produto e desde
que ndo cause transtornos ao atendimento prestado as unidades educacionais.

10. TRANSPORTE

10.1. As entregas deverdo ser efetuadas em veiculos refrigerados. Todos os veiculos utilizados no
transporte do produto deverdo estar de acordo com a legislacdo vigente (CVS 5, de 09/04/13 e CVS 15,
de 07/11/91). Observando-se que o produto devera ser transportado em carros refrigerados em condicdes
que preservem as caracteristicas do alimento e a qualidade do mesmo quanto as caracteristicas fisico-
quimicas, microbioldgicas e microscopicas ja especificadas.

TIPO DE VEICULO ESPECIFICIDADES GRUPO DE ALIMENTOS

Transporte fechado, isotérmico e | Temperaturas de  transporte | Frios, embutidos, defumados;

refrigerado devem seguir as recomendacdes | carnes; aves; pescados; leite e
abaixo ou as especificacdes do | laticinios; derivados do leite,
fabricante: ovos pasteurizados e fermentos

- refrigerado: de 4°C a 6°C, | frescos.
com tolerancia até 7°C;

- resfriado: de 6°C a 10°C;

- congelado: de -18°C a -15°C,
com tolerancia até -12°C.

Transporte aberto Conforme normas vigentes Hortifrutigranjeiros
Transporte fechado a | Garantir a imobilidade dos | Demais grupos
temperatura ambiente recipientes para assegurar a

integridade dos produtos

11. INFORMACOES ADICIONAIS

11.1. O objeto desta licitacdo sera fornecido conforme a necessidade de consumo da Merenda Escolar,
parceladamente e/ou diariamente;

11.2. Os pedidos/solicitacdes serdo enviados todas as semanas, com programacao de entrega diaria para
a semana seguinte, conforme necessidade do setor;

11.3. O fornecedor se compromete a fornecer as carnes, frios e derivados conforme padréo de identidade
e qualidade estabelecida na legislacao vigente, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, do Ministério
da Saude, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

11.4. As embalagens deverdo obedecer a legislacao vigente e as caracteristicas proprias de cada produto,
bem como apresentar-se em boas condic¢des de conservagao e higiene, com os produtos adequadamente
acondicionados em caixa de papeldo, embalagens plasticas, sacos de nylon e outros tipos de
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acondicionamento que garantam a integridade do produto. Durante o transporte essas embalagens devem
permanecer devidamente higienizadas;

11.5. Os itens cotados deverdo atender as qualidades exigidas pelo setor de Merenda Escolar
(custo/rendimento/qualidade/aceitacdo);

11.6. A entrega da mercadoria devera ser feita de acordo com a solicitagdo, o recebimento seré diariamente
até as 10h no setor de Merenda Escolar. No ato da primeira entrega, as empresas deverao apresentar ficha
técnica em papel timbrado do fabricante e assinado pelo técnico responsavel do produto, original ou copia
devidamente autenticada.

VALOR ESTIMADO
11.1. O valor médio estimado para a presente licitagdo é de R$ 6.522.451,00 (seis milhdes, quinhentos e
vinte e dois mil e quatrocentos e cinquenta e um reais).
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ANEXO Il - MODELO DE DECLARACAO

TIMBRE DA EMPRESA
(Nome da empresa, CNPJ e endereco da empresa)
DECLARACAO

DECLARAMOS, sob as penas da Lei, para os fins de habilitacdo, na Licitacdo Pregdo Eletrénico n°
__ 12022 — Processo n® /2022, instaurada pela Prefeitura Municipal de Taquaritinga, que a empresa:

1 - Cumpre ao disposto nos incisos XXXIII do art. 7° da Constituigdo Federal e inciso V do art. 27 da Lei
Federal n° 8.666/93, de que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso e insalubre e
ndo emprega menor de 16 anos, ressalvado, quando for o caso, 0 menor, a partir de 14 anos, na condigdo
de aprendiz, nos termos do modelo anexo ao Decreto Federal n° 4.358, de 05 de Setembro de 2002, que
regulamenta a Lei n°® 9.584, de 27 de outubro de 2002;

2 - N&o esta impedida de contratar com a Administracdo Publica;

3 - Néo foi declarada inidénea por ato do Poder Publico;

4 - Nao incorre nas demais condi¢des impeditivas da lei 8666/93.

5 - Que inexistem fatos impeditivos a sua habilitagéo.

Nome da empresa + Carimbo

Nome do responsavel legal da empresa
RG do responsavel

CPF do responsavel
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ANEXO 111 - DECLARACAO DE CONHECIMENTO E ATENDIMENTO AS CONDIGOES
DO EDITAL

TIMBRE DA EMPRESA
(Nome da empresa, CNPJ e endereco da empresa)

Declaramos para todos os fins de direito, que conhecemos o objeto do pregdo e os termos constantes no
Edital Pregdo Eletrénico n® /2022 — Processo n°® _ /2022 e seu(s) ANEXOS e do Regulamento bem
como temos todas as condi¢des de cumprir as exigéncias ali contidas no que concerne a apresentacdo de
documentacdo para fim de habilitacdo.

Data:

Nome da empresa + Carimbo

Nome do responsavel legal da empresa
RG do responsavel

CPF do responsavel
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ANEXO IV - MODELO DE CARTA DE APRESENTACAO DE PROPOSTA FINAL PARA
PRESTACAO DOS SERVICO/FORNECIMENTO

A SER APRESENTADA APOS A DISPUTA E READEQUADA AO ULTIMO LANCE

TIMBRE DA EMPRESA
(Nome da empresa, CNPJ e endere¢o da empresa)

AO (A) PREGOEIRO (A) da Prefeitura Municipal de Taquaritinga

LICITACAO PREGAO ELETRONICO N° /2022 - PROCESSO N° /2022
Fornecedor:

CNPJ: Inscricdo Estadual:
Endereco: Bairro:

CEP: Cidade: Estado:

Telefone: E-mail:

Banco: Agéncia: Conta Corrente:

VALIDADE DA PROPOSTA: no minimo 60 (sessenta) dias.

PREVISAO DE ENTREGA:

CONCORDAMOS COM TODAS AS CONDIQ@ES DO EDITAL:

Senhor Fornecedor: Para sua maior seguranca, observe as condicOes estabelecidas no Edital:

Lote/ltem | Qtde. | Unid. | Especificacdes Preco Preco Total
Unitéario R$
R$
01
Valor Total e final por extenso do Hem: RP(......coveveerinniiereec e )

NO CASO DE MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE, ASSINALE:

( ) Declaramos para os devidos fins, que somos Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos
da Lei Complementar n° 123/2006 e suas alteracdes, e que fazemos prova de tal condi¢do com os
documentos enviados - DOCUMENTACAO, conforme previsto no Edital.

IMPORTANTE:

1. Fica a municipalidade com o direito assegurado de contratar ou rejeitar esta proposta se assim lhe
convier, sem que ao fornecedor caiba qualquer reclamagao ou indenizagé&o.

2. A assinatura do fornecedor implica na sua total aceitacéo das regras deste processo licitatorio.
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» Declaramos que nesta proposta estdo incluidas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos,
transporte (carga e descarga) até o destino, taxas e encargos sociais, obrigacdes trabalhistas,
previdenciarias, fiscais e comerciais e outras quaisquer que incidam sobre a contratacéo.

Nome da empresa + Carimbo

Nome do responsavel legal da empresa
RG do responséavel

CPF do responsavel
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ANEXO V - MODELO DE DECLARAGCAO DE RESPONSABILIDADE

TIMBRE DA EMPRESA
(Nome da empresa, CNPJ e endere¢o da empresa)

Ao (a) Pregoeiro do Municipio de Taquaritinga,

Declaramos para os fins de direito, na qualidade de Proponente do procedimento de
licitacdo, sob a modalidade Pregdo Eletrénico n® /2022 — Processo n°® /2022, instaurado pela
Prefeitura Municipal de Taquaritinga, que:

o Assumimos inteira responsabilidade pela autenticidade de todos o0s documentos
apresentados ao (a) Pregoeiro, sujeitando-nos a eventuais averiguacdes que se facam necessarias;

o Comprometemo-nos a manter, durante a execu¢do do Contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condic¢des de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacéo;

o Comprometemo-nos a repassar na proporcdo correspondente, eventuais reducGes de precos
decorrentes de mudancas de aliquotas de impostos incidentes sobre o fornecimento do objeto, em funcgéo
de alteracgdes de legislacdo correspondente, publicada durante a vigéncia do Contrato;

o Temos conhecimento e submetemo-nos ao disposto na Lei n.° 8.078 — Cddigo de Defesa do
Consumidor, bem como, ao Edital e Anexos do Pregéo Eletrénicon® /2022 — Processo n® __ /2022,
realizado pela Prefeitura de Taquaritinga - SP.

Por ser expresséo da verdade, firmamos a presente.

,em__de  de20 .

Nome da empresa + Carimbo

Nome do responsavel legal da empresa
RG do responsavel

CPF do responsavel
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ANEXO VI - MODELO DE DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO NO REGIME DE
MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE (NA HIPOTESE DO LICITANTE
SER UMA ME OU EPP).

TIMBRE DA EMPRESA
(Nome da empresa, CNPJ e endereco da empresa)
( ) MICROEMPRESA
( ) EMPRESA DE PEQUENO PORTE

, inscrita no (Razéo
Social da Empresa) CNPJ n° , Endereco:

DECLARO, sob as penas da lei, que a empresa , Inscrita no CNPJ n°
, cumpre 0s requisitos legais para a qualificacdo como microempresa ou empresa de
pequeno porte estabelecidos pela Lei Complementar n° 123, de 14.12.2006, em especial quanto ao seu art.
3°, estando apta a usufruir o tratamento favorecido estabelecido nessa Lei Complementar. Declaro, ainda,
que a empresa esta excluida das vedacOes constantes do paragrafo 4° do artigo 3° da Lei Complementar
n°123, de 14.12.2006, e que se compromete a promover a regularizacéo de eventuais defeitos ou restricbes
existentes na documentacgéo exigida para efeito de regularidade fiscal, caso seja declarada vencedora do
certame.

Sou optante do Sistema Simples Nacional?
()SIM ( )NAO

Local/ Data

Nome da empresa + Carimbo

Nome do responsavel legal da empresa
RG do responsavel

CPF do responsavel
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ANEXO VII - MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

ATA DE REGISTRO DE PRECO N°..../2022

OBJETO registro de precos para eventual aquisicdo de carnes, frios e derivados para utilizacdo pela
Central de Alimentacdo Municipal por um periodo de 12 (doze) meses, conforme especificacdes do Anexo
| - Termo de Referéncia.

LICITACAO: PREGAO ELETRONICO N° __ /2022 / EDITAL N° __ /2022 / PROCESSO N°
/2022

Aos .... (......) dias do més de ....... do ano de 2022 (dois mil e vinte e dois), presente de um lado o
MUNICIPIO DE TAQUARITINGA, pessoa juridica de direito pablico, situada & Praca Dr. Horéacio
Rua Romeu Marsico, n° 200, Centro, inscrita no CNPJ sob n° 72.130.818/0001-30, doravante denominado
“MUNICIPIO”, devidamente representado e assistido pelo Prefeito Municipal, Sr. VANDERLEI JOSE
MARSICO, portador do RG n® x.xxx.xxx & CPF n® xxx.xxx.xxx-xX, residente e domiciliado na cidade
de , Estado de S&o Paulo, na ,n° , € por forca da Lei n® 10.520, de 17 de
julho de 2002, que instituiu a modalidade Pregdo e, subsidiariamente, Lei 8666/93, Lei Complementar n.
123 de 14.12.2006, Lei Complementar 147 de 07.08.2014, com alteracGes posteriores, e demais normas
regulamentares aplicaveis a espécie, em face da classificacdo das propostas apresentadas no Pregdo

Eletronico n® /2022, para registro de precos, adjudicado em ..... de .o de 2022, resolve
REGISTRAR O PRECO de carnes, frios e derivados, conforme Homologacdo do Pregédo Eletronico
n° /2022 a empresa ................. , inscrita no CNPJ sob n° .......cccceeveiienen, , estabelecida na Rua/Av.
............. , n°...., Bairro ......, cidade de ...............,, Estado de ..............., Cep: ............, neste ato representada
por seu representante legal o Sr.(a) ......... , hacionalidade, estado civil, profissao, residente e domiciliado(a)
nacidade de ................ , Estado de ................. , ha Rua/Aw. ........ N0 , Bairro ...., Cep. ...... , portador(a)
da cédula de identidade RG n° ......... , e inscrito(a) no CPFsobone .......... , acordam proceder, nos termos

do Edital do Pregdo Eletrbnico em epigrafe, parte integrante do presente instrumento independente de
transcricdo e pelas clausulas a seguir expressas, definidoras dos direitos e responsabilidades das partes,
ao registro de precos para registro de precos para eventual aquisicéo de carnes, frios e derivados para
utilizacdo pela Central de Alimentacdo Municipal por um periodo de 12 (doze) meses, conforme
descrigcéo do objeto e do item, constantes no ANEXO | que acompanha o Edital.

Clausula 1*) - DO OBJETO: )
1.1.  Constitui objeto deste Termo o compromisso ora assumido pela COMPROMISSARIA, relativo a
aquisicao dos produtos, a saber:

B VALOR
DESCRICAO DOS | QTD. UNITARIO VALOR
ITEM|ITENS ATE |UNIDADE |R$ TOTAL R$
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Clausula 22) - DO PRAZO E CONDICAQ DE ENTREGA:

2.1. A COMPROMISSARIA devera entregar os produtos de acordo com o estabelecido no Anexo .

2.2. A entrega dos produtos, quando solicitada, correra por conta e risco da COMPROMISSARIA e sera
procedida de acordo com as necessidades do 6rgdo requisitante;

2.3. A entrega dos produtos deverd ser em embalagens, quando for o caso, que mantenham a integridade
fisica dos mesmos;

2.4. Na hipotese de ocorrer fornecimento em desacordo com os requisitos estabelecidos, a
COMPROMISSARIA se obriga a reparar a falha e, se houver necessidade, substituir os produtos em prazo
a ser convencionado entre as partes, sem quaisquer 6nus para a Prefeitura;

2.5. A estimativa de aquisicdo serd entregue de forma parcelada de acordo com as necessidades da
Prefeitura Municipal de Taquaritinga.

2.6. Por ocasido da entrega, a Contratada devera colher no comprovante respectivo a data, 0 nome, 0
cargo, a assinatura e o numero do documento de identificacdo do servidor do Contratante responsavel pelo
recebimento.

2.7. Na hip6tese de ocorrer fornecimento em desacordo com os requisitos estabelecidos, a
COMPROMISSARIA se obriga a reparar a falha e, se houver necessidade, substituir os produtos, sem
quaisquer dnus para a Prefeitura.

2.8. O recebimento provisorio seré efetuado no ato da entrega ap0s a realizagdo de teste de conformidade
e verificacdo das especificacdes técnicas do Termo de Referéncia e da Proposta Comercial, que sera
efetivado pelo servidor responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo da entrega.

2.9. O recebimento definitivo sera efetuado em até 02 (dois) dias Uteis contados do recebimento
provisorio, apés a realizacdo de teste de conformidade e vistoria por servidor técnico responsavel
designado pela Prefeitura Municipal de Taquaritinga, mediante a lavratura de termo de aceite, para que
seja configurado o recebimento definitivo.

2.10. Constatadas irregularidades no objeto contratual, a Contratante podera:

a) - se disser respeito a especificacdo, rejeita-lo no todo ou em parte, determinando sua substituicdo ou
rescindindo a contratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;

a.1) na hipotese de substituicdo, 0 mesmo devera ser retirado pelo fornecedor para reposi¢do no prazo
méaximo de 02 (dois) dias corridos, contados da notificacdo feita pela Administracdo, mantido o prego
inicialmente contratado;

b) se disser respeito a diferenca de quantidade ou de partes, determinar sua complementagéo ou rescindir
a contratacdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis.
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2.11. A Secretaria tera 0 prazo maximo de 02 (dois) dias para processar a conferéncia do que foi entregue,
lavrando o termo de recebimento definitivo ou notificando a COMPROMISSARIA para substituicdo do
objeto entregue em desacordo com as especificacdes.

2.12. O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade da COMPROMISSARIA pela
perfeita execucdo do Empenho, ficando a mesma obrigada a substituir, no todo ou em parte, o objeto do
Empenho, se a qualquer tempo se verificarem vicios, defeitos ou incorrecgdes.

Clausula 32) —- DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLENCIA:

3.1. No caso de atraso injustificado de sua inexecucdo parcial ou total das obrigagfes assumidas pelo
beneficiario do Registro de Precos e/ou fornecimento de produto em padrdo/qualidade inferior ao
constante da proposta, independente de qualquer notificacdo ou interpelacdo judicial ou extrajudicial, a
Contratante reserva-se o direito de rescindir o contrato até cumprimento da obrigacdo ou efetiva
substituicdo do produto, nos termos do artigo 87 da Lei Federal n.° 8666/93, sem prejuizo das san¢des
previstas no Decreto n® 3.917, de 12.04.2012 e na Lei n° 10.520/02.

Clausula 4%) - DO PRAZO DE VALIDADE DO REGISTRO DE PRECOS:

4.1. O prazo de validade do Registro de Precos sera de 12 (doze) meses a contar da assinatura do presente
Termo de Compromisso.

Cléausula 5%) — DA LICITACAO:

5.1. Para a contratacdo do fornecimento objeto deste instrumento, foi realizada licitagdo na modalidade
de Pregédo Eletronico sob o n® /2022, aberta pelo Edital n® /2022, Processo n® /2022,

Clausula 6%) — DA FISCALIZACAO DO FORNECIMENTO:

6.1. O MUNICIPIO, por meio dos 6rgéos interessados, efetuara a fiscalizacéo do fornecimento a qualquer
instante, solicitando 8 COMPROMISSARIA, sempre que entender conveniente, informacdes do seu
andamento, devendo esta prestar os esclarecimentos solicitados, bem como comunicar ao MUNICIPIO
quaisquer fatos ou anormalidades que porventura possam prejudicar 0 bom cumprimento do presente
termo;

6.1.1. A acdo ou omissdo total ou parcial dos 6rgdos encarregados da fiscalizacdo ndo eximird a
COMPROMISSARIA de total responsabilidade de executar o fornecimento, de acordo com as condicoes
estabelecidas no presente Termo.

Clausula 72) - DAS CONDICOES DE PAGAMENTO:

7.1. O pagamento sera efetuado apds liquidacao da despesa por meio de crédito em conta corrente indicada
pelo licitante(s) vencedor (es), em até 15 (quinze) dias fora més, apds a entrega dos produtos e emissao e
entrega da Nota Fiscal, devidamente atestada pelo Setor responsavel pelo recebimento. A contratante
somente pagara a contratada pelos materiais que realmente forem pedidos e entregues.
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7.2. As notas fiscais/faturas que apresentarem incorre¢oes serao devolvidas a Contratada e seu vencimento
seré contado da data do seu retorno devidamente regularizada.

7.3. Os pagamentos serdo efetuados mediante crédito em conta corrente devendo o fornecedor informar o
namero do banco, da agéncia e conta bancéria, ou através de banco credenciado, a critério da
Administracéo.

7.4. Conforme o protocolo ICMS 42/2009, ficam obrigados a emitir Nota Fiscal Eletrénica — NF-e,
modelo 55, em substituicdo a Nota Fiscal, modelo 1 ou 1-A, a partir de 1° de dezembro de 2010, os
contribuintes (exceto MEI) que, independentemente da atividade econdmica exercida, realizem operacdes
destinadas a Administracdo Publica direta ou indireta.

Clausula 89 — DO ORGAO GERENCIADOR E PARTICIPANTE, E GESTORES DO
CONTRATO:

8.1. O Municipio de Taquaritinga designa como ORGAO GERENCIADOR desta Ata de Registro de
Preco, a Secretaria requisitante, que terd a incumbéncia de efetuar a pratica de todos os atos de controle e
gerenciamento desta Ata de Registro de Precos;

8.2. Ao Orgdo Gerenciador, além das atribuicdes previstas no Artigo 67 da Lei Federal n°® 8.666/93,
compete:

8.2.1. Assegurar-se, quando do uso da Ata de Registro de Precos, quanto aos valores praticados, quanto a
sua utilizacéo;

8.2.2. Zelar, pelos demais atos da COMPROMISSARIA, relativos ao cumprimento das obrigaces
assumidas, e também, pela aplicacdo de eventuais penalidades decorrentes do descumprimento de
clausulas contratuais;

8.2.3. Tomar as providéncias cabiveis quando da recusa da COMPROMISSARIA em atender as
condicdes estabelecidas em edital, firmadas nesta Ata de Registro de Precos, quanto as divergéncias
relativas a entrega ou as caracteristicas e origem dos bens contratados.

Clausula 9%) - DA ATUALIZACAO E CONTROLE DOS PRECOS:

9.1. Durante a vigéncia da Ata, os pre¢os registrados poderéo ser revistos em decorréncia de eventual
reducdo daqueles praticados no mercado, ou de fato que eleve o custo dos servigos e bens registrados,
cabendo ao Orgdo Gerenciador da Ata de Registro de Precos promover as necessarias negociagoes junto
aos Detentores da Ata, conforme previsto no Decreto n.° 4.695/2018.

9.2. Quando o preco inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao preco
praticado no mercado o Orgdo Gerenciador devera:

9.2.1. Convocar o Detentor da Ata visando & negociacdo para reducdo de pregos e sua adequacao ao
praticado no mercado;

9.2.2. Frustrada a negociacdo, o Detentor da Ata seré liberado do compromisso assumido; 9.2.3. Convocar
os demais licitantes que tiveram precos registrados, visando igual oportunidade de negociacéo.
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9.3. Quando o preco de mercado tornar-se superior aos registrados, o Detentor da Ata, mediante
requerimento devidamente comprovado, ndo puder cumprir 0 compromisso, a Administracdo podera:
9.3.1 — Convocar os demais Detentores da Ata visando igual oportunidade de negociacao;

9.4. Nao havendo éxito nas negociac¢des, a Administracdo deverd proceder a revogacao da Ata de Registro
de Precos, adotando as medidas cabiveis para obtencédo de contratagdo mais vantajosa.

9.5. O cancelamento do registro se dara nas hipoteses previstas no Decreto n.° 4.695/2018, assegurado o
contraditério e a ampla defesa e serd formalizado por despacho da autoridade competente da
Administracéo.

9.6. Comprovada a reducdo dos precos praticados no mercado nas mesmas condi¢cdes do registro, e,
definido o novo preco Méaximo a ser pago pela Administracdo, o Proponente registrado sera convocado
pelo Setor de Licitacdes e Compras para alteracao, por aditamento, do pre¢o da Ata.

Clausula 10%) - DA DOTACAO ORCAMENTARIA:

10.1. As despesas decorrentes da contratacdo do objeto deste pregdo correrdo a conta da dotacdo
orcamentaria consignada no orgamento vigente e futuro, classificadas e codificadas sob os n°s:

EICHA CATEGORIA FUNCIONAL FONTE DE
ECONOMICA PROGRAMATICA RECURSOS
10782 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 ESTADUAL
11151 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 PROPRIOS
10782 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 ESTADUAL
10781 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 FEDERAL
10783 3.3.90.30.00 12.306.0004.2002 FEDERAL

Clausula 11%) — DO FORO:

11.1. Em havendo qualquer questionamento judicial, ou controvérsia, decorrente do presente processo,
sera competente para dirimi-lo o foro da COMARCA DE TAQUARITINGA, Estado de Sdo Paulo, em
detrimento de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Cléausula 122) — DAS CONDICOES GERAIS:

12.1. Correrdo por conta e risco da COMPROMISSARIA todas as despesas e encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais e comerciais resultantes da execucdo do contrato, de acordo com artigo 71 da Lei
8.666/93.

12.2. O presente Termo de Compromisso e/ou Contrato reger-se-a nos termos da Lei Federal n.° 8.666/93,
sendo recebido e aceito pela COMPROMISSARIA todos os direitos inerentes ao Municipio para a
rescisdo administrativa prevista no artigo 78, do mesmo diploma legal.
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12.3. O Municipio se reserva ao direito de inspecionar o objeto, podendo recusa-lo ou solicitar sua
substituig&o.

12.4. N3o podera a COMPROMISSARIA ceder ou transferir este contrato, no todo ou em parte, sem
expressa anuéncia do Municipio.

12.5. Os fornecimentos deverdo ser efetuados mediante expedigdo, pelo MUNICIPIO, de "Autorizagio
de Fornecimento” e ou Nota de Empenho, dos quais constarao todas as especificagdes necessarias.

12.6. A critério do Municipio a Autorizagdo de Fornecimento e ou Nota de Empenho podera ser enviada
a COMPROMISSARIA, via e-mail, FAX, nos dias Uteis, dentro do horério das 7h as 13h.

12.7. O MUNICIPIO nio se responsabilizara pela entrega de produto, sem a respectiva autorizagio de
fornecimento / nota de empenho.

12.8. Durante o prazo de validade do Registro de Precos, a COMPROMISSARIA fica obrigada a fornecer
quaisquer dos itens do Anexo | do Edital n® __ /2022, nas quantidades indicadas pelo MUNICIPIO em
cada Autorizacao de Fornecimento e ou Nota de Empenho.

12.9. No periodo de validade do Registro de Precos, fica facultado ao Municipio contratar ou ndo 0s
fornecimentos, como lhe faculta a Lei.

12.10. A Ata de Registro de Precos, durante sua vigéncia, podera ser utilizada por qualquer 6rgao ou
entidade da Administracdo que ndo tenha participado do certame licitatério, mediante prévia consulta ao
6rgdo gerenciador.

E por estarem as partes em comum acordo com as clausulas aqui pactuadas, segue este instrumento em
02 (duas) vias de igual teor e validade, assinado na presenca de 02 (duas) testemunhas, para que se
produzam todos os efeitos juridicos e legais.

Taquaritinga, ............ de .o, de 2022.

VANDERLEI JOSE MARSICO NOME
PREFEITO MUNICIPAL EMPRESA/COMPROMISSARIA

Testemunhas:
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ANEXO VIII
TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO
CONTRATANTE:
CONTRATADO:
CONTRATO N° (DE ORIGEM):
OBJETO:

ADVOGADO (S)/ N° OAB/email: (*)

Pelo presente TERMO, nos, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de que:

a) 0 ajuste acima referido, seus aditamentos, bem como o acompanhamento de sua execucao
contratual, estardo sujeitos a analise e julgamento pelo Tribunal de Contas do Estado de Sao Paulo, cujo
tramite processual ocorrerd pelo sistema eletrdnico;

b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo copias das manifestaces de interesse,
Despachos e Decistes, mediante regular cadastramento no Sistema de Processo Eletrénico, em
consonancia com o estabelecido na Resolucgédo n° 01/2011 do TCESP;

C) além de disponiveis no processo eletrdnico, todos os Despachos e Decisdes que vierem a ser
tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diario Oficial do Estado, Caderno do
Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, em conformidade com o artigo
90 da Lei Complementar n° 709, de 14 de janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos
prazos processuais, conforme regras do Codigo de Processo Civil;

d) as informacGes pessoais dos responsaveis pela contratante estdo cadastradas no médulo eletrénico do
“Cadastro Corporativo TCESP — CadTCESP”, nos termos previstos no Artigo 2° das Instrucoes
n°01/2020, conforme “Declaragao(des) de Atualizagao Cadastral” anexa (s);

e) é de exclusiva responsabilidade do contratado manter seus dados sempre atualizados.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente publicagéo;

b) Se for 0 caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais, exercer o direito
de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

LOCAL e DATA:

AUTORIDADE MAXIMA DO ORGAO/ENTIDADE:
Nome:
Cargo:
CPF:
RESPONSAVEIS PELA HOMOLOGACAO DO CERTAME OU RATIFICACAO DA
DISPENSA/INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO:

Nome:
Cargo:
CPF:
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Assinatura:

RESPONSAVEIS QUE ASSINARAM O AJUSTE:
Pelo contratante:

Nome:
Cargo:
CPF:
Assinatura:

Pela contratada:
Nome:
Cargo:
CPF:
Assinatura:

ORDENADOR DE DESPESAS DA CONTRATANTE:
Nome:
Cargo:
CPF:
Assinatura:

(*) Facultativo. Indicar quando ja constituido, informando, inclusive, o endereco eletrdnico.
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ANEXO IX
DECLARACAO DE DOCUMENTOS A DISPOSICAO DO TCE-SP
CONTRATANTE:
CNPJ N°:
CONTRATADA:
CNPJ Ne°:

CONTRATO N° (DE ORIGEM):

DATA DA ASSINATURA:

VIGENCIA:

OBJETO:

VALOR (R$):

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que
os demais documentos originais, atinentes a correspondente licitacdo, encontram-se no respectivo
processo administrativo arquivado na origem a disposic¢éo do Tribunal de Contas do Estado de Séo
Paulo, e serdo remetidos quando requisitados.

Em se tratando de obras/servigos de engenharia:

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob as penas da Lei, que
os demais documentos originais, atinentes a correspondente licitagdo, em especial, 0s a seguir
relacionados, encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na origem a disposicao do
Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, e serdo remetidos quando requisitados:

a) memorial descritivo dos trabalhos e respectivo cronograma fisico-financeiro;

b) orcamento detalhado em planilhas que expressem a composicao de todos 0s seus custos unitérios;

C) previsao de recursos orcamentarios gue assegurem o pagamento das obrigacfes decorrentes de obras
ou servigos a serem executados no exercicio financeiro em curso, de acordo com o respectivo
cronograma;

d) comprovacéo no Plano Plurianual de que o produto das obras ou servicos foi contemplado em suas
metas;

e) as plantas e projetos de engenharia e arquitetura.

LOCAL e DATA:

RESPONSAVEL: (nome, cargo, e-mail e assinatura)
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