
 
DOCUMENTAÇÃO PARA SOLICITAÇÃO DO SIM. 

 

 
Art. 24. O processo de obtenção do registro junto ao SIM deverá obedecer aos seguintes 

procedimentos:  

I - liberação das instalações pelo SIM mediante aprovação de projeto e vistoria;  

II - apresentação de croqui dos rótulos, juntamente com os Formulários de Registro de Produtos 

constando os processos descritivos de fabricação e laudos de análises microbiológicas, para aprovação; 

III - encaminhar os seguintes documentos:  

a) Documentação do(s) responsável(is) legal(is) pelo estabelecimento (RG e CPF);  

b) Comprovante de registro no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas (CNPJ), se aplicável;  

c)Cópia do contrato social, individual, de arrendamento, parceria ou documento equivalente, se 

aplicável;  

d) Comprovante de Inscrição Estadual ou cópia do Talão do Produtor; 

e) Licença ambiental expedida pelo órgão competente ou no caso de isenção desta, documento assinado 

pelo Responsável legal do estabelecimento constando a informação da isenção; 

 f) Anotação de Responsabilidade Técnica (ART) do estabelecimento ou documento equivalente 

emitido pelo conselho de classe profissional pertinente quando o estabelecimento pleitear equivalência 

com o Sistema Brasileiro de Inspeção de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA)  ; no caso de 

apenas SIM, sem equivalência SISBI fazer curso de boas praticas de manipulação de alimentos 

(sugestão https://www.escolavirtual.gov.br/curso/287 ; 

https://m.sebrae.com.br/sites/PortalSebrae/cursosonline/bpsa-boas-praticas-nos-servicos-de-

alimentacao,d470b8a6a28bb610VgnVCM1000004c00210aRCRD ) 

 g) Alvará de Licença para Funcionamento expedido pelo órgão competente;  

h) Certidão de Zoneamento expedida pelo órgão competente, dispensável em área rural;  

i) Termo de Compromisso, expedido pelo SIM, a ser assinado pelo responsável legal pelo 

estabelecimento; 

 j) Atestado de saúde dos funcionários que exercerão atividades no estabelecimento, comprovando a 

aptidão à manipulação de alimentos;  

k) Laudo de análise comprovando a potabilidade da água a ser utilizada no abastecimento interno do 

estabelecimento; 

l) laudo do Corpo de Bombeiros atestando o estabelecimento para a atividade a ser exercida; 
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