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ROTEIRO DE INSPECAO

ESTADO DE SAO PAULO - BRASIL

ROTEIRO N° 08 - VERSAO 01 - ANO 2022

Secretaria Municipal de Saude — Divisdo de Vigilancia Sanitaria

- TRANSPORTE DE ALIMENTOS, BEBIDAS E
DESCARTAVEIS PARA ALIMENTOS

1.Identificacao do estabelecimento

1.1.Razdo Social:

1.2.Nome Fantasia:

1.3.CNPJ:

1.4 Enderego:

1.5.Telefone de contato:

1.6.Email de contato:

1.7.Responsavel Legal: 1.8.CPF n°:

1.9.Responsavel Técnico:

1.10.Registro no Conselho de Classe n®:

1.11.Horéario de Funcionamento:

1.12.Responsavel Legal:

1.13.Responsavel Técnico:

1.14.Conselho de Classe e Registro:

2.Caracteristicas Gerais

SIM

NA

BASE LEGAL

2.1.0s veiculos para transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes,
descartaveis e embalagens para alimentos apresentam-se em bom estado de
conservagdo, limpos, organizados e livres de animais sinantropicos, produtos
toxicos, substincias e¢ objetos estranhos a atividade, além de garantir a

integridade e a  qualidade dos produtos.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

2.2.Alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartaveis e embalagens para

alimentos ndo sdo transportadas junto com pessoas ¢ animais.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

2.3.A cabine do condutor ¢ isolada do compartimento de carga.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

2.4.Veiculos que transportam alimentos, matérias-primas, ingredientes e
embalagens para alimentos, mesmo que submetidos a lavagem e
desinfecg¢do, ndo transportam  outros produtos que representem risco a

saude.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

2.5.0s materiais utilizados para protecdo e fixacdo das cargas (cordas,
encerados, plasticos e outros) estdo integros, em bom estado de conservagdo

e ndo se constituem como fonte de contaminag@o ou dano para o produto.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

2.6.0s compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechados sdo

revestidos de  material liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

2.7.As operagdes de carga, transporte e descarga ndo oferecem risco de

contaminagdo, dano ou deterioragdo dos produtos.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

2.8.Alimentos, descartaveis e embalagens para alimentos ndo estdo dispostos

diretamente sobre o piso dos veiculos. (Sdo utilizados estrados removiveis,

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91
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piso canaletado, etc).

2.9.ADESIVO: No transporte de alimentos, deve constar nos lados direito e
esquerdo, de forma visivel, dentro de um retangulo de 30 cm de altura por 60
cm de comprimento, os dizeres: Transporte de Alimentos, nome, endereco e
telefone da empresa, Produto Perecivel (quando for o caso). e quando se
tratar de bebidas devera constar na traseira do veiculo, os dizeres: Transporte

de Bebidas, nome, endereco e telefone da empresa.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91
Portaria CVS 20/91

3.Veiculos para transporte de alimentos congelados ou resfriados

3.1.0s equipamentos de refrigeracdo garantem a temperatura adequada dos
alimentos  transportados e ndo oferecem risco de contaminagdo para o

produto.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

3.2.0s veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura séo

providos permanentemente de termometros calibrados e de facil leitura.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

3.3.0s alimentos pereciveis crus ou prontos para o consumo sio mantidos
durante o transporte nas seguintes temperaturas:

I. Produtos congelados: no maximo a -12°C ou conforme a especificacdo do
fabricante;

II. Pescados resfriados crus: no maximo a 3°C ou conforme especificagdo do
fabricante;

III. Carnes e derivados resfriados crus: no maximo a 7°C ou conforme a
especificagdo do fabricante;

IV. Alimentos prontos para consumo preparados com pescados crus: no
maximo a 5°C;

V. Alimentos prontos para consumo preparados com carnes cruas: no
maximo a 5°C; VI. Demais produtos resfriados: no maximo a 10°C ou
conforme especificacdo do fabricante;

VII. Produtos quentes: no minimo a 60°C.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

3.4.0s compartimentos com equipamentos de refrigeragdo devem ser
regulados de  forma a garantir a conservagdo do alimento que exigir a menor

temperatura.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

3.5.0s compartimentos refrigerados dos veiculos estdo com a temperatura pré

condicionada ao serem carregados.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

4.Transporte de refei¢oes prontas

4.1.0 transporte de refeicdes prontas para consumo ¢ realizado em veiculos

fechados ou compartimentos fechados e proprios para este fim.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

4.2.As refeicdes prontas para consumo sdo acondicionadas em recipientes de

Portaria CVS 05/13
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material ~ sanitario ou embalagens proprias para alimentos devidamente
identificados com 0 nome ¢ o enderego do estabelecimento produtor, a data

de preparo ¢ o prazo de  validade.

Portaria CVS 15/91

4.3.Utiliza-se caixa isotérmica ou similar, com revestimento interno e externo,
de material liso, atdxico, resistente, impermeavel e lavavel, com tampa ou

outro sistema de fechamento perfeitamente ajustado.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

4.4.0s alimentos prontos para consumo quando transportados com outros
alimentos encontram-se devidamente segregados e protegidos, de forma a

evitar a contamina¢do cruzada.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

4.5 Na atividade de entrega de alimentos para consumo imediato ha selo de
garantia ou lacre destrutivel nas embalagens de entrega. O selo de garantia
ou lacre contém a informagdo de que se o lacre estiver violado, o produto
deve ser devolvido. (O selo de garantia ou lacre destrutivel ¢ aquele que ndo

pode ser removido ou  violado visando garantir a integridade do alimento).

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

5.Documentos

5.1.Manual de Boas Praticas e POPs.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

5.2.Atestados de Satude Ocupacional - ASO.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

5.3.Procedimentos Operacionais Padronizados.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

5.4.Comprovante de capacitacdo de funcionarios.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

5.5.Planilhas de controle de temperatura dos equipamentos de conservagio ¢

manutencao dos alimentos das cadeias fria e/ou quente.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

5.6.Comprovantes de calibracdo de equipamentos ¢ instrumentos de medicao.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

5.7.Comprovantes de manutencao preventiva e corretiva de equipamentos.

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

5.8.Cépia dos contratos de servigos terceirizados..

Portaria CVS 05/13
Portaria CVS 15/91

Observacoes:

1) A Autoridade Sanitaria Fiscalizadora, no exercicio de suas atribuigdes, podera exigir outros itens da

legislagdo;

2) Este roteiro podera ser revisto, sempre que necessario.
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3) Legenda: S — Sim; N — Nao; NA — Nao se aplica a atividade

CARACTERISTICAS MINIMAS NECESSARIAS AOS MEIOS DE TRANSPORTES, DE
ACORDO COM O TIPO DO PRODUTO, CONFORME PORTARIA CVS 15/91.

Caracteristicas do Transporte

Tipo do Produto

Exigéncias

Transporte Aberto

- Leite cru em vasilhames
metalicos fechados; bebidas

Constituido de material
atoxico, de facil impeza e

engarrafadas; horticulas e desinfecgio.

similares Mo deve ocasionar danos
ou deterioragao dos
produtas;

Transporte aberto com protegso

- Biscoitos; balas e chocolates;
cereais e graos a granel; cereais
e graos pré-embalados, seus
derivados farindceos e alimentos
processados a base degraos e
cereais; condimentos, temperos
e especiarias; café; doces em
pasta; agua mineral pra-
envasada; massas alimenticias
sacas; Gleos; pas para preparo
de alimentos e alimentos
desidratados; sal; aglicar &
adogantes dietéticos; alimentos
em geral acondicionados em
embalagens hermeticamente
fechadas (ex.: latas, vidros,
filmes plasticos, tetrabick etc..);
similares

Constituido de material de
tacil impeza e desinfecgio;
Protegidos com lona,
plasticos e outros.

Transporte fechado a
temperatura ambiente (bad,
containers e outros)

- P20 e produtos de panificacdo;
produtos carneos salgados,
curados ou defumados; pescado
salgado ou defumado; produtos
de confeitaria; similares

Constituido de material
atdxico, resistente, de facil
limpeza e desinfecgéo
Imobilidade dos redpientes
para garantia de integridade
dos produtos.

Transporte fechado, isotérmico
ou refrigerado

- Carnes e produtos carneos,
sucos e outras bebidas a granel,
creme vegetal e margarina,
alimentos congelados ou
supergelados, sorvetes; gorduras
em embalagens ndo metalicas,
produtos de confeitaria que
requeiram temperatura especial
de conservagio; refeigbes
prontas para consumo; simliares

Constituido de material liso,
resistente, impermeavel e
atdxico.

Conservacao:

Cuente: acima de B5%C.
Refrigerado: 42 a 62C.
Resfriado: 62 a 108C efou
conforme especificagbes do
fabricante.

Congelado: (-18%) a (-158C)
Termdmetros em perfeitas
condigbes de funcionamento.
Estrados. prateleiras, caixas,
ganchos removivels para
facilitar a impezae

desinfeccio.




